HORA 


Um jornal de grande circulação 


CELEBRAÇÃO EM BELFORD ROXO 


Ceambel forma mais de 


70 cuidadores de idosos 


Prontas para o mercado de trabalho, as for- 
mandas foram diplomadas no Teatro da Cidade. 
Elas integram do projeto do Centro Especializado 
de Atendimento à Mulher de Belford Roxo (Ceam- 
bel), que já formou mais de 600 mulheres vítimas 
de violência ou que possuem o Cadastro Único. 
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Dupla Fla-Flu vai 
investir cerca de 
RS 200 milhões 


no Mário Filho 
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GM-Rio recebe 


novos celulares 


para fiscalização 
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Traficante cainas mãos GAT 
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Um traficante foi preso por agentes do 20º Batalhão de Polícia Militar (Mesquita) du- 
rante ação para retirada de barricadas em uma comunidade de Nova Iguaçu, na Baixada 
Fluminese. Arma e drogas foram apreendidas. A identidade do suspeito não foi divulga- 
da. Em outra ação, policiais do DPO (Destacamento de Policiamento Ostensivo) de Austin 
prenderam um marginal com drogas e um simulacro de pistola. 
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EIS DHC captura um dos assassinos 


„з 'de francês morto a marteladas 


Thiago Mariano dos Santos, um dos suspeitos de torturar e matar 
> а marteladas o francês Rodolphe Jean-Claude Maurice, de 25 anos, 
foi preso pela Delegacia de Homicídios da Capital (DHC) e 159º DP 
(Cachoeira de Macacu). Outros dois comparsas, Alessandro de Aze- 


vedo Monteiro e Tawan Matheus Barros Virgolino, estão foragidos. 
PÁG.7 
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REPRODUÇÃO 
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Estuprador de та 
e filha é capturado 


O acusado foi preso pela Polícia Civil acu- 
sado de estuprar uma mulher e a filha dela 
na Região dos Lagos. Contra o bandido, ha- 
via dez mandados de prisão em aberto pelo 
crime de roubo. Ele estava evadido do siste- 


ma prisional desde o ano de 2011. 
PÁG.7 


Militar reformado é baleado 
durante tentativa de roubo 


de carga na Linha Amarela 
PÁG.7 


Polícia grampeia casal que 
teria esfaqueado artista 


plástica em assalto no Rio 
PÁG.7 


Musical conta a história de 
Jesus Cristo em clima de 


Natal em Igreja na Baixada 
IA: PÁG 


RIOTUR 


ATRAÇÕES 


DOS PALCOS DO 
RÉVEILLON 2023 


O maior Réveillon do mundo será patrocinado por Amstel e Engov After 


IZABELLE RODRIGUES 
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maior e mais bonito 
réveillon do mundo 
está de volta, e, pra 


ser épico, a Prefeitura do 
Rio estende as comemora- 


ções pela primeira vez a oito 
pontos da cidade — além dos 
tradicionais shows na Praia 
de Copacabana e a queima 
dos fogos de artifícios. A 
temática dos festejos une 
tecnologia e sustentabilida- 
de, em uma reflexão sobre 
o bem-estar das próximas 


gerações. Na “Princesinha 
do Mar”, o Palco Copaca- 
bana, localizado em frente 
ao Hotel Copacabana Pala- 
ce, terá como atrações Zeca 
Pagodinho, Iza, Alexandre 
Pires, a bateria da Grande 
Rio e DJs. Já o Palco Cario- 
ca — que ficará na altura da 


Será uma queima de fogos inédita 


Rua Santa Clara — vai mistu- 
rar o melhor do carioca com 
apresentações de Mart'nália, 
Bala Desejo, Gilson's, a ba- 
teria da Beija-Flor e DJS. E 
mais uma atração: Preta Gil. 

O maior Réveillon do 
mundo será patrocinado 
por Amstel e Engov After e 


terá uma queima de fogos 
inédita, com bombas mais 
modernas e tecnológicas. Na 
chegada de 2023, à meia- 
-noite, o céu de Copacabana 
se iluminará com um espe- 
táculo de 12 minutos de fo- 
gos piromusicais. Em uma 
apresentação ainda mais po- 


tente, terá grafismos inéditos 
e mais tecnologia, com bri- 
lhos e cores que iluminarão 
o céu. Mas a festa também 
será para lá de especial nos 
bairros do Flamengo, Ilha do 
Governador, Madureira, Pa- 
quetá, Pedra de Guaratiba, 
Penha, Ramos e Sepetiba. 


Sesc Verão 2023 levará esporte, cultura 
e lazer a mais de 20 cidades do RJ 


Com o intuito de pro- 
porcionar lazer, bem-estar 
e qualidade de vida aos ci- 
dadãos do estado do Rio, o 
Sesc RJ confirmou a reali- 
zação, entre os dias 13 de 
janeiro e 12 de fevereiro, 
do Sesc Verão 2023. 

Com a mensagem “O ve- 
rão é para todos!”, o evento 
promove intensa progra- 
mação gratuita e acessível, 
com diversas atividades 
voltadas a toda a família, 
incluindo modalidades es- 
portivas, culturais e ações 
de assistência social. 

Em 2023, as atividades 
presenciais voltam em sua 
totalidade aos mais de 20 
municípios fluminenses 


contemplados com o proje- 
to. Além de atividades nas 
unidades Sesc е nas arenas 
montadas em praias, praças 
e parques, o evento inova 
este ano ao levar o melhor 
do verão para dentro de 
shopping centers e de Vilas 
Olímpicas. 

“O Sesc Verão é um pro- 
jeto que promove a quali- 
dade de vida, incentiva as 
práticas esportivas e ativi- 
dades físicas, estimula o tu- 
rismo, fomenta a economia 
local e proporciona a todos 
nós, cidadãos fluminenses, 
alegria, bem-estar, cultura 
e muito lazer. É gratifican- 
te ver todo o envolvimen- 
to dos nossos sindicatos е 


| Litoral do Rio de Janeiro é 
eleito o melhor do Brasil 


REPRODUÇÃO 


Uma pesquisa nacional 
feita pela Booking.com, 
especializada em viagens, 
apontou o Rio de Janeiro 
como o estado com o me- 
lhor litoral do país. O Rio 
venceu os litorais de Ceará, 
Bahia, Pernambuco e Santa 
Catarina. 


HORA 


Lim porcad de grana circulação 


Presidente 


EXPEDIENTE 


José de Lemos 
Diretor Presidente 


José Roberto Ornelas de Lemos 


(Im Memorian) 
Editoria 
Hélio Martins 
Jurídico 


Gabriella Junqueira Garcez 


Dados sáo da Booking.com 


O levantamento é basea- 
do nas experiéncias de pes- 
soas que viajaram e foram 
entrevistadas para que a 
base de dados fosse colhi- 
da. Os dados buscaram en- 
tender o comportamento do 
turista quando viaja para a 
praia. 


prefeituras na realização 
desse projeto tão grandioso 
e que cria, anualmente, me- 
mórias afetivas em todas as 
cidades pelas quais passa”, 
comemora o presidente da 
Fecomércio RJ, Antonio 
Florencio de Queiroz Ju- 
nior. 

A programação contem- 
plará shows de artistas con- 
sagrados e talentos locais, 
oficinas com ídolos dos es- 
portes, espetáculos de cir- 
co, teatro e música, jogos 
como frescobol e futmesa, 
aulão de ritmos, gincanas, 
sessões de cinema, entre 
muitas outras atrações. O 
projeto conta com o apoio 
de parceiros locais, como 


DIVULGAÇÃO 


Projeto conta com o apoio de parceiros locais 


as prefeituras e os sindica- 
tos do comércio, a fim de 


promover o comércio e o 
desenvolvimento regional, 


O SOMBRA 


Imagem de bom moço 


a transformação social е o 
desenvolvimento humano. 


ENVIE SUA 


DENÚNCIA OU ELOGIO! 
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As suspeitas de que um vereador аттатат tem estreitas ligações сот a milícia esquentam cada vez mais 
e acenderam o sinal de alerta do Ministério Público do Rio de Janeiro (MPRJ). O parlamentar, que quer pas- 
sar a imagem de bom moço, se apresentando como figura carismática montada por ele como uma máscara, 
tem em seu histórico muita podridão. 


Caráter duvidoso 


4 


Um passarinho contou ao Sombra que as suspeitas sobre 
o suposto envolvimento do parlamentar com um grupo de 
criminosos que atua no seu curral eleitoral, não são recentes. 
O ex-PM, que para muitos que o conhecem, tem um cará- 
ter duvidoso, entrou no radar do MP, que poderá abrir uma 
investigação para apurar as possíveis relações perigosas do 
político com o tenebroso mundo do crime. O que não seria 


novidade! 


Certeza da impunidade 


Só que não! 


FALE¡COM/A¡REDACAO:)2695:5360 | WHATSAPP::21/98037-1338 


CIRCULAÇÃO 


BAIXADA: Guapimirim, Magé, Duque de Caxias, São João de Meriti, Nilópolis, 
Mesquita, Belford Roxo, Nova Iguaçu, Queimados, Japeri, Paracambi, Seropédica, 


Itaguaí. SUL FLUMINENSE: Itatiaia, Resende, Penedo, Porto Real, Quatis, Barra 


E de políticos dissimulados como esse que o 
povo, mas especificamente o eleitor, precisa ficar 
atento, ou melhor, de olhos bem abertos. Eles pre- 
gam discursos de autopromoção e se vendem como 
o último biscoito do pacote. Tudo para garantir vo- 
tos. O parlamentar em questão deve mesmo acredi- 
tar em crime perfeito e na certeza da impunidade. 


www.jornalhorah.com.br 


do Piraí, Piraí, Barra Mansa, Volta Redonda, Vassouras, Mendes, Paulo de Frontin. 
COSTA VERDE: Parati, Angra dos Reis, Mangaratiba, Sepetiba. REGIAO SERRA- 


NA: Teresópolis, Nova Friburgo. RIO DE JANEIRO: Centro e Áreas Metropolitanas. 
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Rua Alexandre Gama Correia, 37 - 
Rancho Novo - RJ 


CEP: 26013-190 


SEM REPRESENTAÇÃO COMERCIAL 


Ceambel forma cuidador de idosos 


Mais de 70 profissionais de Belford Roxo estão capacitadas para atuar no mercado de trabalho. As formandas comemoraram o fim do curso 


ANTONIO CARLOS 
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ulheres prontas 

para o mercado 

de trabalho. A 
Prefeitura de Belford Roxo, 
através da Secretaria de As- 
sistência Social, Cidadania 
e Mulher, celebrou a forma- 
tura de mais de 70 mulheres 
no Curso de Cuidadoras de 
Idosos, no Teatro da Cida- 
de, promovido pelo projeto 
do Centro Especializado de 
Atendimento à Mulher de 
Belford Roxo (Ceambel). O 
curso já formou mais de 600 
cuidadoras no projeto e é di- 
recionado para as mulheres 
cadastradas no equipamen- 
to, vítimas de violência ou 
que possuem o Cadastro 
Único. 

Com aulas teóricas, práti- 
cas e estágio em abrigos que 
somam 180 horas de curso, a 
certificação é oferecida para 
dar oportunidade às mulhe- 
res na busca da independên- 
cia financeira e libertarem- 
-se do ciclo de violência que 
a maioria do grupo viven- 
ciou. O curso reúne mulhe- 
res dos equipamentos muni- 
cipais do Ceambel, Centro 


TUAMA DE 
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A secretária de Assistência Social, Brenda Carneiro, parabenizou 
as formandas e estuda a possibilidade de implantar mais cursos 


de Referência de Assistência 
Social (CRAS), Centro de 
Referência Especializado de 
Assistência Social (CREAS) 
e as demais que tenham a in- 
tenção na formação de cui- 
dadora. 

A secretária de Assistên- 
cia Social, Cidadania e Mu- 
lher, Brenda Carneiro, este- 
ve presente para prestigiar o 
evento. “É emocionante ver 
os olhos dessas mulheres 
guerreiras brilhando no dia 
da formatura. Desejo todo o 
sucesso para todas”, comen- 
tou. “O primeiro passo já foi 
dado, qualificar é a ponte 
para um futuro promissor. 
Estamos trabalhando para 


oferecer mais cursos e servi- 
ços a todas mulheres”, com- 
pletou Brenda. 


Mercado 
de trabalho 

A diretora do Centro Es- 
pecializado de Atendimento 
à Mulher de Belford Roxo 
(Ceambel), Ana Cristina 
de Souza, pontuou sobre o 
evento. “Temos 75 mulheres 
se formando na cerimônia. 
São 75 mulheres que vão 
poder ingressar no merca- 
do de trabalho com uma 
qualificação de qualidade. 
Esse momento é muito gra- 
tificante. Queremos ampliar 
essa oportunidade e oferecer 


Defesinha' forma 30 crianças e 


adolescentes em Belford Roxo 


Promovendo atividades 
de cidadania, integração e 
inclusão social. A Secreta- 
ria de Defesa Civil de Bel- 
ford Roxo, em parceria com 
a Secretaria Municipal de 
Educação, Secretaria Muni- 
cipal de Habitação, a empre- 
sa de gestão de risco social 
LPD e o 4º Grupamento de 
Bombeiro Militar, realizou 
o último dos quatro encon- 
tros do Projeto Defesinha e a 
certificação de 30 alunos da 
turma. O evento ocorreu no 
Condomínio Atlântico I, em 
São Bernardo. 

O projeto no município 
foi uma iniciativa do secre- 
tário de Defesa Civil, Alber- 
to Vieira, e leva atividades 
e palestras educativas para 
os pequenos cidadãos em 
situação de vulnerabilidade. 


Este ano em Belford Roxo 
o projeto já formou mais de 
230 crianças e adolescentes 
nos bairros de Santa Teresa, 
Wona e São Bernardo. “Os 
alunos tiveram a oportuni- 
dade de aprender sobre cida- 
dania, civismo, educação fi- 
sica, prevenção de acidentes 
domésticos e como lidar em 
situações adversas do meio 
ambiente que servirão para 
conscientizá-los na jornada 
da vida”, resumiu Alberto 
Vieira. 


Ampliar a 
visão de mundo 
O objetivo do projeto é 
ampliar a visão de mundo 
dos alunos e ensinar valores 
indispensáveis. Além disso, 
os alunos tiveram a experi- 
ência de vivenciar um dia 


DIVULGAÇÃO 


O coordenador do projeto, Marcelo Pereira, 
destacou a importância da iniciativa 


O presidente da Assem- 
bleia Legislativa do Rio de 
Janeiro (Alerj), deputado 
André Ceciliano, promul- 
gou, na última-sexta feira 
(16), a Lei 9929/2022, de 
autoria da deputada Alana 
Passos (PTB), que esta- 
belece prioridade de in- 
vestigação para os crimes 


praticados contra pessoas 
com deficiência nas redes 
sociais. 

Segundo o texto da nova 
Lei, ao instaurar procedi- 
mento investigatório, a De- 
legacia de Repressão aos 
Crimes de Internet (DRCI) 
deverá identificar a capa 
do Registro de Ocorrên- 


com o 4º Grupamento de 
Bombeiro Militar de Nova 
Iguaçu, com a recepção 
atenciosa de toda a equipe 
do Capitão Oliva. 

Durante a cerimônia es- 
tiveram presentes represen- 
tantes da equipe da Defesa 
Civil e Secretaria de Educa- 
ção de Belford Roxo, além 
de funcionários da empresa 
LPD, responsável pela ges- 
tão dos conjuntos habitacio- 
nais no município. 

Alunos multiplicadores 

O coordenador do Projeto 
Defesinha de Belford Roxo, 
Marcelo Pereira, destacou 
a importância da iniciativa. 
“As crianças aprendem e 
desenvolvem uma consciên- 
cia sobre diversos assuntos 
que vão ajudá-los a ampliar 
a visão de mundo”, contou. 
“A ideia também é que es- 
ses alunos sejam multipli- 
cadores dos ensinamentos 
no círculo social e familiar. 
Ajudamos as crianças de- 
senvolverem um pensamen- 
to crítico a respeito de temas 
relevantes, direcionando e 
incentivando elas a trilha- 
rem o caminho de um futuro 
promissor”, completou Mar- 
celo, ao lado do coordenador 
municipal da Defesa Civil, 
Ricardo Dantas. 


cia com a seguinte etique- 
ta: “Prioridade — Pessoa 
com Deficiência Vítima”. 
“Infelizmente, a discrimi- 
nação que os portadores 
de deficiência sofrem em 
seu dia a dia também mi- 
grou para a internet. É 
comum que muitos sejam 
vítimas de xingamentos e 


mais cursos para as muníci- 
pes conquistarem a autono- 
mia financeira”, ressaltou 
Cristina. 

De acordo com a enfer- 
meira e professora do curso, 
Cibele Athayde, essa experi- 
ência faz toda a diferença na 
vida das mulheres. “Tenho 
muito orgulho de toda a de- 
dicação e esforço de todas. 
Elas reconquistaram a con- 
fiança e saem empoderadas 
do curso. 

O peso emocional de for- 
mar e capacitar essas mu- 
lheres é muito grande. Fico 
com um sentimento enorme 
de gratidão”, completou Ci- 
bele. 


A moradora de Heli- 
ópolis e oradora da tur- 
ma, Carla Emanoela da 
Silva, 39 anos, fez um 
discurso emocionante 
na cerimónia. “Já tive 
experiéncia na área, mas 
agora me especializei, 
aprendi muito em todos 
os encontros. Realizei 
um sonho ao concluir 
essa formação. Agrade- 
co todo o acolhimento e 
carinho que tive no pro- 
jeto”, relatou. “Apesar 


“REALIZEIIUMISONHOJAO 
CONCLUIRIESSAIEORMAÇÃO: 


de tudo que passei na 
vida, hoje estou de pé e 
sou uma nova mulher de 
realizações. Saio daqui 
fortalecida e pronta para 
vencer”, finalizou Carla. 

Estiveram também 
presentes a presidente 
da Funbel, Clarice San- 
tos, o empresário do 
ramo da saúde, Leandro 
Santoro, e a coordena- 
dora do Ciam da Bai- 
xada Fluminense, Sônia 
Lopes. 


Carla Emanoela emocionou a todos contando 
\ sua história e realizando seu sonho de se formar 


Meriti realiza festa natalina para 


cadastrados em ações sociais 
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i Confraternização de natal dos cadastrados nos CRAS e CREAS é realizada em Meriti | 


A Prefeitura de São João 
de Meriti, por meio da Se- 
cretaria de Assistência So- 
cial, realizou ontem (22) a 
confraternização de Natal 
dos cadastrados nos CRAS 
(Centro de Referência de 
Assistência Social) e CRE- 
AS (Centro de Referência 
Especializado de Assistên- 
cia Social) do município. 

O evento contou com 
muita música, dança, ani- 
mação, brincadeiras, além 
de um café da manhã. Para 
a secretária de Assistência 
Social Almerinda de Car- 


humilhações, quando não 
são enganados por golpes. 
Considerando as limita- 
ções a que são submeti- 
dos, nada mais justo que 
tenham prioridade, para 
que a justiça seja feita, 
e os culpados, punidos”, 
ressaltou Alana Passos. 
O Brasil vive uma escala- 


valho, o principal objetivo 
da ação é promover a in- 
teração e fortalecer o vín- 
culo entre as pessoas e o 
instrumento público: “Esse 
é o momento ideal para tra- 
balhar com nossas crianças 
sobre a importância de ho- 
menagear aquele que mor- 
reu por nós. Muitas coisas 
boas ainda irão acontecer e 
só tenho que agradecer ao 
prefeito por nos ajudar a 
proporcionar momentos de 
lazer para nossas crianças”, 
afirmou. 

O objetivo foi promover 


da de crimes virtuais, que 
explodiram durante a pan- 
demia. Segundo dados do 
Instituto de Segurança Pú- 
blica (ISP), em março de 
2020, houve o registro de 
532 casos. No mesmo mês, 
em 2021, esse número sal- 
tou para 1542, um aumen- 
to de mais de 170%. 


um ambiente acolhedor e 
divertido para as crianças 
atendidas. Ao longo da ação 
foram distribuídos doces e 
brinquedos recebidos por 
meio de doações. O encon- 
tro contou com a partici- 
pação de 30 familias e dos 
agentes da pasta. 

Gabriella Martins, 27 
anos, usuária do serviço, 
comentou sobre a confra- 
ternização: “Gostei muito 
da ação, pois aqui somos 
muito bem acolhidos pela 
equipe e tudo aqui é motivo 
de festa.” 


-Pessoas com deficiência terão prioridade de investigação em crimes de internet 


DIVULGAÇÃO 


A proposta é de autoria da 
deputada Alana Passos (PTB) 


(COBERTURA OBRIGATÓRIA 


A Comissão de Viação 
e Transportes da Câmara 
dos Deputados aprovou 
proposta que os pontos de 
embarque e desembarque 
de passageiros nos servi- 
ços de transporte público 
coletivo devem ter cober- 
tura. O texto altera a Lei 
da Mobilidade Urbana. 


“(PARECER FAVORÁVEL | 


Trata-se da PL 5437/19, 
do deputado Charles Fer- 
nandes. O texto recebeu 
parecer favorável do rela- 
tor, deputado Vicentinho. 
Segundo ele, a prestação 
de serviços de transportes 
não deveria se restringir 
ao período no interior dos 
veículos. 


(JUSTIFICATIVA) 


“O tempo de espera, 
em certas ocasiões, pode 
inclusive ser superior ao 
tempo de viagem. O sis- 
tema de transportes, deve 
ser planejado para propor- 
cionar, além de segurança 
e regularidade, salubrida- 
de e conforto”, reforçou o 
parlamentar. 


ANTONIO CARLOS 
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Prefeitura de São 
João de Meriti, por 
eio da Secreta- 


ria de Direitos Humanos e 
Igualdade Racial, realizou 
na última quarta-feira (21), 
um Seminário de Direitos 
Humanos, no auditório do 
Meriti-Previ, no Jardim Me- 
riti. Com falas de integrantes 
do poder municipal e estadu- 
al, além de especialistas em 
direitos humanos, primeira 
infância e saúde o evento 
abordou os temas: Primeira 
Infância e o Direito à Vida, 
Educação Continuada de Di- 
reitos Humanos e sua Rele- 
vância nas Políticas Públicas 
e Segurança Alimentar. 

“A realização desse even- 
to é de grande importância, 
pois estamos trabalhando 


| 


( NO APAGAR DAS LUZES | 


O presidente Jair Bolsonaro editou me- 
dida provisória para que a CEF adminis- 
tre, pelo período entre 1º de janeiro e 31 de 
dezembro de 2023, o fundo que abriga os 
recursos do Seguro DPVAT, além de opera- 
cionalizar os pedidos das indenizações. 


O Congresso Nacional aprovou ontem (22) o Orçamento de 2023. 
Trata-se do PLN (projeto de lei da Casa) 32 de 2022, que agora vai 
à sanção presidencial. O texto projeta um deficit (saldo negativo nas 
contas públicas) de R$ 231,5 bilhões para o próximo ano. 


E 


Musical conta a história 
de Jesus Cristo na Baixada 


Na semana do Natal, a Igreja Batista Atitude de Nova Iguaçu resolveu inovar e 
contar a história do nascimento de Jesus Cristo através de um musical. O Teatro Nova 
Iguaçu ficou lotado para a encenação do espetáculo “Emanuel, o Deus conosco”, diri- 
gido pelo diretor teatral Leandro Oliveira. A apresentação trouxe uma visão contextu- 
alizada do nascimento de Jesus e sua obra, com mais de 150 atores, músicos e cantores 
envolvidos neste projeto lindo! No próximo domingo (25), o espetáculo acontece na 
Igreja Batista em São João de Meriti. 


Uma menina de 10 anos foi vítima de injúria racial na escola onde 
estuda, na Zona Oeste do Rio. Ela foi chamada de “neguinha com cabelo 


de macaco” pelo pai de outro aluno através de um áudio encaminhado no 
grupo de Whatsapp da turma da escola. 
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(ATRAVÉS DE CONTRATOS |) 


Criado em 1974, o seguro indeniza víti- 
mas de acidentes de trânsito. No ano passa- 
do, a Caixa substituiu a Seguradora Líder na 
função, por meio de um contrato com a Su- 
sep, órgão do governo que fiscaliza os mer- 
cados de seguro. 


EDITORIAL 


Pesquisa sobre voto com 
comprovante impresso 


Pesquisa Родегра- 
ta realizada de 11 a 13 
de dezembro de 2022, 
aponta que os brasilei- 
ros se dividem ao opinar 
quanto à eventual cria- 
ção de um comprovante 
impresso para o voto na 
urna eletrônica. São 43% 
os que defendem e 41% 
contrários ao mecanis- 
mo — um empate no li- 
mite da margem de erro 
da pesquisa, de 2 pontos 
percentuais. Outros 16% 
não souberam como res- 
ponder. 

Esta é a 1º vez em 
2022 que o PoderData 
questionou os entrevista- 
dos sobre o tema. Desde 
agosto de 2021, a última 
vez que a pergunta foi 
feita, o apoio ao compro- 
vante impresso subiu 9 
p.p. enquanto a aversão 
despencou 16 p.p. 

A pesquisa foi reali- 
zada pelo PoderData, 


ASSUNTO EM PAUTA 


Meriti discute Direitos Humanos 
e Igualdade Racial em seminário 


O evento abordou os temas, como Primeira Infância e o Direito à Vida, Educação Continuada 
de Direitos Humanos e sua Relevância nas Políticas Públicas e Segurança Alimentar 
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três temas de interesse pú- 
blico. São João de Meriti é 
um dos poucos municípios 
da Baixada Fluminense que 
possui uma Lei de Seguran- 
ça Alimentar e Nutrição In- 
fantil em vigor. Ações como 


Seminário foi realizado no auditório do Meriti-Previ, no Jardim Meriti 


essa são de extremo valor 
para a nossa cidade e não 
posso deixar de agradecer ao 
prefeito João Ferreira Neto, 
o Dr. João, ao deputado es- 
tadual Valdecy da Saúde e 
todas as secretarias envol- 


vidas nessa ação”, afirmou 
o secretário de Direitos Hu- 
manos e Igualdade Racial 
Marcelo Rosa. 


Relevância da ação 
A superintendente esta- 


dual de Promogáo e Defe- 
sa dos Direitos Humanos, 
Alessandra Werner, desta- 
cou a relevância da ação e 
parabenizou os envolvidos: 
“Gostaria de elogiar a atual 
gestão por essa atuação. É 


empresa do grupo Po- 
der360 Jornalismo, com 
recursos próprios. Os da- 
dos foram coletados por 
meio de ligações para ce- 
lulares e telefones fixos. 
Foram 2.500 entrevistas 
em 302 municípios nas 
27 unidades da Federa- 
ção. A margem de erro é 
de 2 pontos percentuais. 
O intervalo de confiança 
é de 95%. 

Para chegar a 2.500 
entrevistas que preen- 
cham proporcionalmente 
(conforme aparecem na 
sociedade) os grupos por 
sexo, idade, renda, esco- 
laridade e localização ge- 
ográfica, o PoderData faz 
dezenas de milhares de 
telefonemas. Muitas ve- 
zes, são mais de 100 mil 
ligações até que sejam 
encontrados os entrevis- 
tados que representem de 
forma fiel o conjunto da 
população. 


muito importante tratar as 
políticas públicas de direitos 
humanos nos municípios en- 
volvendo a sociedade civil e 
todos que fazem parte desse 
trabalho.” 

O encontro contou com a 
participação da subsecretá- 
ria de Saúde, Dra. Malu, de 
representantes da sociedade 
civil, dos Conselhos Munici- 
pais e Estaduais de Políticas 
Públicas e dos agentes da 
pasta, do Grupo de Mulheres 
do Estado do Rio de Janeiro, 
do Coletivo Neurodiversos, 
do Projeto Social Cons- 
truindo um Novo Amanhã, 
da Promotora da 1º Vara de 
Infância e Juventude de São 
João de Meriti Dra. Luciana 
Pereira, da Superintendente 
Estadual de Promoção e De- 
fesa dos Direitos Humanos, 
Alessandra Werner e da re- 
presentante do Ação da Ci- 
dadania, Mariah Pereira. 


Ida de Zelensky a Washington é prova de que EUA lutam “guerra indireta’, diz russos 


RÚSSIA - O Kremlin 


EVGENIA NOVOZHENINA/REUTERS 


afirmou ontem (22) que 
a visita do presidente 
ucraniano Volodimir Ze- 
lensky aos Estados Uni- 
dos é uma prova de que 
Washington vem travan- 
do uma “guerra indireta e 
por procuração” contra a 
Rússia. 

Foi a primeira vez que 
a Rússia se manifestou 
sobre a viagem inédita 


de Zelensky a Washing- 
ton, na quarta-feira (21). 
Zelensky se reuniu com 
o presidente norte-ameri- 
cano, Joe Biden, e, pela 
noite, discursou na Са- 
mara dos Deputados do 
país. 

O porta-voz do gover- 
no russo, Dmitry Peskov, 
disse achar que o discur- 
so de Zelensky reflete 
que nem ele nem os Esta- 


dos Unidos têm intenção 
de “ouvir a Rússia” 

“Até agora, podemos 
observar com pesar que 
nem o presidente (ame- 
ricano Joe) Biden nem o 
presidente Zelensky dis- 
seram nada que pudesse 
ser visto como uma pos- 
sível disposição de ouvir 
as preocupações da Rús- 
sia”, disse Peskov. 


O porta-voz mini- 


mizou o novo apoio 
militar anunciado por 
Biden durante a visita 
do líder ucraniano. Os 
EUA doarão US$ 1,85 
bilhão (R$ 9,6 bilhões) 
em assistência militar 
adicional para a Ucrá- 
nia, incluindo a trans- 
feréncia do Patriot, um 
dos mais modernos sis- 
temas de defesa aérea 
do mundo. 


O porta-voz do Kremlin, Dmitry Peskov, disse que novo 


+ Sistema antimíssil doado pelos EUA não vai parar a Rússia | 
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disputa pela licitação 
definitiva do Ma- 
acanã ocorreu nos 


bastidores entre Flamengo, 
Vasco e Fluminense. Caso a 
dupla Fla-Flu seja a vence- 
dora do processo, ambas as 
diretorias planejam investir 
cerca de R$ 200 milhões 
para modernizar o Templo 
Sagrado pelos próximos 25 
anos. 

Em entrevista, o CEO do 
Maracanã, Severiano Braga, 
relatou que Flamengo e Flu- 


minense terão que investir 
nos seguintes aspectos: pla- 
cares eletrônicos, parte elé- 
trica e cobertura do estádio. 
No entanto, os clubes cario- 
cas possuem apenas a con- 
cessão provisória do Templo 
Sagrado, ou seja, os dirigen- 
tes das equipes aguardam o 
desfecho da licitação defi- 
nitiva de 25 anos para agir 
nos bastidores. Como men- 
cionado anteriormente, o 
Vasco, com o apoio da 777 
Partners e da WTorre, tam- 
bém está na briga pela licita- 
ção definitiva do Maracanã. 
Caso o time vascaíno vença 
o processo, o Flamengo não 


FREFORMASINOIMARACAS 


Flamengo e Fluminense planejam 
investir R$ 200 milhões no Maracanã 


Flamengo e Fluminense aguardam licitação definitiva do Maracanã antes de iniciar reestruturação 


terá o Templo Sagrado como 
prioridade nos próximos 
anos. Desse modo, o Rubro- 
-Negro buscaria atuar em 
outros estados do Brasil e, 
principalmente, avançar no 
projeto do estádio próprio. 

No entanto, caso o Fla- 
mengo vença o processo de 
licitação, o Rubro-Negro 
usará o projeto de estádio 
próprio como segundo pla- 
no. O Mais Querido e o Flu- 
minense possuem a conces- 
são provisória do Maracanã 
até maio de 2023, ou seja, 
todos os detalhes devem ser 
resolvidos no início da pró- 
xima temporada. 


Novo reforço do Fluminense, Lima 
chega como principa aposta para 2023 
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Jogador chega às Laranjeiras cercado de expectativas 


Em uma janela de transfe- 
rências movimentada, o Flu- 
minense atendeu ao desejo 
do técnico Fernando Diniz 
e acertou a contratação do 
meia Lima, de 26 anos, que 
defendia o Ceará. Com cre- 
denciais aprovadas, o joga- 
dor chega às Laranjeiras cer- 
cado de expectativas e como 
a principal aposta para 2023. 

Revelado no Grêmio e 
com passagem pelo futebol 
espanhol, onde vestiu a ca- 
misa do Mallorca, e Emi- 
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rados Árabes, no Al-Wasl, 
Lima só conseguiu se con- 
solidar no Vozão. Foram 182 
jogos disputados, 25 gols 
marcados e 19 assistências. 
A versatilidade dentro 
das quatro linhas fez do 
meia um trunfo nas últimas 
temporadas, podendo jogar 
centralizado entre as linhas 
ou aberto em ambos os la- 
dos do gramado. Com Lima, 
o Fluminense ainda ganha 
mais uma peça de força fi- 
sica elogiada para o meio- 


-campo combativo, desta- 
que em 2022, além de bolas 
paradas como especialidade 
- no Ceará, o camisa 45 era 
o cobrador oficial e uma das 
principais armas ofensivas 
utilizando o fundamento. 

A diretoria tricolor já 
acertou as chegadas de 
Keno, Guga e Vitor Mendes, 
que defendiam o Atlético- 
-MG, do goleiro Vitor Eu- 
des, ex-Marítimo (POR), e 
do lateral-esquerdo Jorge, 
do Palmeiras. 
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Ta RONDA ва а бана на api 


Reforma será da parte elétrica e cobertura do estádio 


Douglas 
Costa define 
Flamengo como 
prioridade 
para 2023 


Após passagem abaixo do 
esperado pelo Grêmio em 
2021, o atacante Douglas 
Costa pode vestir a camisa 
de um clube brasileiro. Se- 
gundo informações do jor- 
nalista Jorge Nicola, a prio- 
ridade do jogador é jogar 
pelo Flamengo. Na última 
quarta-feira (21), foi noticia- 
do que o jogador estava na 
mira de Botafogo, Grêmio 
e do Rubro-Negro carioca. 
Os botafoguenses negaram 
a informação que estariam 
interessados no jogador que 
disputou a Copa do Mundo 
de 2018. A ideia do desafio 
de atuar em um clube com 


elenco de ponta, em que te- ' 


ria que brigar pela titularida- 
de, agrada Douglas Costa е 
foi o motivo pelo qual o fez 
dar ao Flamengo a preferên- 
cia de sua contratação. 

Defendendo a camisa do 
LA Galaxy, da MLS, desde 
o início de 2022, o jogador 
soma 29 jogos, quatro gols e 
uma assistência. 


ТРУ acerta а contratação joia Luca Orellano, 
do Vélez Sarsfield, clube da Argentina 


Luca Orellano é jogador 
do Vasco da Gama. Nes- 
ta semana, os diretores do 
Cruz-Maltino se reuniram 
com os do Vélez Sarsfield 
е sacramentaram o negócio. 
Ágora, exames e a assinatu- 
ra do contrato até dezembro 
de 2026 separam Orellano 
de ser o primeiro reforço 
sul-americano do time de 
São Januário. Vale desta- 
car, que o atleta é a quarta 
contratação para a próxima 
temporada. Pedro Raul, De 
Lucca e Léo já foram apre- 
sentados oficialmente. 

No total, a transação 
pode render até 6 milhões 
de dólares (cerca de R$ 31 
milhões na cotação atual) 
aos cofres do clube argen- 
tino. Isso porque o Gigante 
da Colina vai pagar 4 mi- 
lhões de dólares (R$ 21 mi- 
lhões) por 60% do passe do 


atleta. O restante, ou seja, 2 
milhões de dólares (R$ 10 
milhões) só serão pagos, 
para adquirir mais 25% do 
meia-atacante, caso objeti- 
vos sejam cumpridos. As- 
sim, o time da Colina His- 


tórica poderá ter 85%. 

Luca Orellano tem 22 
anos e é um meia-atacante 
que gosta de atuar pelo lado 
do campo. Foi revelado pelo 
Vélez Sarsfield e somente 
em 2019 que estreou pelos 


profissionais. Dois anos de- 
pois, começou a despontar. 
Nesta temporada, o atleta 
fez 50 partidas, sendo que 
36 foi titular. Balançou as 
redes quatro vezes e distri- 


buiu quatro assistências. 
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Atleta é a quarta contratação para a próxima temporada 
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| Botafogo oficializa renovação do 
empréstimo de Wendel Lessa 


Dando sequência ao tra- 
balho de valorização dos 
Jovens atletas no projeto 
do sub-23 alvinegro, o Bo- 
tafogo acertou a renovação 
do contrato de empréstimo 
de Wendel Lessa, junto à 
Cabofriense, por mais dois 
anos. O meio-campista de 
20 anos está em pré-tem- 
porada com o elenco que 
inicia a disputa do Campe- 
onato Carioca 2023. 

Jogador caracterizado 
pela liderança, bom chu- 
te de fora da área e versa- 
tilidade dentro do campo, 
Wendel foi um dos desta- 
ques do sub-20 alvinegro 
nas últimas temporadas. Em 
2021, marcou o gol do título 
da Pi Rio/OPG, campe- 
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Um dos jogadores consi- 
derados para assumir a late- 
ral esquerda do Fluminense 
foi Camilo Cándido. O uru- 
guaio, jogador do Nacio- 
nal (URU), teve seu nome 
cogitado no Tricolor e seu 
empresário confirmou que 
houve uma procura. Entre- 
tanto, os dirigentes do Flu 
desistiram do negócio por 
conta de uma má impressão. 

A suspeição que ficou na 
cúpula do futebol tricolor, 
apurou o NETFLU, foi a de 
que o staff de Camilo estava 
fazendo leilão. A partir daí, 
o Fluminense voltou a mirar 
a contratação de Jorge, do 


Camilo foi eleito o melhor 
lateral-esquerdo do campeonato uruguaio 


onato que foi conquistado 
novamente em 2022, e foi 
peça importante do Glo- 
rioso na Copinha 2022. O 
meio-campista segue firme 
na pré-temporada do Bota- 
fogo B, sob o comando do 
técnico Lúcio Flávio, para 
a disputa do Estadual de 
2023. 

“Estou muito feliz com 
mais um passo dentro do 
Botafogo, clube que vem 
acreditando no meu poten- 
cial e me proporcionando 
uma grande evolução. Vou 
continuar dando o meu me- 
lhor no dia a dia para retri- 
buir a confiança de todos e 
seguir no caminho das con- 
quistas, que trarão alegrias à 
torcida“, agradeceu o atleta. 


Fluminense desiste da 
contratação de uruguaio 
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Palmeiras, requisitado há 
algum tempo, mesmo este 
tendo salário muito mais 
elevado do que o atleta uru- 
guaio. O ex-jogador de Fla- 
mengo e Porto (POR) será 
anunciado em breve. 

Camilo Cándido tem 27 
anos e foi eleito o melhor 
lateral-esquerdo do últi- 
mo campeonato uruguaio. 
Além do Nacional, pas- 
sou por Liverpool (URU), 
Rampla Juniors (URU) e 
San Martin (ARG). O Na- 
cional (URU) topa negociá- 
-lo, desde que algum clube 
se disponha a pagar mais de 
R$ 10 milhões. 


IBILHETAGEMIELETRONICA 


Pagamento de passagens por PIX 
deve comecar no meio de 2023 


Implantacáo do novo sistema de bilhetagem será feita pelo Consórcio Bilhete Digital 
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prefeito Eduardo 

Paes assinou, nes- 

ta semana, o con- 
trato com a nova empresa 
responsável pela bilheta- 
gem eletrônica dos ônibus 
e BRTs no Rio. Previsto 
para começar a funcionar 
em junho do ano que vem, 
o sistema, gerido pela Jaé, 
permitirá o pagamento de 
passagens por PIX, cartões 
de crédito e aproximação, 
além de fornecer estatísti- 
cas para a prefeitura. 

“A gente começa a ter no 
BRT, integralmente, da- 
qui a seis meses е tem um 
período de um ano e meio 
para a totalidade da implan- 
tação. Vai ter uma fase de 
adaptação, para as pessoas 
converterem seu RioCard 
para o novo bilhete, o Jaé, 


Dl 


Sistema permitirá o pagamento por PIX, cartóes de crédito e aproximacáo 


mas o mais importante é 
que a partir de agora muda- 
mos para um sistema muito 
mais eficiente. É uma mu- 
dança na raiz do problema 
dos transportes”, comentou 
o prefeito. De acordo com 
Paes, o novo sistema vai 
abrir a “caixa preta” dos 
transportes no Rio. A previ- 
são é que a tecnologia for- 
neça dados em tempo real 


e estatísticas de uso. Com 
esses números, a prefeitura 
poderá cobrar melhorias, 
como na quantidade de ôni- 
bus em uma determinada li- 
nha, propor ajustes no valor 
do subsídio. 

“Acabamos com a “caixa 
preta” dos transportes. Ago- 
ra, a prefeitura e o Poder 
Público passam a saber o 
que se arrecada pelo setor 
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dos transportes, para onde 
os ônibus vão, com que fre- 
quência, que quantidade de 
pessoas e quantas pessoas 
pagando. Vai nos ajudar a 
regular melhor o sistema, 
fazer subsídios adequados 
e ter mais transparência”, 
explicou. A implantação 
do novo sistema de bilhe- 
tagem, chamado de “Jaé”, 
será feita pelo Consórcio 


Guarda Municipal recebe novos 
smartphones para ações de fiscalização 
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A Guarda Municipal do 
Rio (GM-Rio) recebeu no- 
vos smartphones para em- 
prego nas ações da rotina 
operacional da instituição, 
que envolve desde o aten- 
dimento aos chamados da 
Central 1746 até a aplica- 
ção de penalidades nas fis- 
calizações realizadas pelos 
guardas municipais, como é 
o caso da coerção à pertur- 
bação do sossego. 

Ао todo são 1.655 novos 
aparelhos, do modelo Sam- 
sung Al3, todos já atuali- 
zados com aplicativos ope- 
racionais, que estão sendo 
distribuídos gradativamente 
entre as unidades. A última 
aquisição de aparelhos rea- 
lizada pela instituição havia 
sido em 2015. Os novos te- 
lefones já serão emprega- 
dos na operação especial da 
GM-Rio para o Réveillon 
22/23, 

A tecnologia traz muitos 


Com um receptivo espe- 
cial com apresentação de 
shows de samba e distribui- 
ção de mapas, a Rodoviária 
do Rio de Janeiro espera re- 
ceber mais de meio milhão 
de viajantes. O local come- 
mora uma recuperação de 
90% da movimentação de 
passageiros em relação a 
2019. 

A Rodoviária do Rio es- 
tima fechar o ano com um 
fluxo de embarques e de- 
sembarques da ordem de 
569 mil pessoas. Deste to- 
tal, 286 mil desembarcam 
no Rio de Janeiro para pas- 
sar o Natal e o Réveillon. 
As estimativas da conces- 
sionária que administra o 
espaço são de que somente 
nas datas que antecedem o 


benefícios, e esse sistema 
vai facilitar e agilizar o tra- 
balho da GM-Rio. No caso 
de um acidente de trânsito, 
por exemplo, quanto mais 
cedo o guarda chegar, mais 
rápido pode auxiliar a víti- 
ma e organizar o trânsito na 
região. 

A distribuição dos novos 
aparelhos começou pelas 
equipes da Coordenadoria 
de Atendimento ao Cidadão 
(CAC), que é responsável 
pela fiscalização da pertur- 
bação do sossego, do Lixo 
Zero e por coibir a evasão 


Natal e o Réveillon cerca 
de 116.700 turistas devem 
chegar à cidade através da 
rodoviária. 

O número de embarques 
será grande também em di- 
reção às regiões mais pro- 
curadas do Estado do Rio 
(Lagos, Serrana, Costa Ver- 
de e Serra Imperial), além 
de Minas Gerais, São Paulo 
e Espírito Santo. 

Na saída para o Natal, 
hoje (23), quase 37 mil pes- 
soas deverão embarcar. Já 
para o Réveillon a saída no 
dia 30/12 (sexta), a estima- 
tiva é que 31.542 pessoas 
deixem o Rio. 

Para comemorar a reto- 
mada do turismo nacional, 
responsável em parte pelo 
crescimento do setor de 


Tecnologia vai facilitar e agilizar o trabalho da GM-Rio 
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nos sistemas de transportes 
BRT e VLT. Todos os tele- 
fones já vem com os aplica- 
tivos GMmobile, InfraRio e 
Lixo Zero para pronto em- 
prego pelos agentes. Além 
disso, também será permi- 
tido o acesso à rede social 
Whatsapp para comunica- 
ção interna com a base е 
interação nos grupos das 
unidades operacionais. 
Outra nova funcionalida- 
de do aparelho será o pre- 
enchimento online do BDT 
(Boletim Diário de Trans- 
porte), por meio do sistema 


viagens rodoviárias, prin- 
cipalmente frente à alta do 
dólar que afeta diretamente 
as viagens aéreas e, agora, 
com a greve dos pilotos e 
comissários. 

Para receber tanta gente, 
o Rio Convention & Visi- 
tors Bureau (RioCVB/ Vi- 
sit.Rio) e a Rodoviária do 
Rio S/A programam uma 
ação especial. Serão dis- 
tribuídos mapas da cidade 
com informações sobre ho- 


Expectativa é que 286 mil desembarquem no Rio 


Viatran 2.0. Esse sistema 
trouxe a eliminação do pre- 
enchimento do BDT, pro- 
porcionando uma economia 
na utilização de papel. 

Como o BDT deve ser 
preenchido a cada desloca- 
mento de viatura, com in- 
formações como quilome- 
tragem, condutor e destino 
da missão, eram utilizados 
diversos papéis desse tipo 
por todas as unidades ope- 
racionais e setores adminis- 
trativos da GM-Rio, poden- 
do chegar até cerca de mil 
documentos em um único 
dia. 

O preenchimento das in- 
formações é obrigatório, 
promovendo transparência 
e segurança tanto para a 
instituição quanto para os 
condutores. A substituição 
do papel pelo meio digital 
é mais um avanço visando 
à eficiência е à sustentabili- 
dade. 


Rodoviária do Rio aguarda 569 mil viajantes 
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téis, atrações, entretenimen- 
to e serviços aos turistas. 
Além disso, o grupo “Ginga 
Tropical” fará uma recep- 
ção animada aos visitantes 
no setor de desembarque 
com apresentações que vão 
do samba e pagode à MPB e 
Bossa Nova. 

Os shows estão marcados 
para a manhã de amanhã 
(24), de 9h às 13h, e a tarde 
do dia 30 de dezembro (14h 
às 18h). 


Bilhete Digital, que venceu 
a licitação aberta pela pre- 
feitura, em junho deste ano. 
O sistema deve começar a 
operar no BRT, até junho 
do ano que vem, depois ser 
expandido para os ônibus e 
demais modais, como vans. 
Ao todo, o processo deve 
levar 18 meses. 

Segundo a prefeitura, os 
passageiros terão um sis- 
tema mais prático de re- 
carga, com a possibilidade 
de fazer tudo pelo aplicati- 
vo, sem perda de nenhum 
crédito por falta de uso. O 
sistema também vai ofere- 
cer um acompanhamento 
das linhas de ônibus pelo 
usuário. A ideia do siste- 
ma é ser mais amigável. O 
aplicativo Jaé também terá 
atendimento digital, mas as 
unidades presenciais já co- 
meçam a ser instaladas no 
início do ano. А expectati- 
va é que o sistema atinja a 


totalidade das unidades em 
três anos. A primeira etapa 
tem sete pontos de atendi- 
mento e 154 terminais de 
autoatendimento. Na sequ- 
ência, em 15 meses, o plano 
expande o número para 1 
posto a cada 15 mil habitan- 
tes, além de 233 ATMs. A 
conclusão do plano, prevista 
para três anos, com um pon- 
to de atendimento para cada 
2.5 mil habitantes. 

“O cidadão vai ter um 
serviço de recargas de car- 
tão muito mais fácil. A 
recarga vai cair em cinco 
minutos, o que antes leva- 
va até 48 horas, mais pos- 
tos de atendimento para o 
usuário resolver qualquer 
problema. Além disso, in- 
tegrações com o VLT Rio. 
Então vai ser um serviço de 
muito mais qualidade”, co- 
mentou a secretária muni- 
cipal de transportes, Maína 
Celidonio. 


Trechos da Avenida Brasil serão 
interditados para obras da Transbrasil 


Novas interdições па 
Avenida Brasil começaram 
nesta semana para a realiza- 
ção de obras do Consórcio 
Transbrasil. 

Até as 17h30 do dia 28, 
haverá interdição de 2 me- 
tros de faixa, junto ao lado 
direito da pista lateral, sen- 
tido Deodoro, na altura da 
passarela 6; Até as 16h do 
dia 31, haverá interdição de 
І faixa na pista lateral, junto 
ao lado direito, na altura da 
passarela 32, sentido Deo- 
doro. 

Até as 17h30 do dia 31, 
haverá interdição de 1,20 
metro de faixa, junto ao 
lado direito da pista late- 
ral, na altura da passarela 
28, sentido Deodoro; Até 
o dia 29, das 22h às 5h do 
dia subsequente, haverá in- 
terdição de 2 faixas da pis- 
ta central, entre a passarela 


28 até a rede férrea, sentido 
Deodoro (exceto no dia 23). 

Até as 17h do dia 30, ha- 
verá interdição de 1 metro 
da faixa junto ao lado es- 
querdo da alça de acesso ao 
retorno para o Ceasa, senti- 
do Deodoro; 

Até as 16h do dia 4, ha- 
verá interdição de 1 faixa 
junto ao lado esquerdo, en- 
tre o Viaduto de Margaridas 
até a passarela 35, sentido 
Deodoro, em segmentos in- 
termitentes de 100 metros 


por vez. 
A CET-Rio informou que 
desvios serão realizados 


na própria via, nos trechos 
com estreitamento. Uma 
sinalização específica será 
instalada para orientar e 
alertar os motoristas, e as 
condições do trânsito serão 
monitoradas quanto a even- 
tuais impactos. 


Rio sanciona lei municipal de 
proteção de migrantes e refugiados 


A cidade do Rio terá 
uma política voltada para 
a proteção dos direitos 
da população migrante e 
refugiada. O município 
deverá garantir, entre ou- 
tros direitos, o bem-estar 
de crianças, adolescentes 
e jovens migrantes e re- 
fugiados, a acessibilidade 
aos serviços públicos, o 
atendimento nos serviços 
municipais, além de faci- 
litar a identificação dessa 
população por meio dos 
documentos que já pos- 
suem. 

Essas e outras medidas 
estão previstas na Lei nº 
7730/2022, que institui 
princípios e diretrizes 
para a Política Municipal 
de Proteção dos Direitos 
da População Migrante e 
Refugiada, aprovada pela 
Câmara Municipal do Rio 
e sancionada na quinta- 


-feira (21) pelo prefeito 
Eduardo Paes. 

O projeto foi apresen- 
tado na Câmara após o 
assassinato do refugiado 
congolês Moise Mugenyi 
Kabagambe, de 24 anos, 
na Barra da Tijuca, em 
janeiro. Segundo os parla- 
mentares, a xenofobia e a 
invisibilidade em relação 
à população migrante e 
refugiada “é um problema 
estrutural em um mundo 
onde os deslocamentos 
são constantes e o número 
de migrantes e refugiados 
aumentam a cada ano”, 
afirmam na justificativa 
da proposição. 

Eles acrescentam que a 
cidade do Rio de Janeiro 
conta com uma grande, 
crescente e diversa comu- 
nidade de migrantes e de 
refugiados ou solicitantes 
de refúgio. 


Traficante é preso após retirada 


Policiais militares do batalhão de Mesquita 
destruíram barreiras erguidas pelos 
criminosos e apreenderam arma e 
drogas em comunidade de Nova Iguaçu 
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m traficante foi pre- 
so por agentes do 20º 
Batalhão de Polícia 


Militar (Mesquita), ontem 
(22), durante ação para reti- 
rada de barricadas em uma 
comunidade de Nova Iguaçu, 


na Baixada Fluminene. Arma 
e drogas foram apreendidas. 
A identidade do suspeito não 
foi divulgada. De acordo 
com a corporação, por volta 
das 8h uma equipe do GAT 
(Grupamento de Ações Táti- 
cas) realizava ação de retira- 
da de barricadas nos acessos 
da comunidade quando avis- 
tou um grupo de marginais 


em atitude suspeita. O bando 
fugiu ao perceber a aproxi- 
mação da viatura. Entretan- 
to, um dos criminosos não 
conseguiu fugir ao cerco е 
acabou preso. Na ação foram 
apreendidos uma pistola 9 
mm com numeração raspada, 
um radiotransmissor, uma 
granada e material entorpe- 
cente. 
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Os agentes apreenderam pistola e droga 


ACUSADOIDEMTRÁFICOIRODA EMIAUSTIN 


Em outra ação, PMs do 
DPO (Destacamento de 
Policiamento Ostensivo) 
de Austin, em Nova Igua- 
си, prenderam na última 
quarta-feira (21) um mar- 
ginal que traficava drogas 
na Vila Guimarães. Com 
ele, foram apreendidos 
um simulacro de pistola e 
drogas. 

Segundo a equipe for- 


DHC captura um dos assassinos de francês 


DIVULGAÇÃO 


Um dos suspeitos de 
torturar e matar a martela- 
das o francês Rodolphe Je- 
an-Claude Maurice, de 25 
anos, foi preso na manhã 
de ontem (22) por agentes 
da Delegacia de Homici- 
dios da Capital (DHC), no 
Rio de Janeiro. 

A prisão de Thiago 
Mariano dos Santos foi 
efetuada com o apoio de 
policiais da 159º DP (Ca- 
choeira de Macacu). 

Outros dois suspeitos, 
Alessandro de Azevedo 
Monteiro e Tawan Ma- 
theus Barros Virgolino, 
são procurados pelas au- 
toridades policiais flumi- 
nense e francesa. Eles são 
considerados foragidos. 

A especializada infor- 
mou que o crime ocorreu 
no final de agosto, plane- 
jado e executado por Ales- 
p” 
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sandro que se passava рог 
engenheiro e havia sido 
contratado pela vítima 
para executar uma obra de 
reforma em um imóvel na 
Estrada Burle-Marx, em 
Guaratiba, na Zona Oeste 
do Rio, para transformá-lo 
em pousada. 

Segundo a Polícia Civil, 
foi constatado que os cri- 
minosos “usaram de vio- 
lência extrema” (exames 
cadavéricos revelaram que 
os meios empregados le- 


Estuprador é capturado 


REPRODUÇÃO 


Contra o bandido havia 10 mandados de 
prisão em aberto pelo crime de roubo 


Agentes da 125° Delega- 
cia de Polícia de São Pedro 
da Aldeia prenderam um 
acusado de estuprar uma 
mulher e a filha dela na 
última quarta-feira (22), 
na Região dos Lagos. O 
criminoso foi identificado 
como Wanderson D.S.O. 
De acordo com a polícia, 
contra o bandido, havia 


dez mandados de prisão em 
aberto pelo crime de roubo. 
Wanderson estava evadido 
do sistema prisional desde 
o ano de 2011. O acusado 
foi encaminhado para a 
125º DP, onde encontra-se 
acautelado à disposição da 
Justiça. Não foi informado 
se ele tinha alguma ligação 
com as vítimas. 


Thiago (centro), Alessandro (à esquerda) e Tawan são. 
suspeitos de torturar e matar Rodolphe Jean-Claude 


varam à vítima a “intenso 
sofrimento físico”). 

Os investigadores des- 
cobriram, então, que a ví- 
tima havia se desentendi- 
do com homem que havia 
contratado para realizar a 
reforma do imóvel, após o 
jovem descobrir que havia 
caído em um golpe. 

Apontado pela polícia 
como mentor do crime, 
Alessandro se passava por 
engenheiro responsável 
pela falsa empresa Athus 

at 


бъ де mulher 
ё achado 
dentro de saco 


O corpo de uma mulher 
foi encontrado ontem (21) 
dentro de um saco plástico 
na Estrada do Guandu, em 
Campo Grande, na Zona 
Oeste do Rio. 

A vítima estava com si- 
nais de tortura. 

Segundo a Polícia Militar, 
agentes do 40ºBPM (Campo 
Grande) foram acionados 
para um encontro de cadáver 
na região ainda pela manhã. 
Ao chegarem no local, a 
área foi isolada e preservada 
para a perícia dos agentes da 
Delegacia de Homicídios da 
Capital Fluminense (DHC). 


Construindo Sonhos. Ele 
usava registro profissional 
de um engenheiro de Sáo 
Paulo. 

A vítima contratou Ales- 
sandro por R$ 180 mil, pa- 
gou R$ 60 mil e, ao desco- 
brir que se tratava de um 
golpe, foi até a casa falso 
engenheiro cobrar devolu- 
cáo do valor pago. A po- 
lícia informou ainda que 
foi depois de ser cobrado 
que Alessandro começou 
a planejar o crime. Para 
executá-lo, aliciou Thiago 
e Tawan. 

Os três homens visita- 
ram a vítima três dias an- 
tes do crime. 

A Polícia não informou 
os detalhes apurados em 
relação à execução do as- 
sassinato, cometido na 
madrugada, entre os dias 
27 e 28 de agosto. 
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mada pelos sargentos De- 
nis e Anderson e o cabo 
Sobral, uma denúncia 
alertava à PM para a pre- 
sença de integrantes de 
uma facção criminosa tra- 
ficando entorpecentes em 
um trecho das ruas Carlos 
Gomes com Sete. Os poli- 
ciais realizaram a incursão 
e surpreenderam cerca de 
cinco suspeitos, que fugi- 
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de barricadas em boca de fumo 


REPRODUÇÃO 


ram ao avistar a viatura, 
mas um deles acabou cap- 
turado. 

Os agentes fizeram uma 
varredura no local e en- 
contraram o simulacro de 
pistola e oito sacos de co- 
caína de R$ 20 e três pinos 
da mesma droga, de R$ 
10. A ocorrência foi regisé 
trada na 58º Delegacia de 
Polícia (Posse). 


PM reformado é baleado em 
tentativa de roubo de carga 


REPRODUÇÃO 


O carro do policial no acostamento da Linha Amarela 


Expressas (BPVE) foi acio- 
nado para verificar um ti- 
roteio na região e, quando 
chegou ao local, encontrou 
uma pessoa ferida. 

A polícia informou que 


Um policial militar re- 
formado foi baleado na ma- 
nhã de ontem (22), na Li- 
nha Amarela, durante uma 
tentativa de roubo de carga 
entre os bairros Água Santa 
e Encantado, na Zona Nor- 
te do Rio. 

O PM foi socorrido е le- 
vado para o Hospital Salga- 
do Filho, no Méier. 

De acordo com a asses- 
soria da PM, o Batalhão 
de Policiamento em Vias 


os criminosos tentaram 
roubar a carga de um cami- 
nhão no local e o policial 
teria reagido. 

Quando os agentes do 
BPVE chegaram no local 
também trocaram tiros com 
os bandidos, que fugiram. 


Casal acusado de esfaquear mulher 


em tentativa de assalto é grampeado 


Um casal envolvido 
numa tentativa de assalto 
que terminou com uma 
mulher esfaqueada na 
orla de Ipanema, Zona 
Sul do Rio de Janeiro, foi 
capturado na manhã de 
ontem (22). 

O crime ocorreu na 
noite da última terça-fei- 
ra (21) durante tentativa 
de assalto. 

De acordo com relatos 
da polícia, a vítima e um 
amigo pedalavam pela 
orla quando, por volta 
das 21h30, decidiram 


se sentar nas areias da 
praia. 

Na praia, o casal de 
amigos foi abordado por 
duas pessoas, que anun- 
ciaram o assalto. 

As vítimas reagiram, 
se recusando a entregar 
mochila e celulares. Foi 
então que o homem ti- 
rou uma faca da cintura e 
atacou a jovem depois de 
entrar em luta corporal 
com o assaltante. 

Breno Belo Cardoso, 
de 29 anos, conhecido 
como “coveiro”, e Dia- 


na Lúcia da Costa, 30, 
foram identificados com 
ajuda de câmeras de vi- 
gilância e de uma lista 
que a polícia possui com 


fotos de dependentes 
químicos que atuam na 
região. 


Eles foram localiza- 
dos na comunidade do 
Cantagalo e levados para 
a delegacia. Breno con- 
fessou ter sido ele quem 
esfaqueou a vítima. 

A polícia requereu à 
Justiça a prisão temporá- 
ria dos dois criminosos. 
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alias Hora H 
SORVETE AMERICANO 
Ingredientes 


6 colheres (sopa) de acho- 
colatado/6 colheres (sopa) 
de leite/4 ovos/1 lata de lei- 
te condensado/1 e 1/2 litro 
de leite/8 colheres (sopa) de 
açúcar 

1 lata de creme de leite sem 
soro. 


Modo de preparo 


Misture bem o achocolatado 
juntamente com as 6 colhe- 
res de leite/Coloque em uma 
forma de buraco e leve ao 
congelador. 
1º CREME: 


Em uma panela coloca as ge- 
mas, o leite condensado e o 
leite. 

Leve tudo ao fogo para en- 
grossar. 

Deixe esfriar e bate no liqui- 
dificador. 

2º CREME: 


Numa vasilha bata as claras 
em neve e o açúcar até obter 
consistência de suspiro. 
Misture o creme de leite e 
mexa devagar para não per- 
der o suspiro. 

Misture os dois cremes e co- 
loque na forma. 

Leve novamente ao congela- 
dor por volta de 6 horas. 


CARNE DE CHEIRO 
Ingredientes 


2 cebolas em fatias grossas/2 
pimentões verdes/3 verme- 
lhos e cinco amarelos/5 toma- 
tes sem sementes/4 dentes 
de alho/2 colheres de sopa 
rasa de páprica picante/2 kg 
de posta branca cortadas em 
cubos e cozidas em agua e 
temperos básicos/1 kg de lin- 
guica fininha cortada em trés 
partes cada gomo/4 batatas 
grandes pré fritas em palitos 
grandes/Folhas de louro, sal 
e pimenta a gosto. 


Modo de preparo 


Cozinhe a cebola o alho os 
tomates a páprica e os pi- 
mentões em aproximada- 
mente 1/2 litro de água e sal 
até amolecer os pimentões. 
Bata tudo no liquidificador, 
volte a panela acrescente a 
carne já cozida e ferva em 
fogo baixo. 

Leve a linguiça ao fogo em 
uma panela com meia xíca- 
ra de água e deixe ferver até 
secar água e a linguiça, fritar 
em sua própria gordura. 
Incorpore a carne que está 
no fogo. 

Acrescente as folhas de louro 
o sal e a pimenta e as batatas 
pré fritas. 

Deixe ferver bem, sirva com 
arroz branco e farofa. 


DANONINHO CASEIRO 
Ingredientes 


1 lata de leite condensado 

2 caixas de creme de leite/200 
g de iogurte natural 

1 pacote de suco em pó, sabor 
morango. 


Modo de preparo 


Em um liquidificador, bata to- 
dos os ingrediente até obter 
uma consistência cremosa. 
Dispense a mistura em um re- 
cipiente e leve à geladeira até 
que esteja firme. 
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Procure e marque, no diagrama de letras, as palavras em destaque no texto. 


Inferno ou Paraíso? 


Quando um DEPUTADO morre, é recebido por São PEDRO. Logo é informa- 
do que deve passar um dia no Inferno e outro no Paraíso e depois escolher 
onde quer passar a ETERNIDADE. No INFERNO, é recebido pelo DIABO e por 
outros políticos que falam da FORTUNA que fizeram enganando o POVO. 


Jogam GOLFE, bebem, se divertem, comem 
lagosta e CAVIAR. No PARAÍSO, o depu- 
tado é recebido por um grupo de almas 
contentes que pulam de NUVEM em 
nuvem, tocando HARPA e cantando. O 
deputado decide ir para o inferno. Mas 
ao chegar lá encontra LIXO por toda 

a parte e gente maltrapilha separan- 
do o entulho e comendo RESTOS de 
comida. O deputado reclama com o 
DEMÔNIO, que sorri e diz: “Ontem 
estávamos em CAMPANHA. Agora, 

já conseguimos o seu VOTO!” 
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO 


= ¡Cámara Municipal de Belford Roxo 


ATOS OFICIAIS 


ы à. 
[=—— 
TERMO DE RATIFICAÇÃO DE DISPENSA 
Nº 004/2022 
O Presidente da Câmara Municipal, no uso de suas atribui- 
ções e face ao contido nos autos do processo nº 01158/2022, 
sobretudo as manifestações da Procuradoria Geral e Contro- 

ladoria Geral, resolve: 
Ratificar a Dispensa de Licitação, com base no Art. 24, Inciso 
Il da Lei nº 8.666/93, para contratar a empresa: EZEQUIEL 
SILVA 88505170768, CNPJ nº 41.502.922/0001-84, para 
confecção da Galeria de Presidentes, fornecimento de vidros 
e portas de vidro temperado para atender as necessidades 
da Câmara Municipal de Belford Roxo, na qual a referida em- 
presa apresentou proposta comercial com menor valor du- 
rante a Cotação de Preços, perfazendo o valor global de R$ 
15.985,00 (Quinze mil, novecentos e oitenta e cinco reais), de 
acordo com as especificações, quantidades e demais condi- 
ções constantes no processo supracitado. 

Belford Roxo, 21 de dezembro de 2022. 


SIDNEY CORREIA 
(SIDNEY CANELLA) 
Vereador Presidente da Câmara 
Municipal de Belford Roxo 
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CANJICA 


Ingredientes 


1 1/2 xícara (chá) de 
milho para canjica/ 
7 xícaras (chá) de 
água/ 1 lata de leite 
condensado/ 1 lata 
de leite (use a lata 
de leite condensado 
vazia para medir) 
1 vidro de leite de 
coco (200ml)/ 1 хіса- 
ra (chá) de açúcar/ 1 
canela em pau/ 2 cra- 
vos da índia/ 100g de 
coco ralado/ 1 xícara 
(chá) de amendoim 
sem pele torrado e 
triturado 


Modo de preparo 


Deixe o milho de mo- 
lho em água de um 
dia para o outro. 
Escorra e coloque na 
panela de pressão. 
Adicione as 7 xícaras 
(chá) de água, tampe 
e cozinhe por 40 mi- 
nutos depois que pe- 
gar pressão. 

Retire a pressão da 
panela e escorra a 
canjica. 

Leve ao fogo em uma 
panela junto com o 
leite condensado, o 
leite, o leite de coco, 
o açúcar, a canela, o 
cravo e o coco por 10 
minutos, ou até ficar 
cremoso. 

Coloque em tacas, 
polvilhe com o amen- 
doim e sirva. 


CARAPEBA 
GRELHADA 


Ingredientes 


1 carapeba limpa e 
sem vísceras/ Suco 
de 1 limáo/ Sal a gos- 
to/ 3colheres (sopa) 
de azeite/ 1 folha de 
alface para decorar 


Modo de preparo 


Tempere a carapeba 
com o suco de limão 
e o sal. 

Grelhe-a em uma 
grelha, untada com 
o azeite por 20 minu- 
tos. 

Na metade do tem- 
po, vire o peixe, para 
grelhar por igual. 
Arrume a folha de al- 
face em uma traves- 
sa e coloque o peixe 
sobre ela. 
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO 
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO 
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CONSELHO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SOCIAL 


RESOLUÇÃO Nº: 026/CMAS-BR /2022 


“Dispõe sobre aprovação do Calendário de Reuniões Ordinárias do Conselho Muni- 
cipal de Assistência Social de Belford Roxo para o ano de 2023”. 
O Conselho Municipal de Assistência Social de Belford Roxo — CMAS-BR, órgão 
paritário, deliberativo e fiscalizador das ações de assistência social, no uso das com- 
petências e atribuições que lhes são conferidas pela Lei Municipal No.1068, de 27 
de outubro de 2005, em Reunião Extraordinária realizada no dia 22 de dezembro de 
2022. 

RESOLVE: 
Art.1º - Aprovar o Calendário de Reuniões do Conselho Municipal de Assistência 
Social de Belford Roxo para o ano de 2028. 


JANEIRO (Facultativo) 
FEVEREIRO 15 
MARÇO 15 
ABRIL 19 
MAIO 17 
JUNHO 21 
JULHO 19 
AGOSTO 16 
SETEMBRO 20 
OUTUBRO 18 
NOVEMBRO 15 
DEZEMBRO 20 

Art. 2º - As Reuniões Ordinárias acontecerão toda terceira quarta-feira do mês, às 


10h, na sala de Reuniões do Prédio Estação Cidadania/SEMASC, situado na Av. 
Retiro da Imprensa, 1423 — Centro, Belford Roxo/ Rio de Janeiro. 


S 1º - No caso de feriados ou pontos facultativos, a Reunião acontecerá na quarta- 
feira subsequente. 

§ 2° - As Reuniões Extraordinárias, quando necessárias, serão convocadas conforme 
preceitua o Regimento Interno do CMAS, no seu Art. 7º e publicadas no Diário Oficial 
do Município. 


Art. 3º - Esta Resolução entrará em vigor a partir da data de sua publicação, quando 
são revogadas todas as disposições em contrário. 


Belford Roxo, 22 de dezembro de 2022. 


ROSÂNGELA DA SILVA BARBOSA PEDRA 
Presidente do CMAS-BR 


RESOLUÇÃO Nº 027/CMAS-BR/2022 
“Dispõe a inscrição de entidade e organização de assistência social, bem como de 
serviços, programas, projetos e benefícios socioassistenciais no Conselho Municipal 
de Assistência Social de Belford Roxo.” 
A Plenária do Conselho Municipal de Assistência Social de Belford Roxo – CMAS- 
-BR, órgão paritário, deliberativo e fiscalizador das ações de assistência social, no 
uso das competências e atribuições que lhes são conferidas pela Lei Municipal Nº. 
1068, de 27 de outubro de 2005 e pelo Regimento Interno. Em Reunião Extraordiná- 
ria realizada em 22 de dezembro de 2022. 

RESOLVE: 
Art. 1º - Comunicar o deferimento dos seguintes requerimentos de inscrição de ser- 
viços, programas, projetos e/ou benefícios socioassistenciais no CMASBR, confor- 
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me segue: 
|- Inscrição no CMAS-BR nº. 162/2022 do Serviço de Convivência e Fortalecimento 
de Vínculos - Proteção Social Básica, executados pela ADRA — AGÊNCIA AD- 
VENTISTA DE DESENVOLVIMENTO E RECURSOS ASSISTÊNCIAIS, nº CNPJ 
30.097.554/0276-62; 

Belford Roxo, 22 de dezembro de 2022. 


MANUEL MARTINS GUEDES 
Vice-presidente do CMAS BR 
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE 
EXTRATO DE PUBLICAÇÃO 


JULGAMENTO DO RECURSO ADMINISTRATIVO 
EDITAL DE CHAMAMENTO PÚBLICO Nº 001/SEMUS/2022 


Processo Administrativo 08/577/2022 


Número do Edital de Chamamento 


Público 001/SEMUS/2022 


Credenciamento e contratação de serviços de sáude com- 
plementar dos procedimentos previstos na Tabela SIGTAP/ 
SUS, do Ministério da Saúde, conforme Lei Federal nº 
8.080/1990. 


Objeto do Edital 


Recorrente V. Viana de Araújo Odontologia Ltda (Dr. Sorriso) 


em análise das razões recursais, CONHEÇO DO REGUR- 
SO ADMINISTRATIVO E NEGO PROVIMENTO, por não 
vislumbrar qualquer excesso de formalismo ou desres- 
peito às formalidades previstas no Chamamento Públi- 
co nº 001/SEMUS/2022, considerando ainda o horário da 
Sessão contido no item 8.3 do Edital e que todos os atos 
referentes à Sessão do dia 12/12/2022 foram devidamen- 
te publicados nos Atos Oficiais do Município, em aten- 
dimento aos princípio da publicidade e do formalismo 
moderado e, em relação ao pedido de obtenção de cópia 
integral do Procedimento Administrativo, entendo como 
prejudicado, eis que a Recorrente não atendeu aos re- 
quisitos previstos no Edital de Chamamento Público nº 
001/SEMUS/2022 e suas alterações para a participação 
na Sessão para abertura dos envelopes contendo os 
documentos de habilitação e as propostas de trabalho. 


Teor do Dispositivo de Julgamento 


Solicitamos o comparecimento da REQUERENTE - V. 
VIANA DE ARAÚJO ODONTOLOGIA LTDA. (DR. SORRI- 
SO) até o dia 27 de dezembro de 2022 no horário das 
09h às 16h para ciência e retirada da íntegra desta deci- 
são no Protocolo do Fundo Municipal de Saúde. Ender- 
co: Av. Benjamin Pinto Dias, nº 610, 1º andar – Centro, 
Belford Roxo/RJ 


Data do Julgamento 21/12/2022 


Belford Roxo, 21 de dezembro de 2022. 


CHRISTIAN VIEIRA DA SILVA 
Secretário Municipal de Saúde 
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PORTARIA Nº 105/GDP/PREVIDE/2022, DE 20 DE DEZEMBRO DE 2022. 


CONCEDER, o benefício de pensão por morte a JOSIAS DA SILVA, na condição 
de cônjuge de JOVENILDA MARIA OLIVEIRA DA SILVA, matrícula nº 10/14.829, 


Supervisora Escolar aposentada, falecida em 06/07/2022, com fundamento no art. 


73, Inciso |; art. 74, Inciso Il, 74-A e art. 75, 83º do Inciso IV da letra “b”, “6”, da 
Lei Complementar nº 83/2006, deste Município, com fundamento no art. 40, 87º, da 
Constituição da República/88, com proventos mensais no valor de R$1.569,32 (um 
mil, quinhentos e sessenta e nove reais e trinta e dois centavos), de forma vitalícia, 
conforme contido no Processo Administrativo PREVIDE nº 478/2022. Esta portaria 
entrará em vigor na data da sua publicação, retroagindo seus efeitos a partir de 17 
de agosto de 2022. 


PEDRO PAULO DA SILVEIRA 
Diretor — Presidente 
Matrícula: 60/362.17 
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CREPE DE TAPIOCA 
(CREPIOCA) 


Ingredientes 


1 ovo (é melhor tirar a pele 
da gema)/1 colher de polvilho 
doce (pode ser substituído 
por tapioca ou polvilho aze- 
do)/1 colher de requeijão/1 
colher de água/1 pitada sal. 


Modo de preparo 

Bata todos os ingredientes 
em um mixer até obter uma 
consistência cremosa. 
Despeje uma concha da mas- 
sa numa frigideira levemente 
untada com margarina, tam- 
pe e deixe dourar. 

Recheie a gosto e dobre ao 
meio como um crepe. 


PIRÃO DE FRANGO 
Ingredientes 


2 peitos de frango/1 ce- 
bola/3 dentes de alho/2 
tomates/sal/caldo de 
frango/salsinha e ceboli- 
nha/farinha de mandioca. 


Modo de preparo 
Desfie os frangos depois de 
cozidos. 

Não jogue a água que cozi- 
nhou o frango. 

Refogue a cebola, o alho, co- 
loque o frango e faça o mo- 
lho com os tomates, tempere 
com o caldo de frango, sal, 
cebolinha e salsinha. 
Coloque a água que está se- 
parada para ferver. 

Em um recipiente coloque a 
farinha de mandioca com um 
pouco de água. 

Acrescente o molho de fran- 
go na água fervendo. 

Aos poucos engrosse com a 
farinha de mandioca que está 
separada. 


FRANGO DE PANELA DE 
PRESSÃO SEM ÁGUA 
Ingredientes 


1 frango inteiro/1/2 cebola/ 
pimenta-do-reino (a gosto)/ 
cebolinha (a gosto)/salsinha 
(a gosto)/colorau (a gosto). 


Modo de preparo 


Corte o frango em pedaços. 
Coloque em uma panela de 
pressão o frango e os ingredien- 
tes, menos o colorau е cozinhe 
por 20 minutos em fogo alto. 
Abra a panela com cuidado (não 
esqueça de tirar a pressão), co- 
loque o colorau e uma pitada de 
sal. 

Cozinhe por mais 20 minutos, 
dependendo do seu fogáo em 
fogo médio. 


BOLO DE 
COCA - COLA 


Ingredientes 


6 ovos/1 latinha de Coca - 
Cola tradicional/2 xícaras de 
farinha de trigo/1 colher de 
sopa de fermento/2 xícaras 
de açúcar 


Modo de preparo 
Primeiro abra a Coca - Cola 
e deixe alguns minutos 
aberta para perder o gás e 
não espumar muito na hora 
de bater 
Bater as gemas com o açú- 
car, misturar a Coca - Cola 
até dissolver bem 
Depois é só misturar com o 
trigo, claras e fermento 
Levar ao forno médio por 
aproximadamente 40 minu- 
tos 


DECRETO Nº 2829 DE 20 DE DEZEMBRO DE 2022. 
EMENTA: Abre Crédito Adicional Suplementar no valor de R$ 301.000,00 


O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO REAL, no uso das suas atribuições, com 
fundamento no artigo 41º, inciso 1, da Lei Federal nº 4.320, de 17 de março de 1964, 
e tendo em vista a autorização constante do artigo 8º da Lei Municipal nº 692 de 14 
de Dezembro de 2020. 


Decreta: 


Art. 1º Fica Aberto crédito suplementar no valor de R$ 301.000,00 (Trezentos e Um 
Mil Reais) para atender as programações constantes do Anexo | deste Decreto; 


Art. 2º Os recursos necessários à execução do dispositivo no artigo anterior decorre- 
ráo das anulações de dotações orçamentárias constantes do Anexo Il deste Decreto, 
conforme disposto no artigo 43, parágrafo 1º, Inciso Ill da Lei Federal nº 4.320, de 
17 de março de 1964; 


Art. 3º Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogadas as dis- 
posições em contrário. 


Anexo | 
Ficha | Unidade Executora | Funcional Programática Despesa Fonte Suplementação 
0006 01.01.00 01.031.0001-2.031 3.1.90.94.00 | 1.001.0000 1.000,00 
0066 11.03.00 12.361.0129-2.657 3.1.90.11.00 | 1.111.0000 290.000,00 
0015 13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.36.00 | 1.211.0000 10.000,00 
Total R$ 301.000,00 
Anexo Il 
А Unidade Funcional r 
Ficha Executora Programática Despesa Fonte Anulação 
0009 01.01.00 01.031.0001-2.505 3.3.90.39.00 1.001.0000 1.000,00 
0070 11.03.00 12.361.0129-2.657 3.1.90.13.02 1.001.0000 290.000,00 
0051 13.01.00 10.301.0129-2.529 3.3.90.30.00 1.211.0000 10.000,00 
Total R$ 301.000,00 
Legenda: 


Descrição da Fonte e Vinculo 

1.001.0000 — Recursos Ordinários 

1.111.0000 — Recursos de Impostos e Transferências de Impostos — Educação 
1.211.0000 — Recursos de Impostos e Transferências de Impostos — Saúde 


Alexandre Augustus Serfiotis 
Prefeito 


LEI Nº 850 DE 21 DE DEZEMBRO DE 2022 


Estima a Receita e Fixa a Despesa do Município de Porto Real para o exercício 
financeiro de 2028. 


O PREFEITO DO MUNICÍPIO DE PORTO REAL, Estado do Rio de Janeiro, no uso 
de suas atribuições constitucionais, torna público que a Câmara Municipal aprovou e 
ele sanciona a presente Lei complementar. 


TÍTULO | 
Das Disposições Preliminares 


Art. 1º - Esta Lei estima a Receita e fixa a Despesa do Município de Porto Real para 
o exercício financeiro de 2023, compreendendo: 


| — Orçamento Fiscal, referente aos Poderes do Município, seus fundos, órgãos e 
entidades da Administração Pública Municipal direta e indireta, inclusive fundações 
instituídas e mantidas pelo Poder Público; 


Il — Orçamento da Seguridade Social, abrangendo todas as entidades e órgãos da 
Administração direta e indireta a ele vinculados, bem como fundações instituídas e 
mantidas pelo Poder Público. 
TÍTULO Il 
Dos Orçamentos Fiscal e da Seguridade Social 
CAPÍTULO | 
Da Estimativa da Receita 


Da Receita Total 


Art. 2º - A Receita Total estimada nos Orçamentos Fiscal e da Seguridade Social, 
a preços correntes e conforme legislação tributária vigente é de R$254.325.073,00 
(Duzentos e cinquenta e quatro milhões, trezentos e vinte e cinco mil e setenta e três 
reais), já incluídas as receitas próprias e transferidas. 


Parágrafo único - As Receitas de Impostos, Taxas e as Transferidas também serão 
destinadas ao refinanciamento da Dívida Pública, em observância ao disposto nos 
parágrafos 1º e 2º, do artigo 5º, da Lei Complementar 101, de 04 de maio de 2000, 
Lei de Responsabilidade Fiscal. 


Art. 3º- As Receitas são estimadas por Categoria Econômica, segundo a origem dos 
recursos, conforme o disposto no Anexo ІІ. 


Art. 4º- A Receita será realizada com base no produto do que for arrecadado, na 
forma da legislação em vigor, de acordo com o desdobramento constante do Anexo 
ШЕ 
CAPÍTULO II 
Da Fixação da Despesa 
Da Despesa Total 

Art. 5º - A Despesa Total fixada nos Orçamentos Fiscal e da Seguridade Social é de 
R$254.325.073,00 (Duzentos e cinquenta e quatro milhões, trezentos e vinte e cinco 
mile setenta e três reais), incluindo o refinanciamento da Dívida Pública, desdobrada 
nos termos da Lei de Diretrizes Orçamentárias do Município para o exercício de 


2023, nos seguintes agregados: 


1 – Orçamento Fiscal, em R$ 177.286.027,60 (Cento e setenta e sete milhões, 
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duzentos e oitenta e seis mil, vinte e sete reais e sessenta centavos); 


11 — Orçamento da Seguridade Social, em R$ 77.039.045,40 (Setenta e sete milhões, 
trinta e nove mil, quarenta e cinco reais e quarenta centavos); 


Art. 6º- Em observância ao parágrafo 1º, do artigo 167, da Constituição Federal e do 
parágrafo 5º, do artigo 5º, da Lei Complementar nº. 101/2000, nenhum investimento 
cuja execução ultrapasse o referido exercício financeiro será iniciado sem prévia 
inclusão no Plano Plurianual 2022/2025. 


CAPÍTULO III 
DA DISTRIBUIÇÃO DA DESPESA POR ÓRGÃO 


Art. 7º - A Despesa Total, fixada por Função, Poderes e Órgãos, está definida no 
Anexo IX desta Lei. 


CAPÍTULO IV 
DA AUTORIZAÇÃO PARA ABERTURA DE CRÉDITO 


Art. 8º - Fica o Poder Executivo, respeitadas as demais prescrições constitucionais e 
nos termos da Lei nº 4.320/64, autorizado a abrir créditos adicionais suplementares 
até o limite de 30% (trinta por cento), dos Orçamentos Fiscais e da Seguridade 
Social, para transposição, remanejamento ou transferência de recursos, criando, se 
necessário, fontes de recursos, modalidades de aplicação e elementos de despesas, 
com a finalidade de incorporar valores que excedam as previsões constantes desta 
Lei, mediante a utilização de recursos provenientes de: 


l- anulação parcial ou total de dotações; 


Il- incorporação de superávit e/ou saldo financeiro disponível do exercício anterior, 
efetivamente apurados em balanço; 


Ill- excesso de arrecadação em bases constantes; 
IV- convênios celebrados com os Governos Federal e/ou Estadual; 


V- reserva de contingência, inclusive à conta de recursos próprios e vinculados, 
observado o disposto no artigo 5º, inciso 111, da Lei de Responsabilidade Fiscal. 


81º - O limite autorizado no artigo anterior não será onerado, até o limite de 50% 
(cinquenta por cento) do Orcamento Fiscal e da Seguridade Social, quando o crédito 
se destinar a: 


| — atender insuficiências de dotações do grupo de Pessoal e Encargos Sociais; 


Il — atender ao pagamento de despesas decorrentes de precatórios judiciais, 
amortização e juros da dívida, mediante utilização de recursos provenientes de 
anulaçãode dotações; 


Ш — atender despesas financiadas com recursos vinculados a operações de crédito, 
convênios; 


IV — atender insuficiências de outras despesas de custeio e de capital consignadas 
em Programas de Trabalho das funções Saúde, Assistência, Previdência e Educação; 


V — incorporar os saldos financeiros, apurados em 31 de Dezembro de 2022 e o 
excesso de arrecadação de recursos vinculados de Fundos Especiais e do FUNDEB, 
quando se configurar receita do exercício superior às previsões de despesas fixadas 
nesta Lei. 


TÍTULO III 
DO ATENDIMENTO A LEGISLAÇÃO 


Art. 9º - Integram e acompanham esta Lei, além dos Anexos previstos nos artigos 3º, 
4º e 7º, os seguintes demonstrativos: 


| - sumário e quadros demonstrativos, discriminativos e das dotações, previstos nos 
parágrafos 1º e 2º, do artigo 2º, da Lei nº. 4.320/64; 

Il - demonstrativos de consolidação dos quadros orçamentários a que se refere à Lei 
de Diretrizes Orçamentárias do Município para o exercício de 2028. 

Ш = demonstrativo da compatibilidade da programação do orçamento com as metas 
previstas no Anexo de Metas Fiscais da Lei de Diretrizes Orçamentárias 2023 — 
Consolidado. 

IV — demonstrativos atualizados das Metas Fiscais, conforme previsto no parágrafo 
2º, dos artigo 2º, da Lei nº 805/2022(Lei de Diretrizes Orçamentárias — exercício 
2023), justificado pelo aumento na arrecadação, devido a alteração da alíquota de 
ICMS, atualização da planta genérica de valores e base cadastral, e notificações de 
débitos passíveis de cobrança amigável. 


Das Disposições Gerais 


Art. 10 - O Poder Executivo fica autorizado a repassar aos órgãos da Administração 
descentralizada, os recursos necessários à manutenção e operacionalização dos 
mesmos, bem como referente aos investimentos a serem realizados através desses 
órgãos. 


Art. 11 - A utilização das dotações com origem de recursos advindos de convênios 
ou operações de crédito fica condicionada à celebração dos instrumentos. 


Art. 12 - Fica o Poder Executivo autorizado a realizar operações de crédito, ainda que 
por antecipação de Receita, com a finalidade de manter o equilíbrio orçamentário- 
financeiro do Município, observados os preceitos legais aplicáveis à matéria. 


Art. 13 - Fica o Poder Executivo autorizado a contrair financiamentos com agências 
nacionais e internacionais oficiais de crédito para aplicação em investimentos 


fixados nesta Lei, bem como oferecer as contra garantias necessárias à obtenção 
de garantia do Tesouro Nacional para a realização destes financiamentos. 


TÍTULO IV 
Das Disposições Finais 
CAPÍTULO ÚNICO 
Art. 14 - O Poder Executivo aprovará, por Decreto, os Quadros de Detalhamento das 


Despesas dos órgãos da Administração Direta, Indireta e dos Fundos instituídos ou 
mantidos pelo Poder Público, em conformidade com a presente Lei. 
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Receitas Hora H 


MASSA DE 
PANQUECA 


INGREDIENTES 


2 xícaras (chá) de fari- 
nha de trigo 

2 xícaras (chá) de leite 
3 ovos 


1 pitada de sal 
MODO DE PREPARO 


Bata todos os ingre- 


dientes no liquidifica- 
dor por 2 minutos. 


Em seguida desligue 
e, com uma colher, mis- 
ture a farinha que gru- 
dou no copo do liquidi- 
ficador. 


Bata novamente só 
para misturar e reserve. 
Unte a frigideira com 
um fio de óleo e leve ao 
fogo até aquecer. 


Com o auxílio de uma 
concha, pegue uma 
porção de massa e co- 
loque na frigideira, gire 
a frigideira para espa- 
lhar bem a massa. 


Abaixe o fogo e deixe 
dourar por baixo, em 
seguida vire do outro 
lado e deixe dourar, 
repita o processo com 
toda a massa. 


BOLO DE BANANA 
CARAMELADA 


INGREDIENTES 


Massa: 

3 ovos 

3 colheres (sopa) de 
margarina 

1 е 1/2 xícara de açúcar 
1 pitada de sal 

1 xícara de leite 

2 xícaras de farinha de 
trigo 

1 colher (sopa) rasa de 
fermento 


Cobertura: 
1 xícara de açúcar 
4 а 5 bananas 


MODO DE PREPARO 
Cobertura: 


Despeje o açúcar em 
uma forma redonda 
com furo central e leve 
ao fogo até que esteja 
completamente derreti- 
do. 


Logo após, fatie as ba- 
nanas e disponha sobre 
o açúcar caramelizado. 


Massa: 


Bata as claras em neve 
e separe. 


Em outra travessa, bata 
os ovos com a margari- 
na e o açúcar. 


Acrescente a farinha, o 
leite, o sal e o fermento. 


Por último, misture as 
claras em neve e conti- 
nue batendo. 


Despeje a massa na 
forma caramelizada 
com as bananas fatia- 
das. 


Leve em forno médio 
(180° C), preaquecido, 
por 30 minutos. 


Art. 15 - O Poder Executivo fica autorizado a adaptar 
o orçamento aprovado por esta Lei, em virtude 
da concessão de serviços públicos e da criação, 
modificação e extinção de órgãos municipais, consoante 
dispõe a legislação em vigor, por meio de transposição, 
remanejamento ou transferência integral ou parcial de 
dotações. 

Art. 16 - O Prefeito, no âmbito do Poder Executivo, 
poderá adotar parâmetros para utilização das dotações, 
de forma a compatibilizar as despesas à efetiva 
realização das Receitas, para garantir as metas de 
Resultado Primário, conforme previsto na Lei de 
Diretrizes Orçamentárias do Município para o exercício 
de 2023. 


Art. 17 - A execução orçamentária e financeira da 
despesa poderá ser efetuada de forma descentralizada, 
para atender a necessidade de otimização administrativa 
visando à consecução de um objetivo comum que 
resulte no aprimoramento da ação de Governo. 


Art. 18 -O Poder Executivo, por meio de Resolução da 
Controladoria-Geral do Município e, em até 30 (trinta) 
dias após a publicação da presente Lei estabelecerá a 
programação financeira e o cronograma de execução 
mensal de desembolso, bem como promoverá o 
desdobramento das receitas previstas em metas 
bimestrais de arrecadação, na forma prevista no art. 14 
da Lei Complementar Federal n° 101, de 2000. 


Art. 19 -O Poder Executivo estabelecerá as normas 
necessárias à  compatibilizacáo da execução 
orçamentária do exercício de 2023, com as exigências 
dalegislação federal e estadual pertinentes, adaptando 
a receita e a despesa aos efeitos econômicos 
decorrentes de: 


l- alterações na estrutura organizacional e administrativa 
ou na competência legal ou regimental de órgãos, 
entidades e fundos do Município; 


Il — realização de receitas não previstas; 


Ш — realização inferior ou não realização de receitas 
previstas; 


IV — calamidade pública e situação de emergência; 


V — alterações conjunturais da economia nacional, 
estadual ou municipal, inclusive as decorrentes de 
mudanca de legislacáo; 


VI - adequação das prescrições contidas no art. 9º da 
Lei Complementar Federal n.* 101/2000. 


Parágrafo Único. Para atender o caput deste artigo, 
fica autorizada a criacáo de unidades orcamentárias, 
programas de trabalho, acóes e elementos de despesas 
necessárias à distribuição dos saldos de dotações, 
observadas o princípio do equilíbrio orçamentário. 


Art. 20 - O Poder Executivo Municipal repassará 
para o Poder Legislativo Municipal de Porto Real, por 
ocasião de execução do exercício financeiro de 2023, 
o percentualde 7% (sete por cento) sobre a receita 
tributária e de transferência do Município auferida 
em2022, nos termos do art. 29-A da Constituição da 
República. 


81º A transferência financeira, destinada a Câmara 
Municipal, será realizada atéo dia 20 de cada mês. 


82º O recurso da Câmara Municipal de Porto Real será 
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revisado em fevereiro de 2023, após a apuração da 
receita arrecadada em 2022, de modo a fixá-lo até o 
limite máximode 7% (sete por cento) estabelecido pela 
Constituição Federal. 


Art. 21 - Esta Lei entra em vigor na data de sua 
publicação, produzindo efeitos a partir de 1º de janeiro 
de 2023. 


Alexandre Augustus Serfiotis 
Prefeito 


LEI Nº 851 DE 21 DE DEZEMBRO DE 2022. 


Ementa: Institui o Programa Municipal de Educação 
Ambiental * PROMEA”. 


O PREFEITO DO MUNICÍPIO DE PORTO REAL, 
Estado do Rio de Janeiro, no uso de suas atribuições 
constitucionais, torna público que a Cámara Municipal 
aprovou e ele sanciona a presente Lei. 


Art. 1º. Fica instituído o Programa Municipal de 
Educação Ambiental, a ser executado em conformidade 
com os princípios, objetivos e determinações da Lei nº 
9.795/99 da Política Nacional de Educação Ambiental. 


Art. 2º. Para os fins desta Lei, entende-se por 
Educação Ambiental os processos por meio dos quais 
o indivíduo e a coletividade constroem valores sociais, 
conhecimentos, habilidades, atitudes e competências 
voltadas para a conservação do meio ambiente, bem 
de uso comum do povo, essencial à sadia qualidade de 
vida e sua sustentabilidade. 


Art. 3º. O Programa Municipal de Educação Ambiental 
terá como diretriz o desenvolvimento de temas 
específicos do município, vivenciados pela população 
e que exercem influência na qualidade de vida das 
pessoas, em especial a biodiversidade, o combate 
à poluição, a preservação dos recursos hídricos, o 
consumo sustentável, o uso racional da água, resíduos 
sólidos e arborização urbana. 


Art. 4º. O Programa Municipal de Educação Ambiental 
tem os seguintes objetivos: 

| - estabelecer um processo de educação ambiental 
humanista, democrático e participativo; 

Il - inserir a Educação Ambiental nas agendas dos 
órgãos públicos e fomentar nos órgãos privados do 
município; 

ll - integrar pessoas e entidades que atuam em 
Educação Ambiental, através da sensibilização, 
mobilização, organização e formação de sujeitos para 
participação na gestão ambiental pública, em defesa da 
qualidade ambiental; 

IV - sensibilizar a comunidade para a adoção de 
boas práticas ambientais, no dia a dia, com vista a 
sustentabilidade dos ciclos, produtos e serviços; 

V - apoio ao fortalecimento de princípios e práticas que 
garantam o direito dos animais; 

VI- estímulo às ações de voluntariado em todos os 
programas e projetos de educação ambiental; 


Art. 5º. São potenciais participantes do Programa 
Municipal de Educação Ambiental: 

|- em âmbito formal: escolas da rede municipal, estadual 
e particulares, bem como estabelecimentos de ensino 
profissionalizante e de ensino superior; 

Il - em âmbito não formal: órgãos públicos, empresas 
do setor privado, entidades do terceiro setor, usuários 
dos serviços públicos, em especial do Horto Municipal; 
lll- agentes comunitários de saúde e agentes de 
combate às endemias; 
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IV- população em geral, servidores públicos; 

V- membros de conselhos e comitês gestores; 

VI- trabalhadores (as) de todos os segmentos da 
sociedade. 


Art. 6º. São linhas de ação do Programa Municipal de 
Educação Ambiental: 

| - aprendizagem com a natureza, através de visitas 
interativas em espaços naturais, como parques, 
bosques, mata ciliar, lagos, rios e outros; 

Il - fomentar ações relacionadas à reciclagem de 
materiais; 

ПШ - descarte adequado de óleo comestível, pilhas, 
baterias e lâmpadas; 

IV - Proteger a fauna e flora, através de práticas de 
sustentabilidade; 

V - O desenvolvimento de projetos de melhorias, 
preservação e proteção de nascentes e matas ciliares 
de córregos, lagoas e rios que passam pelo Município; 
VI- qualidade do ar com enfoque na questão da 
queimada urbana; 

VII - uso do solo com enfoque em fragilidades e 
potencialidades do solo; 

VIII - arborização urbana com enfoque na orientação 
para plantio; 

IX- resíduos sólidos com enfoque em ações de 
sensibilização e mobilização para coleta seletiva. 


Art. 7º. As estratégias para execução do Programa 
Municipal de educação Ambiental são: 

l - articulação constante e permanente entre a Secretaria 
Municipal de Meio Ambiente e a Secretaria Municipal 
de Desenvolvimento Rural, Agricultura, Pecuária e 
Abastecimento e a Secretaria Municipal de Educação 
para a estruturação, divulgação e execução das ações 
de educação ambiental; e 

Il - apoio das demais Secretarias Municipais па 
execução das ações. 


Art. 8º. O Programa Municipal de Educação Ambiental 
tem as seguintes metas: 

| - apoiar projetos ambientais e trabalhar com conceitos 
e conhecimentos voltados para a preservação ambiental 
e uso sustentável dos recursos naturais; 

Il - desenvolver ações e projetos educacionais em 
parceria e consonância com a grade curricular, dentro 
do âmbito escolar de forma transversal - educação 
ambiental formal; 

П - estimular a educação ambiental junto à comunidade 
- educação ambiental não formal; 

IV - promover ações educativas sobre o meio ambiente 
junto aos setores público, privado e entidades do 
terceiro setor; 

V - respeitar os preceitos da Política Nacional de 
Educação ambiental, Legislação Federal e Estaduais 
aplicáveis. 


Parágrafo único. Caberá à Secretaria de Meio Ambiente 
estabelecer as normas de funcionamento articular e 
fomentar a execução de ações de educação ambiental 
no município. 


Art. 9º. As despesas decorrentes com a execução 
da presente Lei correrão por conta de dotações 
orçamentárias próprias, suplementadas se necessário 
da Secretaria Municipal de Meio Ambiente, Secretaria 
Municipal de Educação e seus respectivos Fundos 
Municipais. 


Art. 10.Esta Lei entra em vigor na data de sua publicação, 
revogadas as demais disposições em contrário. 


Alexandre Augustus Serfiotis 
Prefeito 
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BOLO DE FRUTAS 


Ingredientes 


4 filés de frango (1 peito) 
2 colheres de sopa de 
azeite 

1% colher de sopa de cur- 
ry em pó 

2 dentes de alho 

Caldo de 2 limões 

4 xícara de água 

Sal a gosto 

Vinagre para lavar o 
frango (opcional) 


Modo de preparo 


Lave os filés de frango 
com um pouco de vina- 
gre e água. 

Depois, com um pano 
limpo, seque bem os fi- 
lés. 

Tempere cada filé com 
sal a gosto. 

Amasse os dentes de 
alho. 

Numa vasilha, misture o 
caldo dos limões, uma 
colher de sopa de azei- 
te, о curry em pó e deixe 
marinar em temperatura 
ambiente por no mínimo 
15 minutos. 

Leve ao fogo médio 
numa frigideira antia- 
derente, quando estiver 
quente coloque uma co- 
lher de sopa de azeite, 
espalhe na frigideira e 
doure dois filés por vez 
por 4 minutos cada lado. 
Retire com uma pinça 
e separe em um prato, 
cubra com papel alumí- 
nio. 

Repita o processo com 
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hira orgao irei Cinemas 
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Natureza da Despesa Segundo as Categorias Econômicas - Amaxo 02 Rs 
Orçamento da Seguridade Social e Fiscal 
Código Descrição Elemento Despesa Modalidade Apic. Grupo Despesa Calegoria Econ. 
3.0000.00.00 DESPESAS CORRENTES 
3,1.00,00.00 PESSOAL E ENCARGOS SOCIAIS 7.525.000,00 7.525.000,00 
3.1. Ой. ОО APLICAÇÕES DIRETAS Т.5025. 000,00 
2,1.90.04.00 Contratado por Tempo Determinado 2.000,00 
3,1.-90,05.00 Outros Beneficios Previdenciários do seridor ди do паг 2.000,00 
3,1.90.11.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIVIL 6.120.000,00 
3.1. 13.00 OBRIGAÇÕES PATRONAIS 1.291.000 00 
9.1.90.13.02 Coninbuição para o Regime Geral de Previdência (INSS) 1.281.000,00 
3.1.90.92.00 DESPESAS DE EXERCICIOS ANTERIORES 10.000,00 
3.1.-90.944.00 INDENIZAÇÕES E RESTITUIÇÕES TRABALHISTAS 100.000,00 
1,1.00,00.00 OUTRAS DESPESAS CORRENTES 2,155,000,00 2,155,000,00 
3.4:90.00.00 APLICAÇÕES DIRETAS: 2.155.000,00 
3.3-®0.08.00 OUTROS BENEFÍCIOS ASSISTENCIAIS DO SERVIDOR E DO МІ 1.000,00 
3.1:30.08.56 Salaño Едита 1.000,00 
3,3:00.14.00 Diárias - Chil 100.000.001 
3.1.90. 30.00 Material de Consumo 80.000,00 
3.3.90.32.00 Material, Bam cu Serviço para Distribuição Gratuita 5.000,00 
3.1:90,33.00 Passagens e Despesas com Locomoção 70000,00 
3 90.34.00 Outras Despesas de Pessoal decorrentes de Conbralos de Tercelrí 5.000,00 
1,1:90,35.00 Senicos de Consultoria 5.000,00 
3.4.90.39.00 Quiros Serviços de Terceiros - Pessoa Fisica 205.000,00 
3.200.300) Qutros Serviços de Terceiros = Pessoa Juridica $064,000,00 
3.4:90.40.00 Serviços de Тесла da Informação e Comunicação - Passam JL 590.000,00 
3,00,46.00 dolo Alimentação 65.000,00 
з. 42.00 айі Traneporne 20.000,00 
1390.92.00 Despesas de Exercicios Anteriores 15.000,00 
4.0000.00.00 DESPESAS DE CAPITAL 
44.00,00.00 INVESTIMENTOS 105.000,00 10500000 
4,4,90,00,00 APLICAÇÕES DIRETAS 105.000,00 
44.90.51.00 Obras e Inslalagdes 20.000,00 
4,490,562 00 Equipamentos e Mabarial Permanente 85.000,00 
SubTotal 5,785,000.00 
Total 4.785.000.00 
Grupo Алтыншы Público: Fipra 159] 
t CAMARA MUNICIPAL DE PORTO REAL Desse de Mo do Fisl RELAÇÃO MAR А 
Natureza da Despesa Segundo as Categorias Económicas - Anexo 02 = 
нута. Orçamento da Seguridade Social а Fiscal 
Código Descricdo Elemento Despesa Modalidade Aplic. Grupo Desposa Categoria Econ 
Total 8.785.000,00 
Grupo Asses Públicoll Рага 76] 
ч CAMARA MUNICIPAL DE PORTO REAL Teame ш. Ыгы qu rr Бока стана йз алса Exercicio 
E 2023 
i Natureza da Despesa Segundo as Categorias Económicas - Anexo 02 Rs 


E Orçamento da Seguridade Social e Fecal 


Código 


Свест аю 


баро depor Рав 


Elemento Despesa Modalidade Арс Grupo Despesa  Cabagoria Econ. 


Total Geral 3.785,000,00 


сыа [nara 
Conama. тш llar ie Pers leas : 


os outros dois filés. чы Meca по Мари пк Para Кам Exercicio 
Baixe a fogo e regue а Natureza da Despesa Segundo as Categorias Económicas = Алап 07 z023 
frigideira com agua e емти Orçamento da Seguridade Social е Fiscal R3 
com uma colher de pau, 
raspe a panela por dois Código Descrição Elemento Despesa Modalidade Ары, Grupo Despesa Categoria Econ, 
minutos, acrescente 2110.00.00.00 DESPESAS CORRENTES 
uma pitadinha de sal e 3.1.00.00.00 PESSOAL E ENCARGOS SOCIAIS 122746.761,50 122.746.781,50 
passe pela peneira. чл а зарнаа м ço Públicas mediante contrata de rales mm Ea 
Regue o molho em cima 3.1.90.04.00 Contratação por Tempo Determinado 5.121.150,00 
do frango e sirva com 3.1.90:05.00 Outros Beneficios Providenciários do servidor ou de militar 2.000,00 
uma deliciosa salada 3.1.90.11,00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIVIL 94. 120.631,50 
bem colorida com os le- 31.90.13.00 OBRIGAÇÕES PATRONAIS 22 714.000,00 
gumes de sua preferên- 31.90.13.01 Contribuição para а FGTS o 455.000,00 
| 31.00.1302 Contribuição para o Regime Geral de Previdência (INES) 22 089.000,00 
ga; 31.90.13.08 Contribuição para o Regime Próprio de Previdência (RPPS) - Pess 190.000,00 
31.90.0200 DESPESAS DE EXERCÍCIOS ANTERIDRES 10.000,00 
31.90.94 (Ж INDENIZAÇÕES E RESTITUNÇÕES TRABALHISTAS 760.000,00 
320000.0 JUROS E ENCARGOS DA DIVIDA 10.000,00 10.000,00 
32.0000.) APLICAÇÕES DIRETAS 10.000,00 
32.90.21. Juros sobre a Divida por Contrato 10.000,00 
33.00.00.00 OUTRAS DESPESAS CORRENTES 506:915.431,99 596:915.431,99 
313,71,00,00 Transferóncias a Consórcios Públicos medianie contrato de гаас 5,000,00 
33.7200.) EXECUÇÃO ORÇAMENTÁRIA DELEGADA A CONSÓRCIOS PÚE 157.500,00 
13.72 39.00 OUTROS SERVIÇOS DE TERCEIROS - PESSOA JURÍDICA 157.500,00 
33.90.00.00 APLICAÇÕES DIRETAS 96.770,931,00 
33.30.08.00 OUTROS BENEFÍCIOS ASSISTENCIAIS DO SERVIDOR E DO M 1.000,00 
зз.90 08.58 Salario Familia 1.000,00 
33.90. 14,00 Diárias » Civil 420.000,00 
33.90.18) AUXILIO FINANCEIRO А ESTUDANTES 15.000,00 
3390.18.01 BOLSA ALIXÍLIO 15.000,00 
33.9020) Material de Consumo 10.552.132.79 
3390.31.00 Premiações Culturais, Artisticas, Científicas, Desportivas e Outras 10.000,00 
33.0032) Material, Bem ou Serviço para Distribuição Gratuita 14.000,00 
33.90.334 Passagens o Despesas com Locomoção 150.000,00 
33 0034 (Ж) Outras Despesas de Pessoal decorrentes de Contratos de Tercer: 5.000,00 
33.90.351 Serviços de Consultoria PO CO ж 
3.3.0038.00 Outros Seniços de Terceiros - Pessoa Fisica 2 280.400,00 
23.90.3900 Outros багар de Tarcairos - Passoa Juridica 72165,474,60 
3,3.90.40.00 Serviços de Tecnologia da Informação а Comunicação - Pessoa Je 2400.000,00 
Grapo kmsay TE dra Página 1 de 3 
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LOMBO AO LEITE 


Ingredientes 


Lombo de porco de 1 kg 
(aproximadamente)/Alecrim/ 
Salvia/Alho em pasta ou pi- 
cado/Pimenta do reino/Sal/ 
Azeite extra virgem extra/1 | 
de leite integral 

Sal/Pão italiano. 


Modo de preparo 


Limpar o lombo do eventual 
excesso de gordura, tempe- 
rá-lo com a as ervas frescas 
(pode usar também as de- 
sidratadas, mas as frescas 
garantem gosto mais intenso) 
trituradas com uma faca afia- 
da 

Junte o alho picado o sal e a 
pimenta do reino e espalme o 
composto no lombo em sua 
totalidade. 

Esquente o azeite em uma 
ampla panela e deixe o lom- 
bo fritar até ficar bem corado. 
Acrescente todo o leite e dei- 
xe cozinhar por uma hora em 
fogo médio baixo e com a pe- 
nela tampada 

Verificar de tempo em tempo 
que o líquido não se seque. 
Se no final de uma hora o mo- 
lho estiver ainda muito liquido 
deixe a panela destampada 
por mais 10 minutos. 

O molho deve resultar media- 
mente grosso. 

Fatie o lombo e sirva nos 
pratos onde colocarás fina 
sfatias de pao italiano torra- 
do e cobertas pelo molho do 
lombo. 

Pode ser acompanhado ma- 
ravilhosamente por ervilhas 
ou espinafre cozidos. 


BIFE DE CARNIÇA 


Ingredientes 


200 g de bife de contrafilet ou 
alcatra/4 colheres de sopa de 
óleo/2 colheres de sopa de ex- 
trato de tomate 

2 colheres de chá de alecrim/ 
Orégano a gosto/Sal a gosto/1 
colher de manteiga. 


Modo de preparo 


Tempere o bife com sal. 

Em uma frigideira funda (ain- 
da sem fogo), ponha o bife e 
despeje о óleo em cima, po- 
nha o extrato em cima, distri- 
bua a manteiga, ascenda o 
fogo. 

A partir que for fritando, acres- 
cente o alecrim e o orégano. 
Frite até dar a aparência de 
queimado e virar um molho 
(o bife não vai queimar, só da 
aparência de queimado). 

E está pronto o bife de carni- 
ça. 

Sirva com arroz ou pão. 

E um vinho seco tinto ou bran- 
co. 


QUENTÃO DE VINHO 
Ingredientes 


2 | de vinho tinto suave/1 
copo de água 200 ml/Meio 
copo de cachaça/1 1/2 copo 
de açúcar/2 pauzinhos de ca- 
nela/12 cravos (ou a gosto)/8 
rodelinhas de gengibre (ou a 
gosto). 


Modo de preparo 


Misture todos os ingredientes 
ao fogo em uma panela. 
Depois que levantar fervura, 
deixe por mais 10 minutos. 
Está pronto é só servir. 
Tomar a bebida quente. 
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SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


isa [remar 
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Gowomo do Municipio de Porto Real Exercicio 
Natureza da Despesa Segundo às Categorias Econômicas = Ати д 04 fre 
Orçamento da Seguridade Social e Fiscal 
Código Descrição Elemento Diespesa — Modabdade AmE. Grupo Despesa Спіса Econ. 
33.50.3900 Qutros Serviços de Terceiros = Pessoa Juridica TE ES 474.60 
33904000 Senos de Tecnologia da Informação e Comunicação - Persia Ји. 2ай.) 
33.90.46.00 Auxilio Alimentario ES, Deo DO 
3,3,90,47.00 Obrigações Tributárias o Contribublras 275,534.60 
33.90.49 00 Auxilio- Transporte 235,000.00 
13,50.91.00 Sentenças Judiciais 2300.000,00 
33.90.3200 Despesas de Exercicios Anteriores 430,000,00 
93.90.93 00 Indenizações e Restiuipdas 163.000.100 
23.93.0000 APLICAGÍO CRETA DECORRENTE DE OPERAÇÃO DE ORGA, 20.000,00 
3.3.93.39.00 Outros Serviços de Terceiros - Pessoa Juridica 20.000 йй 
4.0.00) 000001 DESPESAS DE CAPITAL 
4.4,00,00.00 INVESTIMENTOS 2a 452.084,51 29 452.059,51 
44.71.0000 Transleráncias a Consórcios Públicos mediante contrato de rabelo 10.000,00) 
414.80. 000000 APLICAÇÕES DIRETAS 28. 442.850,51 
4 4.50). 51.00 Obras e Instalinções 22046 054,12 
44.50.5200 Equipamentos e Material Parmanente 7253,070,39 
44.80. 6100 Aquisição de kiaia 142.805,00 
4.00.0000 AMORTIZAÇÃO Då DIDA 4.200.000,00 4.200.000.00 
4.6.90. 00.00 APLICAÇÕES DIRETAS 4200. 0 
48.80. 7100 Principal da Divida Contratual Resgalado 4, 200.000 00 
00 0. 00 СК НО RESERVA DE CONTINGÊNCIA 
9.9,00, 00.00) RESERVA DE CONTINGÊNCIA 1.000.000, 010 1,000.000,00 
89.88. 0000 RESERVA DE CONTINGÊNCIA 1.000.000 DO 
99.99.99 00 RESERVA DE CONTINGÊNCIA кн С DO 
9.9.99.99.99 Resareas de Conlingóncia/Resarsa RPPS 1.000,000.00 
SubTotal 254,325,.073,00 
Total 264.305 073.00 
Guapo Ваља Pobla Pira] dad 
ai Govamo do Municipio do Porto Real Ca i kerga o Rm prado пвм гісі 
= Natureza da Despesa Segundo às Categorias Económicas = Ати д 04 к=” 


Jet 


Código Descrição Elemento Despesa — Modabdade Amic. Grupo Despesa Categoría Econ. 
Total Geral 254,325.073,00 
Guapo Hare Pobla Pira J dad 
эй FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE PORTO REAL aa e Mi pum de Fo Бшш ска PR, Г 
q Natureza da Despesa Segundo às Categorias Econômicas = Anexo 04 ro 
Hyni Orçamento da Seguridade Social e Fiscal 
Código Descrição Elemento Despesa Modalidade Apic. Grupo Despesa Categoría Econ. 
3.0.00.00.00 DESPESAS CORRENTES 
31.00.0000 PESSOAL E ENCARGOS SOCIAIS 51.73.809,50 51.373.808,50 
41.71.0000 Transferências à Consórcios Públicos mediante contrato de aitia 10.000,00 
3.1.90 0000 APLICAÇÕES DIRETAS 51.363.909.50 
3.1.90. 04.00 Contratação por Tempo Determinado 3374.700,00 
31.90.11.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIVIL 30:319.209,50 
31.80.1300 OBRIGACOES PATRONAIS $,:520.000,00 
21.80.1301 Contribuição para o FGTS 185.000,00 
41.50.1107 Contribuição para à Regime Geral de Previdência (INSS) 5.255.000,00 
3.1.90.13.08 Contribuição para o Regime Próprio de Previdência (RPPS) - Pess 30,000,00 
3.1.90. 94. 00 INDENIZAÇÕES E RESTITUIÇÕES TRABALHISTAS 150.000,00 
33.00.0000 DUTRAS DESPESAS CORRENTES 17.815,080,D0 17.815.050.00 
33.71.00.00 Transiarências a Consórcios Públicos mediante contrabo de габа 8.000,00 
3.3.7.2. 00000 EXECUÇÃO ORÇAMENTÁRIA DELEGADA A CONSÓRCIOS РШ 157.500,00 
13.72.3800 OUTROS SERVIÇOS DE TERCEIROS « PESSOA JURÍDICA, 187.500,00 
33.90.0000 APLICAÇÕES DIRETAS 17.653.550,00 
3.3.90 14.00 Diárias - Спа 200.000,00 
33.90.3000 Maseríal de Consumo 31483.000,00 
313,90.32.00 Masaríal, Bom ou Serviço para Ctsiribulção Gratuita 2.000,00 
33.90.3500 Quiros Serviçõe de Tercairos - Pessoa Fisica Ta. CD DO 
13.90.39 00 Outros Serviços de Terosimos = Pessoa Juridica 12 То, 10000 
33.90.47.00 Obrigações Tributárias e Contibubras 15.45000 
33.9049100 Auxillo-Tranaporle 200.000,00 
13.90.92 00 Despesas de Exercicios Anteriores 5,000.00 
40.00. 00.00 DESPESAS DE CAPITAL 
4.4. 00. ОЮ ПО INVESTIMENTOS 5.798.209, 45 5.788 200,05 
44.71.0000 Transferências à Consórcios Públicos mediante contro de mio 10.000,00) 
44,90. 00.00 APLICAÇÕES DIRETAS 5.788. 206,85 
44.00.5100 Obras е Intalap5es A ATIADA DE 
4.4 50) 5200 Equipamentos č Material Permanente 1.374, 71500 
SubTotal 74,091.169,45 
Total ые 


Orçamento da Seguridade Social e Fiscal 


Guo dessa Publ 


Pira E йет 


| SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 


JOELHO DE PORCO NA 
CERVEJA 


Ingredientes 


1 joelho de porco de 
1kg/ Sal a gosto/ Pi- 
menta do reino a gos- 
to/ 1 colher (сһао de 
cominho em grãos/ 
500ml de cerveja/ 2 
batatas com casca/ 1 
colher (sopa) de azei- 
te/ 50g de bacon de- 
fumado cortado em ti- 
ras/ 1 cebola pequena 
cortada em tiras finas 


Modo de preparo 


Faça alguns cortes na 
pele do joelho de por- 
со. 

Escalde a peça em 
água fervente e pol- 
vilhe-a com o sal, a 
pimenta e o cominho. 
Coloque-a em uma 
travessa refratária e 
leve ao forno prea- 
quecido, a 250C. 
Quando começar a 
corar, vire a peça e 
regue com metade da 
cerveja. 

Depois de 20 minu- 
tos, diminua a tempe- 
ratura do forno para 
200C. 

Vire a carne, de vez 
em quando, e regue 
com mais cerveja, 
caso a carne esteja 
ressecada. 

Cozinhe as batatas 
com a casca em água 
e sal. 

Descasque-as e 
corte-as em rodelas 
grossas. 

Em uma frigideira 
com o azeite, doure o 
bacon e a cebola. 
Junte as batatas cozi- 
das e salteie. 
Disponha os joelhos 
de porco em uma tra- 
vessa e sirva com as 
batatas. 


SOPA DE ESPINAFRE 


Ingredientes 


1 % cubo de caldo de 
frango sem gordura 
para 2 litros de água/ 
1 maço de espinafre 
(só as folhas)/ 1 co- 
lher (sopa) de farinha 
de trigo/ 1 xícara (chá) 
de leite desnatado/ 
Noz-moscada ralada 
a gosto/ Sal a gosto 


Modo de preparo 


Bata tudo no liquidifi- 
cador e leve ao fogo 
por 20 minutos. 

Após colocar no pra- 
to, regue com um fio 
de azeite extravirgem. 


гав, 
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Prefeitura Municipal de Porto Real 


FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE PORTO REAL 


ATOS OFICIAIS 


Малигетй da Despesa Segundo às Categorias Económicas = Anexo 02 


Orçamento da Seguridade Social a Fiscal 


Descrição 


Co Dar Pobla 


01.031 

01.038 0001 
01,031.0001-1.120 
01:030.0001-1,132 
01.031,0001-1,134 
01.031. 20007-2 2041 
01.030,0001-2.506 
ОЯ О 20001-2 504 
01.031.0001-2.507 
01 (Быз 0001-2 508 
00100300001 2.509 
01.050 00001-2 510 
01.0510 agii- 
D1 її OO dd 
TE 
01.0030,0004-2.572 
01.031 0001-287 
01,031,0001-28%a 
01,000,000 2.0078 
H. 

4. 122 

йа 122510041 - 

гы. 122 0001-2 Юл 
W. 122 01001-2 065 
04 12000042070 
04. 12251001 -2 588 
м VER 0001-2015 
04.122 0137 
041220022514 


Grupo Aus Público: 


Código 

04.122 01747 515 
04.122 01547 515 
04.132 Dirk? SIT 
04,132 01.57 531 
04. 122 Fe E 
14.122 017 A 
04.122 01282 537 
04.122 01747 650 
04.132 14. 
04.132 01403 BIT 
04,132 61403 818 
04,122 DIAS 
4.122 G14 72 305 
04,122 01457 654 
гы. 124 

ы. 1:24 01008. . 
04.134 0001-2570 
04.134.014 
04,134 01793 STA 
04.127 

Ы. 137 ы 
04.127 0134-2 ЖТТ 
04.130 

04.130 6000. 
04,138 CU 371 
1.129 0000-72 FZ 
0.17 

м1 21001: 
04.131.0101-2 004 
04,131. 615 


eo] 


Governo do Municipio de Porto Real 


Programa de Trabalho do Gowerno - Алик 0% 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 


Elemento Despesa Modalidade Apie. 


Especificação Projetos 
ЕКИ АЛТА 11130:000,00 
AÑO LCA TASA 1,150000.00 
Legalar 1.200000 00 
Аз de Novoa айса 10.000 00 
Construção o Ampliação cha Alual Lodo de Pite а 20/0100 бй 
Aquaicks de Douipamentca a interino para Atusi баа do Poder анана 5000.00 
Магад a йеп de Pagarmenics п Encargos. 4.00 
Plano de SEke dos Serádores 0,00 
Кейлин - Wide Во 0020 
берагі 0.00 
Чората para o Fundp dr Pridni [0% ) 4.00 
Мага; do 004 o Le 0,00 
ачы + зді des Servidores de Lipik 0,00 
Locação de Equipasários de nformáibea à Мааа 4,00 
Mande do da ceina rim Limara 1,55% 000,00 
Marie do do Pierdño de Giman - Aperís Polion 000 
Curas Dbrgações do Concurso Pobo 0,00 
Еа. а Алигиге de Cargos а Башы 0,00 
Publicado dee Alos CHicisia do Poder Legiao QEN 
inplariapdo g Maratendo de vaa Койшы 4.00 
ARAMIS Та Гу] $00:000,00 
ADMINISTRAÇÃO GERAL 6,00 
APO ADM ins TRA TAO 6,60 
Putbica do de Alo Criada 000 
Comino Público: 020 
Лага de Feota de "айе Ыун 6,00 
Магада, Poari das а Арі 6.06 
implementação da Políica de Segurança de informação (Pi) 6,00 
Programa de Юреги BATTITI 0,00 
Матеа е Operacionalicacio da EMPAP 0,00 
Governo do Municipio de Porto Real 
Programa de Trabalho do Goremo = Arco 06 
Orçamento Fiscal é da Seguridade Social 
Espio з Projetos 
Minus do + perna de БЫА, 000 
Матер + Operacional do de SO. 1.00 
Minus а Operacional do de РЫ а 00 
Матоо е Operacionalicacdo de GLEM 00 
Малон e Oparacionalicacio de БЫС 000 
Мыл e ыл de Е МАГЫН юр 
Магы ыл e Operacional do do TF TAÇA 0.00 
Minus do + Operacional do de SUECT аба 
Guasa Gerador а 
OS STREETS TAI ою 
Esrádor Ман Econo 00 
Waloriza беге 0.00 
Para de Deke den Торгун оган. 00 
VIE Ф Apo 404 Derio 0.00 
CONTROLE INTERNO ¡0.00 
APORO АГИЛЇМ TRA TAO 0,00 
laplatae e bares da Paño dá Авад Сега ад 6.00 
Регана de рапс Adinari 6.50 
Mania do a Opsracionalicardo da ССМ adi 
CADENAMENTO TERRITORIAL 10 200 00 
Modern ção de Amem Triiki 0 200 00 
Стафан МЕ Га 100.000. Ой 
ADMINISTRAÇÃO DE RECEITAS 00 
EACARGOS ESPECIAS @йй 
нес Дыл de Тепа опа 
Савест e Сопота. 200 
Corurécagho Social 0.00 
APOLO dd CAES TRATADO опа 
Desgesa беп! Росава 0,00 
Pops de Oparacionalachs Adrririalrabra 000 


эчт Сача! 


eo > A E PE зыр. 


Alidades 
E 455 000/00 
в аза 000 00 
В аз кй ой 
020 
0020 
0.50 
5 20900000 
350200020 
1.000,00 
1@ юй 00 
1,000.00 
1.00000 
7.000,00 
240,000.00 
0.50 
1.120:000.00 
5.000,00 
10.000,00 
0 000.00 
3000.00 
5545181208 
ES ша 61708 
4.071,615,00 
1.1260:000 GO 
10000 20 
44.815,00 
2.155 000,00 

to тю ой 
ав 814 597 Сб 
407151450 


y rar 


na pm gear ва dor bag 


Aral. 
28 132 677,45 
BE 009/00 
50 000/00 

4. 107 855,00 
30 000,00 
20 000/00 
60 000/00 
137 955,00 
70.000,00 

20 00/06 

24 юйю 
зева 060/60 
2.004 00000 
1,060 000,00 
55 000/00 
20 000/00 

20 000/06 

15 000/00 

TA 000/00 
000 

ою 

200 

122 000,00 
123 600,05 
12.005,00 
тй йор 
1.280 000,00 
1,000 000,00 
1,000 000,00 
тай 000,00 


ira Trama 


Cira i hraga m Prr Ёш. 


Total Geral 


(=н, a A, 


Орг. Especias 
0,60: 
0,20 
0.00 
0,00 
0,00 
6,50 
0.50 
020 
0,50 
6.50 
050 
0,50 
0,50 
6,50 
0.50 
0.50 
0,50 
0,50 
4.50 
0.50 
0,50 
0,50 
6,00 
0.00 
0,00 
0,50 
6,00 
0.00 
0,00 
020 


Resana Cont 
6,60: 
0.60 
0,50 
0,00 
0,20 
0,20 
Doo 
020 
0,50 
6,50 
0,00 
0,50 
0,50 
0,20 
0009 
059 
0,20 
0,20 
па 
059 
0,00 
0,50 
0,50 
0.00 
020 
0,50 
6,60 
0.50 
0,00 
0,50 


TE СЫНЕ 


Oper. Especiais 
0,00 
0,90 
0,00 
020 
6,00 
бй 
0,00 
0,00 
020 
0150 
бй 
6,56 
0,50 
0,00 
0,00 
0150 
0150 
6,66 
000 
020 
0,00 
0,50 
0,50 
0156 
000 
0,00 
0,00 
0,50 
0,50 
0150 


aa, ег Ыл (Ый ы. 


Fitina Goni 
а) 
200 
600 
6.00 
о 
ao 
200 
000 
0.00 
6.00 
6.00 
Ою 
200 
200 
200 
0.00 
6.00 
ойо 
200 
200 
0.00 
0.00 
5.00 
600 
200 
200 
2.00 
000 
0.00 
6.00 


Grupo Despesa — Categoría Econ. 
74.591.169,45 


Pigra 3 de T 


Exércicio 
2023 
RŠ 


Total 

E TAS 00000 
D TAI EG а] 
9.785 ООО 
20.000,00 
20 00000 
5.000,00 

п а п ТЮ 
350. 000/00 
1.000,00 
кюю 
1.002,00 
1.000,00 
7.000,00 
240 000,00 
1.20% 000,00 
Ж елы н] 
5 000/00 

10 000/00 
300 кюю 
Ети ГЮ 
55.553 812,05 
ES 054 413,05 
E 201 012,00 
В 260) О =ч =] 
PO п, 
445 815/00 
2185 000,06 
TO Оса. 0 
40.214 597/05 
4071126450 
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Exercicio 
2023 
R$ 


Total 

За 132 92245 
85.000,00 
50.000,00 
4.107.835 00 
90 000 00 
20.000,00 
60.000,00 
137 955,00 
70.000,00 
20.000,00 
50.500,00 
1080 506,06 
2000 бойоо 
1.050.000,00 
85.000,00 
20.000,00 
20.000,00 
йар] 
74.006,00 
100,000.00 
100,000.00 
100,000.00 
122 000.00 
12% 600.06 
12.000,06 
110.000.009 
1.280.000,00 
1,000.000,00 
1,000.000,00 
тай 600,09 
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mo ATOS OFICIAIS 


ESTADO DO RIO DE JANEIRO 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


Batata recheada 
com frango 


Ingredientes 


4 unidades de batata 
grandes 1 colher (sopa) 
de manteiga 1 dente de 
alho picado 200 gramas 
de peito de frango bem 
picado 1/2 colher (sopa) 
de limão (só a casca) ra- 
lada 1 copo de requeijão 
cremoso 1 colher (sopa) 
de suco de limão 2 co- 
lheres (sopa) de manje- 
ricáo picado + sal a gosto 


Modo de preparo 


Lave as batatas, faca 
um corte no sentido do 
comprimento e fure a 
casca em vários pontos. 
Coloque-as num refra- 
tário e leve ao micro- 
-ondas em potência má- 
xima por 10 minutos, até 
ficarem macias. 

Em оиго refratário, 
aqueça a manteiga no 
micro-ondas por 30 se- 
gundos. 

Junte o alho e o frango 
e leve ao forno por 6 mi- 
nutos. 

Misture na metade do 
tempo. 

Tempere com sal e a 
casca de limão ralada. 
Misture o requeijão com 
o suco de limão até en- 
grossar. 

Junte ao frango e adicio- 
ne o manjericão picado. 
Misture e recheie as ba- 
tatas. 


Coxa de frango 
com ervas 


Ingredientes 


6 unidades de coxa de 
frango sem pele 2 хіса- 
ras (chá) de farinha de 
rosca 2 colheres (sopa) 
de ervas secas (salsi- 
nha, cebolinha, oréga- 
no, manjericão) 1 colher 
(chá) de pimenta-do- 
-reino amassada gros- 
seiramente 3 unidades 
de gema de ovo + sal 
grosso a gosto 


Modo de preparo 


Misture a farinha de ros- 
ca com as ervas secas, 
a pimenta e o sal gros- 
50. 

Passe as coxas nas ge- 
mas batidas e envolva- 
-as com a mistura de 
farinha. 

Pressione com as mãos 
para grudar e formar 
uma crosta. 

Asse em forno médio 
(170 °С a 190 °С), pre- 
aquecido, por aproxima- 
damente 30 minutos ou 
até dourar. 

Dica: Para ficar mais 
picante, junte pimenta- 
-calabresa em flocos na 
farinha de rosca. 


„а ины] К 


Govorno do Municipio de Porto Real 


HORA (F$ 


ATOS OFICIAIS 


Programa de Trabalho do Goremo = Ánexo 06 


Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 


Crge a a Русів 
04.111 01747 505 Minis do + Operacional do da SST 0000 
DE. ы. SEGURANÇA PUBLICA 100.000 00 
DE 122 ADMINISTRAÇÃO GERAL 100000 00 
01132 ої. Finima de Oparncionalzacás Adrririsiaira 0.00 
0413201793 524 Малото a Operacionaliracio de Shir 000 
04 142 QUA Cisramerto + Spurs Pobla Miunènpal 100.500 00 
00. 1:22 0144-1 1и Conalrupdo de Sede de Guarda Cd Mimicioa! de Puro Real 100.000 DO 
001122 01444-0 607 Minus do de Comegedora Geral de Guarda CA Municipal de Fono Real (0.00 
04.122 6144-2808 Minis do de Correa Púbbeo de Жан иша « CIEEOCÍ (0.00 
їй. 128 FORMAÇÃO DE RECURSOS HUMANOS 0.00 
08: 138 Brida Oirianámerds + Sogorança Pública Municpal gü 
04 130 6144-3640 Малые ыз de Centro de Capacitação a Teinamento de Guarda Cll lduricipal 6.00 
DM Polsismento 0.00 
DO 101 Criado Eiisraresrád e Сарыга РАС Municioa 0.00 
DE 181 0144-2 BO Programa de imegrapdo na Берата + PROE (0.00 
Са 1ай 0144-2800 Магы dí ыытыа de Triiradio 0.00 
їй. 181 0144-2 gii Marido dí Caida Ambiental їй 
DE BI 144-2 013 Магас За Guida Covil Mariia 6,00 
09 181 Q144-3 641 Маланы de CEA 000 
01.182 DEFESA СТЛ 000 
DE 187 Orta Споено e Esponja Pública Municipal ¡0.00 
05.122 0144-0 847 Marido de Cobra Col 0.00 
DE 252 EERVIÇÕS ШАБАН 0.00 
їй. ai? iH- Cenanman е Segurança Pública Municipal á00 
AS бегиш тйк viina апа 
м. = ASAS TÊNCIA SOCIAL 30.500 D0 
ра 122 ADMINISTRAÇÃO GERAL 2.00 
ра 122 оро АРОН ACMI TRA TP 00 
021732 0101-2005 Concurso Público ой 
ба: 122 6001-2008 Бағ de Apolo а Corrado 0.00 
Grao dar Рой 

Governo de Municipio de Porto Roal 

Programa de Trabalho do Govemo - Anaro 06 

Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Código Esponficação Projetos 
8:122 0101-2 5859 Шаны йет de Feota de 'Webculos 0400 
108.122 0128 Programa de Гн dec dera rra 0,00 
DEZ 0130.25 Ышайа & Operacional zip бз FAS 0,00 
8.122 0120-2 613 STS EST] 0,00: 
08.122 0120-2 534 Ышы + Operacional cia МАЕГИН 0,00 
їй 122 0120.2 МН) Ыы аго + Орегона des Comelhos Muricipas - SMABDHH 0,00 
(00.127 0120-2 590 Mirian ds e Operacional Зз Corto Тоне 0,00 
їй 122 0184 Cid do BUAS 0,00 
їй 122 0184-2 534 Capacitação à Dubbio (ыза Profesional da Assistência Social 0,00 
dE. -. ASSISTENCIA AO IDOSO 50.000,00 
їй 141 DOM Proteção Social Нс 6,00: 
00:41 0001-1055 Propios Emciadá Та 
9:241. 0026- Proteção Especial во iodo 50 00050 
03:41. 6008-1,117 ©те ы de Centro de Аара a Сотона do iodo 50.000,00 
CE 141 0008-2 580 Disrarña de Гапава da Potica idosa 6/50 
00341 0000-3053 Ыы аљ de Corro de Acolhrarto è Combina de idea 0/50 
68:241.0138- Proteção Sonal Espera - БЕ 6,50 
Da dai 0138-3584 Propia Social 600 
йа? - ASSISTENCIA AD PORTADOR DE DEFICIENCIA 0/50: 
ar Protepio Bacia Plica бб} 
їй 242 0021-2 БАА Propios Басшы 0/00 
08.242 0136 Proteção Donal Especial - PRE 6150 
04347 0136-2 653 Gararta de Сага sa Portidor de Delicióna йб} 
ба142 0136-3654 Protos Socials 6,00 
08743 - ASISTENCIA А CRIANICA E АС ADOLESCENTE üü 
Higi- Protação Socia Pinia 0100 
хи газ 0011-2645 Propios Hociads т 
00 243 ORA Ртрын Especial d liangan a рас Aclara т 
10 аз Dd arm A pede de Алишан а rus т дыз Aoc тє 
paag- Programa de Dperaporalzapdo Admn 0.00 
Geo Ваљанаси РОС 

Governo do Municipio de Porto Roal 

Programa de Trabalho do Goremo - Anaro 06 

Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Código Especificação Projet 
DE таз 01290-21816 Algar + Operacional 2 do de FOCA, 0400 
DE tda 013 Proteção Sacia Especial « PHE 0450 
Da 24% 0138-7593 Abrego irei para Crit б Алые ыле. 0100 
00:43 0138-2055 Primio Бан 0,00 
{аа =. ASSIOTÉNCIA ПОШЫП АЕНА, 0/00 
DE 244 00021. Proteção Басы Biota 0,00 
їй 244 0021.2 БВА жы denied ода dá (айе: de Cadaitro Uno Delia Faria 0,00 
їй 244 0021-2 БЕТ Вама Epil 0,00 
їй 244 0021-2 538 ¡Contra de Peters de Mitra Social - СААБ (РАСЕ 0,00 
їй 44 0021-2055 Progilos Bocina 0/00 
їй чы Dias. Гыйан о Сага Sos Сааса Humánod 0,00: 
DE 0125-2 601 ¡Cantro de Вага Espaciolrado de Assinência Social - CREAS 0/00: 
wH 0135-13 МЫ Diretos Humanos - Cammpáarhái é Ез 0,00 
0044 0134 Proteção Social Especial - PEE 0/00 
DE 144 0130-7055 Propicia Socis 0/50 
DE 2144 0184- Chido da SUAS 0/50 
CEA 0164-7543 demasia des Borgo, Ёсиштыга а Prógotoa fa 
Da 144 0184-2 584 Forbiisomeanto de Dorircia Gamil 6100 
10 - BAJDE 2334 абы 
10122. - Авам TRA CAS GERAL üü 
160135 0101- АРСИ ADAME TILA TROS [Jos 
1.122 0101-2006 Сога РОБ 200 
100123 0101-3290 їйшгыйагырыз dí Festa de Welcules йб} 
1001230130 Programa de Оразов Admira 000 
100137 0129-2011 Шата агас de Cometa Municpal de Sonido 000 
100122 0130-2530 Ызаа нъ e Operacional cacho de SM 6100 
1.122 014% Valora беге т 
16142 01452000 miar e Ap анн ACTA Doo 
1614 07149-2 909 PLANO DE SAUDE DOS SERVIDORES oo 
10301, - ATENÇÃO MÁGICA, 1ай 000,00 


Gao Вањњањи Роса 


SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 


агыл Dear 


a т fa arg ты hn баз 


aci. 
тай 000,00 
4,302 307,80 
504 000,00 
445 000,00 
445 000,00 
ай 000,00 
9,00 
30.000,00 
$0.000,00 

зо 000,00 
30 000,00 
30 000,00 
PEALE nae] 
2.516.307,00 
тай 000,00 
та вт RO 
42 500,00 
488 000,00 
1.734 000,00 
100 000,00 
100 000,00 
100 000,00 
1,050 000,00 
1,094 008,06 
1,5694 000,00 
731607455 
4.822.685,00 
1,000. 000,00 
10.000,00 
1015 000,00 


ита a 


sena qe e q ms Куш Paa 


РЯ 
55 000,00 
113 585,00 
3,443 DES DO 
40.000,00 
80.000,50 
40.000,00 
30 000,00 
$0.000,00 
t0.000,00 
150.000,00 
10.000,00 
$0 000,00 
138.000,00 
оло 
105.000,00 
25 000,50 
10.000,50 
+005050 
зо 600,50 
14.660,50 
+ 650,50 
20 000,60 
10.000,00 
14 000,50 
107 000/60 
30 000,00 
30.000,00 
10.000,00 
10.000,50 
40.000,50 


e rp 


acena qe Блат pes am Руы Pa 


Atividades 
40.000,00 
27.000,00 
17.000,50 
ы ей, ой 

2308 910,45 
2.504 010,05 
122.878,00 
1.590 849,60 
183 384,05 
10.000,00 
100. 300,00 
1ай 300,00 
tb 000,00 
10.000,00 

tb 000,50 
99 000,50 
24 000,50 
Ва 600,50 
PES 
230766050 
114. бойо 
14.000,50 
108.000,00 
67.000,00 
ad 00000 
37 000,00 
2.100.000,50 
188.004,06 
2.000. 000,50 
эй ябы 509,40 


(рег. Especias 
0,00 
0,00 
0,00 
0,50 
6,00 
0,50 
0,50 
0,00 
0,50 
0,50 
6,60 
6,60 
0,50 
0,50 
0,90 
0,50 
0,50 
6,60 
6,50 
0,50 
0,50 
0,50 
0,50 
6,50 
6.50 
0,50 
0,50 
0,00 
0,50 
0,50 


Opa. Eapécins 
0,00 
0,00 
0,00 
0,00 
0,00 
0,00 
1,00 
0,00 
nan 
1,00 
йб 
йб 
1,00 
йб 
1,00 
йб 
0,00 
йб 
6,50 
йб 
Т 
6,64 
6.00 
6,00 
6,00 
6,00 
000 
000 
bo 
йй 


Ops. Ерсын 
0,00 
0,00 
0,00 
0,00 
0,00 
0,00 
6,00 
0,00 
0,00 
0,00 
6,60 
6,60 
6,00 
6,00 
8,50 
8,00 
8,50 
6,60 
6,60 
6,60 
6,60 
0.00 
6,00 
0.00 
йй 
6,50 
0.00 
дро 
0.00 
oo 


o eae 
Anda, Mm da dd 


Rosana Cori 
000 
00 
0.00 
6.00 
ойо 
200 
00 
000 
0.00 
6.00 
6.00 
ой 
2.00 
00 
200 
6.00 
6.00 
ой 
ana 
2.00 
500 
500 
5.00 
600 
200 
200 
200 
0.00 
6.00 
ою 


ы 
тыа ыры GBE is, 


Ritari Corr. 
0.00 
0.00 
5.00 
5.00 
5.00 
0.00 
йб 
0.00 
8.00 
0.00 
0.00 
йб 
0.00 
0.00 
150 
а. 08 
0.50 
й. бё 
650 
50 
й. ба 
000 
0.00 
000 
0.00 
0.00 
aa 
про 
пра 
пра 


Меер Кене 
al ыы de Саала 


Ferra Cora 
0.00 
0,00 
0.00 
0.00 
0.00 
0,00 
0,00 
0.00 
0,00 
1,00 
1,00 
1.00 
0.00 
000 
б бо 
0.00 
0.00 
na 
або 
або 
0.00 
200 
0 00 
6.00 
0.00 
8.00 
айо 
000 
000 
айо 


Exercicio 
2023 
RS 


Total 

тай 000.00 
ауз 07,80 
айа 000,00 
485 000,00 
485 000,00 
140 000.00 
150. 000,00 
30.000,00 
10.000,00 
ай бо, бю 
эй 505,08 
30.000,00 
К) 
ЗЧ 207,80 
230 000.00 
74.807,80 
42 500,00 
чай 600,00 
1.738.006,06 
150.000,00 
100 000.00 
100 000,00 
1.050.000,00 
1 бай бой бю 
1,040.000,60 
7: MA ATEOS 
“823.885,00 
1,000.000,00 
10.000,00 
за 600,05 
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Ех 


Total 
55.000,00 
3.812.885, пй 
а йз Бай 00 
25,000.00 
2.000,00 
409.000 00 
э (00.00 
10.050,00 
15.050,00 
200,000.00 
16.050,00 
15.050,00 
16 (юй 00 
50,000.00 
905. {юй бй 
25.000,00 
16,000.00 
15.050,00 
35,600.00 
10,000 00 
15,000.60 
25,000.00 
15,000 00 
10,000.00 
107,000.00 
30,000.06 
ж 000.00 
19.000 00 
19.000 00 
EO 000 00 


Рага чі de 1) 


Exereicio 


Total 

20 000.00 
ET 000,00 
17.000,00 
10.000,00 

2 Ма 210.05 
200 00.05 
1% ETA DO 
180%. 898.00 
181 388 95 
10.000,00 
рр 500.00 
пет 300 00 
10000.00 
15.050,00 
15.050,00 
ой 00 
28 DO DO 
BE {к DO 
Ta 001.180 48 
2 мү {кй бй 
11@бюй DO 
16.600.060 
100,000.00 
тюй о 
425,000 00 
57,000.00 

3 100.000 00 
ию юй ой 

a бю 000 Ой 
эл м 509 50 
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BOLINHO DE 
BACALHAU 


Ingredientes 


1,5 kg de bacalhau/1,5 
kg de batata/1 gema/ 
Bastante salsa e ceboli- 
nha (picados)/1 dente de 
alho amassado/2 colhe- 
res de sopa de farinha de 
mesa/5 colheres de sopa 
de azeite/Sal. 


Modo de preparo 


Dessalgar o ba- 
calhau, cozinhá-lo e 
desfiar, reserve o para 
esfriar. 

Cozinhe as batatas 
e amasse-as, faça um 
purê, espere esfriar. 

Em seguida mis- 
ture o purê com o 
bacalhau desfiado, 
acrescente os outros 
ingredientes, (salsa e 
cebolinha, alho, azeite 
e a farinha de rosca), 
sempre misturando 
bem. 

Prove o sal, se for 
necessário coloque 
um pouco para tempe- 
rar 

Faça bolinhas e 
frite-as em óleo bem 
quente.. 


TORTA INTEGRAL 
DE ATUM 


Ingredientes 
MASSA: 


2 ovos/2 xícara de 
trigo integral/1 xícara 
de leite/1/2 xícara de 
óleo de girassol/1 xíca- 
ra de aveia fina/1 co- 
lher (sopa) de fermen- 
to/sal a gosto. 


RECHEIO: 


1 cebola picada/1 to- 
mate picado/2 ovos co- 
zidos picados/2 lata de 
atum natural moído/1 
colher de cheiro-verde/ 
sal e pimenta a gosto. 


Modo de preparo 
MASSA: 
Coloque todos os 


ingredientes no liqui- 
dificador menos o fer- 
mento e bata tudo até 
ficar bem homogêneo 

Depois acrescente o 
fermento e bata rapi- 
damente só para mis- 
turar a massa com o 
fermento 


RECHEIO: 


Misture todos os in- 
gredientes numa tigela 
e mexa ate todos se 
encorporarem 

Em uma forma mé- 
dia unte com azeite co- 
loque metade da mas- 
sa espalhe o recheio 
todo por ela, acrescen- 
te o restante da mas- 
sa, polvilhe se quiser 
orégano por cima para 
dar um gostinho espe- 
cial 

Leve ao forno médio 
por mais ou menos 40 
a 45 minutos 

Bom apetite! 


ESTADO DO RIO DE JANEIRO 


Governo do Municipio de Poro Real 


НОКА (5, 


ATOS OFICIAIS 


Programa de Trabalho do Govemo - Anero 06 
Orçamento Fiscal е da Seguridade Social 


Códiga Especificação Рта 
1187.0120- Programa de Oe A Tig 
122и 0129-2 520 Ы a ph FS 0,00 
10:301.0154- Exa рага Todos 140.000,00 
100301 й1®4-1.110 Cominado de Uridades de Арън Biska ш ii Tii 
103015-1. 120 Correção de Acude de Saca 130.005,00 
10:01 0154-3028 атава de Ара а Coraermazie 0,50 
10301 0154-2070 Sade na Ез 0/50 
10:304.0154-3 587 Controle de Tabagiarnos 0,50 
10:30 0184-3871 Мичев das Ácidesraña de шыка 0100 
10302 .-. ASSISTÊNCIA HOSPITALAR E АМЕЯЯ АТОНА. 5.148 404,05 
1м giti- APODO ACHO NTE TRA TAO 0,00 
10308 0101-3034 Domadia Pública 0/50 
10302 0130 Programa de Ср сизен Adr 0/50 
10:09 0120-2 022 Шаа гос ша Unidades de Sida Hipiai - MAC 0/50 
10302 0124. Sila pará Таен E 148 404,05 
10302 0154-1,131 implarisção de Conto Moneipal de Eramaa por Imágen 300 000,00: 
10:02 0184-1,122 Amplacio à Moderrisacko de Hospeal Munispal 4.778 414 08 
10-308 0144-3075 BALDE MENTAL Bs 00050 
103002 0184-2 078 Dalje да Миын - Rodo Cojonha бк} 
10368 0154-3509 Didara бї} 
10309 0154-2804 барів да Риза com Deficióncia o Dosncia Илин 0100 
10:04. - SUPORTE PROFLÁNICO E TERAPÉUTICO 000 
10:04 Da байза para Todoñ 000 
10.303 й184-2-й14 Farmácia Muringa mo 
ijg. - лайга Жагышгын 000 
16:04 0134 Sale para Todos mo 
1604 П1 4-4] DA Seres de Vipldncia harina p атавына Doo 
10-304 VEHLANCIA EPIDEMIOLÓGICA 100 000.00 
16305 DA Saúde para Todos тро 000.00 
10:05 0144-1,118 Correção de Hospital Msricipal Veterinario 10.000,50 
Gago Jasso Бос 
Govorno do Municipio de Porto Real 
Programa de Trabalho do Governo - Anexo 08 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Código Especificação Progetoa 
10:04 0154-7 604 бано de Vigia e Epidemiología 0,50 
11 TRA BLA PHJ pakea nien 
11.127 ACHU ES TRAÇÃO GERAL 0.50 
11,122 013% Programa de Operacional do Admiral Dog 
11.122 0129-2 518 Miáriñencóo & Стыр da БЫПЕТЕ 020 
11.331 PROTEÇÃO E BENEFÍCIOS AO TRABALHADOR 0,00 
115211 0006- Ferraria a Кын йе de Trabalho a Fora 0,60 
11.301 0006-2 112 Соғ dé Arcs Tapaa 0,60 
1134 EMPREDA E IDADE 6,50 
11939 0058- Famam а егар de Tratado à Horda 0,50 
11.173 0008-3 21 Programa Dinamiamo 0,50 
11.104 0000-2 032 Cro de TE reparei pra Perón - Cidra 0.60 
11.104 0000-2 132 Capa do е Aparte oamenio de Nilo de Сга Especialirada na Cunina Mañana ПЕЙ 
11.213 0006-2 070 Rakom do Sine 0.50 
11 хы. a FOMENTO А TRABALHO 20.000,00 
41.304 0008 Fornenta a Сонга de Tmibalho a Aeria т.1000 20, 
11.324 0006-1 DDS implemerisapdo de Esooda Técnica - Contes de Vonia Teoradógira 10.000,00 
11.324 0006-2 ATO Майлаган de Escola Técnica - Castro Wocsconal Tecnológica 6,00 
1134 6147. Маа Farencia р 05050. 
11,4.6147-1.008 Gripi de Mercado Predutor ati me 
11,4 0147-3037 implantação de Cultura de Agroragócio 0.50 
ШЕЕ ETA paña Vésrico ансаган oog 
11 XH 0147-2 DER Mal pera rigor bo do Mia гакі Prodor 0.50 
VIT 0147-7630 Bal pera нъ de Casa do Tesbalhador 0.20 
1. = EDUCAGAO 1.902 19825 
12 122 CMN ESTAÇÃO GERAL (коса 
12 122 0145 Waloriza Бапы 0,50 
11121201492 DOS Waloriza hs б Apolo os Sondicr 0,50 
12111201493 505 Рыго de Saldo dei Deradoraa 0/90 
111320153 Edscapito para Todos те фос Са 
Grao Musas Público 
Govorno de Municipio de Porto Real 
Programa de Trabalho do Govemo - Anexo 08 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Código Especificação Projetos 
12132 01341 06% (mtrs de edo da Secretaria Municipal de Е с. uius o Trier TO DO OO 
ML - ТРЕМ FUNDAMENTAL TERN OQ 
та зил G APO ADAENES TRA TI Doo 
ALMA! пва Ds de RE 0.00 
12 301 0129 Programa de Operacióna О Атагы 020 
1131 0129.2 044 Alma ia rogo de Сонны Murécipal de Educado 0,50 
12 581 0120-2 857 Misiñencós а Oparacioralicação de FME 0,50 
11301 01534 Edasi para Todo 1.000,60 
1131 0153-1 125 Казал дый de Dulcaque do Жайын 1.060,60 
re 6454-5641 hlásiñancás à Conianpio dai Unidades Educacionali 000 
TEM 0153-7 М? Татарга Escolar 0,50 
12.01 513742 945 тавга Peciar - Ernai Pindarmerial пса 
12304 0143-2 552 Lapornórno de Cabrias 0,00 
12304 0153-2 б] Mojesrizacio do Laboraióno de iriormática 0.00 
12304 0153-2 55 Porto: Real Codae da Música 0,00 
12384 0153-2 555 Carga Educado 0,00 
1 зал 055-5559 {артышы а Араты Profñional 0,50 
11301 0153-2 GEO diendo Edocacional Especializado 0,00 
11384 01543 581 Анага 0,50 
123581.0153-2 567 Apoio аю Ensino Fundamental 6,50 
12-581 б1йз-2 564 Apoia Pedagógico so Desempento Escolar 6,50 
1230100442507 Cosecrrotamenio de Prois Urini 2.050 
т жа. - ENSINO SUPERA [= 
12а @152- Educação para Todos 0,50 
12304 01537 Пат Tranaporie Escolar Ensino Superis 020 
12385 EDUCAÇÃO INFANTIL 1.551.178,25 
123050153 Бено para Todos 1.551.178,25 
12385. 153-1. 005 Сопло а Ampliação de Unidades Edocacisnars 151.178,25 
12 зай 0153-3547 Atuação Escolar - Educado infantiCroches 0,50 
11105 0154-5544 таал Escolar - Educa Intenté E spra 050 
тырс, даљаадга Pic 


чаі Corea 


Cara лаз Вала араа та. Руа Быш 


ATOS OFICIAIS 


Алуна Oger. Dipecióóa 


31.408 509,50 
31.408 509,50 
алев 000,00 
0,50 

0,50 

8.930 000,50 
E? 000,00 
8.060,50 

20 000,00 

та 590 185,50 
ва 000,50 

ва 000,00 

та бй 185,50 
та бей 184,50 
128.000,00 
0,50 

0,50 

0,50 
114,000.50 

5 000/50 

2 600/50 
75.000,00 
7199 000/00 
+95 000.90 
234 000,50 
335 000.00 
255.060,00 
256300000 
256300000 
0,50 


tres ra 


era ро a ра ra a 


depa cdas. 
2.883 000/00 
1.392 000,00 
тй бю 
2010.000,00 
тїй юр 
1.100.000,00 
1.100.000,00 
1.100 609,05 
ай бою 
ай 000/09 
dra „їн е] 
10.000,00 
10.000,00 
10.000,00 
42 000,00 

2 000,00 
800 
2.000,00 

ай 600/05 
600 
10.000,00 
10.000,00 
10.000,00 
10.000,00 
50.092 550, TA 
2.500 000,00 
2.500 000,00 
100 боюу 
2,404 000,09 
000 


e ересен 


APANI 
Boa 

абз иаа 
1ай 000,00 
10.000,00 
MM 172,00 
10.000,00 

зы. 12117205 
12251 054,04 
805 
2000/60 
2791 900,34 
d ATADO 
100 000,00 
1220 эл 
102 000,00 
2.000,00 

25 000,00 
2.000,00 
5.000,00 
2515 504,54 
2.000,00 
2.000,00 
1.220 000,00 
1220 000,00 
1220 000,00 
©з] 450,00 
#1 450,00 
809 

410 
r 000,00 


esp ыы 
AS 


Reseraá Cor 
0,00 5.00 
0.20 5.00 
0,00 0.00 
0,00 1,00 
0,00 1,00 
0,50 0.00 
0,50 1,00 
0,00 6.00 
6,00 5.00 
6,00 5.00 
6,00 5.00 
6,60 6.00 
6,60 6.00 
6,60 5.00 
6,60 6.00 
6,60 6.00 
6,60 6.00 
6,60 000 
6,60 6.00 
6,60 6.00 
6,60 6.00 
0.00 їй 
0.50 0.00 
6,50 айо 
0.50 0.00 
6,50 009 
пей 0.00 
4,00 0.00 
gag 0.00 
gag 0.00 

A OA 


meda Е 


Oper. Espeoais Reserva Cont. 
0.00 6,60 
0.00 0,60 
0.00 0,00 
0.00 0,00 
0.00 0,50 
10.00 0,50 
1,00 0,50 
бю 0,50 
ао 0,50 
ао 6,50 
аю 0,50 
0.00 0,50 
0.00 0,50 
000 020 
0.00 0,00 
юй 0,50 
1,00 0,50 
800 0,50 
аю 0,80 
8,00 6,60 
айо 0.50 
айо 0,50 
0.00 0,50 
0.00 0,50 
0.00 0,90 
0.00 0,50 
1,00 0,50 
0,00 0,50 
ою 0,50 
8,00 6,00 

E PAN 

Oper. Especais Reserva Cont. 
8.00 6,50 
ойо 0,50 
айй 0,00 
0.00 0,00 
0.00 0,00 
ою 0,50 
ою 0,50 
аб 0,50 
ай 0,50 
ао 0,50 
або 6,50 
ай 0,50 
обо 0,50 
000 0,50 
ой 0,50 
0,00 0,50 
1,00 0,50 
о 0,50 
6.00 8,50 
0.60 6,50 
оро 0,50 
6.00 0,50 
6.00 0,50 
0.00 0,00 
0.00 0,90 
0.00 0,00 
0,00 0,50 
0.00 0,50 
ою 0,50 
000 6,90 


: Prefeitura Municipal de Porto Real 


Expreicss 


Total 

ал апа 500 60 
11.400 50050 
TIEHU 
10:000,00 
130,000.00 

В. 50 000 00 
12000.00 
6000.00 
20,000.00 
30400650 45 
84,000.00 
84,000.00 
25.085 184,00 
25.085 188,00 
5277. 004,08 
300 000 00 

а ТТЕ ады 95 
8000 00 
112,000.00 
500000 
5000 00 
153,000.00 
155,000.00 
752.000 00 
254,000.00 
354 000 00 
58 000 00 

z Мз pog 00 
ж 0617.000 00 
чю поп 00 


Págrad de 11 


Total 

+ 58 000 DO 
TATILDA DO 
“її DO 
210:200.00 
210:200.00 
120 2000. 00 
120) 200 00 
1.100 200 DO 
40.000 060 
ай бой 00 
10200.00 
10.200 DO 
10.200 00 
10200 00 
бр Ой 
12 000.00 
12.000 00 
2000 00 

ы 500.00 
16.600.600 

10 200.00 
10:200.00 
10.2000 00 
10.000 00 

Б? ы тар 03 
2 5610.000 00 
2 Бой ОО бО 
100) 000 йо 
2000) 000.00 
10:500.00 


ad ай 


Рула T de 13 


Exercicio 
2023 
AS 


Total 

10 000 DO 

BE MA 120.08 
180 000 001 
10.000. ол 
34. 21.172 00 
10.000,00 
24. 121.172 00 
2 252 ФБА DA 
1,600.00 
2000 00 

J тай EA ла 
ята чаг ПО 
158 200.00 
1.239.304 09 
OR 200 00 

2 000.00 
25000.00 
2.000,00 
2000.00 
1.915.304 54 
2 000 00 

8 000 00 
1.227) ОО 00 
1220 000.00 
1.220 000.00 
11.512 бын 25 
11.612 248 25 
1.051.108 25 
410.600.00 
353 000.00 


Pigna В de 1) 


Гав) ATOS OFICIAIS 


ESTADO DO RIO DE JANEIRO 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


PAELLA 
VEGETARIANA 


Ingredientes 


1/3 xícara (chá) de azei- 
te de oliva? cebola pi- 
cada? dentes de alho 
picados2 talos de sal- 
são (ou aipo) picados2 
cenoura cortadas em 
cubos1 abobrinha corta- 
da em cubo1 pimentão 
vermelho sem semen- 
tes picado? xícara (chá) 
de arroz3 xícaras (chá) 
de caldo de legumes? 
colher (café) de aça- 
frão-da-terra (ou cúrcu- 
ma)1/2 xícara (chá) de 
vinho branco2 tomate 
sem pele e sem semen- 
tes picados- ervas fres- 
cas a gosto 


Modo de preparo 


Em uma frigideira gran- 
de, aqueca o azeite. 
Frite a cebola, o alho, 
junte o restante dos ve- 
getais e misture. 
Adicione o arroz, o caldo 
de legumes e o acafráo. 
Quando começar a se- 
car, adicione o vinho, o 
tomate e as ervas. 
Cozinhe por mais dois 
minutos e sirva em se- 
guida. 


LEGUMES ASSADOS 
NO SAL GROSSO 


Ingredientes 


• 400 gramas de espiga 
de milho 400 gramas de 
batatas variadas (roxa, 
doce e yacon). 400 gra- 
mas de cenoura (laranja 
e гоха)• 400 gramas de 
abóbora 400 gramas 
de cebolas Sal grosso 
Tomates-cereja e alca- 
chofras para decorar 


Modo de preparo 


Corte as espigas de mi- 
lho, as batatas, as ce- 
nouras, a abóbora e as 
cebolas em quatro par- 
tes. 

Disponha-as em uma 
assadeira sobre uma 
camada de sal grosso. 
Cubra com mais sal. 
Leve ao forno a 180ºC 
por uma hora. 

Balance um a um para 
tirar o excesso de sal. 


Аны E 


HORA 3» 


Govorno do Municipho de Porto Real 


Programa de Trabalho do Governo - Anexo 08 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 


Código Especificação 

12-385 0153-7 #4 Apolo ё Баа laisai - Crecha 

та 305 0153-2 0604 Apolo й Educado himi - Pri perda 

1206 Educado de Aspa e dto 

12 Жы 1з. Educação para Todos 

12588. 0153-2 050 Apodos Dmie do EJA, 

12 368 153-2 550 Адата Escolar = ЕЗ de анта e Adua (Е ЈА] 
12 зат EDUCAÇÃO ESPECIAL 

12 зат 0154. Edasis раға Тебе. 

12387 0153-2 #51 Айыына Escolar - Educiclo Especial 

12587 0153-2 56% Apolo ko Aluno com Себеси 

nã = EL ТИВА 

12129 ADMINISTRATAT GERAL 

1111220130 Tukea para Todos 

1.12 0155-2 44 Corpulioria em Projetos Culturais 

12392 + ИЕЛ CULTURAL 

11.552 0149: Parie Боњай Wis абага 

12552 0140-14 ка Cñardo de Espajos Publici а Ыла рав уй, de kirti ec habrá 
11:00 5140-2 А51 Маче dos Espagos Públicos е Morumerica 
12500 0140-2 834 Вљайљыда da Tradeional Festa Байбала 

EE 6154 Coura para Todos 

Т 155-1008 Conciuabo de Teatro Munsspal 

11391 012 901 ¿a га Praza 

11367 017 Фм Назы Жо de Feras Caba 

15 URBANISM 

15451. = IHFRA-ESTRUTURA ШАВАМА 

15.4051 Сы. Ыанйе до dos Serviços Públicos. 

15.4051 0004-1133 лра è Relorsa do Слынны» Muricipal 
154051 0150- Кїн рага Todos 

1841 61502 016 Ampliação de Балота de Burrenação Pública è Porsecimento de Enorgia 
13451.0150-3 63% Infasiiriora (лага 

Grao Mamas Público 


Governo do Município de Porto Real 


Programa de Trabalho do Gowemo = Anexo Сб. 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 


Cócigo Especificação 
15451 0151 Mobldade Urbana para Todos 

15451.0151-1.07'5 CONETRANÇÃO DE CICLOWIAS 

15453 SERVIÇOS URBANOS 

15,452 уы Маљоз dos Ganka Públeca 

12.415 Glad 606 Bariga de Apolo т богдын: 

15.457 0004-3010 Ampliação de Siena de Bominação Pública e Fornecimento de Energia 
1545] Transportes Coletiros Lirbanos 

15.253. 0151. Mobldade Urbana para Todos 

1541301512645 Баар» 

à |. -= HABITAÇÃO 

18.122 ADMINISTRAÇÃO GERAL 

14122 0179 Poggi de Operacional As Adrirántraira 

Т.1202 OO AE Man tp do + Operacional rado de RAI 

12.4252 НАВІТАСАО URBANA 

18.457 0024. Habnaqdo а interese Swis 

1842 00024-1 DIS implantação de Пеева Назан 

1& аа 00124-2 581 Reguliriracio Furdiira de inanan Social 

16:45 0024-2 582 Maiara das Condições Habiacionas 

17 - SANCAMENTO 

тга INFRA-ESTRUTURA URBANA 

17.421 015% inmesini para Todos 

174510152 643 Manuiespdo elos Ampliação de Rede de haua е Esgoto, ETA ё ETE 
17.512 SANEAMENTO BÁSICO: LRBANO 

174120156. илаа pará Todos 

TESTE 0150 бан Магас ыз alos Агпрй бо de Fado de Digolamento Dantin 
5 = GESTÃO AMBIENTAL 

VEA SERVIÇOS URBANOS 

12.452 0008. Gesiso de he: Amber 

12.452 0008-2 044 Ангіна de Vias Públicas а Comsersplo de Алада 

124% 61 Progr de Cera carai ção Адага 


Longo 

10852 0179-2520 
15.541 

18.541 0008. 
18.541. 0008-2 097 
18 841 боба-2 быз 
18.бал 0008-2 697 
18.541.015 
VAN OO 5 
18.541.0150-2 850 
18.542 

18.542 0004- 
18.842 0004-3050 
2 

29122 

22.122 012% 
29.122 01292 528 
Pure 

A 0152- 
Фо 0182-2 825 
2090 0182-2 62% 


Govemo do Município de Porto Real 


Programa de Trabalho do Gowemo = Area Сб. 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 


зрелой 
Мыта do e Operacional do de БЫВДА 
PRESERVAÇÃO E CONSERVAÇÃO AMBIENTAL 
Chains de Melo Armibierde 
Deñidiaá=arto de Fs 
Печазігасдо da Lagos 
Banco de Чынтынтыны 
Iireraesiruñara para Todos 
Construção de Homo biurri 
Marisa do Hora Масра 
CONTROLE AMBIENTAL 
Costão de Miss Ámbito 
Promeção e Recuperação de Aness Ambiental. 
Pas RAIL TURA 
ADMINISTRAÇÃO GERAL 
Prograsa de Openconalza ho Adrina 
Матоо + Operacionalici do de SUDRAPA 
DIFUSÃO CULTURAL 
Gastão da Agricultora 
Евала ас, da Frio do Frodi Нгай 
Fimbo о nova do ds Тани do Prido 


Той. = Extensão Rural 

20/5808 0152: esiis da Agrioullara 

аба 0152-2 111 Алаа Адышев - Prodano Рибо 
a 0152-2 EEE Алайа Trañiporto - Produrinda Реальна 
обой 0152-2 баг Produtor Шыт 

20600 0152-2 ПАВ Мыла das Estradas Чылт 

ооб. 0152-2 йар Vaciragho de Animas 

2a = COMÉRCIO E SERVIÇOS 

21,005 TURISMO 

23008 Gi eU] 

торо dor Pueden 


SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 


ti beer 
Ads a jm, 


Projeloa MA Oper. Especiais Reserva Cont. 
Dou 5242 ТПО 0.00 0,00 
Doo 2010 750,00 апо 0.50 
Dog PIA тач. BO T 0.50 
0.00 їй 721,80 TH 0,00 
020 120 000,00 0.00 0,50 
0,00 40.721,80 0.00 020 
0,00 38.250,00 0.00 020 
6,50 JA 350,00 0.00 0,00 
6,60 34 350,00 4.00 6,60: 
0,50 2 000,00 6.00 6,60 
BO 000.00 Бен =й >] 0.00 0.00 
пса 15 000.00 апо 0.60 
4.00 15 000,00 5.00 nua 
0.00 15.000,00 0.00 0.00 
60.000,00 Айй 0.00 0,00 
т.000 DO 20.000,00 0.00 0,50 
10.000,00 0,00 0.00 6,00: 
6,60 їй бз КУ 0.00 6,00: 
6,60 10 бїк 5.00 6,60: 
90060.50 20. 000,00 0.00 6,50 
= p00 20 um о ро 0,20 
oog 10 200.00 апа [= 
[=] 10 000/00 оро 0,20 
842,000.00 18.072 BEBO 2.00 0,20 
їр (ж 20 10.812 661 BO 0.00 0,20 
102.000,00 2/00 0.00 0,90 
100.000,50 6,09 0,00 0,50 
0,50 100812 863,50 0.00 0,50 
0,50 100 813,60 0.00 0,90 
050 $415 050/00 0.00 6.60 
ыы A 
Рес ads por. Барасыз Resor Coni 
510.000 00 600 0,00 0.00 
510.000. 00 6/00 0,00 10.00 
00 т Вей 000/00 їй 6.00 
00 7,455 005/00 їй 6.00 
@00 1.500 000,00 6,50 ою 
ыр] 201 ПИ. К» 0,00 2.00 
опо 210 000/00 0,00 2.00 
200 ат 020 2.00 
10.00 тїй (МЕЗ 0,50 1,00 
200.000 00 120 000,00 0,50 ою 
0.00 20 обоо 5,60 6,00 
000 та ою уй 0,09 
200 20 Оер 0,00 2.00 
300.000 00 100 Quo Do 0,00 2.00 
300000 Ой 1000 (DD DO 0,00 1.00 
200.000. 00 6/00 0,00 6.00 
00 100 000,00 їй 6.00 
160.600 00 6/00 6,50 ою 
ай DTS DOCU 0.00 a] 
0.00 TATE DOG 0,00 2.00 
0.00 IATE 000/00) 0,00 0.00 
0.00 1.475 000/00 0,00 0.00 
00 100 Da Do їй 6.00 
e] 100 000,00 6,00 6.00 
000 109 005.00 0.60 000 
VISI 200 DO Шр ые 0.00 0.00 
om SIE 000/00 0,00 da] 
200 235 000/00 0,00 0.00 
6.00 235 000/00 6,00 5.00 
“йй 280 000,060 йй 6.00 
tres тасы FO ERA 
Vamo quo матыра та бест бан рне, (шшр Ыл (Ый “ы. 
Propios dad por. Especias На®агей Cont 
000 2801 Ca O 0.00 0.00 
1.120.000 00 105 000,00 0,00 0.00 
200 йй 00000001 0,00 0.00 
00 45 000/00 їй 6.00 
@00 28 000/00 6,50 ою 
опа та 00000 mog 2.00 
1.100.000. 00 15 000/00 0,00 2.00 
1.100.000. 00 о 020 2.00 
0.00 15.000,00 0,50 10,00 
0.00 204 000/00 0,50 ою 
0.00 396 000,00 пй ою 
000 9390 ОСС 0.50 ою 
200 1015 20400 Tag 200 
юр 1.2212 28400 man 2.00 
0.00 11133 254,00 0,00 1.00 
0.00 11193 264/00 0,00 6.00 
00 20 000,00 їй 6.00 
000 24.000,00 6,50 0,00 
юр єй GU 0.00 2.00 
0.00 [ы кн] 0,00 2.00 
аба айг 000/00) 0,00 10.00 
0.00 айг 000/00) 0,00 10.00 
00 ikii Ti] 0,00 6.00 
бй Во 05h 6,00 6.00 
200 то п nom р! а] 
000 HT н =] 0,00 a] 
0.00 бй (Кк 0,00 0.00 
1.110.200 00 [кн] 0,00 0.00 
1.110.200 00 ВО 0005000 0,00 5.00 
10,000 00 ВО бк} {кў 6,00 6.00 


Exercicio 
2023 
AS 


Total 

2 на? 700 00 
2816.7%0.00 
Do 721.80 
220.731,80 
ат 200. 00 
29.721,80 
39.150,00 
39.150,00 
39.350 00 
2000 00 

114 000 DO 
19.600 00 
19.000 00 
16. 200.00 
1500000. 00 
30.500,00 
10.500,00 
10.500,00 
10.000,00 
70,000.09 
20 000.00 
10.200.090 
10.000,00 
15.250.062. ВО 
11,473,803 80 
тей соо 00 
тей. соо. DO 
10.013.083, 80 
1.588.813,80 
Фата Сй 00 
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1.9% 000,00 
1470. 000,00 
1476. 000,00 
1.476. 000,00 
120.000 00 
100.000 00 
160 009.00 
#010 000,00 
БТВ 000,00 
¿35.000,00 
35.000,00 
тай 000,00 
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1.115.000,00 
1.100.000,00 
15.000,00 
204 000,00 
тё 000,00 
¿94 000,00 
1.835.284,00 
1.333.284,00 
1.283.284,00 
1.335.284,00 
20.000,00 
20.000,00 
10.000,00 
10.000,00 
483 000.00 
ааз 000,00 
10.000,00 
10.000,66 
10.000,00 
2 000.00 
80.000,00 
1.120.000,00 
1.120.000,00 
30.500,60 
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HORA С» ATOS OFICIAIS 9 


Governo do Municipio de Porto Real зї eoma ЛЕР POR ле, 
2023 
Pão de Queijo da Апа Programa de Trabalho do Govermo - Anexo 06 AS 
А não Fiscal е da Seguridade Social 
Maria Braga 
Ingredientes Código Espericardo Prejetos firidades Ораг Especiais Кезеги Cort. Total 
21.695 0149-1.110 Сеат do Centro Dainai ВА раі 16,000.00 1.00 8,00 Т 10.000,00 
1 xícara (chá) de óleo/1 xí- 21.605 0148-2824 Famanis ds Tarama Custrondemito 0.00 10.000,00 0.00 0.00 16,000.00 
cara (chá) de água/1 xíca- 23.005 0150- аера para Todos 1.805.000,00 0.00 0.00 0.00 1.800.000,00 
ra (chá) de leite/2 colheres 51805 0450-1.118 Comittapáo de Parque de Е росна 00000.00 0.00 0.00 0,00 180000000 
(sopa) de sal/1 kg de polvi- 28. TRANSPORTE 2.241.500,00 0.00 6.00 5.00 2 24105000 
lho досе ёла? . TRANSPORTE RODOWÁRIO 241.550,00 1,00 6,05 6,05 5 241,500.00 
3 a 4 ovos/300g de queijo 55 TE 0150. Ibarra рага Todos | 5 241.550,00 1.00 6,00 6,00 2 241,500.00 
minas padráo ralado no ralo ZE. TES 0150-10077 COMETRUCLO DO TERMINAL RODAR 2 24,500 ПО 0.00 0.00 ою 2 241.550 DD 
А А iT DESPORTO E LAZER 15571098 атк 00 обо ою 2230. 700,02 
fino (3 xícaras de chá)/100g 
d йо агтевао ralado 27.122. -. ADAM TRAGO FERAL 0,00 410/000,00 5.00 0,00 410.000 00 
e quel] р А p 27,132: 0120- Progeama de Operacionalzacho Asia ralado 0,00 410000 00 5.00 0,00 4100000 00 
no ralo fino (1 72 xícara de ST AZR (120-2 523 Манн в Cperacisnalcação da SMEL 6,00 410,000.00 6,00 6,00 416,000.00 
chá) sro. - DESPORTO DE RENDIMENTOS 0,00 110,000.08 6,00 6,00 116,000.00 
raima Progeama Esporte Total 6,00 118,000.08 ою 6,00 116,000.00 
Modo de preparo 2Т811.0130-2 530 Вайл Ара 0.00 10.500,00 ою ою 10.000,00 
Numa panela, coloque 1 ST 811 0130-2 O Cerro de Tesinamaras Esportivo de Alo Mensimenta - CTPR 0,00 100,000.00 6,00 6,00 но000,00 
Ê à й ; sro - DESPORTO COMUNITARIO 0,00 150,000.00 6,00 бо 150,000.00 
xícara (chá) de óleo, 1 xí- 
; , , sr biz 0И130- Programa Espora Total айо 150,000.00 6,00 6,00 156,000.00 
сага (chá) de água, 1 xícara 262 0130-2 541 Exccintas Гирса}гешь 6,00 150,000.00 6,00 6,00 156,000.00 
(chá) de leite e 2 colheres sra - LAZER SB 71002 | або 6,00 isea TINA 
(sopa) de sal. Aqueça em EENS Pregeama Esparta Total ЗЕЯ 6,00 бо эю ТЗТ 
fogo médio até ferver. IANAO Сосий da Avena de Leto 885.000 00 T 000 мю Ты. 
Ет ита tigela, coloque 1 kg 31,813.0130-1,068 Сагитова de Poleapartro 1018 710.06 6.00 000 айю 1015 700.63 
de polvilho doce, abra um sa ENCARGOS ESPECIAS айо 7.010.000,06 6,00 ою 1.016,000,06 
buraco no meio do polvilho ана - CUTE ENCAMGOS ESPECIAS йй 7 010. 090.00 0.00 ао 7016050. 00 
е despeje a mistura de leite $8. Баб 0000- RICA Pets КРЕК 0020 7010.000. 00 6.00 0,00 7010.000.00 
fervente. Com uma colher, 28.546 0000-2 1171 Doncs Judio 0.00 # ВОЮ 000 DO 0.00 2.00 2 ВОС а DO 
misture rapidamente o leite E Bacang E айо a 210.000 бо айй 6,06 а 210000000 
quente no polvilho até es- = PE IA 0.00 оло 6.00 1.000:000.00 1. 000.000.00 
caldar completamente == E nia 000 000 б 150560606 1.000.006.00 
Vá adicionando de 3 a 4 us aaa lil Pagos 13 de 13 
ovos e misture. Junte 300 
g de queijo minas padráo e 
100 g de queijo parmesão | 
ralados no ralo fino, е vá Governo do Municipio de Porto Real de de o Ps Pe аыр, Exercicio 
misturando até incorporar Programa de Trabalho do Govemo - Anexo 08 g 
todos os ingredientes e a Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
massa ficar lisa. 
Com uma colher, pegue Código Especificação Projetos Atridados pe, Especah Fiesarra Com Total 
pequenas porcóes de mas- ЕР РИ qo Каныгүл de Lorrbraa 0.00 = ею 1 000.00 00 1.000.600. 00 
sa, faca bolinhas e coloque БР ТЕРИ PORU PEF RESERVA DE CONTINGENCIA ою 0,00 ою 1.000.000.00 1.000.000.00 
numa assadeira. санана 15:0010.904,. 17 137.365 168,58 о 1.009.000.00 354, 125,07.00 
Lev para asar em fomo е шыш кее = — 
médio pré-aquecido а 200º І І 
С рог cerca de 30 minutos 
ou até dourar. Retire do for- 
no e sirva em seguida. 
Batata com mel e 
alecrim 
Ingredientes 
1kg de batata asterix/1kg 
de sal grosso/100g de pi- 
menta do reino em grão/ale- 
crim a gosto/200g de bacon 
fatiado/200ml de mostarda 
dijon/150ml de mel 
Modo de preparo . 
Gro dara зага Página 11 de 13 
Coloque uma panela com 
água para ferver. Quando Goworno do Municipio de Porto Real dam de Md Peri Sel мара НАА, Exención 
entrar em ponto de ebu- 2023 
licã | р batat Demonstrativo de Funções, SubFunções e Programas por Projetos e Alyidades - Anexo 07 Hs 
ао, со oque de pala as Orçamento da Seguridade Social e Fa 
para cozinhar por aproxi- 
madamente 15 minutos até Código Especificacia Projeto Atividades Reserva de Сот. Суг. Espacials Total 


ESTADO DO RIO DE JANEIRO 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


que comecem a ficar ma- 01 EGISLATIVA 1.390.000,00 ГЕ нз 0,00 %.785.000,00 
А E 01,031 AGÍO LEGISLATIVA 1300 000,06 8 255000 00 айо ә TES 000,00 
cias. Escorra e coloque Es DUONON Legais 1.390 000,00 5.455:000.00 1.00 %.785.000.00 
no forno a 160 graus pré- üi üi б0бт-1.120 Aquisicko de Moros Velculos 16.500,65 ай 0 10.606,06 
E А : _ D1/031.00011.132 Construção e Ampliação da Аалай Sede do Poder Legalativo 20.000,00 000 0.00 20.000,00 
aquecido por aproximada 0 091 001-1133 Aquisição de Equipamentos 4 Маалы рага Adil Beda do Poder адно 5 000.09 000 5.00 ИТҮ? 
mente 20 minutos, até que 01,031.0001-2.091 Manutenção da Folha de Pagamentos е Encargos ою 206,000.00 0,00 8.205.000,00 
estejam bem macias e com | рл ози oon.. so вийым -Vala ер, ao 100000 ою 100000 
a casca durinha. 01.041.0001-2.507 Segurara охо 10.000,00 (1.00 10000.00 
À 01.031.0001-2.508 Contsbuigás para o Fundo de Preádéncia 20%] айю 1.000,00 000 1.000,00 
Tire as batatas do forno, 01.091.6001-2 508 Шагадегы йо dos Мейсон ожо 1,000.00 6,00 1.000,06 
espere esfriar até que elas 01.001. 0001-2.510 Qualificação e Valorização des Serrie do Legialalivo 1,00 7,000.00 0.00 7.000,00 
е ТЕЕ Locação de Equipamentos de Inicemásica овас ою 24000000 айй 240.200 00 

fiquem firmes е quebre as 01,031.0001-2 512 Мања de Беген Sá Салаға 1.205 000/00 0.00 їй 1:255.000.00 
com a máo de maneira rústi- 01.091.0001-2.813 Шагадетыды do Pierdrio da Cámara » Agente Politico ою 1.150:000.00 0.00 1.120.000,00 
: 01.021.0001-2 #72 ¡Quiras Obrigações de Concurso Ров 0,00 5,000.00 їй 5,000.00 

са do tamanho que preferir. 01.091 0001.2 673 Entrutura Adrniciniraciva de Cargos e Salários 606 10:600.00 айй 10.600,06 
Frite em óleo a 180 graus 01,031.000-2 874 Publicidade des Alca Oficina de Pader Legislativo am жй юй DO 1,00 300,000.00 
А 01! 0001-2 675 implantação е Manutenção de Cámara Culiural ою 8,000.00 6.00 5,000.00 
até que fiquem douradas. Dá ADMINISTRAÇÃO 100.000,00 5545381205 бю 55 553.813,05 
Bata no liquidificador о sal 04.122 АЙАИМ\БТВАСАО GERAL оф 6305861206 1100 Бара и> 05 
: А 04.122 0101 APOIO ADMINISTRA TICO 6,09 402181500 1,00 анана 00 

а рітепіа до гео 04.122 0101-2 003 Publicação de Ajos Oficiais 0,00 1.350.000.00 1.00 1.380,000,00 
até virar pó e salpique nas (4.122 6101-2605 Concurso Público 6/06 10.000,00 1,00 10.600,00 
04.122 0101-2 070 Manutenção de Frota de 'feiculos ою 240,615.00 0.00 240,615.00 

batat | 04.122 0101-2 хар Larutergio Pregação а Араг абд 3 155.000 00 1,00 2.185,000,00 
Para o molho, misture a 04.122 011-2 #19 implementação de Poltica de Segerança da Informação (PEN 0.00 000.00 1.00 0.000,00 
mostarda djon com шо n E Е em 
e adicione sal temperado a (4.122 Ф1}ф-2 515 Шлгалютыдз а Operaconalragás da EMA 200 313210345 1,00 за 13290245 
: E 04.122 0129-2 518 Manutenção е Diperscionalcação de ы 000 25.000,00 0.00 28.000,00 

gosto. Para finalizar, colo 04.122.01202 817 Маге йа а Operacional da РС або 50.600,00 6,00 50.600,00 
que as batatas fritas no re- [4.122 0029-2 521 Manienção e Diperacionalização da SMOSP ою а та? Ж15 DO 1,00 4.187. Ж35 00 
ini : f 04.132: 0139-3 597 Manutenção y Operacionalzacio da SLEE 6,06 50.600,00 1,00 50.000,00 
cipiente desejado. Por cima, 04.122 0129-2 536 Uaruienção а Diperscionalização de FMADPR 0.00 ха 00 0.00 20.000,00 
coloque o molho, o bacon 04,122. 0139-2597 Маган а Operacisnaliração do ЕМСА ap $0,000.00 ало 80.200,00 
: : : 04.122 0139-2858 Maruiencdo e Diparacionalização da SMECT 2,00 137.055,00 0.00 13755500 
frito e finalize com o alecrim. pa a Er 505 cargo 0.00 em aço 
[4.122 0140-2 617 Treinamento e Capactacio dos Funcionánios da Ti 0,00 тюй DO 0,00 20.000,00 

04.122. 0140-2 638 балы biag Есте 100 20,500 00 0.00 50.000 00 

04.122 0145 Valoriza Gervidor 0,00 3.050.000,00 0,00 2.050.000,00 

04.132 61442 506 Mana de Sidas Sos Shanádoría Eua 2 0000000 00) 0.00 2000500 00 
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COSTELINHA 
ASSADA COM 
MANDIOCA 


Ingredientes 


1 kg de costela suína 1 
cebola picada 2 dentes 
de alho 1 xícara (chá) 
de vinho branco 1 kg 
de mandioca (aipim ou 
macaxeira) cozida • óleo 
para fritar • sal a gosto + 
pimenta-do-reino a gos- 
to 


Modo de preparo 


Tempere as costelinhas 
com a cebola, o alho, o 
vinho, o sal e a pimenta. 
Cubra com papel-alumí- 
nio e levea geladeira por 
3 horas, regando de vez 
em quando com a mari- 
nada. 

Coloque as costelinhas 
em uma assadeira, re- 
gue com a marinada, 
cubra com papel-alu- 
mínio e asse em forno, 
preaquecido, a 220 °С 
durante 40 minutos. 
Retire o papel alumínio, 
regue as costelinhas 
com o molho que se for- 
mou na assadeira e dei- 
xe no forno até dourar. 
Cozinhe a mandioca 
(também conhecida 
como macaxeira e ai- 
pim) na água com sal 
até ficarem macias. 
Escorra bem e frite no 
óleo quente até dourar. 
Sirva com a carne. 


ESTROGONOFE 
DE CARNE 


Ingredientes 


500 gramas de alcatra 
cortada em tirinhas 1/4 
xícara (chá) de mantei- 
ga 1 unidade de cebola 
picada 1 colher (sobre- 
mesa) de mostarda 1 
colher (sopa) de ke- 
tchup (ou catchup) 1 
pitada de pimenta-do- 
-reino 1 unidade de to- 
mate sem pele picado 1 
xícara (chá) de cogume- 
lo variado | variados es- 
corridos 1 lata de creme 
de leite * sal a gosto 


Modo de preparo 


Derreta a manteiga e re- 
fogue a cebola até ficar 
transparente. 

Junte a carne e tempere 
com o sal. 

Mexa até a carne dourar 
de todos os lados. 
Acrescente a mostarda, 
o catchup, a pimenta- 
-do-reino e o tomate pi- 
cado. 

Cozinhe até formar um 
molho espesso. 

Se necessário, adicione 
água quente aos pou- 
cos. 

Quando o molho estiver 
encorpado e a carne 
macia, adicione os co- 
gumelos e o creme de 
leite. 

Mexa por 1 minuto e re- 
tire do fogo. 

Sirva imediatamente, 
acompanhado de arroz 
e batata palha. 


HORA (F$ 
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Govore do Município de Porio Real 


Demonstrativo de Funções, SubFunções à Programas por Projetos 6 Alividades - Anexo 07 


Orçamento da Seguridade Social e Fic 


p (итали 
A p Pya di 


dinidades Reserva de Com. 


из E 
Сата сас аы, 


04.122 0945-2 654 
ба. 134 

DADA 0005 

Dá ti 01-2570 
DID 029 
{4.124 00199 БЕ 
04,127 
04.137.014 

DL ATT 0634.2 577 
4.129 
[41200000 
04.124: 00003 571 
04. 12000002 ЕТ? 
04.121 

DAH DOS 

O 131.01101-2 004 
м1 т 
CRETE IE. Em] 
Da 


0122 
Mio 

DE 122 GIP ч 
01,132 Dida 

DE 122 Orb 101 


DE 135 0144-2007 
DO 122 Qda 08 
DE. 128 

05.128 0144 

DE 128 0144-2 #40 
DE Тат 

DE 181.144 

и. Т Gh- 500 
08: 1ай 0144-2600 
DE 1851 44-2 11 
06:121.0144-2 615 
DE ET Ort 2 641 
0515 

и 187 Criada 

08; 182 144-2 0 
DS SE 

54453 0144 
DEST 2044-0 DST 
06 


Valorização e Арсы Ha Serádores 
CONTROLE INTERNO: 
APOLO ADQUHIE TRA TAO 
inplanis;ds y Manutenpdo do Plano de Aadi Gorma 
Programa de Cp de Алетай ҮЙ 
Маган йо e Operscionalzacio da COM 
ORDENAMENTO TERRITORIAL 
Modemiracrio de Arecadacio Tributária 
«Сыа» To 
ADMINISTRACAO DE REGENTAS 
ENCARGOS ESPECIAIS 


ADIIMISTRACAS GERAL 
Programa de Opi oscar en Айган АЕН 
Ыга дангыр e Diana zado da ШЫГЫР 
¡Ondenamésió e Soporarja Pública Moricipal 
Consirupdo da Sede dy Dusja ia Municipal de Poio Real 
ағай de Conegedora Coral de Guarda Chil Moréspal de Porto Нш 
do Corso Público de Segurança + HEENA 
FORMAÇÃO DE RECURSOS HUMANOS 
Tiemi + Sopena Pública Manipal 
Marito de Сазан de Сарага é Tiinámérnio de Guarda Chi Municipal 
Polkcismenrio 
Drina а Separação Pública Moracipal 


Srafirap ko 
ARRIATÉNCIA ССА 


атре dor Punnt 


Eng 


Código 

08 122 

08132 igi 

04 122 01012 005 
0.122 6101-2 006 
08.122 20001-2 588 
08135 бу 

DE 127 012421594 
0:122 dra 533 
02122 012 534 
DE 122 DA A 
01122 0152 597 
Dk 133 омы 

DE 122 0164-2594 
DA 741 
ed] 

DR 241 0071-2055 
ба 241 0074 
(241 0026-1 117 
DE 241.0029-2 580 
DE 24! Oi б 
ба 241 0138, 

М гат GILES 
ба 542 

Па 242 OA 

DE 242 0021.2 655 
DE 242 бту 

ї 242 013-2093 
DE 7242 0139-2055 


ба 243 
DEM 0021 


08 243 TD #55 
ШЕ 24.0025 
Са: 243 00125-2 87D 
DEMIT 
йб 243 TS 61D 
0172430130 
Da a 0030-0503 


0а: 243. 0124-0 #55 


їй 244 


Оа: 244 0021 


05344 021-2 586 
03 244 002 1:0 587 
ба 244 6021-2 588 
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Govormo do Município de Porto Real 
Demonstrativo de Funções, SubFunções è Programas por Projelos e Albádades - Anexo 07 
КЫГА Orçamento da Seguridade Social e Fazi 

Código E 
Оа 244 0071-2085 Prosica Socia 
06 244 бза Casa a Girart dos Discs Humanos 
DE 244 01352 591 Centro de Робіна Especializado de Англ Doc = CREAS 
08344 0130-32 М Dirsiios Humanos - Campanas e Eveni 
DEMA GiH Prolepdo Sonia Especial = РБЕ 
йй 244 Err A) 854 Рта Docus 
DE 244 Dit Сено do SUAS 
e] Guido dos Serviços, Programas o Projetos 
ра 244 024-2585 Реад de Corirole Sonia 
1 FALDE 
12.122 ADMINISTRAÇÃO GERAL 
10.122 0001 APDO ADI STA TOO 
10.122 01001-2 005 ¡Concurso Público 
10.122 07001-2 388 Мга ины da Frois de sirke 
12.122 0120 Рт ытын de Oper ierik des Aeri геа 
ШЕК ШЕ, ЖЕШ karain do Coro da pr de лр 
10.122 01252 530 Матео а Dpenmesnalzação dá EMS 
11122 GE} Valriza Serádor 
100132 0145-2608 Valorirapto e Ápelo аса Dorádorea 
10122 01442305 PLANO DE SAUDE Dis SERVIDORES 
10.301 ATENÇÃO BÁSICA, 
ШР ШЕ, Programa de (Орын per do Airigh pirap 
10.301. 01 H2 520 Marido а Отарина da FAS 
10.301.011 54 Saúde para Todos 


10301. Бү 
VELHO б1б4-1 120 
TELS @154-2 025 
ШЕ 0184-2 ОТВ 
10:30. 0124-3597 


TEDN 014.0 ET 
18.502 

тош рт 
10.300 6001-2004 
12.2900 0029 
ТЗ 0142 003 
10.307 0154 
1000 LEAD 


10.302. оны1 122 
10300 бтё4-2 @Т5 
10.30% 0154-2076 
19302 6154-2500 
10.30% 01542 507 
12-301 
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Governo do Município de Porio Real 


E 


ADMINISTRAÇÃO GERAL 
АЙЧ DAM STELA TO 


A AE 
Harada do а Drentornalca do de Coro Тиш" 
Сек do BLAS 
Capac pdo е Спайс dos Рондан de Añsbribricia Social 
Al ILLA АДУ IA 
Prolepdo Social Eisi 
Proja oa. 
Proteção Espocíal ño мыз 
oração Comte de declaram e Carrera de loo 
Tarania de Dieta de Pasii losa 
Ызгайкгы Жи do Centro de Arcohanento т Corera do kip 
Ромы» Social Especial - PRE 
Projetos oa 
ASSISTENCIA AD PORTADOR DE DEFICIENCIA 


Garanta de Dieeñs ns Portador de Deficiórcia 

Projeica Doc 
ASISTENCIA À GRANTA E AO ADOLESCENTE 

Proleção Social Рига 
Рура бесан 

Proiepdo Especad й Grana + po Арне 
Арга hn Анаја В Crimea а за Adelsicória 

Programa de Сре соид ас do Adrada 
Marion а Dperacionalracio do РМА, 

Prodeção Social Especial - РБЕ 
¡Abrigo insbtusonal para Crianpas o Adolescnrins. 

Projeica Socios: 
ADS TENCIA (QOMLIMITÁRIA, 

Prodeção Богі Eisra 
'Operacionalicacio da Gamio do Cadarso Único dicas Familia 
Brico Емепа ны 
Cantos de Relerbecia de Sasimbncia Social - CRAS ПРА 


Construção de Unidades de Аракы. Biñica 
Condição de Алгаыынтыав de Sade 
Банні de Apio à Саге да 
Saúde na Escola 
¡Controle de Tabaguamo 
Малайы ао des ademas de Sade 
ASISTENCIA HOSPITALAR E AMBULATORIAL 

APTO ADMIMUESTRA TIA 

Programa de Cpersceoralização Аталай 
Алагай de Unidades de Saúdo Hospralames - МАС 

Saúde para Todos 
inplantapks de Canto Manispal de Exa. por kaaga 


Saúde da Pessoa 000 Cieficitncia e Сюда Rania 
SUPORTE PROFILATICO E TERAPÉUTICO 


Demonstrativo de Funções, SubFunções e Programas por Projetos e Alidades - Anexo 07 
Orçamento da Seguridade Social e Ев 
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00 00060 
ATTRA, pS 
па 000/05 
200 

aw 

аю 

[=] 


2.018.007 80 
201430750 
Ш 0) 00) 
Та BOT 80 
42.500 00 
459000 00 
1.735.000,00 
1200000 00 
1:00:00) DO 
1500504 00 
1.050000 00 
1,0500050 00 
1.050:000.00 
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Timpe ты ra ты Pag Baa 


ы Жо 
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Аһара Reserva de Com. LE в 


4073.55 DO 
т б 600 60 
10000 00 
434.000 00 
5000.00 
3613403 00 
3.443.505 00 
10:000 00 
00 00 
40:00 20 
30000 00 
10.000,00 
10.000 00 
Шр] 
10000 00 
То 00 
крй 00 
ийа 
105,000.00 
23000 00 
104000 00 
1000000 
30/000 00 
10:000.00 
104000 00 
AEDO 
10/0600 00 
10:000.00 
107.004 бй 
20:00 00 
304004 00 
10:000.00 
10,000 00 
айо 00 
40/0500 бй 
27100.00 
17000.00 
10000 DO 
2.358.710,08 
E (Кз BID 65 
133.476 00 
1.050.598 00 
14.304 95 
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айй 
0.00 
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0,00 
айд 
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Аймышев Reserva de Com. г. Е ta 


10.000 00 
164 3200 00 
150.300 00 
10.600 00 
10000.00 
10:000.00 
2000.00 
19:00 00 
59,000.00 
їр 604.674 50 
2307 000,00 
110,000.00 
10000 00 
р 00 00 
тС DO 
чар DO 
57.000,00 
E 150000 20 
1000000 00 
E GD 000.60 
38.684 500 50 
31 иу CDA 0н 
31.400.509 50 


425.000 00 
295.000. D0 
140.200 00 
ой 200 Оп 
30,000.00 
10.200,00 
30,600.00 
30.200,00 
30.000. 00 
Г БЕ. 
2018.307,80 
тй оой оп 
"41? ВО 
ыыы 
«88.000,00 
1.725.000 00 
150.000.060 
тей сой 00 
120.500 0@ 
1025000000 
1.650.000 09 
1:050.000.00 
A A 
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55.000,00 
3613685 00 
1.413.505,00 

40.000 DO 

60,000.00 

40200 DO 

30.000,00 

10.000 00 

10.200 00 

220.000 00 

10.000 00 

10200 DO 

180.500,00 

300000 П 

1286.000 00 

#291000 00 

10.200 00 

TO 200 Ой 

30,000.00 

10.200 00 

10.000,00 

20000 00 

10.500,00 

10200 00 

127.200 00 

30200 DO 

30,000.00 

10.200,00 

10.000,00 

ыыы] 

40,000.00 

27 00000 

17.000 00 

10.000.000 
258.210,08 
21006 шы 85 

1339.76.00 
1,059,568 DO 

123.388 95 
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Total 


10.000 00 
199.300 бо 
129.200 00 
10,000.00 
10.000,00 
10.000 00 
92 200 00 
36.000,00 
8,500.00 
ERR EO 
2 307.000,00 
110.000 00 


120.000 00 


Б 272454 ВБ 
жй соо 00 
4. TITE AGA DE 
64,000.00 
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Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


Govormo do Municipio de Porto Real ai RAN Жана на, Exencicso 
Demonstrativo de Funções, SubFunções à Programas por Projetos e Alividades - Anexo 07 e 

Bolo gelado fácil ia 
Código Espocificacio Projolos АЛ Reserva de Con iOpor. Espaciais Total 


Ingredientes EEN Saúde para Todos аю 755.000,00 0,00 755.000,00 
19.969 0194-2 бта Farmácia lduricipal Ea таң бо бй ы) 124,060.00 
10.304 Ыргал Балан аю 255,000.00 0.00 255.000.00 
Fe мла o Vga Sida Ankimi м 20000 ao ме 
К А } L p ё y J 
1 envelope de gelatina em pó 10.304 лк АМСЗА EMDENIOLÓGICA 100.005,00 з 53.000,00 006 208300000 
incolor sem sabor 10.306.015 к= == Todos ча еу каша Өк что 
, 10:309.0154-1,11b кїр: de Мер! Marcpal iara 1 ] йо 100,000.00 
3 colheres (sopa) de água 10-306 0154-2 604 Бегре de Vigilância е Epidemictogía опо 2 580,000.00 0.00 2.583,000.00 
1 lata de leite condensado " ут Й 200000 т.002 000.00 ойо 141700000 
А 11.122 ADMINIS GERAL am 21000000 0,00 210.000,00 
1 lata de creme de leite 11122029 Programa de Cperacorakrapdo Arrrirint atea ою 210.000 00 000 210.000,00 
1 vidro de leite de coco 11.122 jo E] Marvienção e Opericionabzacio de EMDETR бо 210,000, DO 0.00 210,000.00 
: 1191 PROTEGAO E DUNOFÍICIOS AD TRADALMADOR a 1.000:000.00 ойо 1,100,000.00 
2 latas de leite (use a lata de 11.521 0008 Fomento а Chorão de Trabalho а Наада am 1-500,000,00 0,00 1.100.200 00 
leite condensado vazia рага 114% 000б-2.162 Concerti de Ayrilo Transporte ойо 1.100.000.00 0.00 1.100.000,00 
medir) 11.339 EMPREGABILIDADE аю 40000.00 1,00 40.000,00 
, E f 11.34.0004 Fomento a Geração de Trabalho e Fenda | 40:000.00 6.00 40000.00 
2 xícaras (chá) de chantilly 11.533. 0008-2 891 Programa Гита awa 10000.00 0.00 10000.00 
pronto 11.00. 0000-2 627 Tano de Empreesdejorano Ё@нтёгаёгиу - CHucireg [н] 10200 00 апа Шы] 
И , 11.933. 0008-2 #12 арайы» a Aperteicamento de Мн de Cora E apreciada па Cuirdria hdi am 10:000.00 0,00 10.000,00 
1 xícara (chá) de coco ralado 11:123.0004-2.870 Шарый Бо de Sara 000 10,000.00 оло 10000.00 
Margarina е farinha de trigo 11.334 FOMENTO AO TRABALHO 20.000,00 42:000.00 0,00 82.000,00 
{ 11.34.0000 Fomento a Geração de Trabalho e Fenda 10.000,00 200000 0.00 1200000 
para untar e enfarinhar 11534 0008-1105 inplesesiazhs da Escola Tonia- Canto de Vocação Tosrológics 10.000,00 6.00 6.00 10,000.00 
11да 0006-2 620 Marsienqdo da Escola Técnica = Centro Wocaconal Tecnológico аю 2000.00 1.00 2.000,00 
1104 бт? Nossa Равза 10.000,00 40.000 00 8,00 50.000 00 
Е ТААС ¡Giapllo do Mercado Produtor + бою 0.00 0.00 10100000 
11.94 0047-2 427 і-уйа-дадес de Cola de Ацрсғыкимао aw 10:00 00 Т] 10.500,00 
VEM 0547-2 628 Suporta Técnico Especializado aw 10:000.00 0.00 10.000.00 
11.94 0047-2 #20 Шалгайктышыз da Mercado Pemiu am 1500 00 0.00 10.500,00 
Modo de preparo 11.334 тыл.2 830 Maratenção da Casa do Trabalhador ою 10,000.00 0.00 10.000,00 
12 1007 108,35 BO DES 550 Ph 1,00 ёз бв тар 0а 
Prepare a massa do bolo 12122 ADMIMISTRACAO GERAL 10.000,00 2.500:000.00 1.00 2.510.000.00 
| В 12.122 @14& Valerica Sardor am РРА 000 5000.00 
conforme as instruções da 12.122 0545-2 008 Valorado е Ароново Багун аю 100:000.00 0,00 100,000.00 
embalagem. 11.122 0140-2505 Plano de Saúde dos Servidores оф 200000 00 оло 1050.000,00 
A 121220151 Educação para Todos 10.000,00 0.00 0.00 10.000,00 
Coloque em. uma fôrma de 12122 gizi бей Сопіт de Gado da паслала Monaipal de Басай, Сз зга а Turima 20 006,06 61060 “бё 10.004 00 
30cm de diámetro untada e 1130 ENSINO FUNDAMENTAL 1.000,00 45.561.128, 08 0.00 45 554,128.58 
enfarinhada 12316161 АРСИ ADA STELA TA © 160.500 00 0.00 180.000 00 
' К 12-361 0001-2 658 Larutendo da Frola de Webculos. сю 1:000.00 0,00 180.000,00 
Leve ao forno médio, prea- 11301 0039 Programa de Operacocalracko Алетай айра бю за тїт 172 00 0.00 за. 131.172 00 
quecido, рог 30 minutos, ou 
д е А ropa алана Росс Pagina 5 E 
até que enfiando um palito, = 
ele saia limpo. 
Retire e desenforme. 
Hidrate a gelatina na água e Goworno do Município de Porto Коа! pras de Mera de Porta йы боны Азанын. Exercicio 
dissolva em banho maria. ло de Funções, Subllungds ! Е З a 
RAS Demonstrativo unções, unções е Programas por Propebos è Atividades = Алехо 
Bata no liquidificador com os Drpamento da Segurisado Social ө Fios 
ingredientes restantes, me- 
nos O COCO. Código E Р Alividades Reserva de Сагі. аш Total 


Forre a fórma em que assou 1230101292 040 Manuienção do Саан њо Municipal de Educação 0,00 1000000 оло 10000.00 
о bolo com papel alumínio, LSD EST анн е Орана ао do ЕМ 200 м ыз 17200 0.00 2.17200 
| . RR Educa раға Todos 1.000,00 +2 255 жа 08 0.00 12-200 568 08 
alisando bem, e despeje me- 125% 01&%-1.12& Consirução do Quinsque do Saber 1.000,00 0.00 0.00 1,000.00 
tade do líquido na Fórma for- 12 зал 01512 041 iros а Comerc das jadade Ёк ына ab 2000 00 0.00 2000 DO 
Т2: USD 107 Traraporie Escolar аю 170.020.356 0.00 ATRAS 
rada. 11301 20053-2 зар Атаат Eaei -F rrura Ритага 600 d 72422 00 0,00 аят 4233.00 
A та eso аа аа зи жамы Do ¡aa 
1 igi do [йине de ттл. T j 
do. | RR ьа 554 Porto Real Cidade de Música айю VR 000.00 000 10200000 
Cubra com papel alumínio e 12.3980 0044-5495 Danga Educação [=D] 2500.60 4.00 2000.00 
М a 123010152 558 Capacitação e Apertelgosmenño Profra айю 250000 DO 0.00 26,000.00 
leve à geladeira por 2 horas. 12.Эй 0183-2480 Framas Educacora! Énpacial sado ою 2100000 000 2000.00 
Retire, desenforme, cubra 1230101532 591 Аді аю 2000.00 1.00 2:000.00 
. : 12:61 0153-2 563 Apolo во Lraino Fundamental 000 PEIEE да 000 151820454 
com o chantilly e polvilhe o 12301 DUELO SAS Apolo Pedagógico so Desempenho Escolar 6,00 2000.00 0.00 2.000,00 
COCO. таа 2507 Cassrrecóvimento de Peojetos Leraciaticulares ою 2000.00 0.00 2,000.00 
| А 12 384 EMSINO SUPERIOR айю 12200000 00 0.00 10000.00 
Sirva em seguida 4 
* 2а бн Educação pam Todos або 1.2.000.00 оло 1.220:000,00 
123044 0151-2047 Tiirapone Escolar Esdens Eupeñor айю 1.220.000 00 0.00 1.220.000,00 
1255 EDUCAÇÃO INFANTIL 151 10825 2.561.450.00 0.00 11.512б4825 
1285 0153 Educapio para Тобоа 1051 108,35 D Sar 4ай DO ою 11.512 448 55 
та с 005 Construção e Ampliação de Linidades Edecacionals UBS ТЕБЕ 25 0.00 0.00 1.851.198 25 
11:08 б1бї-2 AT Abrant Enema- Educação бат Л recta 605 410.000. 00 0.00 410.000 DO 
12385.015-2/548 abrrantação Escolar - Educado interi Pah ERHI 000 252:000.00 0.00 зой бй 
Repolho refogado 12:85 01532 564 Apelo à Edocação бъг - Creche ою 508270000 000 5682700.00 
12 388 DES #58 Apoo В Edecação lrdaril « Pré-Escola 000 2848.750.00 їй 2.810.750.00 
А 1100 Esucação de Joana б Adultos ЕТ к?п 80 020 250.721.80 
Ingredientes 12.388. 0181 Educação para Todos 0,00 MATHA 000 208.721 80 
11504 6003-5094 Арс а Denórmotámento de EA бб 1200504 64 айй 120.000 бо 
КЕ | 1238801512 550 Alrrernagho Escolar» Educação de Jovens е Айо (EJA) айю жат 80 0.00 29.721,80 
1 repolho médio (mais ou 12207 EDUCAGAO ESPECIAL бо 38.559,06 a ҮЛҮЛ 
теп 12. зат біз Educado Бага Todzi 000 за 250 00 0.00 ла 290 00 
enos 1,2kg 
А 192-7 Alimentação Escolar - Educação Especial uid эж 50 йй йй 3029000 
3 colheres (sopa) de óleo oa E 
15 заТ 0151-9568 Apaia ва Aino com Deleidecia або 2000.00 6,00 2200 00 
1/2 cebola média picada 13 CULTURA 00.000,00 13,000.00 0.00 115,000 
13.122 ADMINISTRAÇÃO GERAL 6100 15.000,00 0,00 15,000.00 
em pedaços grandes 111220155 Сыйга para Todos аю 1500000 0.00 18,000.00 
1 dente de alho picado 111201553 544 Centutena em Protoi Dori [fia] 15.000.060 0.00 15,500.00 
: 110 DIFUSÃO CULTURAL 60.000,00 40,000.00 0.00 100,000.00 
2 tomates maduros, pica- 113500 бїр Porta Final Maia Halisa 10 000,00 20.000.060 ала asda DO 
dos em pedaços grandes ILIR QUAD 10а Ста de Espaços Publicos e Monurserios de dertieds Visual Haia 20.000,00 0.00 0.00 10.000,00 
2 cebolinhas verdes corta- 11300 Опа 2 #31 ағыс dí Disparos Рола è Monamérnica 6105 1000 00 0.00 10.000 бо 
das em rodelas Grap Аллана Pubic Página [ido E 
Salsa picada a gosto 
Sal e pimenta do reino a 
Govorno do Município de Porto Real es ear info кг Exercicio 
gosto 2033 
Demonstrativo de Funções, SubFunções e Programas por Projetos e Albridades = Anero 07 RS 
Modo de preparo mee Статы da Seguridade Social e Fio: 
Corte o repolho em quatro МИР sia E ai = E ы 
partes e elimine o miolo a Бонай За Tifin F esla haiara айю 10.000,00 = E | оло 10.000,00 
duro. 1101 Сыйла para Tosca 50.000,00 20000.00 6,00 70:000.00 
Corte em tiras não muito 1150 015041 125 Coneluvado de Teatro Ышы и 50 бю {з 0100 600 ы по 
- 10 0188-2 МИ гата na Praga 000 10.000,00 айй 10.000,00 
finas e lave bem. 13.300 б1б&-2 кё Paio de Fi Сайыы 600 10.000,00 0.00 10500.06) 
Deixe по escorredor рог 15 ШЕВАМІБАК O ПИО 00 80072 BA DO 0.00 E] 
; 15451 ЇМЕНА-ЕВТИШТИЯА URBANA, 00.000,00 10.813.583 80 їй 1134283 ВО 
alguns minutos, para re- 1551 по Manvinação dos Seniços Públicos 10.000,00 ало 0.00 100,000.00 
tirar todo o excesso de 15451 0004-1123 Ampliação à Пактта de Сато Muricpal 100. 000/60 0.00 0.00 1060450000 
E AAN infraesirubura para Todos айю 10:812282 ай 0.00 10.813.003 вй 
agua. 18,481 6180-2616 Ampia de Linternas de атагым йс Pública e Formecimento de Enea 605 1.368 51356 ала 1.38 515 ВО 
Aqueça о óleo numa pa- EDS isiraesirotusa Lirharia або #415050 й0 0.00 жатва 00 
А ai 150410151 Motibdado Libano para Todos ii] 000 0.00 5102000 DO 
nela e frite ligeiramente a ТЕТЕ CONSTRUÇÃO DE CICLOWIAS Бей 000100 0.00 1,00 510.000.00 
cebola e o alho. 13,453 SUENOS URIANOS об тй рй бй 0.00 70650100000 
15050 0004 Магьач а dira Бизгс Роза айю тый DO 1,00 50,000.00 
Junte o tomate e os tem- 1244 0004-1006 Sena de Apo t oO [Дн] 1 а О 00 200 a] 
peros verdes, mexa bem 15.452 0004-2 010 Атрад de Gostar de lorrirapdo Pública e Fersacimeria de Essen аю 8500000 00 1,00 вый сй 00 
; 15,4 Traraporios Сна. Lirbanos аб 21000000 йй 210000. 00 
е мшш por alguns mi- 1583.0151 hetiielado Lirbana para Todos айю 210.000.00 0.00 210.000,00 
nutos. 9050001512. 45 нарга 000 210:000.00 ойо 21000 00 
` 18 HABITAÇÃO 2000 000,00 120.000 00 оло 20:000,00 
Acrescente o repolho pi 16122 ADMINISTRAÇÃO GERAL 000 20.000,00 0.00 тюй бй 
cado. 1112035 Progtama de Орнына рась Адена 604 жык 00 4.00 30.000 DO 
: _ 16.122 01262 622 айнын e Operacionalzado do FMES 200 2000.00 оло 20:000.00 
Tempere com sal e pimen фа HABITAÇÃO URBANA кола кайп epa Pouco 
ta do reino e mexa bem. 18087 сога Habsiação а тегез Social 200.000,00 1000000, 00 0,00 эй сбо по 
Abeixo o fogo ао minimo | 289840 ены m ait oo me 
e tampe a panela. 18.482 0024.2 882 Шейла das Condições Habitacionais 100 000.09 6.56 Т 150.5606.06 
Deix zinhar até 17 SANEAMENTO айю 1.575,000.00 Теп 1.575,000,00 
с a К até que 1 IRPRA-TSTAUTURA ШЕПАМА, ЕТ] 1,473,000 00 0.00 1.479.000.00 
o repolho esteja cozido, тү] Infracítrutura para Todos аб 1.475,000.00 їй 1.475.000,00 
mas não macio demais VERSO 01502 баз Manutenção алса Amplacio de Fade de Água e Espoto, ETA е ETE 000 1.473,000.00 0.00 147500000 
( | 17.512 SANEAMENTO BÁSICO URBANO абб $00.000 DO б бй 100000 00 
(таіѕ ои тепоѕ 20 тіпи- EAR] infraertrutura para Todos 000 100,000.00 ало 120,200.00 
tos). 17.512 01509 @44 eu Amgpiipho da Rede de Espolrmerto Bardini 000 100.000 DO 0.00 180.000,00 
= | 18 GESTÃO AMBIENTAL 1.100.000,00 91000.00 0.00 2:016.000.00 
Se necessário, respingue 18,453 SERVIÇOS URBANOS ою 515.000 00 8,00 515,000.00 
um pouco de água. 18,482 0008 без do Meio Ambiente | 0.00 236.000 00 1.00 238,000.00 
А - 18.050 0008-2 сыз Айсана de Van Pibicas а Corbervação de Агала 606 208.000, 00 ою за бой 00 
Sirva em seguida, acom- TAZA Programa de Cperscoralização Айтач wii аю 26100.00 опо Эно 
рапһапао carnes ет ge- TAS бүр das Мағына à Opardcisnalração de БААМДА бї 280.550 бй б ба эй дй DO 
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Pagina T de E 


22 ATOS OFICIAIS HORA (*+ SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


Goworno do Município de Parto Real rs ço e ИЕА ———— РИД Exencicao 
2073 
Demonstrativo de Funções, SubFunções e Programas por Projetos e Alividades - Anero 07 RS 
LOMBO DE VITELA Orçamento da Seguridade Social e Faé: 
18.541 PRESERVAÇÃO E CONSERMAÇÃO AMBIENTAL 1.100.005,00 105.000.00 0.00 1.205.000.00 
Ingredientes 1854110008 Geria do Меш Ambiente обо юй 00 1.00 $0,000.00 
18.541 5008-2037 Diesasiorcamento de Різ aw 45,000.00 0.00 45,500.00 
18.541. 0008-1.043 Буйга de Lagos ойо 15,000.00 1.00 25000. 00 
8000 de lombo de м- 18.541 0008-2 алт Бағ de Derrida 6,00 жуки 00 6.50 20,500.00 
la/ 1 11 табал от lrirsesirutura para Todos 1.100.000,00 15,000.00 0.00 1.115,000.00 
tela/ 1 cenoura/ 1 ce- 18,541 0150-1115 Cerano de Не Мичера 1.100.000,00 000 0.00 1,100:000,00 
bola/ 1/2 alho poró/ табан 20-2 650 Матай do Hora Municipal 1,00 15,000.00 000 16.000 00 
o 18.542 CONTROLE AMBIENTAL aw 2.000 00 ола сов соо бо 
1 talo de salsão/ 1 18.542 0008 Gestao do Мено Ambiente 0,00 250.000.00 0.00 250.000.00 
colher (sopa) de fari- | ¿órden әш шшш ою үш 
nha de trigo/ 1/2 litro 0122 ADMINISTRAÇÃO GERAL б 1.333.234 00 ою 1.333.284 00 
21220173 Programa de Opeka рор Аттангын 000 1.333.284,00 0.00 1.333.284,00 
de caldo de carne/ 1/2 20.122 012%2.520 Manutenção @ Operacionaização de SMDRAPA обо 13%).284 00 1.00 1.333.284,00 
taça de vinho branco/ 29.392 DHFLFSÃO CULTURAL 2,00 20:000.00 0.00 20200.00 
mom беке да Agaou ооо 10,000.00 1.00 2000 бо 
1/2 соро de creme de 20.392 152.9 895 Foelie ал Fan o Proeulia Funai 0,00 10,000.00 0.00 10000.00 
leite azedo (creme de 1505001022006 Realização е inovação de Posta do Fofão 6.06 10,000.00 6.00 10.000,00 
І ЭЕ 20,508 Extenals Еш am ак оо 00 0.00 яо 000.00 
leite com limão)/ Noz 22006 0182 Gesido da Agricultura оо аю 00000 0,00 ав2 000200 
moscada/ Folha ае 22808 5182-2 111 Ашо Аштыгы: - Priugindo Рейса [е] 10.00.00 8,00 10.000,00 
ор тол 52:2 GA Аий Transporte » Produrindo Prodisiores ою 100.00 0.00 10:000.00 
sálvia/ 1 ramo de ale- 2608 12.9 847 Proctor Mmm 606 10,000.60 agi 10000.00 
і Spri i толой 52:2 бан Maradenção das Entradas Vicingas 000 эю ороо 000 292.000.00 
crim/ Páprica picante/ 20.606 0152-9840 wacinação de Anman 6/00 80.000,00 оло 80,000.00 
4 colheres (sopa) de 21 COMÉRCIO E SERIOS 1.110.000/00 104000.00 1.00 1.120.000.00 
azeite/ Sal 21005 TURAH 1.178.200,05 10000020 алй 1120000 
21.55.0149 Porio Налі Mais, Habana 10.000,00 10.000,00 0.00 20,000.00 
1154 gigi iti Criação de Dento Gastrerámico Municipal 16 660,66 йй 8,00 1.560,00 
2605 DMD 524 Fomento do Turio Custrondiraco am 1000000 0.00 10,000.00 
FLS бш} іоннага para Todos 1.100.003,03 6.60 6.50 1100.©00.бо 
21005.0150-1.118 Сазаны» do Parque de Enpedações 1.100.000,00 0.00 0.00 1.100.000.00 
» TRANSPORTE 2 241 50000 (1.00 0.05 21241 5000 
Modo de preparo зала TRANSPORTE RODOVIÁRIO 2241 505,05 000 0.00 атай бй 00 
та GIO лагани бга para Todos 2291000100 0.00 алй 124140000 
28. 782 6150-1.077 COMETRUÇÃO DO TERMINAL RODOMÁRO 2541 500/00 000 1,00 231.500,00 
Aqueça o azeite numa її DESPORTO E LAZER 1.500 710,57 070,000.00 0.00 221970082 
27.122 ADMINISTRAÇÃO GERAL 799 410,000.00 оло 410,200. бО 
panela е doure o lom- ADO Programa de Operscorakzapdo Admini miva опо атой бо 0.00 410.000.00 
БЕ 27.122 бизд 823% Manutenção а Operacionalragio da SWEL 6/00 410.000.600 оло 410.500.060 
o Inteiro. 27.811 DESPORTO DE RENDIMENTOS ойо 110.000. DO 0.00 11000000 
Lave e raspe a cenou- 74011000 Pregumná Барой Total Ea 116600 бо 6,60 110.000 00 
га, limpe o salsão e o 
J Grapo Auumnaor Psico Página de 
alho poró, descasque 
a cebola e corte-os 
em rodelas finas. Gowerno do Município de Porto Real dm de Mana а Pra бын EM Exercicio 
23 
Quando a -carne өз Demonstrativo de Funções, SubFunções e Programas por Projetos è Alividades = Anero 07 RS 
tiver bem dourada, Orçamento da Seguridade Social e Рв 
acrescente os legu- 
mes (exceto algumas Código E 1 Pr Alidades Reserva de Goni- г. E iais Total 
rodelas de salsão e 27.011.0130-2.539 Bobin Алена Т9 10,000.00 1,00 10.000,00 
| 27.011.0130-3:440 Canto de Treinamento Deportivo de Año Rendimento - CTPR оо 100,000.00 000 100,000.00 
cenoura), as especia- 27.812 DESPORTO COMUNITARIO awa 150.000.00 6,00 150,500.00 
rias. o vinho. o caldo 2000 Programa Esporte Total оо 150,000.00 1,00 150.000.00 
y з PT BID GENES 541 Езссёп^аз Faço tras бф 150,000.00 1,50 150,500.00 
e, para terminar, 1 co- тї DE] LAZER 1500 71007 000 0.00 A] 
А 27.813 бїз} Programa Exporta Тш 1.590 710102 0.00 1,00 1.580-710.03 
lher (sopa) de farinha 27.819.0120-1.007 ¡Consiruplo de Áreas de Lazer £50.000/00 0.00 000 550,000.00 
de trigo dissolvido no 21,813.0130-1.098 Contrução de Pobmporisra 1б тоо або обо „бтрт э 
; та ENCARGOS ESPECIAIS aw 7.010:000.00 1,00 7.010.000.00 
caldo do cozimento. SE 8 OUTROS ENCARGOS ESPECIAS або т.й1й бй бо аба тй1й.Фбб бо 
Тетреге com sale as ба ваб 0000) ENCARGOS ESPEGUIS Ena 7.010:000 00 0.00 7.010:000.00 
eg 34,648 00002 6011 багага Ii 6100 à Во 000.00 0.00 3.600.000.00 
ervas aromáticas, la- 28.848 0000-28 574 Encaegos da Divida Contratada аю 4210400000 1.00 21000000 
vadas e escorridas. tra RISERVA ГИ CONTINGENCIA 6100 0.00 0.00 10б обо йо 
À E 05.099 RESERVA DE CONTINGÉNCIA 0,00 0.00 1,00 1,000.000.00 
Continue o cozimento PR PIF Reserva de Contingência ЕТ 0.00 йй 1,.000000.00 
por 1 hora {г 0050 9000-0900 RESERVA DE CONTINGÉNCIA ало 0,00 1,00 1,000:000.00 
Reti ` Те Total 152038 904,12 297585. 108,08 ой 26431507300 
etire о ombo e 
mantenha-o em local 
aquecido. 
Abaixe o fogo e deixe 
reduzir o molho. 
Bata-o no liquidifica- 
dor, adicione o creme 
de leite e misture. 
Fatie o assado e 
sirva-o regado com 
o molho e decorado 
com as rodelas de ce- 
noura e salsão. 
Drapo dao Розо Página й de F 
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er Demons. de Funções, SubFunpóes, Programas e SubProgramas conforme o Vinculo dos Recursos = Anexo DE RS 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social Orgão DO м0 99 
Código Еран сан ©гайпапсв Winculados Total 
OA С NINO LEGISLATIVA 8.785.0500,00 (0.00 3.785.000,00 
BATATA DOCE FRITA (01.031.000 AÇÃO LEGISLATIVA 9765.000 00 10,00 3.785.000,00 
01.031,0001 Legislar 5.785,000,00 0.00 5.705.000,00 
04-000.0000 ADMINISTRAÇÃO 50.784,855,00 4.768.757.083 55 52 612,05 
04.122.0000 ADMINISTRAÇÃO GERAL 40 107 855/00 4,758,757 05 53.558.612 05 
04 122.0101 APOIO ADMINISTRATIVO 20070.0500,00 1.951:615,00 4.021.615,00 
Ingredientes 04. 122.012 Programa de Operacionalização А пега іа 44.007.655,00 2.807.142.05 40.814.897, 05 
(04.12.0140 Cuallica Senddor 70.000,00 0,00 70.000,00 
04,122 0145 Waloriza Servidor 3.050.000,00 0.00 3.050.000,00 
Batata doce 04.124 0000 CONTROLE INTERNO 65,000.00 0,00 95.000,00 
Sal a gosto 04 124.0101 АРОН ADMINISTRATIVO 20.000,00 10.00 20.000,00 
Oleo 4 124.019 Programa de Operacionalização Adrranreiraliva 75.000,00 0,00 TS DOIDO 
04.17.0000 DRDENAMENTO TERRITORIAL 100.000,00 10,00 100.000,00 
(04.127 0134 Modernizacño da Armcadacéo Tributária 100.000,00 10.00 1000.000,00 
Modo de preparo 04,125, 0000 ENCARGOS ESPECIAIS 112,000,00 10,000.00 122.000,00 
Da. 123.0000 ADMINISTRAÇÃO DE RECEITAS 112,000,D0 10.000,00 122 000,00 
04.121 .0000 Comunicação Social 1.280.000,00 0.00 1.280 000,00 
Descasque as bata- 04.131.0101 APOIO ADMINISTRATIVO 1.000.000,00 0,00 1.000.000,00 
tas, e corte em rode- 04.131.018 Programa de Operacionalização dudrmanteirativa 260.000,00 10,00 ¿90.000,00 
| fi li 06.000. D000 SEGURANGCA PUBLICA 487.500,00 515,807 90 3,403.307,50 
as ul 068.122.0000 ADMINISTRAÇÃO GERAL 505,000.00 0,00 805.000,00 
tos, como se tratasse 06.122.0129 Programa de Operacionalizagdo Administrativa 485.000,00 0.00 485.000,00 
das outras batatas. 06 122.014 Ordenamento e Segurança Pública Municipal 140.000,00 0,00 140.000,00 
Frite em óleo quente. 06.18.0000 FORMAÇÃO DE RECURSOS HUMANOS 30.000,00 0,00 30.000,00 
: : : 06,128.0144 Ordenamento e Segurança Pública Municipal 20,000.00 0.00 30.000,00 
Depois de fritas polvi 06.181.0000 Policierento 2 252,500.00 385.807,80 2.818.307,80 
lhe com sal fino. 086.181.0144 Ordenamento e Segurança Pública Municipal 2 252.500,00 385, 807.80 2.618.307,80 
Sirva como acompa- 06162.0000 DEFESA CIVIL 100.000,00 10,00 100.000, 00 
nhamen rn 06.182.0144 Ordenamento e Segurança Pública Municipal 100.000,00 0.00 100.000,00 
amento e carne 
de porco (06.452.0000 SERVIÇOS URBANOS 500,000.00 550.000,00 1.050.000,00 
` ME ss bias Ordenamento a Segurança Pública Municipal 500,600,00 550,000.00 1.050000, 00 
Е ОС. СС) ASSISTÊNCIA SOCIAL 7.045,08:1,00 2з #1495 Т.2688 875,95 
DE 122.0000 ADMINISTRAÇÃO GERAL 4.623.685,00 10,00 4.623/665,00 
Geo Аалынын Роси Pigaa E da E 
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FRANGO DE PANELA DE „ын, Demons. de Funções SubFunções, Programas e SubProgramas conforme o Winculo dos Recursos = Anman 08 R3 
PRESSÃO SEM ÁGUA mr o 
Código Espeoticação Ordinárias vinculados Total 
Insredi 08.122.0101 APOIO ADMINISTRATIVO 1.000.000,00 0,00 1.000.000,00 
Ingredientes 08.1220129 Programa de Oparacionalzação Administrativa 3.813.685,00 0,00 3.613.685,00 
1 frango inteiro/1/2 ce- 05.122. 0164 Gestão do SUAS 10.000,00 0.00 10.000,00 
08.241.0000 ASSISTENCIA AO IDOSO 200.000,00 0,00 200.000,00 
pola piine nie Temo (a 08.241.0021 Proteção Social Básica 10.000,00 0,00 10.000,00 
gosto)/cebolinha (a gos- 08.241.0028 Proteção Especial ao Мово 180.000,00 0,00 180.000,00 
to)/salsinha (a gosto)/co- 08.21.0135 Proteção Social Espacial - PSE 10.000,00 0,00 10.000,00 
lorau (a gosto). 08.242 0000 ASSISTENCIA 40 PORTADOR DE DEFICIENCIA, 30.000,00 0,00 30.000,00 
08.42.0021 Proteção Social Básica 10.000,00 6,00 10.000,00 
08.42.0136 Proteção Social Especial - PSE 20.000,00 0,00 20.000,00 
Modo de preparo ба 243 0000 ASSISTÊNCIA À CRIANÇA E AO ADOLESCENTE 107.000,00 6,00 107.000,00 
Corte o frango em pe- 08.243,.0021 Proteção Social Básica 30.000,00 6,00 30.000,00 
бё. 243 0025 Proteção Especial à Criança e вю Adolescente 10.000,00 6,00 10.000,00 
daços. 08.243,0129 Programa de Oporacionalização Administrativa 40.000,00 0.00 40.000,00 
Coloque ет ита ра- 04,243.0136 Proteção Social Especial - PSE 27.000,00 0,00 27.000,00 
nela de pressáo o frango 04,244,0000 ASSISTÊNCIA COMUNITÁRIA 2.064.796,00 223.814,85 2.308.210,95 
e os ingredientes, menos 09,244 0021 Proteção Social Básica 1.887.178,00 139.734,95 2.006.910,95 
о colorau е cozinhe рог нее начат нр a rc ва premio 
| 244,012 rotação Es - ш, j jemisi 
20 minutos em fogo alto. 08,244.0184 Gestão do SUAS 92.000,00 0,00 82.000,00 
Abra a panela com cui- 10,000.0000 SAÚDE 49.727.285.95 28.263.903,50 74.091,180,45 
dado (náo esqueca de ti- 10.122.0000 ADMINISTRAÇÃO GERAL 2.307.000,00 0.00 2.307.000,00 
rar a pressão), coloque o 10.127 0101 APOIO ADMINISTRATIVO 110.000,00 0,00 110.000,00 
colorau e uma pitada de 10.1220125 Programa de Operacionalzacio Adminisiratica 97.000,00 0,00 87.000,00 
sal. 10.1220145 Valoriza Servidor 2.100.000,00 0,00 2.100.000,00 
Cozinhe por mais 20 10.301.0000 ATENÇÃO BÁSICA 28.811,100,00 11.793.409,50 38.604, 509,50 
minutas a spendendo dò 10.301.0129 Programa de Operacionalzação Administrativa 26.225,100,00 5.271.409,50 31.496,509,50 
A А 10.301.0154 Saúde para Todos 588.000,00 8.522.000,00 7.108.000,00 
seu fogão em fogo mé- 10.302.0000 ASSISTÊNCIA HOSPITALAR E AMBULATORIAL 17.830.773,95 12.575.886,00 30.406.659,95 
dio. 10.302.0101 APOIO ADMINISTRATIVO 84.000,00 0,00 84.000,00 
Bom apetite! 10.302.01239 Programa de Operacionalização Adminisirañiva 17.684.850,00 7.365.215,00 25.050.165,00 
10.302 0154 Saúde para Todos 81.823,85 5.210.671,00 5.272.404,05 
Уук 10.303.0000 SUPORTE PROFILÁTICO E TERAPÉUTICO 250.000,00 505.000,00 755.000,00 
А 
CARNE MOIDA COM беле sor PO Página 2485 
BATATA SIMPLES 
Ingredientes Governo do Municipio de Porto Real ad r e Exercicio 
, 2023 
500 g de carne moída/3 ич. Demons. de Funções, SubFunções, Programas o SubProgramas conforme o Vinculo dos Recursos - Anguo 08 R$ 
colheres de óleo/2 den- iiai Orçamento Fiscal e da Seguridade Social Orgãos DO até 99 
tes de alho/1 cebola mé- 
dia picada/1 tablete de Código Especificação Ordinárias Vinculados Total 
tempero sabor galinha ou 10.303.0154 Saúde para Todos 250.000,00 505.000,00 755.000,00 
carne/4 batatas cortadas 10.304 0000 Vigilância Sanitária 100.000,00 155.000,00 255.00000 
de/t-colher de coli; 10.305.0000 VIGILÂNCIA EPIDEMIOLÓGICA. 1.428.382,00 1.234,808,00 2.683.000,00 
10.305.0154 Saúde para Todos 1.428.382,00 1.234.808,00 2.683.000,00 
11.000,0000 TRABALHO 1.412.000,00 0,00 1.412.000,00 
11.122.0000 ADMINISTRAÇÃO GERAL 210.000,00 0.00 210.000,00 
Modo d 11.122.0129 Programa de Opesscionalização Adrmnistratira 210.000,00 0.00 210.000,00 
odo de preparo 11,331,0000 PROTEÇÃO E BENEFÍCIOS АО TRABALHADOR 1.100.000,00 0.00 1.100.000,00 
a cebola murchar е perder 11.333.0000 EMPREGABILIDADE 40.000,00 0.00 40.000,00 
P águia 11.333.0008 Fomenta а Geração de Trabalha е Renda 40.000,00 0,00 40.000,00 
н 11.334 00000 FOMENTO АО TRABALHO 62.000,00 0,00 62.000,00 
Em seguida o alho e colorau. 11.334.0006 Fomento а Geração de Trabalho e Renda 12.000,00 0,00 12.000,00 
Coloque a carne até ela se 11.334.0147 Nossa Fazenda 50.000,00 0,00 50.000,00 
soltar e fritar um pouco 12.000.0000 EDUCAÇÃO 35.934.868,07 26.210.882.96 62.054.746,03 
Em seguida, adicione o table- 12.122.0000 ADMINISTRAÇÃO GERAL 2 510 000,00 0,00 2.510.000,00 
te de tempero. 12.122.0145 valoriza Servidor 2:500.000,00 0,00 2.500.000,00 
Assim que estiver dissolven- 12.122.0153 Educação para Todos 10.000,00 000 10.000,00 
e e 12.361.0000 ENSINO FUNDAMENTAL 25.900 836,00 10.564 292 98 “8.564.128,08 
оо a 12.361.0101 APOIO ADMINISTRATIVO 180.000,00 0.00 180.000,00 
com um pouco de água, tam- 12.361.0129 Programa de Opesacionalização Administrativa 19.256. 835,00 14.874.336,00 3.131.172,00 
pe a panela 12.381.0153 Educação para Todos 7.583.000,00 4.680.056,98 12.252.956,98 
Logo em seguida, veja se a 12.364.0000 ENSINO SUPERIOR 750.000,00 500.000,00 1.220.000,00 
batata está mole e acrescen- 12.364.0153 Educação para Todos 0.0040, CH 50.000.001 1.220.000,00 
te o tempero verde. 12.365.0000 EDUCAÇÃO INFANTIL 5.390.580,07 8.112.068,18 11.512.648,25 
12.385.0153 Educação para Todos 5.390.580,07 8.113.068,18 11.512.646.25 
12.366.0000 Educação de Jovens e Adultos 167.200,00 42.521,80 209.721,80 
12.366.0153 Educação para Todos 167.200,00 42.521,80 209.721,80 
12.367.0000 EDUCAÇÃO ESPECIAL 34.250,00 0.00 38.250,00 
GALINHA COM QUIABO 12.367.0153 Educação para Todos 28.250,00 0.00 38.250,00 
13.000.0000 CULTURA 65.000,00 50.000,00 115.000,00 
Ingredientes 13.122.0000 ADMINISTRAÇÃO GERAL 15.000,00 0.00 15.000,00 
680 g de molho de toma- Gro dor Pablos Página 1де 5 
te/1/2 litro de água 
600 g de galinha cortada Governo do Municipio de Porto Foral si ear РО E Exurciclo 
em pedacos/1 cebola in- 2023 
teira picada/3 dentes de Demons. de Funpies, SubFunp00s, Programas o SubProgramas conforme o Winculo dos Recursos = Anozo 08 AS 
alho/4 colheres (sopa) de Ep da ih 
azeite de oliva/300 g de Código Ета Ordinária Чеш Total 
quiabo picado em rode- 13.122.0155 Cultura para Todos 15.000,00 0,00 15.000,00 
las/200 g de milho 13.382.0000 DIFUSÃO CULTURAL 50.000,00 50.000,00 100.000,00 
sal e pimenta a gosto. 13.292.0149 Porto Real Mais Italiana 30.000,00 0,00 30.000,00 
13.392.0155 Cultura para Todos 20.000,00 50.000,00 70.000,00 
15,000.0000 URBANISMO 2.400.000,00 16.883 883.80 19.283.853,80 
Modo de preparo 15.451.0000 INFRA-ESTRUTURA URBANA 700.000,00 10.723.863.50 11.423.863,80 
Ferva o molho de tomate, a 15.451.000 Marubengio dos Serviços Públicos 100.000,00 0,00 100.000,00 
паноа, 15.451.0150 Infraestrutura para Todos 590.000,00 10.223.863.50 10.813.863,80 
15.451.0151 Motiidade Urbana pará Todos 10.000,00 500.000,00 510.000,00 
Reserve. 15.452.0000 SERVIÇOS URBANOS 1.800.000, 00 5.050.000,00 7.550.000,00 
Aqueça о azeite e frite os pe- 15.452.0004 Manutenção dos Serviços Públicos 1.800.000,00 8.050.000,00 7.850.000,00 
daços da galinha com o alho 15.453 0000 Tranapostas Colalivos Urbanos 100.000,00 110.000 00 210.000,00 
е a cebola. 15.453.0151 Motiidade Urbana para Todos 100.000,00 110.000,00 210.000,00 
Coloque o quiabo picado 16.000.0000 HABITAÇÃO 420.000,00 0,00 420.000,00 
16.122.0000 ADMINISTRAÇÃO GERAL 20.000,00 0,00 20.000,00 
Mexa Apenas Uni ROUCO; som 186.122.0125 Programa de Operacianalização Admnisiratica 20.000,00 0,00 20.000,00 
cuidado para ele náo babar. 156.402.0000 HABITAÇÃO URBAMA 400.000,00 0,00 400.000,00 
Cubra com o caldo até que 16.482 0024 Habiação е Interesse Social 400.000,00 0,00 400.000,00 
passe dois dedos do nível 17.000.0000 SAMEAMENTO 325.000, 000 1.050:.000,00 1.575.000,00 
dos ingredientes. 17.451.0000 INFRA-ESTRUTURA URBANA 425.000,00 1.050.000,00 1.475.000,00 
17.451.0150 Intracstrutura para Todos 425.000,00 1.050.000,00 1.475.000,00 
Espere cozinhar bem, е 17.512.0000 SANEAMENTO BÁSICO URBANO 100.000,00 0.00 100.000,00 
acrescente о milho ao res- 17.512.0150 Infraestrutura para Todos 100.000,00 0.00 100.000,00 
tante do que foi preparado 18.000.0000 GESTÃO AMBIENTAL 711.000,00 1.305.000,00 2.016.000,00 
com o molho e despeje sobre 18.452.0000 SERVIÇOS URBANOS 210.000,00 25.000,00 515.000,00 
a galinha. 19.452 0008 Gestao do Melo Ambiente 130.000,00 105.000,00 235.000,00 
Misture. ud eddie nan 19.452.0129 Programa da Ogeracionalização Administrativa 80.000,00 200.000,00 280.000,00 
18.541.0000 PRESERVAÇÃO E CONSERVAÇÃO AMBIENTAL 205.000,00 1.000.000,00 1.205.000,00 
minutos em fogo brando 18.541.0008 Gestao do Meio Ambiente 90.000,00 0,00 80.000,00 
Retire do fogo. 18.541.0150 Infraestrutura para Todos 115.000,00 1.000.000,00 1.115.000,00 
Sirva ainda quente com arroz 18.542.0000 CONTROLE AMBIENTAL 255.000,00 0,00 206.000,00 
branco. 185.542.0005 Gestao do Melo Ambiente 256.000,00 0,00 206.000,00 
20.000.0000 AGRICULTURA 350.000,00 1.485.284,00 1.635.254,00 
Grapo depor РАВ Pages 4 дф 5 
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Governo do Municipio de Porto Final же peça сна ¡2 — PRA Exercicio 

2023 

ROLO DE CARNE Demons. de Funções, SubFunções, Programas а SubProgramas conforme q Vinculo dos Recursos -Anamo 06 RE 
RECHEADO COM Orçamento Fiscal e da Seguridade Social Orgão: 00 alé 99 
ESPINAFRE E QUEIJO Código Especificação Ordinários Minculados Total 
20.122.0000 ADMINISTRAÇÃO GERAL 160.000,00 1.173.284,00 1.533.204,00 

А 20.122.0129 Programa de Operacionalizagio Adrinisiralora 160.000,00 1.173.284,00 1.333.284,00 
Ingredientes 20,382 0000 DIFUSÃO CULTURAL 20.000,00 0.00 20.000,00 
20,392.0152 Gestão da Agricultura 20.000,00 0,00 20.000,00 

_600 g de carne mo- 20.606.0000 Extensão Rural 170.000,00 312.000,00 482.000,00 
ída;200 g de espina- 20.606.0152 Gesiño da Agricullura 170.000,00 312 000,00 482.000,00 
fres frescos; 125 g de 23.000.0000 COMÉRCIO E SERVIÇOS 120.000,00 1.000:000.00 1.120.000,00 
mussarela (ou outro de 23.695 00000 TURISMO 150.000,00 1.000.000.000 1.120.000,00 
sua preferência); sal e 23.695.0149 Porto Real Mais Italiara 20.000,00 0,00 20.000,00 

: > Р 273.695.0150 Intraestrutura para Todos 100.000,00 1.000.000,00 1.100.000,00 

iment t Ih | j 
Ro o о, e н 28.000. 0000 TRANSPORTE 500.000,00 1.741.500,00 2.241.500,00 
a ав ае 28.782.0000 TRANSPORTE RODOVIÁRIO 500.000,00 1.741.500,00 2.241.500,00 
а gosto; azeite à gosto; 26.782.0150 Infraestrutura para Todos 500.000,00 1.741.500,00 2.241.500,00 
400g de abóbora (usei 27.000.0000 DESPORTO E LAZER 831.950,00 1.607.780,92 2.239.710.82 
abóbora manteiga); 1/2 27.122.000 ADMINISTRAÇÃO GERAL 310.000,00 100.000 00 410.000,00 
cebola. 237.122.0129 Programa de Operacionalização Administrativa 310.000,00 100.000,00 410.000,00 

27.811.0000 DESPORTO DE RENDIMENTOS 110.000,00 0,00 110.000,00 

27.811.0130 Programa Esporte Total 110.000,00 0,00 710.000,00 

27.812.0000 DESPORTO COMUNITARIO 150.000,00 0,00 150.000,00 

Modo de preparo 27.812.0130 Programa Esporte Total 150.000,00 0,00 150.000,00 
о 27.813.0000 LAZER 61.950,00 1.507.760,92 1.589.710,82 

Leve uma frigideira ao 27.813.0130 Programa Esporte Total 61.950,00 1.507.780,92 1.569.710,02 
fogo com um pouco de 28.000.0000 ENCARGOS ESPECIAIS 6.110.000,00 800.000.00 7.010.000,00 
azeite e deixe aquecer. 2.546 0000 ENCARGOS ESPECIAIS 6.110.000,00 ВСЮ ОО 00 7.010.000,00 
Acrescente os espina- 28.646.00000 OUTROS ENCARGOS ESPECIAIS 6.110.000,00 60.000,00 7.010.000,00 
rece emoere Com uma 59.000.000) RESERVA DE CONTINGENCIA 1.000.000,00 0.00 1.000.000,00 

, р А 99.899.0000 RESERVA DE CONTINGÊNCIA 1.000.000,00 0.00 1.000.000,00 
pitada de sal. Deixe os 09.909 0990 Reserva de Conlingência 1.000.000,00 Е 000 1.000.000,00 
espinafres тигсһагет Total por Gestora 169.909.488,02 84.415.574,98 254.325.073,00 
e saltearem, retire es- Total 169.909.498,02 84.415,574,96 254.325.073,00 
correndo todo o líquido 
e deixe esfriar comple- 
tamente. 

Numa tigela coloque a түр ы Pagina 5345 
carne moída e tempere- 

-a com sal e pimenta e | E —_ Do. 
amasse bem para mis- Govamo do Município de Porto Real cce, en RS — na Енио 
turar. Coloque E depois : Demonstrativo da Despesa por Orgãos e Funpóes - Anexo 09 RE 

a Carne numa tábua de "рыс" Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 

cozinha, numa camada 

só formando uma espé- Órgãos ё Funções Fiscal Seguridade Social Total 
cie de retângulo. 

No mei | - 

О ү Кууну oF ки LEGISLATIVA 9.785.000 00 3.785.000,00 
pinares Ja TOS Е Зоре ADMINISTRAÇÃO 55.553,612,05 55,583.612,05 
estes o queijo cortado SEGURANÇA PUBLICA 4,409.307,80 4.403.307,00 
em palitos. Enrole a car- ASSISTÊNCIA SOCIAL 7.208.875,95 7.208.875,95 
ne sobre os espinafres SALUDE 74.991.109,45 74.991.169,45 

А TRABALHO 1.412.000,00 1.412.000,00 
e | quer: e EDUCAÇÃO EZO5A 748,04 EZ 054 748,03 
rolo e apertando bem CULTURA 115.000,00 115.000,00 
para que o recheio não URBANISMO 19.283.663,80 19.283.663,80 
escape. Coloque depois HABITAÇÃO 420.000,00 420.000,00 
; GESTÃO AMBIENTAL 2.018.000,00 2.018.000,00 
Copa a роса AGRICULTURA 1.835.284,00 1.835.284,00 
cubos pequenos e colo- COMÉRCIO E SERVIÇOS 1.120.000,00 1.120.000,00 
que em volta do rolo de TRANSPORTE 2.241.500,00 2.241.500,00 
carme. Pique a cebola e DESPORTO E LAZER 2.239.710,92 2.239.710,92 
н RESERVA DE CONTINGENCIA 1.000.000,00 1.000.000,00 
ra, com uma pitada de RA - 
р Subtotal 172.065.027 60 62.260.045 40 254.325.073,00 
sal, e tempere tudo com 
o alho em pó, o colorau Total 172.065.027 60 62.260.045,40 254.325.073,00 
e regue com um fio de 
azeite. 
Leve a assar em forno 
previamente aquecido a 
180%C durante cerca de 
45 minutos ou até a car- 
ne estar cozida e a abó- 
bora macia e tostada. 
Sirva a carne em fatias 
e acompanhe com uma 
salada ou legumes cozi- 
dos Grao asar Publico Página 1 de 1 
Gospa de Murácipis de Pora Paal iaa B rate mes 2-7 i Екегсїсїю 
2023 
Quadro de Detalhamento da Despasa (ООО RS 
Orçamento Fiscal е da Seguridade Social 
Dascirdo Tipo da Orçamento Valor Fizado Valor Emendas Valor Total 
Poder: EXECUTIVO 
Серво el PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO REAL 
Unidade Orçamentária: 02.041,00 SECRETARIA MUNICIPAL DE GOVERNO 
SALADA Unidade Execulora: 020100 SECRETARIA MUNICIPAL DE GOVERNO 
MULTICOR Funcional: 4.122 0101-2 003 Publicação de Atos Chicinis 
Fossa de Ранко 1500 0000 Бастон do Minculados de [espertos 
е 110.00 Cultos Serviços de Тантана - Persa Juridica Final 1.000 00000 020 1000 00000 
Ingredientes Total da Tonto de recursos: 1,000.000,00 
Fossa de Басшы 1.7 000 Тегине de Пець» Ralerenie п Aretes do Peiróleo e Гыйз ALH 
Alface roxa; Alface ver- PETE Ты Guma Sandgos da Terairoa - Pessoa Jurídica Fiscal 155 600,66 1,50 390 000,60 
de Tomates сөе ¿AAA an 
Beterraba; Pimentão É di ai a & = ` 
verde; Pimentão verme- > ре те Pr 
lho; Pimentão amarelo; LLENANDO Mañarial de Consumo Fiscal 5.000,00 оо 5.000,00 
Azeitona chilena; Bró- EET E Т] Сыйга Загас de Terpanas - Pesaca Fisica Етел 16.000,00 0/50 10.600,00 
des ERR «нгсн Бегре de Terceiros - Pessoa Juros Fiscal de 00000 0,50 0) ГИРИ 
colis; Tempero a gosto. үтү Descisa de Esprciciós Aniericosa Fiscal 10.000,00 0/50 по ох бр 
ал ВО. БІ DD Eqaparerios e Манай Permanemie Fiscal ES 0100 EA 
Total de Tonia de recursos: ТЕ 
Total de funcional programita AAA AA 
Modo de preparo Total dí unidada axecutora: 1445 000/50 
Total dí опр гати 1,445 00) {яй 


Cortar os pimentões e a 
alface em tiras. 

Ralar a beterraba e cozi- 
nhar o brócolis. 

Colocar nas bordas de 
uma travessa a alface 
roxa, depois a alface 
verde e a seguir a be- 
terraba. Enfeitar com os 
pimentões, os tomates 
cerejas, as azeitonas e 
o brócolis. 


Unidade Cipamentánña: 03.01.00 SECRETARIA MUNICIPAL DE FAZENDA, RECEITA E PLANEJAMENTO 


Unidade Emecutora: 63.01.00 SECRETARÍA MUNICIPAL DE FAZENDA, RECEITA E PLANEJAMENTO 

Fiscional: 04,122,0120-2514 ü da SMFRP 

Fonda de Recursos 1,5500 0000 Пешо da Vinculados de impoilos 
БЕЙ Тн] Мамін de ordre Fiscal 50.000,00 0,50 50.000,00) 
11030 Serra de Consin Fiscal 50 10000 00% poeira 
БЕЙ ЫЕ 1ч] Daia Garvipos de Теге - Pio Рыда Fiscal 115 500,00 gag 11500000 
11003900 Cobra Serviços de Terna - Peppa Juridica Fiscal 240 поп ср 0:50 240 ПО 
БЕЙ ЕНЕ] Берәр de Teonolega de informais 6 Сыч овоз = Peñsos Агні Fiscal 800. 000/00 0,50 800. 000/00 
EET- eE TE] Crigações Tribe e Contibubras Fiscal 2,400 000,56 0560 2400.000) 
Зу У Despedida de Exsercions Алега Fiscal 260 000/00 mig 250 000,00 
131000615 indeniración а Йыш шей БО 660,00 0150 п 660,50 
44.50.5700 Equicareraos e Matera Permanente Ена Бо 00000 0500 50.000,00) 

Total da Гота de recurso: 3.205 90,0 
Graph dar Pira Рула 1 de 10 


|SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 


LAGARTO À 


PORTUGUESA 
Ingredientes 


1300 a 1500 g de lagarto, 
bem limpa, tire toda gordura. 


MOLHO: 


2 cebolas grandes bem pica- 
das ou fatiadas bem fininha/1 
maço cheiro verde bem pica- 
do/1 cálice de vinho branco/5 
tomates picados sem pele/ 
Salsinha/Pimenta a gosto/1/4 
de copo de azeite/2 tabletes 
de caldo de carne 

100 g de azeitonas picadas/ 
Orégano/Se preferir, colocar 
pimentão picado 

1/2 copo de vinagre/2 copos 
e meio de água. 


Modo de preparo 


Limpe bem a carne, é impor- 
tante não deixar nenhuma 
gordurinha. 

Limpe e asse com sal em 
toda a volta da carne. 
Coloque óleo em uma panela 
de pressão. 

Coloque a carne quando es- 
tiver bem quente, e doure 
virando sempre, até quan- 
do todos os lados estiverem 
dourados. 

Coloque 1/2 copo de vinagre 
diluído em 1/2 copo de água, 
mais 2 copos de água. 

Deixe ferver na panela de 
pressão mais ou menos 40 
minutos. 

Tire a carne e deixar esfriar 
Corte em fatias bem finas 
Junte no molho que sobrou 
da panela, todos os ingre- 
dientes do molho. 

Deixe ferver. 

Junte a carne fatiada e o mo- 
lho em camadas alternadas. 
Deixando na geladeira de um 
dia para o outro fica um sabor 
especial. 

Sirva em lanches, como ape- 
ritivo ou refeição. 


FILÉ DE SALMÃO AO 


FORNO FACÍLIMO 


Ingredientes 


500 g de filé de salmão/Azei- 
tonas fatiadas sem caroço/ 
Orégano/3 colheres de sopa 
de Molho de soja (shoyu)/Sal 
a gosto/Azeite a gosto/Limão/ 
Papel alumínio/1/2 cebola fa- 
tiada. 


Modo de preparo 


Lave o salmão com suco 
de limão. 

Aqueça o azeite e adi- 
cione a cebola fatiada, 
deixando no fogo até que 
fique transparente. 
Reserve. 

Cubra uma assadeira 
com papel alumínio de 
maneira que a sobra dê 
para forrar todo o peixe. 
Sobre o papel alumínio 
na assadeira, coloque o 
peixe já temperado com 
sal, regue com azeite e 
shoyu. 

Decore com fatias de 
azeitonas e um pouco de 
orégano. 

Despeje a cebola por 
cima. 

Embrulhe com o papel 
alumínio, de maneira que 
o líquido não derrame 
quando começar a es- 
quentar. 

Leve ao forno médio para 
assar por cerca de 30 mi- 
nutos. 

Sirva com legumes e sa- 
lada verde. 


HORA СУ ATOS OFICIAIS 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


Geveno da Municipis de Ports Real ves iene =a снаа Exérciclo 


203 
Quadro de Detalhamento da Despasa (ОСО RS 
Orçamento Fecal e da Seguridade Social 
De Тро da Drpamerño Valor Fado Walor Emendas Walor Total 
Funcional 04.122.0129-2 514 м ж {рынга da SMFRP 
Fonte de Recusos 1,754 0000 Темата de Lirio Ralorara a гуана. So Гоага. e Ct historial 
310014700 Dibrigações Tribunas a Сге Иза. Ена 284 000/00 0450 284 О 
Total de Tonta de recursos: 164 000,0 
Foris de Recursos 1,750 0000 Нагиеыза da Соганы de іла so Doria Earias - CIDE 
КЕЛТ Синен ТН e Сер Fiscal 1.284 000 1.364,50 
Tobal de Tonta de rca 1.384,80 
Total da funcional рату гатуй а 4.571. TRAGO 
Бишопа:  04,127.0134-2577 Cadastro Midtifinalitário 
Fonie de Басшы 1.220 0000 Mercurio nibg nc Lada dy imporica. 
3100300 Cuir Sander de Terres - Раза Juridica Ена 100 00000 000 100 00000 
Total de fónia de recursos 105.000,08 
Total da luncional programiica: 100.085,00 
Funcional 04.128.0000-2571 De de Tribulos 
Fonda de Ricurbok 1.500 0000: Recunos тын Winculados. de apis 
КЕЙ а] ins а. Бнз алына. Жылы 17 oo сар 090 13 00000 
Тоба! da Tonta de гетирен 11000: 
Total de funcional programática: 12.064,50 
Funcional 04,129/00002 572 de Corminios 
Fonie de Recursos 1.500 0000 Насисыза ада Winculados de барсада 
30005100 inderiragdes + Reside Fiscal 100. 000,00 050 100. 000/00 
Total de Tonto de recurso: 100.000,/00 
Forge de Recursos 1.760 0000 Сыйга Tressie de Correos du Гел Congáneres de Linis 
ER E] ыйым des + Fon pn Fiscal 10 000 020 10 п О 
Total de Torio de recursos: 10.000,50 
Total de funcional peogramisica: фр рата 
Рыла: 28.858 {ИИИ БТА Ernane da Divida Cocer aliacha 
Foris de Recursos 1,200 ОСС Hecu nho vinculados de impoaios. 
313:00:71,00 duaa ioiei й Divida por Contato Ега 15 000/00 0,50 ааа 
BRT 1,0 Principal da Га Cortratal Банда Fiscal з эю 0:00 0550 3300 00:00: 
Таба! da Tonta de roca DE П а) 
Fossa de Бани ты 0000) Текес da Usido Relereme à Royabes do Perden e Gás Maius 
й ртт. Principal da Divida Contrata Ferzaledo Piera $00 00000 gig 200 ГОС: ©} 
Total da Гоп de гесчигытв. ©}. 000 03) 
Total da funcional programática: аты йшй 
Graph Amur ЇР Руль? da 12 
Gamo do Municipio de Porto Real at rn ñas AN Exarcicio 
E 2023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (СССр R$ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Cidi Tipo de menta Valor Fikado Valor Emendas Valor Total 
Funcional: 10.099. FF7003 RESERVA DE CONTINGÊNCIA 
Forte de Recurios: LSD DDD Recursos тїн 'nculados de enpi 
твор F0 009 Repereas cão Ооган ць pma APP É асы 1004 006505 ы] 1006 EE 
Total da torie du тесшген: 1.000. DRM DO 
Total da funcional programibcs: 1000 pog то 
Total dá uradidò оюннга: 601103 254 40 
І Total da csidado orpamiatiria: 5503. 284,80 
Linidade Cirgarnentária: 04.01.00 SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO 
Unidade Executora 04.01.00 SECRETARIA MUMICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO 
Fimcional: 04.122 0101-2.005 Conca Ро 
Ferña de Ripeuraca: Т 00 00600 Нашир edo incl СЫР трада 
23.00 38.00 Putos Gepa de Terssiros - Рянырой Juridica F 1 á 15,05 
Total da borre dia Iron: 12.050,00 
Total da funcional programises: 15.050,50 
Funcional; 04,122.0101-2,569 „Реге o Apoio 
Forão de Recursos: 115000000 Riain eo Winculadios. de mposios 
130035 00 Cult Sordos de Terceiros - Pesca Juridica Fizal ын (Ик (кз 0.00 Боо {К 50 
Total da fonte de паслана: 595.060 50 
Forio de Recursos: 17040000 Tranideráncia de Lodo alererte a Hoyas de Petróleo e Gs Natural 
23.90 30 00 ET DT] йсй 1.585 00000 0.00 159500000 
Total da faria de recursos: 1.488.000,00 
Total da Funcional programibiica: 2155 000,00 
Funcional: 04,122 01012616 Implementação da Política de da Indormacdo ПРІ] 
Forte de Recursos: 1 500:0000 Веза адо vinculados de imperios 
13 80 39 00 Cuica Serios de Tentas - Pessoa Juros касы BO 000/00) 0.00 ен аа 1] 
23.20 40 00 беге. de Trencioga de lora п Comunicado - Praca hrii Faca ea] п ра 1С 00: 
Total da fonie de oeer: 65.000,00 
Total da funcional programática: бо. 000 тй 
Fimncional: 04.122.0128-2.515 Вато @ Cera ас da ЗАДА, 
Fonie de Recursos: 1.500 кой Récurica no Winculádos de imperios 
11.50.1100 WENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PEESOAL CAL Fil 21.480 000/00 0.00 21 80 к Бр 
КА: ЕНШ Contribuição рага o POTS Fecal 130 DOG DO 0.00 13000000: 
3.1.0013 02 бани pará 6 Ragre Caral de Разана (IED) Раі 5.480 000/00 аба & 48 (Кб Ой 
31.00.1408 Сагыз para o Беаты Próprio de Previdência (RPPS) - Pessoa] Fiscal 100 000/00 шй + {Юй 
311.90 ды 00 INDEHIZAÇÕES E RESTITUÇÕES TRABALHISTAS шс 300 000100 0.00 Катан] 
23. 608400 Diiira = СМ Facal 120 000/00 0.00 120:000/00 
Grapa Aer O Pa IR 
Coamo de Municipio de Porto Amal атагъа черан 8 з LN Exercicio 
А 2023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (ODD) AS 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Cód Tipo de Valor Fikado Valor Emendas Valor Total 
Funcional: (4.122 0129-2.615 Матис о à Dpsracionlizacdo da SHA 
Foda de Recursos: 1500000 Recursos edo Vinculados de impostos 
эз 90 50 09 Material de Cpp Баксы 200 DOG. Ги. ago кю ойсо 
33 00 38 00 Сайна Бегре de Tartakas - Рањена Рі =| тй 000/00 0.00 210,000.00 
2280 28 00 Dubos Gereços de Тачтингов - Pessoa Juridica Басы 6.760 О Гк або ©? DON DO 
1350.40 00 Serios de Tecnología de lsforagás e Comunicação - Peñaca Jurid Fisza 11,000 0001/00 0.00 1.00.00): СО 
ъз 0040 00 АЛГЫ T ranger асы Ым (ЖП 0.00 SOM 0000 
23.50 05.00 Dimpañdás de Exercioos Anteriores шеш 140 000,00 400 14500050 
4.2 80 52 00 Equipamentos = Маметай Permanente асы 120 000/00 0.00 120:000:00: 
Total da tome de recursos: За зы 000/00 
Forñe de Recursos: 1704,0000 Trarileráneia da Lisido Нанын à Florais de Peiróles ù Cia Natural 
13.60 30 00 Cuba Seres de Terceiros - Pessoa Абв Fisza 11408 97745 0.00 1.458 02248. 
Total da tomó de послань: 1408 01748 
Total da ғыс онай programática: 18013151748 
Funcdóonal: 04.122 0145-2 617 Treinámento e Capactacio des Funcionárica da Ti 
Forte de Fecursos: LSDDODOD Recursos não Vinculados de impostos 
ъз әз 38 00 Dubos Serrios de Termos - Pepea Juridica Кашы 20 п Гю ага то 000 
Total da torie de recreo: 23.000,50 
Total da tancional programática: DE 000,00 
Funcional: 04.122 0140-2616 Servidor Ман. Eliana 
Fräs de Виса: Т 00:10000 Recuros гаку «аьаа. ca rpi 
3:00 30 00 Калган бинго de Terceiros - Рес Juridica Focal 54 000/00 й 0б Ж {К} б 
Total de forte de racamoa: 52.000,00 
Total da funcional programática: 20.000,00 
Funcional: 04,123 0145-2,506 Plano de Saide dos Seridones 
Fonie de Recursos: 1.500 (кй Aésursos eds Winculados. de impoddos 
33 9035 00 Салта Sorricos de Torres - Pesca Juridica = | 2000 000,00 0.00 2 (бю {К Я 
Total da fonte da recaia: 1004.000,00 
Total da funcional programiiica: 21000. 000 00 
Fundonal: 04.122 0145-2 684 Valorização e Apolo mos Sersidores 
Forte de Recursos: 1500/0000 Róar edo аба de mposios 
1180.33 00 Passa € Despessa 00m Locormopdo асы Ба 000/00 0.00 5i 000,00 
13.60 30 00 Cubas Serrpas de Тенпонгой - Paracas Juridica F ig 1050 T: 
Total da torme de neces: 1.05 Dog Do 
Total da funcional programática: 1.588.050 сй 
Total da вабо nomear: 43477 Өз AS 


Grapa Armar Público Pignad de 12 


| 26) ATOS OFICIAIS 


FILÉ DE PEIXE ASSADO 
Ingredientes 


500 g de filé de peixe (tilá- 
pia, saint peter ou outro) / 
4 batatas grande descas- 
cada em rodelas de 0,5 
centímetro de espessura / 
2 tomates picadinhos / 1/2 
pimentão(se ele for grande) 
1 cebola média picada em 
cubos / 1 colher (sopa) 
cheia de alcaparras / cheiro- 
-verde a gosto / coentro a 
gosto (opcional) / 1/2 colher 
(sopa) de sal / 1 dente de 
alho (pequeno) bem espre- 
mido / azeite a gosto 


Modo de preparo 


Tempere o filé de peixe com 
sal e alho e reserve 

Misture o tomate, cebola, 
pimentão e alcaparras e 
tempere com um pouco de 
sal e junte o cheiro verde e 
coentro 

Reseve 

Unte um refratário com azei- 
te, e forre com as batatas 
cruas 

Cubra as batatas com o 
peixe e por cima distribua a 
mistura do tomate 

Regue com bastante azeite 
e leve ao forno por mais ou 
menos 30 a 40 minutos 
Quando secar o líquido que 
acumula no fundo da forma 
quando está assando e ficar 
dourado está pronto 

Sirva com arroz intergal ou 
branco, é uma delícia! 


MOQUECA DE PEIXE 


Ingredientes 


4 postas de cação ou garou- 
ра (700 gramas) / suco de 1 
limão / 1 cebola grande cor- 
tada em rodelas / 1 pimen- 
tão vermelho cortado em 
rodelas / 1 pimentão verde 
cortado em rodelas/ 2 toma- 
tes maduros cortados em 
rodelas / 2 colheres (sopa) 
de coentro picado / 200 ml 
de leite de coco / 1 colher 
(sopa) de azeite de dendê 
/ 2 tabletes de caldo de ca- 
maráo 


Modo de preparo 


Lave bem o peixe, regue 
com o suco de limão e dei- 
xe descansar por cerca de 
1 hora 

Em uma panela grande, 
coloque o peixe, a cebola, 
os pimentões, os tomates 
e polvilhe coentro 

Esfarele os tabletes de cal- 
do de camarão, misture-os 
ao leite de coco e regue o 
peixe 

Leve ao fogo baixo, com a 
panela parcialmente tam- 
pada, por 20 minutos 
Mexa algumas vezes até 
que esteja cozido 

Junte o azeite de dendê e 
adicione sal 

Retire do fogo e sirva 


SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 


HORA (*+ 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


Genim do Municipio de Porto Final pi pe іча att Exercicio 


` 2003 
Quadro de Detalhamento da Despesa (000) R$ 
Orçamento Fiscal ё da Seguridade Social 
Cod Tipo de Valor Ficado — Walor Emendas Valor Total 
Total da ылай ora mmntaria: 43,477,532,45 
Unidade Orçamentária: 05.01.00 PROCURADORIA GURAL DO MUNICIPIO 
Uridade Excoñora 05.01.09 PROCURADORIA GERAL DO MUNICIPIO 
Funcional: 0412201232. 517 e Operacional da PGM 
Forte de Recursos: 1.500 0600 Безо айе аен de patoa 
ъз ою 30.00 Material de Conama Fisza 10.000,00 0.00 1215020 
3359034 00 Cubos бинаа de Теповігса - Pajac Fica Faa юй бо 0.00 15,000,00 
3.3 00 20 00 Dubes Berrios de Terceiros = Pessoa Juros Fisa ай пою 0.00 22100000 
445059300 Caspamentos e Maleral Permanente Раса 10 005,09 à pá 15000,00 
Тобы da forte de кесшген: Ex Ой ОП 
Total da funcional ргоргатийсв: кбй ба 
Funcional: 28,246.0000-2.001 - duas ы. 
Fordo de Recursos: 1.900 0000 Ascursos тй Winculados de imposdos 
313009091 00 Батый Judciala Facai 2 жї 600/00 0.00 2 ВО {К Ор 
Total da fonte de уносит: 1400.000,00 
Total dá funcional 2809 000/50 
Total da sidade arecuna: 2850000 90 
Total da палаў orçamendaria: тр 100 Сй 
Unidade Orçamentária: 06.01.00 CONTROLADORIA GERAL DO MUNICIPIO 
Unidade Executori 06.04.00 CONTROLADORIA GERAL DO MUNICIPIO 
Funcional: 04,124. 0101-2870 h Г] da Paro de Audicra Gombrnamental 
Forte de Recursos: 15000000 Киси ao inculados de impodica 
13 00 30 00 Cubos Sarrea de Terceiros = Pasica Juridica акыш 20 000,00 0.00 © {Кї 00 
Total de forte de rotura: 50,000,060 
Total da funcional propramilica: 20.000,00 
Funcional: 04.124. 00125-0 518 Maratenpdo a Oparacionalizacdo da ОСМ 
Forte de Recursos: 1.500 0000 Abn plo (sore doa de prados 
12.00. 30.00 Material de Gorro Fecal 20.000,00 0.00 2000000 
33 9038 бй Cubo Зана de Tarakea - Pasta Finca Fata 14 000/00 0.00 15:000.00 
2900 39 00 Cuica Serios de Terceiros - Partia Juridica асы 20.000,00 0.00 Кен ана] 
44.50 52 00 Equpármeciós e Maier Perrnanente Fiscal 20 000/00 й йй 20-000 Ой 
Toimi da iria de rosas: TE 000.50 
Total da funcional programitica: 75.000,00 
Total da usado йн: 05.000 00 
Total da iádada соет amastiria ES. 050,00. 
Unidade Cicamentária: 07.041.009 SEC. MUN. DE DESENV. ECOM, TRABALHO E RENDA 
Guapo Apnena Públcol: Página 3 de 2 
peo de Маго dde Paria Мам аца = ер вна 777-7 РИМИ Exprcicio 
‚ 2003 
Quadro de Cetalhamento da Dosposa (000) RŠ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento Valor РИЙ Valor Emondas Walor Toini 
Unidade ЕЁ хёхайосй: 07.01.00 SEC. MUN. DE DESENV. ECON, TRABALHO E RENDA 
Funcional 11,122,0029-2.518 Man o da SMDE TR 
Есгве de Recursos 1.500.000 Recuniós nds Wreulsdes de Irroita 
3.1 50.30.00 Material de Соната Fiscal 50050 00 0,00 Бою 
1.205 38 00 ийт Şevin de Terceira - Persa F iua Fiscal 18,000 00 6,50 Ша тыа] 
алй 358.00 Curas Senápos de Terceeta = Pessoa Juridica азы + 300000 00 0,00 тас О 
аа 5] 00 Exquiparnentica пт Material Permain Елы ыі кх 00 6,60 30.000,00 
Total da donde de recursos: 210.050,08 
Total da buscional programática: 715.000,50 
Funcional: 11,331,0006-2.112 Concessão de Аиа Trarapore 
Forte de Recursos 1.500,0000) Раства nds Wiculidos de | Prq bo 
3.150.398 00 ¡Quiros Sendápos de Terceiros = Pessoa Juridica Раны 1 000000 DO 020 LAE ОП ир 
Total da korte dé recursos: Liono, 
Total da Purcional progred bica” 1.100.020 20 
Funcional: 11.333.0006-2.821 má Dinamis 
Forig de Focus 1.500. 0000 Recurso ira АЫ. de moor 
3.305 30 00 Mañerial За Comuna taca 3,060 60 6,60 2.000,00 
алй за. DO Dia Serdpos de Тегови = Pessos Jurita Fisza 581000 00 020 500000) 
Total da borde de recursos: 1E 00,0) 
Total da funcional programática: 10.000,00 
Funcional: 11.333.0006-2.822 Curso de Ernpreendedoamo Feming - Oficina 
Есейе de Насип 1.500.0000 ынтаа, ndo arca ha de moosi 
3:00. 30.00 iaterial de Cormpuno Кыды 1,000.00 йй 1. у 
ER 38.00 Curas Senóços de Tercia = Passos Fisica асы н какы 0,00 5:00:00) 
33:00 35 00 Dubra Dardos de Terceros - Гаваа Juridica [лысы 4.000 00 6150 ж Об Ой 
Total da dote de recursos: 15.050,50 
Total da боеве нй progriesática: 15.000,50 
Funcional: 11.233.0006-2 512 Сарасы e Аратай de Mão de Obra Especializado ña Cuinára Raiana 
Forte de Recursos 1.) Кн} Rossa ndo Wecilde de | Pr Lo 
3.1580 30 00 Mañerial de Consumo ызы нк п 0,00 5:00:00) 
31:00 54 06 Chica бапа: de Теге - Pesca Fisica ашы 2060 60 üü 2 00050 
Total da fonte de recursos; 12.000,00 
Total da buncional programática: 15.000,00 
Fomcional: 11.233.0006-2 670 Reformu do Sine 
Fonie de Recursos 1.500.0000) Recuriós nds recuado de imponios 
Grapo Jar Росо Figa d de 12 
ныт de ii ada Pania Popol Mo Й т=з Bed К==тт л Exprcicio 
2003 
Quadro de Dotalhamento da Dosposa (0001) RŠ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento Walor Рип Valor E mandas Walor Toini 
штеп: 11,333,0006-2,.670 Рот de Sino 
Fonie de Recursos 1,500 0000 becunos no vinculados de Imparios 
3.100 35 DO arterial de Coruna Кышы 1,000.00 0,00 1.000,00 
їз 39 Do Duiros Serios de Terceros - Pessoa Juridica Банды 000 00 0.00 200000 
4.400 5 DO Equiparrarndsa 6 Мае Permarertó Fiscal 40000 00 0,50 4200000 
Total dá iante de recurioas: 10.000,50 
Total da bisclonal propriezálica: 18.000,80 
Funcional: 11.434.0008-1.105 Implementação da Escola Técnica - Centro de Vocação Tecnológica 
Forte de Recursos 1.500.0000 Recursos ndo incuiados de Imposios 
310030 DO Material de Соогат Басы 1.000 00 4.00 "ир 
31:00 34.00 Quiros Denig de Тагына. - Peñón дине Рычы 4000 00 0,00 ¿000/00 
44 BO? DO Equipamentos e Masia Pernanerda Fiscal 3000 20 400 = Гри СЕ} 
Total da fue do "euros: 10.059 59) 
Total da funcional proprienálica: Th 000,00 
Fiscónal: 11.334,0006-2.620 Maris da Escola Térmica - Carro ociosa T: кзз 


Forte de Recursos т.500. 0000 Pescaria nio Vinculados de трой 
44.00 35 DO arterial de Сопвит ысы 1,000.00 0,00 1.000/00 
3.1080 35 00 Tiros Terep de Тегтер - Pessoa Аиса Facal 1000.00 000 1.000,00 
Total da bote de recursos: 2000/00 
Total da buscional рерин: 3.000,00 
Fisciónal;:  11,334,0147-1,106 Criação do Mercado Produtor 
Forte de Recursos 1,500 0000 Нындапырнь niko vinculados de Impasiza 
азаю 30.00 arterial de Coruna Facai 1,000.00 0,00 1.000,00 
3.180 38 DO Quince Serágos de Terceiros - Pessos Juridica Касы 0000 00 0.00 400000 
44:00 53.00 Equparrerdss ú Wiata Poermnáráató F iiai 00 00 E E, ир бар 
Total da бов de recurioa 10.000,00 
Total da боевой рсе ыса ШҮҮ? 
Funcional: 11.344.0147.2. 627 Im da Cultura de 
Fosse de Recursos 1.500 0000 Recursos não vinculados de impostos 
3.180 30 00 Marieral de TOnsumo Facil 1.000,00 0.00 1.000:00 
33:00 58 00 ¡Durca Бегла de Теговити. - Perigos Fisica Faca 4.00 00 0.20 4000/00 
3.100 38.00 Quiros Serios de Terceros - Pessos Juridica Facal 3.000 20 020 500050 
Total da borde de recursos: 15.001,00 
Total da funcional programática: 19.000,00 


Кыек: 11.4344 (147-2 БӘН Tupia Termos Espociolzado 
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STOLEN 


Ingredientes 


Etapa 1 

Cerca de 300g de fa- 
rinha de trigo 

125 ml de leite ligei- 
ramente morno 

30g de fermento bio- 
lógico 

1 pouco de cerveja 
Etapa 2 

1 colher (sobremesa) 
de sal 

120g de manteiga 
Casca ralada de li- 
mão 

80g de açúcar 


250 ml de leite 

2 gemas 

Etapa 3 

400g de farinha de 
trigo 


8g de fermento em 
pó 

Etapa 4 

2 colheres (sopa) de 
rum 

100g de chocolate 
meio-amargo picado 
100g de frutas crista- 
lizadas 

100g de uvas passas 
100g de nozes moí- 
das 

Etapa 5 

150g de açúcar 
Manteiga derretida 


Modo de preparo 


Etapa 1 

Misture bem os in- 
gredientes, forman- 
do uma massa pe- 
quena. 

Deixe fermentar. 
Etapa 2 

Adicione os ingre- 
dientes dessa etapa 
na massa fermenta- 
da e misture delica- 
damente, até ficar 
homogênea. 

Etapa 3 

Junte a farinha de tri- 
go e o fermento em 
pó à mistura da eta- 
pa 2 e misture bem, 
até a massa ficar 
bem homogênea. 
Deixar descansar e 
crescer num lugar 
quente. 

Etapa 4 

Misture todos os in- 
gredientes a massa 
crescida. 

Deixe descansar e 
crescer novamente, 
no papel de assar, 
por Y hora. 

Depois, asse vaga- 
rosamente em forno 
baixo. 

Etapa 5 

Enquanto o Stollen, 
depois de assado, 
ainda estiver quente, 
pinte com manteiga 
e polvilhe acúcar. 
Repita até que aca- 
bem a manteiga e o 
acúcar, de forma que 
o Stollen fique com 
uma casca branca. 
Sirva em seguida. 
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Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


= fi, Copia i 
do Murácipio de ла E Mhi A ей eco at Exercicio 


¿2003 
Quadro de Dotalhamento da Dosposa (0001) RŠ 
Orçamenio Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de meno valor Рип Valor E mandas Walor Toini 
Femgonal: 11 334 M47-2.828 Suporte Técrico Especiolzado 
Fonie de Recursos 1,500.0000 Pescarias nio vinculados de Imparios 
3.100 30.00 Durea Serios de Тегови - Ревва Judea ЕЁ пысы 12200 00 0,00 1@ (И) б) 
Total йа lomo de осш: 15.000,50 
Total da turcional ргы са с 10.060 69) 
Funcional: 1ї.224.0147-2 6020 Мап o do Mercado Produtor 
Forge de Recursos 1.500.0000 Recursos não vinculados de Imporios 
318030 DO Wiis de гинат ашлы 3,000 00 0.00 һ Ой О} 
3.200 зї DO Duros Боген de Теги - Pisos Juridica ишы 24000 00 000 500000 
Total dá Бекер dé нёш: 15.650,50 
Total da burcional propriesálica: 15.000,05) 
Funcional: 11.344.0147-2.630 Manutenção da Caña do Trabalhador 
Facas dé Recursos 1.800.0000) Recursos nio 'Winculados de Imporios 
їз 20 Do Ызы de Longumo Ганлы 000 00 0.00 = О и} 
3.200 зи DO Durea Benimi de Тагове - Реза Judea ашчы 21000 00 0,00 AA 
Total da baste de recursos; 14.000,50 
Total da funzionali E 15.000), 
Total da ridae кесигин: 1.417 Ой DO 
Total da peidade orpamentiria; 1411.000,50 
Unidade Orçamentária (08.01.00 SECRETARIA MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE 
Unidade E sopa soe! 68,01,00 SECRETARIA MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE 
Funcional: 18452 0128-2520 Manutenção + Operacionaização da SIMA 
Ferna da Roura БЕ ета Recursos não inculados de Imposios 
ш 30 06 bamia de {ссыт Hal 16:0050.00 4.00 MD 
3.100 запа Сида Serviço de Тагове = Pets Fisica Facal 12000 00 0,00 110:000/00 
31.00 39 DO Ltrs Servicos de Tercero - Pepsos Juridica Hara р ОЮП 00 0.00 PO Грир дар 
4.400 52 DO Eguiparmentos 6 Maternal Permarerió Fici 106/0600 00 0,00 1000000 
Total dá bante de recurida: EB 060 dy 
Fortes de Recursos 1,754 5000) Tortas феса de гий Roiara a Езу de Petróleo п Cia Чагай 
3.100 38.00 сило Gerviços de Tercera = Prssos Анна Fiscal 200:000 00 000 200.000,00) 
Total dá bart dé rocurida: 200.000 5 
Total da buscionel propriesdlica: 280.000,00 
Funcional: 18.541.0008-2.837 Banco de Sementes 
Faria da Recursos 1.600 00001 Recursos ro Wincuiados de тесна 
КЕ "Ее DO Majerial dy npu Laca 3050.00 4.00 = ПО дар 
3.100 38.00 Ties Davi de Тегерете = Pesos Juridica Fasa 1200000 0,00 110:000,/00 
Goto Pio] Pa 
Tirama de Municipio de Porto Real ma A сесте РРЦ Exerelcio 
Е 2023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (ODD) RŠ 
Orpámánto Fiscal é da Seguridade Social 
Tipo de monto Valor Fixado Valor Emendas Valor Total 
Funcional: 18.541 0008-2637 Banco de Sementes 
Fona de Recursos: 1.500 0000 Ееее nbo Лава аана de ерй 
#4 90 52 00 Equipamentos + Miera Permanenia Fecal E Gon DO [FALF] 6.00000 
Total de Кы de recursos: 40.000,00 
Total da hanna propramábicac 10.051,00 
Total de unidede pipron: 259000 00 
Total de unidade orçamentária: 350.000, 00 
Uiradade Отровни па: @ 01.00 SECRETARÍA MUNICIPAL DE OBRAS E SERV PUBLICOS 
Uradade Exsculora 09.01.00 SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS E SERV PUBLICOS 
Funcional: 04.122 0101-2070 Manutenção da Frota de Welculos 
Fanta de Recursos 00 Ооз Recursos nds Миза ьн. de pa 
„ЕЁ. кЇч +] Манча de Conama Fima 150 000 00 0,00 ыу 00 00 
11.90.5000 Силы Genipa de Тагына - Рей Juridica Fiscal тып 500 DO 000 250,060 00 
Total da fonts de герти: 410,000.00 
Farto de Fez 1.770.0000) Reca da C-ontribricio de nienean; bo no Doming Econdmico - LICE 
1.2.20 30.00 Maleral de Consumo Кыды 3 @15% 00 0.00 ж). 815,00 
Total da hynie de recureça: 15.416 00 
Total da funcional programática: 445,15 00 
Funconal: (Ы 122 0120-25021 Marian a do de Sa 
Fanta de Налы: 1.500 0000 Recunssa näo Vinculados de imporios 
33:50:30.00 Mara de Consumo Fincal 50 000,00 amó 50000050 
32.90.3800 Carros Serveços de Tercas - Pessoa Fisica Fiscal 20.000. 00 0/00 20.000,00 
13.90 39.00 Euro Serácos de Terceiros - Pessos Логіка Fincal 3,000 600.00 000 3,.000.:000.50 
4400.53 00 Eguparericó е Midi Pernanerda Fracal 25 000 00 000 55,000.00 
Total dí fonte de recurrida: 1.155. 000 00 
Fonte de Rhecursos: pre] Traraderárcia de Laila alerones орава do Perisa а Cida hansa 
ай Оз Duti Serviços de Тапзнгеа - Ре Juris Fiscal 1,000 000 00 000 1.000:000 00 
Total de fonts de recuraca: 1.050.050 Ой 
Faria de purea E TIS OD Reames de Alenacko de Пын татар - Admira do Drets 
EEE Tife] Aguis dè Ju] Final 42 #34 00 600 43.634 00 
Total de fonts de recursos: 12.55.50 
Total da funcional programática 4.1? ЕПА 00] 
Funcional: 15451,0004-1,123 e Rolorma do Corilóro Murécipal 
Fonte de Recursos: 1.500 0000 Ricis nás Winsulados de imporisa 
4400.51.05 Dieii е тїшєр Fiscal 100.000 00 бюз 150.000 00 
Total da fonts de recursos: а.б бй 
Grupa Амынды Público Página 9 de 57 
Отата de Municipio de Porto Real ió кашы [еер РРЦ ЕзегсЇсиз 
20203 
Quadro de Detalhamento da Despesa (ODD) RS 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de monto Valor Fixado Valor Emendas Valor Total 
Funcional: 15451.0004-1.123 Ampl e Reforma do Cemitério Municipal 
Total da hanna prosgracmiticoar 1092000 020 
Funcional: 15451.0150-7.638 Погане атг Шапа 
Faria de Pacino: 100 0000 Recursos não Vinculados de imporica 
19-90 30.00 Майга! de Conuro Fiscal 20 Оой 00 6:00 ¿0:000.00 
LET 039.00 Dit Seráros de Тепа - Pessoa Juridica Fiscal 50.000,00 0/00 ie Ой 
жа 90.5100 Cba е Irepialações: Fiscal яй 000.00 оф 430,000.00 
449081 005 Агире de ега Fiscal 100 500 00 0100 ку 0090: 00 
Total da fonte de recuraca: 850.050,00 
Fania de Росы 1,700.0000 Cura Tranalebnciss de Corrinics ou insirumantos Congánerss da Unido 
44.00.5105 Ciska a |гйайырбаз. таса 3,000 500 00 600 2.000.000 00 
Total de fonts de recursos: 1.050.000,60 
Fania de Налын: 1м 000 Traradenérncia y Lindo Rogerio п Royabes do Peródeo e Cis hura 
жа 5051.00 Снан е iratala ына. Fincal 2 000 000 Ой 609 4 000 000 Om 
Total de fondo de recursos. 1 059.000 DO 
Fanta de Merios TOS 0000 Trarsderércia dos Estados Fusterende a Aopalbes do Ранго e Gis Нафига 
1750500 Duras Peres de Teresa - Pessoa Jurichça Fiscal 100 200.00 06 кю 000 00 
449051 05 Dieii е ігар Fiscal 2.029 090 00 Сб, 203050 00 
Total de fonte de recurioa: 2025.050 бй 
Ест dé Piscina. 1,744,000) Recoma de Opersies de Спо 
44.00.5105 Etta е irinin (ДТ 3,000 504 00 60 4 050.000 б 
Total de fonts de recursos: 1.000.000 60 
Total da funcional programática: Фа15.05000 
Funcional: 15451.0151-1,075 CONSTR DE CICLOMIAS 
Fanta de Mesure 1.500. 0000 Ridica nás Winsulados. de imparis 
44.90.51 007 Dieii è ігар Fiscal 10.000 00 0100 10.000 00 
Total da fonte dò resurica: 10.004,00 
Feria de Pecos ү [еа] Traraderáncia de шыл Psferente a Royabies do Periksa e Cin histural 
44.00.5105 Ciria ж іга. Елі E 200 DO 60 550000 00 
Total da fonts de recursos; 00,000,060 
Total de funcional propramáticac 910.000 бй 
Funcional: 15452/0004-2005 Sorácos de Apodo y Conan 
Faria de eurea 1500 0000 оштра nás платоа de imperios 
„ЕЁ. т] Do ба Cornie Fiscal 550 2000 00 000 Б) (Юй Сй 
3190. 09.00 Duros Бегеров de Tecta - Pessoa Juridica Fiscal 1.000 000 00 Де] 1 ТК Сї] 
Total de ыма de recursos: 1.550.000,00 


Grupo durar Pobos Vo a 
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO 


ICADINHO DE AVESTRUZ 


Ingredientes 


400g de filé de aves- 
truz picado/ 1 cenou- 
ra média cortada em 
fatias finas/ 1 batata 
média cortada em fa- 
tias finas/ 10 vagens 
cortadas em fatias fi- 
nas/ 1 cebola peque- 
na cortada em fatias 
finas/ 2 colheres de 
sopa de alho poró 
cortado em fatias fi- 
nas/ 1 colher de sopa 
rasa de manteiga com 
sal/ 1 colher de sopa 
de azeite/ 2 colheres 
de sopa de sumo de 
limão 

1/3 xícara de aceto 
balsâmico de fram- 
boesa/ 1/2 xícara de 
água/ Sal e páprica 
picante a gosto 


Modo de preparo 


Em uma panela co- 
loque a manteiga e o 
azeite, leve ao fogo 
alto 

Coloque a carne e 
deixe-a dourar, de- 
pois coloque o alho 
poró e a cebola, frite 
um pouco 

Despeje os legumes 
fatiados e mexa para 
doura-los um pouco 
Coloque a água, ace- 
to balsâmico, páprica, 
limão e o sal 

Cozinhe em fogo bai- 
xo até secar toda a 
água 

Sirva bem quente 


JACARÉ À MODA RIO 
NEGRO 


Ingredientes 


2 kg de rabo de jacaré/ 
2 copos de vinagre/ 4 
limões do tipo rosa/ 2 
cebolas/ 2 dente de 
alho/ 4 xícaras de fa- 
rinha de trigo/ Sal a 
gosto/ 1/2 litro de óleo 


Modo de preparo 


Corte a carne fresca 
do jacaré em tiras 
Coloque em uma va- 
silha refratária com vi- 
nagre e 2 limões 
Reserve por aproxi- 
madamente 12 horas 
para aliviar o cheiro 
da carne 

Tempere com sal, ce- 
bola e alho batidos no 
liquidificador, misture 
os ingredientes, colo- 
que-os em um saco 
plástico  higienizado 
junto com a farinha de 
trigo para “empamo- 
na-los” 

Leve ao fogo o óleo e 
frite as tiras empamo- 
nadas de jacaré 

Por fim acrescente 1 
limáo e sirva 


Ep dear Panda 
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Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


Tiamo de Municipio de Porto Real da ll аа 7-те ИЩ Exercicio 
. 2003 
Quadro de Detalhamento da Despesa (ODO) RŠ 
Orpámánio Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de итми» Valor Fixado Valor Ermendas Valor Total 
Funcional: 18432 0004-2006 Serviços de Apos e Conservação 
Бога de Веси: TOM 0000 Trarcitenbrecia cla Ила Риечетіе а Royalea do Petróleo e Cds Кы 
212.90.290 ia Serápos de Terceiros - Pessoa Juridica Fecal 3.000 200 00 00 A 00000000 
Total de fonte de Рось: 100.000.060 
Fanta de Веч: 1,705.0000 Traralderárcia des Ез Нега à Вода de Pelrbleo a Сиш Hahira 
LET Eiir] Dura Serviços de Terceiros « Pessoa Juridica Fiscal 2.500 000 DO бю * БОК} (Юй Сй 
Teal da fones de recurrida: 15.000,00 
Total de (шеш быы рїн а 7.000.000,20 
Fundiónal: 15.452 0004-2010 Ampliação de Sistema de Штата. Pública € Fomécimento de іа 
Fanta de Валы. 1.500 0000 Recurica más ыас сауа. de posia 
11903900 rca Seráñpos de Terceiros - Pessoa Juridica Fiscal 100 200 DO uno 100000 00 
Total de fonte de recursos: 15.000,00 
Fonte de Веси: ї.лты 0000 Tiarddenáresa cia Шашы Баета á Foie do Ратод e Cii Капа 
з 20.29.10 Durea Serápos de Terceiros = Рачиныь Juridica Fiscal 50 200.00 бю 500000 00 
Total dí Pasto dé zurda! 25.000,00 
Fonte de Mecursos: 1,754,0000 Recursos de Сарага ба de Eneida 
44 500.50 000 To TOS RUSSO Еа 500 000 00 0100 5000000 00 
Total dí fonte de recurica: 5] бй бй 
Тош Es 650.000,00 
Funcional: 1£4510151.2 648 Realia 
Fonte de Recursos 1.500 0000 Returica náo Wirculadós de impulsa 
33.80. 900 Dura Serviços de Terceiros - Pessoa Jurica Fiscal 100 000 00 0100 кй 00 
Total de lonte de песы: 15.000,00 
Fonte de Recursos: 1,704 0000 Traraleráncia de Lindo Раат а Нуруна do Petróleo a Cha Hara 
за 0) 39.00 Duka Бара de Гапона - Рева Juridica Fiscal 110.200 00 бюз 1104000 00 
Таш dí fonte de recurica: 110.000 20 
Тала! de Кос оғы progprasadtica 210.000 ,00 
Funcional: 17451.0150-2 643 Manuberção e/ou Am da Rede de SE ETA е ETE 
Fonte de Recursos: 1.500.0000 Reeri más errou adora de [apoia 
33.00.2900 Cuca Serágos de Ternera - Pessoa Jurkica Fiscal ATO 200 DO 0/00 370.000,00 
+a Diwan o royta Fiscal ай 000,00 оо z (кй Ой 
Total da мы de "есше: 473.000 00 
Fanta de Велч: 1,704.0000 Traraderdncia de Unido Referente a Royata do Petróleo @ Gis ончы 
311503: Маса! de Const Fiscal пшр O ою эй ООО ОП 
3.300.320,00 Dukai Zerñpss de Танго - Paim Juridica Fiscal ый 500 DO бюз 550000 00 
Total da fonte de recursos: 1.092.000 00 
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2023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (ODD) RS 
Orçamento Fiscal e dí Seguridade Social 
Tipo de menig Valor Fixado Valor Emendas valor Total 


Funcional: 174510152 643 


‚ЕТА e ETE 
Total da Machina program саг 1,475,090 90 


Funcional: 17. 512.0150-2.64 Маљ ёз Amplacdo de Rede de Esgolamento были 
Fonie de Неше: "мй Оу Recansos não Winculajos de Imposios 


Manutenção aiou Amplazdo da Rede de е 


13.90.3905 Outros Serviços de Tercabos - Pescas Аиса Final 50.000 00 060 рй Ой 
4490.51.02 Dieii è іно Fiscal 50.000. 00 0400 му {кй Ой 
Tesal da lonte de recurica: 14.000,00 
Total de nekona рсе 150.0600,00 
Funcional: 124101501115 Corestrução de Horo Municipal 
Fonte de Весы: Е 500 2000 Бовина ro rudos de piriti 
PER] Dimba е Iraiak Fiscal 100 000 00 uno у ООО DO 
Total de йола de returida: 14.000,00 
Fonte de Phecursos: таа 0000 Rebasa de Cipit de Cridia 
44,90.51/00 Oiii è iiaiai Fiscal 1.000.000 00 0/00 1.000:000 00 
Total da losses dé recursos: 1.080 090 бй 
Total de luncional реса 1.000.030,00 
Fundonal: 1884101502 850 Manutenção do Horto Municipal 
Fanta de Murti Еке чү] Бетэ мае райна rula de arii 
3 д.р 0) 0) Мч de Cira Fiscal 5.000,00 0/00 6.00000 
110500 ña eros de Tercia - Proa Jurie Final ыры] cu 9000 00 
ds O VD Dbe iri # Irritnlaapênia = O + + NA =  _ шш 
Total da бањ de шы  _ O 
Total de funcional регеа 15.000,00 
Funcional: 21£5501501.116 Corstrução do Parque de Exposições 
Fonte de Беста: 1 500 2000 Боец некй ruby nulos de pirid 
4400.510 Сыз е 1те. Fiscal 160 200 00 un 100000000 
Total da bate de beiras: мий. 000 бй 
Fonte de Recursos 1,754,00001 Ricardo de Opola de Стране 
CER] Discs e ттын Fiscal 1000.00 00 бк 10000050 Сй 
Total da kontè de поса: 1.0] бй бй 
Теш! de funcional programática: 1.-100.000,00 
Funcional: 24.7420150-1.077 CONSTRUCAO DO TERMINAL RODOWAÁRIO 
Fonte de Веси: 1.500.0000: Renania ralo resulta de ерл} 
450.500 Dias e ігийзцьубен Fiscal 5500 000 00 0/00 600.000. 00 
Total de hate de recurica: 500.000 бй 
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qr co Мше ae Foro Мам Am din Maçãs ЧИР с=т Ёхегсїсїо 
2023 
Quadro de Dotalhamento da Dosposa (0001) RŠ 
Orparmento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de meno Walor Риши Valor E mandas Walor Toini 
шенә: 20.782,00501,077 CONSTRUÇÃO DO TERMINAL RODOWIÁRIO 
Forte de Recursos 1,700, 0005 Turas Traraderáncias de Correinica гш irain Corgárena de Unido 
44.00 51.00 Ts] E] 1.241.500 Ой 0.20 1.241.500,00) 
Total da baste de греша: 1.241.500,00 
Forte de Recursos: 1,764 5006 Tirinhas desci de Lirids Maiari а Moyaliss de Petróleo 6 Cia Мабыгай 
4.400 51.00 Сеа а ааба ы 500/0600 00 0,20 БС (Ж бау 
Тотай dá йет dé recurrida: 4004. 00d Сай 
Toia da бесы І 2 8 2 141 60040 
Total da arida тосыг: їй 101.050 20 
Total de шейн orçamentária: 28 461.050,00 
Unidade COrcamentára 11.01.00 SECRETARIA MUNIC. DE EDUCAÇÃO, CULTURA E TURISMO 
Linidade Empeutora: 11,01,00 SECRETARIA MUNIC. DE EDUCAÇÃO, CULTURA E TURISMO 
Funcional: 04,122.0020-2.058 Manutenção + Cperacionalizido da EMECT 
Faria de Rocursos 1.500.000 Recursos ndo Vinculados de Imporios 
334030 DO Material Se istmo had тооп 00 0.00 О п Си} 
3.190 38 DO Duros Serviços de Terosros - Pessoa Fisica Качы 57.055,00 0,00 57.055,00 
КЕ а] Cuirca Serviços de Terceiros - Pisna Juridica Faca эк бй 0,50 «0000000 
4400 52 00 Equiparrendos 6 Material Permanerió __ O + e OD O мий 
ELL 1-L i 
Total da burcional propriesálica: 437.085,00 
Funcional: 12.122.00513-1.000 Consinação da Sede da Secreaisria Municipal de Educação, Cutura é Turama 
Festa de Ricus 1.600.0000 Recursos ndo Winculados de Imporios 
4.4.00 81.05 Сав a аана Farm 10.000 00 050 ao] 
Total da bonge de "unos; 19.000,20 
Тош da luncional proprassálica: 18.000,00 
Funcional: 13,1122,0155-2.544 'Consuñoria em Projolos Сига 
Forge de Recursos 1,200 50009 Ваната nio ыа даза de imparios 
3.100.395 DO Багир de Cordaloria ызчы 15/0600 00 0.20 1500000 
Total da baste de Feturióa: 1100/05) 
Total da buscional propriesdtica: 15 060 50] 


Ешкй: 13.302. 0148-1.100 Criação de Espaços. Públicos é Monumentos de [бегае Vinas [baliza 


Fossa de Recursos 1.600.2000) Recursos ndo Wnculados de imporios 


12090 39.00 Duros багета ds Terceiros - Persas Juridica Farm 5.000 00 0,00 5.000,00) 
й 4 00 61.00 Сева а ааба Кызы кй 00 0.00 5000000) 
Total da loro de recursos: 15.000,00 
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SOPA DE LENTILHA 


Ingredientes 


1/2 kg de lentilha/ 
1/4 xícara (chá) de 
bacon picado/ 3/4 xi- 
cara (chá) de cebola 
picada/ 1/2 dente de 
alho picado fino/ 3/4 
xícara (chá) de ce- 
noura picada/ 3/4 xí- 
cara (chá) de salsão 
picado/ 3/4 xícara 
(chá) de batata pica- 
da/ 1 folha de louro/ 
2 cravos da índia/ 
Sal e pimenta do rei- 
no a gosto/ /2 kg de 
salsicha 


Modo de preparo 


De véspera, escolha a 
lentilha, lave bem e po- 
nha de molho em 2 1/2 
litros de água. 

No dia seguinte, frite o 
bacon por 5 minutos, 
até que se desprenda 
toda a gordura. 

Junte a cebola, o alho 
e os legumes e refogue 
durante 10 minutos, 
mexendo  freqúente- 
mente. 

Acrescente à panela 
о louro e os cravos da 
índia. 

Despeje a lentilha e a 
água em que ficou de 
molho na panela e tem- 
pere com sal e pimenta 
do reino. 

Abaixe o fogo e espere 
levantar fervura. 
Depois, tampe a pane- 
la e cozinhe, sempre 
em fogo brando, por 
50 minutos, quando a 
lentilha deverá estar 
macia. 

Corte as salsichas em 
rodelas de 1,5cm de 


espessura. 
Elimine o louro, os cra- 
vos da índia. 
Acrescente a salsicha 
à panela. 


Misture bem e cozinhe 
por mais 15 minutos. 
Polvilhe com salsa e 
sirva em seguida. 


BUFETE 


Ingredientes 


1 kg de chicharros 
frescos (atum) 
Molho 

4 colheres (sopa) e 
vinagre/ 2 gindun- 
gos/ Sal 


Modo de preparo 


Lave, escame e tire as 
tripas do atum. 

Leve a assar nas bra- 
sas sem sal. 

Depois de assados sir- 
va com molho picante. 
Molho 

Pique a cebola muito 
miudinha. 

Misture o sal e o gin- 
dungo pisados e o vi- 
nagre. 

Misture bem e sirva. 


ESTA 


a 


HORA С» 


DO DO RIO DE JANEIRO 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


ATOS OFICIAIS 


59) 


Unidade Crpamentária: 12.01.00 
Uridade Experara 12.01.00 


SECRETARÍA MUNICIPAL DE ESPORTE Е LAZER 
SECRETARIA MUNICIPAL DE ESPORTE E LAZER 


Fundonal: 27.122 0173-2593 Маттео е Cperacionalizacio da MEL 


Пенета do Municipio de Porta Наш тте E =т= Exnrricio 
2003 
Quadro do Detalhamento da Dosposa (000) RŠ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento alos Ficando Valor Emprdas Walor Toini 
Fissonal: 13.202.0149-1.100 Criação de Espopos Públeca @ Monumento de iderbdade Wisaa Пайет 
Total da funcional рр зый: 10.000,00 
Funcional: 14.392.0149-2.631 Manutenção dos E: Públicos е Monumentos 
Ессе de Нинди 1.520 0000 Foscuntos ndo 'Winculados de imponios 
3.180.530 00 bieria! de Consumo Facil 3000.00 0.00 s и дар 
3:00 3000 Durga Cerdos de Torcóros - Porsos Juridica = | 51000 00 000 500000 
Totál dá darte de returida: 15.050,50 
Total da funcional propriesálica: 18.000,50 
Funcional: 13.392. 0145-2534 Realização da Tradicional Festa italiana 
Farsa de Recurase 1.500.0000) Recursos ndo 'Winculados de imponios 
318034 Do Маны e reparo ашы $050.00 0.00 НА С} 
42005. 00 Сиба Cerdos de Тегин - Peitos Аней Facil 21060 00 0,50 E (иу б} 
Total da fonte de recursos: 14.000,50 
Total da buscional propriezálica: 12.000,80 
Funcional: 13.302. 0185-1128 Conclusão do Teatro Municipal 
Forge de Recursos 1.7200 0000) Curas Trariderórcas, de Correbrica (эи insirurnenios Сузгу de Unido 
аали 51.00 Dra е іа Каны 52000 00 000 AR 
Total da torit de recursos: 55.000,06) 
Total da funcional programática: Бе 000,00 
Fisconal:  13.302,0155-2.501 Cinema па 
Forde de Recursos 18856 0000 Racuni rolo Vinculados de imparios 
3.00 34.00 Duca Sendas de Torcórús - Porsos Juridica ишы 10000 00 0,50 Шайа аја 
Total dá torte dé recurica: 18.000,50 
Total da burcional propreesálica: 15.000,50 
Funcional: 13.302. 0184-2 548 Realização de Feras Cuburais 
Forte dé Recursos 1.500.000) Recintos ndo 'Winculados de imposioa 
3.180 DO Material de Tona ашы 3000.00 4.00 от 
3.1100 34 00 Duras Cerdos de Taciti - Pita Ареа ашчы ® кй 00 0,00 E, 000/00 
Total da fonte de mecurada: 15.000,00 
Total da биек най рзд ДИН 10.050 29) 
Funcional: 23.095.0148-1.110 Eração do Centro Gasrónômico Municipal 
Forte de Recurgos 1.500.00001 Recursos ndo Winculados de Imposics 
440605100 iras a rta león Кашы 12020 00 400 15000000 
Total da бутйн de recursos: 14.000,51 
Grapo Armor Púticol Райла 14 Ча I 
enama do Municipio de Porto Real O tee Exprcicio 
. 2023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (ODD) RS 
Orçamento Fiscal @ da Seguridade Social 
idi Tipo de Orçamento Valor Fikado valor Emendas Walor Total 
Funcional: 232.095.014:2-1.110 Criação da Contra Gastronómico Municipa 
Total da funcional programibica: 15.000,00 
Funcional: 23695.0149-2,634 Fomento po Turismo С ЫНТЫ 
Fonto de Recursos: 1.500:0000 Восс. no Winculados de imperios 
330030 00 Material de Соте Раі 5 000/00 5.00 5000/00 
13903000 Dubos Serios de Terceiros - Pessoa Јога асы E 000/00 000 5 Ф000 
Total da boris de recursos: 19.000,00 
Total da luncionad 15.000,00 
Total da паганы axscuiora; 35.055,00 
Total dá custado crpamentiria: 287 бал бй 


Fone de Recursos: 1.500:0000 Recursos não Vinolia de lerprsios 
22030 00 Material de Comun Кызы IN апа 22 00000: 
130031 00 Pieni Cubo Anisa Criss Гир а Divas Faca 10 00000 0100 10000100 
3.3 80 20 00 Cubos Serios de Terceiros - Pessoa Juba Fiscal 10 DOG, DO 4.00 150:000:00: 
4,4 6053 00 Esupármerti e Mater Permanente Fácil 104 05 009 4.00 1ю (юй 
Total йа forio de recono: 315.050,00 
Farin de Recursos: 1. 700:0000 Curas Tanafebncias de Corbnics ma insiramenica Corret da Unido 
4.4 90 52 00 Еслратынаноя = Кавгай Permanente Fiscal 104 Di {кз 400 100000000: 
Total de fonte de neces: 155.050,00 
Total йа попы programitica: 410.000 00 
Funcional; 27.В11.0120-0.539 Bolsa Абага 
Есгёв de Recursos: 1 50010000 Rba айо Winculados de роса 
12. 00 1801 BOLSA AUXÍLIO Fisza 80 000,00 0.00 10202000 
Total da Forte de послата: 10.000,00 
Total da funcional programitica: 10.000,00 
Funcional: 27.811.0130-2 540 Centro de Tremamerto Esportro de Año Rendimento - CIPR 
Forte de Recursos: 1,500:0000 Ascursos sho Minculados de mposiós 
LA RD 00 Rpg de Cora асы за пк (Юю 0.00 006000 
33.00 30 00 Сайа Genipa de Тапынгоа - Perisa Juridica Fiscal 46 000,00 5.00 бей ой 
4.4 60 52 00 Exprparnenica = Malerad Permanente асы за 000 Гю пй 20:00:00: 
Total da formie de recursos: 100.050 50 
Total da funcional programitica. 119.000 20 
Página do da ES 
Govers de Município de Porto Faal таа, аен ВРА mas CONSELHO Er. Excrcicio 
. ¿023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (DDD) RŠ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
E Севе Too de Оер Valor Formada Valor Empndas Walor Tolal 
Funcional 278120130.2.541 Escolntas Esporiiras 
Fonte de Негиз: 1.500,0000 Recuñios não Winculados de imposios 
1350.30 00 Магы de Corr ano Fiscal Боо 00 Do 50 ID a 
33003400 Durea Бегис de Terceros - Pessoa Fisica Fiscal к {кй 00 Гл] 100 (Хк {жу 
Total da base de recurra 156.005, Do 
Total йа басне programita: 156. он Са 
Раста: 2781301301087 Contração de Áreas de Lazer 
Fonte de Reinur 1500/0000 RAEI ndo Winculados de mposios 
445041 60 кай б анда Fiscal 11044 60 6б 11 05505 
Total da Sonata ch Munar 1155050 
Fonda de Roura 1 тро оода “лга Т пагар фын de orbe cas Перта rra de nao 
4459051 00 кж à аша Еш! 58 050 Ой ao 38 pao {жу 
Total da tonta de mecunsos: 36.054,60 
Fonte de Recursos: 1,754,0000 Ганта de Орана de Ebo 
449051 00 Саз é аад Fiscal 500000 00 5.00 550 000/00 
Total da lots de recursos 200 Онд: Се 
Total йа аљ иын programiblica 550 003/00 


Funcional 278120130-1.008 Consinação de Pobesportivo 


Кг di Rir 15000000 
445051 йй 


Fonte de Recursos: Т тоо оодо 
4490.51.00 


Fonte de Reureu 1.05.0000 
4450.51 00 


Linidado Сервет 14.04.00 
Unidade Execuiora 14.01.00 
Funcional 0E 122012-2 574 


Fonie de Reres: 1.500 6000 
3350.30 00 
37590130 00 


ro ao сс 


Recursos ndo Winculados de imposios 


Саа а instalações Fincal кой Ой 8.00 50 оббо 
Total da basa de recursos: 50.000,60 

Curas Traradericcias de Созге. qu анттар argiren de nabo 

Нева а lratulações Fiscal ESE 1,00 йй FIGO 
Total da lente de recursos BETA 

Tria des Estados Побара a cabia do Petróleo o Сы Hatural 

Dirai e паше Fiscal 0000.00 1,00 100.000.090 
Total йа bossa de recursos: 100.004,54 
Total da балас ғын pros AABT EZ 
Total da unidade subcutorac ЕГЕТ 
Total da unidade orçamentária: БЕЛТ 

SECRETARIA MUNICIPAL DE ORDEM PÚBLICA 

SECRETARIA MUNICIPAL DE OADEM PÚBLICA 

Малин ао a Cesracionalizacio da SMOF 

Каста não vinculados de imposta 

Мамта зе Соғ лт ған 85:000,00 1,00 85 000/00 

Quiros Serviços de Terosios - Pessoa Fisica паса 70:000.00 ош 2000000 


Fipra de 52 


130) ATOS OFICIAIS 


FRANGO COM GENGIBRE, 
SALSÃO E MAÇÃ 


Ingredientes 


1 colher (sopa) de creme 
vegetal doriana light/1/2 
cebola picada/2 colhe- 
res (chá) de gengibre 
ralado/1/2 kg de filé de 
frango cortado em cubos 
médios/1/2 xícara (chá) 
de vinho branco seco/1/2 
xícara (chá) de água/1/2 
xícara (chá) de salsão pi- 
cado/1 maçã verde gran- 
de, com casca picada/1 
xícara (chá) de maionese 
hellmann's light. 


Modo de preparo 


Em uma panela média, 
derreta o creme vegetal 
doriana light e refogue a 
cebola e o gengibre por 1 
minuto. 

Acrescente o frango e re- 
fogue até dourar. 

Junte o vinho branco e a 
água. 

Cozinhe em fogo médio 
por 10 minutos ou até fi- 
car macio. 

Adicione o salsão e a 
maçã. 

Cozinhe por mais 5 minu- 
tos, mexendo de vez em 
quando. 

Adicione a maionese 
hellmann's light e mistu- 
re. 

Sirva em seguida. 


FRANGO XADREZ 
Ingredientes 


2 colheres (sopa) de 
azeite de oliva/2 cebo- 
las médias cortadas em 
cubos/2 dentes de alho 
esmagados/500 g de 
filé de frango sem pele 
e cortado em cubos/sal 
a gosto/1 pimentão ver- 
de cortado em cubos/1 
pimentão vermelho cor- 
tado em cubos/1 pimen- 
tão amarelo cortado em 
cubos/1 xícara (chá) de 
cogumelos em conserva 
cortados ao meio/1/4 xí- 
cara de molho shoyu/1 
colher (sopa) de maise- 
na/1/2 xícara (chá) de 
água/2 colheres (sopa) 
de amendoim torrado. 


Modo de preparo 


Em uma frigideira ou pane- 
la grande, misture a metade 
do azeite de oliva, a cebola, 
o alho e deixe fritar. 

Retire e coloque em um 
prato. 

Na mesma panela, coloque 
o sal, o restante do azeite e 
frite os pimentões e os co- 
gumelos por 5 minutos. 
Retire e despeje em outro 
prato. 

Ainda na mesma panela, 
coloque o frango e frite até 
dourar. 

Coloque todos os ingre- 
dientes novamente na fri- 
gideira, misture bem com 
uma colher de pau e refo- 
gue por mais 2 minutos. 
Em uma xícara, misture o 
molho shoyu, a maisena e 


ESTA 


HORA {1 


DO DO RIO DE JANEIRO 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 


ATOS OFICIAIS 


Unidade Cirçamentária 16.01.00 
Linedada Ез тоға: 


16,01,00 


FUNDO MUNKAPAL DE ILUMINAÇAO PUELICA 
FUNDO MUNICIPAL DE ILUMINAÇÃO PUBLICA 


. #023 
Cuadro de Detalhamento da Despesa (DDD) R$ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
E Сес Tipo de Orparnerño Valor Forado Valor Emendas Макы Total 
Funcional 06,122 0129.2. 824 Manut e Operacional da SMOP 
Fonte de Mecurzos: 1500/0000 Recunios não Wiculados de mposios 
1350.30 00 Duros Serviços de Terceros - Pesa „ыгла Fiscal Ке йе 00 200 Ооу 
44005200 Equparrarica п Matera Paranee Focal 35,050 00 aga 30 бо 
Total da bate de recurs 484 00000 
Теш йа Вале ен! programita: 4595 003,0) 
Funcional 060,122 0144-1. 101 E da Sede da Guarda Cl Municipal de Porto Peal 
Forno de Ropas: 15000000 Recintos ndo "лгы КЫ. de impins 
445041 бй аа б адаса Fiscal 5005 {юй бй 506 100 000 бб 
Total da Monta de recursos 100 HEr га] 
Total dá базе programita: 100 000060 
Funcional 06,122 (144.27 Manutenção da Geral da Guarda Ghd Municipal de Porio Peal 
Fonte de Пыл: 1.500:0000 Recursos não vinculados de mposios 
3135030 00 Majeñal фе ATI Fiscal 10000 са 200 Чр Ср 
330034 00 Duras Serdpoi de Тепынеьа - Разза Fisica Fiscal 1200000 5.05 В 000/00 
1370.74 00 Duras Serios de Terreros - Pessoa „ыга Final 19000 00 Са] ED Гк; ир 
Total da рле de сиген 30 ИЮ 9 
Total da han; киги! programática; 30.004,00 
Funcienal DE 127 0144-2608 Mani do Consórcio Público da - CISEGCI 
Fonte de Виного: 1150010000 Recon, ална Vinculo de реалан 
31.350.309 00 Duras Seripos de Terceiros = Pessoa Juridica Fiscal 10:000 00 DDD 80 000/00 
Total da baña de Moura 10.003,03 
Total da былса! programita: 10.003,00 
Funcional 06.:133.0144-2.640 Малны de Contra de Capactacio o Тават гіа de Gueeda Сва Municipal 
Fonte de Беш: Т 300 0000 Кынлилыза. гино Winculsdos de imperio, 
33:50:30 00 Мине de Coriaria Fiscal 25000 00 2.05 5 000100 
21790 209 00 Thios ангус de Ternera - Pasto ыйл Fiscal 14:00. 00 0.00 15 200.00 
4490.53 00 Есаға тиса é Mirad Parra ныса 15,050, 00 1000 0 000 {К} 
Total da fonte de resumido 30.000,60 
Total da harina programática: 30.003,00) 
Funcional 06 181.0144-2.609 Fi de Im па Segurança - PROEIS 
Fonie de Pacino: 15000006 Ена тыра. reforçados da търк. 
335030 00 Durga Serviços de Terceiros - Pessoa Jaridica Fiscal 265000 00 4,00 180 60000) 
Total da tonta de recursos: 280 00000 
Те da hascional programita: 1ай 060,0) 
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Quadro de Detalhamento da Despesa (0001 RŠ 
Orçamento Fiscal é da Seguridade Social 
Tipo de Orçamento Valor Fiada Valor Emendas Walor Total 
Funcional: 00.141. 0144-2610 Manutenção da Guarda de Trinsão 
Fore de Recursos: Ж Б е] Retu nds Weculados de mposios. 
11203000 Шані сык CONO Fecal 10000 00 апа 10000.00 
з йй бр) Cura Servos de Terceros - Разљса Finca Fiscal 5,000.00 [e Ria] 2.000,60 
12502900 Ouros Serviços de Terceros « Pessoa Juridica Fiica 10.000,00 [ен] 10:000,00 
Total da torto de recurra: 25:000,00 
Fonte de Recursos: 1,753 0000 Mansia Vinculados és Tirado 
зей мушс Linera de Canio Расы 19.507,80 0,00 15.607 20 
3447503200 Egairamenica e Maternal Perranente аа М 000 00 200 жу 000 
Total da torio de recursos: алт AO 
Total da tuncanal programática: та вт O 
Funcional: 06,181.0144-2611 Manuler;do de Guarda Ambiental 
Forma de Рича: Ж ы 0000 Pacino ndo асары. de mposios. 
3990 30.00 Ышы e Conuro [Гы 7500.00 6,09 7,500.00 
12.90.2800 Юнага Бегла de Terreros - Резана Риа Fisa 8.000,00 аш £:000,00 
31150.39:00 Turor Seráros de Teroros - Persa Juridica Email 10,000.00 6,00 10:000,00 
44505200 Eguiparnarica а Ынагы Pietrari Fisl 20.000 00 6100 {кй Ой 
Total da formio da recursos: 43.550,00 
Tolal da tuneional programita: 41.030,00 
Funcional: 08.181 0144-2813 M da Guarda Chil Municipal 
Fonte de Recursos: 11504 6000 Recussca ne kirlado de mpealos. 
з лейм оп Cs Ee TO] Fiel ый Ой 8,00 ый СО 
2212023000 йг Serviços de Tetens - Persa Pira F apoa 207000 00 2,00 той 60 
э айй оо ¡Duros Бегей de Terceros - Paniza Juridica Раш! ы юй Ой аа ыз ОО 
#4 2052 00 Egip а Material Perran Багы 50000 00 2,00 ыў {кй 
Total da torio de roca 170.000.060 
Fonte de Recursos: 1,700. 0000 Duaa Traraderércias de Солза us Eriiromendos Comgérenía da Unido 
4.4 20:52 00 Equiparrendics а Шабеты Porranente Fisca 216.000 00 [еи] 9181002000 
Тайм da lomo de расава 314.054,35 
Total da funcional регата: “Ей 000.00 
Funcional: DE BI 0144-2 641 Manutenção de СЮЕР 
Fora de Батаа: ї ый 000 Recursos ndo Vigala бе Drupal 
®3 әй MEO krienai сык Солли кй Киса 25.000,00 [Дн =] Казы Ган 
ай Ай Өй Cursa Багу de Terceros - Рада Juridica Быш! 1.710.000. 60 а (к) 11160000 00: 
Total da fonte de recursos: 1.735.000,00 
Total da funcional programistica 1.754. 0020 50 
Grupo Ашын: Públicol Página 1й de 52 
‚ 2023 
Quadro de Detalhamento da Disposa (0100) RS 
Drçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento alos РИЙ Valor Emandas Walor Toini 
Fissonal: 06.182.0144-2.512 Малото de Dedesa Cari 
Forña de Recursos т.550. 00009 Pesca pra nio Winculados de imparisa 
3.405 30 DO bateria) de Coruro Fiscal EE 000 бй 0,00 25 000/00 
TIE эю Circe Serépos de Tercera: Pessoa Рис Ea 3,000.00 0.00 2000.00 
3.00 34 DO Crea багла de Terosiria = Pisia Judea ашчы 000 бй 0,00 20:000/00 
440057 00 Equipamentos e lateral Pernanerio Facal ы п 00 000 50 ПИЕ) ар 
Total da Borde de песы: 100.000,00 
Total da funcional programática ibi pij ii 
Faora: 05,452, [144-2057 Билайн И: Viària 
Forte de Recursos 1.850 с) becarios nio Vinculados de imporios 
3.100 34 DO Curas Games de Тагына. - Peitos Judea ашчы 550/0600 00 0,20 500.000 бау 
Total da fonie de recurioa; 509.000 09) 
Forte de Recursos т.704 200 Тава фса de Liribo Rolermnio а Руа de Petróleo а Cid Mañurál 
3.1100 зап Quiros Банука. de Tercera = Pittina Juridica ашчы 500060 00 0.20 500,000.00) 
Total dá dose dé recurica: 400.004 | 
Forte de Recursos 1,752 5000) Касый Wrcalades do Trigo 
33:00 38.00 Churca Багери de Tercóbría - Pesca Jurica ызчы ыу {куй 00 0100 БО Пею С} 
Total dá Basie de rocurisa: 20.000,00 
Total da turcional ы: 1.060.000 (20) 
Total da ridade ERA: 4401 JET E) 
Total de сей orpamentiria: 4.401.307 80 


a agua. | Fusciónal: 15.451.0150-2.010 Amplacio de Sistema de Burinação Púbica é Forneomerto de Energi 
Mexa bem e junte a mistura Forte de Recursos 1750000 Recursos da Contribuição para o Cusieo do Serviço de Buminação Pública » COSIP 
de frango. EET aE Т Cuica Serviços de Terceiros - Pessoa Juridica Faral 1.33.11 йй 050 1304 613,40 
Cozinhe, mexendo cons- A AA A 
; Тош da funcional programática: 1.388.613,80 

tantemente, até formar um Total da шейн netuta: [ЕТТТ 
molho espesso. Total da usidade orçamentária: 1.368.811,89 
Coloque em uma travessa, Unidade Orçamentária 18.01.00 SECRETARIA MUNICIPAL DE COMUNICAÇÃO SOCIAL E TRANSPARÊNCIA 

Я Ё Unidade Executora: 18.01.00 SECRETARIA MUNICIPAL DE COMUNICAÇÃO SOCIAL E TRANSPARÊNCIA 
polvilhe com amendoim e 
sirva quente. Funcional: 04,131,0101-2,004 Despesa com Publicidade 

Forte de Recursos 1.500.000) Recunios nio ас ШНА de | азса 
алй зә Quiros Serviços de Terceiros - Pessoa Juridica Faca 1. 00 000 00000000 
Total de forte de recursos: 1200 00000 


Grapo Ашны Росы Página + de I 


| SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 


CARNE ASSADA NA 
PANELA DE PRESSÃO 


Ingredientes 


1 kg de miolo de acém/2 
folhas de louro/2 colheres 
(sopa) de vinagre/1 cebola 
picadinha 

4 dentes de alho/5 colheres 
(sopa) de shoyu/cominho 
a gosto/pimenta branca a 
gosto/sal a gosto/noz-mos- 
cada a gosto/1 colher (sopa) 
de óleo 


Modo de preparo 


Em um recipiente, misture 
todos os temperos, acres- 
cente a carne e deixe mari- 
nar por 30 minutos. 

Aqueça a panela de pres- 
são, acrescente о óleo, a 
carne com o molho do tem- 
pero e tampe a panela. 
Quando a panela atingir a 
pressão, abaixe o fogo e 
deixe cozinhar por 1 hora. 
Está pronto para servir! 


VACA ATOLADA 


Ingredientes 


1 kg de mandioca descas- 
cada e picada/4 tomates/3 
cebolas/cheiro verde a 
vontade/3 tabletes de cal- 
do de costela/1 kg e 1/2 de 
costela de boi cozida/pi- 
menta a gosto/1 colher de 
sopa de colorau/tempero a 
gosto 


Modo de preparo 


Refogue a mandioca e dei- 
xe cozinhar 

Quando já estiver macia, 
acrescente o tomate picado, 
a cebola, o caldo de costela 
e deixe cozinhar mais um 
pouco. 

Acrescente a costela de boi, 
deixe apurar mais um pou- 
co. 

Cozinhe por aproximada- 
mente 40 minutos. 

Salpique o cheiro verde e a 
pimenta de sua preferência 

Bom apetite. 


CARNE MOÍDA À 
PARMEGIANA 
Ingredientes 


1 kg de came moída/2 ce- 
bolas picadas/2 tomates pi- 
cados/sal a gosto/cebolinha 
verde/salsinha 
óleo/orégano/2 ovos/farinha 
de rosca/queijo mussarela 


Modo de preparo 


Despeje numa tigela a carne 
moída, o sal, a cebola, о to- 
mate, a salsinha e a ceboli- 
nha verde e mexa bem. 
Faça bifes e passe cada um 
no ovo e farinha de rosca e 
frite. 

Depois dos bifinhos fritos, 
coloque numa travessa que 
possa ir ao forno com o quei- 
jo por cima. 

Por último, faça um molho 
com cebola, tomate e mas- 
sa de tomate e despeje por 
cima do queijo, e a gosto o 
orégano. 

Leve ao forno para derreter 
o queijo 
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Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


crio do e da Porio Fasi nn pare тт Eeg с=с Exorcició 
, 2003 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (000) RŠ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Cód Tipo de mento valor Fado  Walcr Emendas Walor Total 
Fiscioónal: 08, 131,0001-2.004 Отарова com Publicidad 
Total da funcional programática: о оооло 
Funcional: 04,/131.0128-2.520 Man e Operacionalização da EMC ST 
Forña de Кетди 1.500.000 Кесшпынь nio 'Wióculados de Пса 
318030 00 Шакы de Сгиня Facial 10:000.00 0.00 1,000.00 
3.00 34 DO Duca Serios de Terosiroi - Ponsós Fisica Fiscal 10:000.00 0.29 15.000,00 
їз рю зир Thios Geniços de Terceiros - Pessoa Juridica Касы 000 00 000 TEO ана 
44:00 53.00 Equiparrardss à Material Permarárió ашы 100,000 00 0100 100.000.004 
Total da loro de recuradoa: 285.000,60 
Total йа burcional рр а=: 288.000 00) 
Total da алшы. тю ГГ: 1.280.000,00 f 
Total da midade orçamentária: 1.265.000,00 
Unidade Orçamentário 16.01.00 SECRETARIA MUNICIPAL LKSITAÇÕES, COMPRAS E CONTRATOS 
Unidade Esenin: 18.01.00 SECRETARIA MUNICIPAL LICITAÇÕES, COMPRAS E CONTRATOS 
Funcional: 4.122 0128-2527 Manutenção é Operacionalização da ЕМ СЕ 
Forte de Recursos 1.600.0000) Recursos ndo Winculados de imposios 
їз юш Material сыз гышат ашы ¿000.00 4.00 Шо RE О} 
4250 30.00 Durea Serna de Tercero - Pisa Juridica ызы 201000 00 0,00 20.000,00 
SA ро 52 DO Equipamentos o Material Pernanerio Бы 1200 00 029 TO ПО 00 
Total da donde de recursos: 5 Оа] я] 
Total йа funcional programática: 50.000,00 
Total dá vsidado dnbulori: 25.000 #0 
Total da idade ог атыны га: 50 0 Ха 
Unidade Orçamentária 20.01.00 SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENY, RURAL, AGRIC, PEC. E ABASTEC 
Unidade Exeosora: 20.01.00 SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENV. RURAL, AGRIC, PEC. E ABASTEC 
Funcional: 20.122.0129-2 528 Мап og poção da SMDRAPA 
Forde de Recursos 1.850 500 Раната não аа даса de impostos 
3.1000 30.00 Material de Consurno Fisza 70,000.00 0,00 70.000,00 
3300.50.00 Duros Serviços de Terceiros - Presos Juridica Елы аюб оо 050 40,000,00 
44.90.52 DO Equiparrentos 6 Maternal Permanenti ашчы 553/0500 00 0.20 5000000 
Total dá lose de recurrida: 160.000 
Forda de Recursos 1.700 бй Outras Trariderbrcias. de Corrbnisa cu invrumnéniós Созбен de Unida 
24.50.52 Do Equiparrentos б Material Permanente = 1.171.524 00 000 1173.24 00 
Total dá Кэл de ocurrida! 1.173 254 DO 
Total da burncional pripremit: 1.2321 284 х0 
Funcional: 20.202.0152-2.625 Realização de Festa do Produtor Rural 
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2023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (DDD) RE 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
E Comprido Tipo de o Valor Ficado Valor Emendas valor Total 


Funcional: 20.392 0152-2 605 Ней da Festa do Produtor Rural 
Fania de Recursos: 1,500:0000 Recuerdo vinculados de impostas 
93.493 35.00 Конні de Corina Рыа 50000 0150 2.000,00 
КЕККЕ] Dubos Serios de Terceros > Pessoa doridica Fiscal 5000 00 Quo 5.00000 
Toimi da foro de recursos: 10.000,00 
Total da luncional programita: 10.000,00 
Funconal 132015720656 Bsalizapio e Inovação da Festa do Feijão 
Fonte de Исин: Иа акта] Mbark são vinculados de Impostos 
ал00 30.00 Meena de Corsumo Fiscal E (NRO DO 000 8:000,00 
13.00.3500 Cuts Heripos de Terceiros - Porsoa Jaridica 52 1 5 юрю сау 5000.00 
Total da toma de recursos: 10.020,20 
Total da funcional programática; 10,000.00 
Funconal 20.606 .0152-2.111 Puri АЈ сво - Producado Produtoras 
Fanta de Риа 1000000 Recurros não vinculados de Impos 
КЕ Ее] Aci Almenta > Гаа к п 0O P 17.000,00 
Total da torio de recursos: 10.200,00 
Total da типыл programática: 10.200,00 
Funtcónal 20608 0152-2546 Аша Trriporté - Produzido Produtora 
Кей de Назлы 1500/0000 Recursos são Minculados de Impostos 
а. Во 4906 Aso Т raro Е арса кй п ОЮ Der 10000 00 
Total da torio de recursos: 10.000,00 
Tola da tuncinal programática: 10.200,00 
Funcional 0 606 .0152-2 #47 Produtor Mirim 
Fanta de Ваала „йс Несие ado vinculados de Impostos 
1300 1201 BOLSA АШАЙ КЛ Fiscal ela] [Ын] 5:000.50 
23:00 30.00 Mineral de Coriama E 2 кї 0100 2,060 60 
Total da fonte de recursos: 10,000.00 
Total da funcional programática: 10,000,050 
Funcional 20605.0152-2648 Магыйегн Во des Estradas Viana. 
Faria de Рыты 1.500.000 Pecursos гану Mnculados de Иттер 
13.00.3500 Сала бгр de Tercoiros - Poñica Joridica ы Bá н] 1а] ёй тн 60 
Total da tomo de гасит: 40.530,00 
Faria de Бел Иза нг] Duits Tranadordrciós de Cormbrios ou lnatrumendos Congésents de Lisido 
44.20.5200 Esuparertos е Maiei Perras Fiica HZ 000 DO Quo 112.000 00 
Total de toria de recursos: 312.000 бй 
Página 1! де ES 
Governa do Municipio de Porto Real pi e ШЙ us deem aaa Exercicio 
2023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (000) RE 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Cód ] Tipo de to Valor Findo Valor Emendas Valor Total 
Funcional: 20. 606.0152-2 648 п das Estradas Vicinas 
Funcional: 208608 0182-2849 Wacinacio de Animais 
Eonia de Becursos 1.500.0000 Prisoner Sd ЫШЫ. dee 1 таса ота 
ЕКЕ] Material de Corturi Fiscal 40.000,00 0100 4000000 
44.20.5200 Esuipamertos e Masny Perrararós Басі З) Пк ОО ar 2} ОО Ой 
Total da torio de recursos: 60.000,00 
Total da luncional E 60.200,00 
Total da unidado executor: 1,.035.544,00 
Total da шпне orçamentária: 1,014,544 60 
Total de Orgão: 00,134. 378,57 
Poder: EXECUTIVO 
Сера 03 FM.DE ASE 3OCIAL DE PORTO REAL 
Uiii: Orpamentána: 15.01.00 FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL 
Шейн Ехесалога: 15.01.00 FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL 
Funcional 08.122 0101-2 006 Бегиров de Аройо а Consorcio 
Fanta de Recursos: 1,500: 0000 Recursos nda inculados de тру. 
33:00 30:00 Mañal de Carina Вараб Бозай 20 000/00 0100 201000 00 
алй DO Cuica нагара de Terceros - Pessoa „гй Social 0) Пк ПО 000 200000 00 
Total da forio de recursos: 40.000,00 
Fonte de Recursos 1. TOM DD Transferência da Liriko Рага: a Royalbes do Petróleos e Сый Natoral 
a] Сайн Загас de Terceros - Pessoa Jorídica Escial 205 000/00 б 658.000 00 
Таш da fomio de recursos: 54,000,050 
Tolad de luncional programática: 001.000 00 
Funcional: 06122 0101-2589 da Frota de Weécudos 
Fone de Recursos ТБ 0000 Кикин sa Vinculados de impostas 
EET 35,00 Мн dé Coruna Беда Social 30 000/00 0150 Му (кй Ой 
„ЕК н] Dubos Gereiços de Terceiros = Pessoa Joridica Social 25 (кз ОЮ Ta 23000 50 
Toll de torio de recursos: 55.000,00 
Total da tuncional programática: 55,500.00 
Funconal 08 122 0128-2 531 Магайегы бо e Operacionaização do ЕМА 
Fanta de Вне: Иа с Немча edo Minculados de imposita 
31.80 11.00 WENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIVIL Seguridade Social 215 250/00 [Ич] 241925000 
31.00 1102 Contribuicko para o Regina Geral de Ратна (HE) Segeridade hocial 456 000,06 6150 Б4з бой бй 
311001305 Саміт рага o Regino Próprio de Preridérca (RPPS) - Postos Береш Social 20 00000 0/00 200000 00 
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Bolo gelado fácil 


Ingredientes 


1 caixa de bolo de coco 

1 envelope de gelatina em pó 
incolor sem sabor 

3 colheres (sopa) de água 

1 lata de leite condensado 

1 lata de creme de leite 

1 vidro de leite de coco 

2 latas de leite (use a lata de 
leite condensado vazia para 
medir) 

2 xícaras (chá) de chantilly 
pronto 

1 xícara (chá) de coco ralado 
Margarina e farinha de trigo 
para untar e enfarinhar 


Modo de preparo 


Prepare a massa do bolo 
conforme as instruções da 
embalagem. 

Coloque em uma fôrma de 
30cm de diâmetro untada e 
enfarinhada. 

Leve ao forno médio, prea- 
quecido, por 30 minutos, ou 
até que enfiando um palito, 
ele saia limpo. 

Retire e desenforme. 

Hidrate a gelatina na água e 
dissolva em banho maria. 
Bata no liquidificador com os 
ingredientes restantes, me- 
nos O coco. 

Forre a fôrma em que assou 
o bolo com papel alumínio, 
alisando bem, e despeje me- 
tade do líquido na Fórma for- 
rada. 

Coloque o bolo sobre o líqui- 
do. 

Cubra com papel alumínio e 
leve à geladeira por 2 horas. 
Retire, desenforme, cubra 
com o chantilly e polvilhe o 
COCO. 

Sirva em seguida. 


Repolho refogado 


Ingredientes 


1 repolho médio (mais ou me- 
nos 1,2kg) 

3 colheres (sopa) de óleo 

1/2 cebola média picada em 
pedacos grandes 

1 dente de alho picado 

2 tomates maduros, picados 
em pedacos grandes 

2 cebolinhas verdes cortadas 
em rodelas 

Salsa picada a gosto 

Sal e pimenta do reino a gos- 
to 


Modo de preparo 


Corte o repolho em qua- 
tro partes e elimine o miolo 
duro. 

Corte em tiras náo muito fi- 
nas e lave bem. 

Deixe no escorredor por al- 
guns minutos, para retirar 
todo o excesso de água. 
Aqueça o óleo numa panela 
e frite ligeiramente a cebola 
e o alho. 

Junte o tomate e os tem- 
peros verdes, mexa bem e 
refogue por alguns minutos. 
Acrescente o repolho pica- 
do. 

Tempere com sal e pimenta 
do reino e mexa bem. 
Abaixe o fogo ao mínimo e 
tampe a panela. 

Deixe cozinhar até que o 
repolho esteja cozido, mas 
não macio demais (mais ou 
menos 20 minutos). 

Se necessário, respingue 
um pouco de água. 

Sirva em seguida, acompa- 
nhando carnes em geral. 


[pd] 
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Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


Upa бо Мис de Porto Fiol us hr тт Шей ст PA Ёхегсїсїо 
2003 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (000) RŠ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de manh Valor РИЙ Valor Empndas Walor Toini 
Fosco: 08,122.0120-2.531 Manuiensdo Carb la da FALE 
Forte de Recursos 1.550 5000 Pesci rela Winculados de imparios 
3,1.900:94 DO INDENIZAÇÕES E RESTITUNÇÕES TRABALHISTAS Segurdade Зоі кй 00 0,00 во п б) 
їл 14 п Chinas » Сла мерин Boza 000 00 0.00 zO [Ки ш} 
33:00 30.00 Mirserial de Comnuma Берик боі 30/0060, 00 0,00 зо п б) 
31100 30 00 Ouros Serviços de Terceiros - Pessoa Fisica Ssjpuridade Soim 21%415 DO 0.50 15415. 
аю 30.00 Durga Cerdos de Tornería - Porios Juridica Бешик: Hocial жук бй 0.29 30.0009) 
318048 DO Auris Transporta gar pa 50000 са 0.00 BO 00000 
SADO SP 00 Equoparrentod з Maternal Permani ii EE 201000 00 йй 2000000 
Total da iante de recurios: 3427368400 
Fonie de Recursos 1,680,0000 Татар фес de Mecursos do Fundo Mecional de Аллана bonal- PHAS 
31:00 30.00 Ышынї1ш! de Coruna Бериш: Docial 100000 00 0,50 15 DDD б) 
КЕ 38 DO Dutra Serviços de Tencens- Pessoa Дина ыры їр О 00 пй 10000 50 
Total da Lords do recurrida: 2200, 
Total da bars bond регента нса 3441 563,00 
Finciónal: 08.122.0164-2.584 С e ө Ондый рп dos Рообазюециа da Азза Social 
Forte de Recursos 1.500 Сохир Recunios não Vinculados de Impasics 
33:00 38 00 ¡Dubra Sergas de Тегови. - Prssõa Fisica Seguidade Social 51000 00 0,00 500000 
3.180 38 DO Thios Serios de Ternera = Рима Jurica : "Ыкы 32000 00 000 E DEN ар 
Total da torit de recursos: 10.000,00 
Total de funcional programática: 15.000,00 


Fiona: 08.241.0021-2.855 Prepare Бычан. 


Forte de Recursos 1,856 5000 acusa rolos Winculados de imparis 


33:00 за DO Мазгі de Coriumo Segundado Бызсын 5050, 00 0,00 5000/00 
1100 зә Thos Serviços de Terceros - Pessoa Judaa Sepridado Soc 000 00] 000 2 Г] ХЕ} 
Total da barje de recursos: 10.060 07 
Total da funcional programática: 15.000,00 
Кылка 08.241.0135-2 955 Pra Tonan 
Forte de Recursos 1,500 0000 ынта nilo Winculados de Imparios 
аю 39 DO Мапы de Corro Topuria Doc 2,050 00 0,00 5000/00 
оро 39 DO Quiros Serviços de Terceros - Pesos Дин Tom $050 00 пй 2.20 ар 
Total da боге de HUHH: 15.000,00 
Total da funcional prograesática: 15.000,00 
Fiscioónal: 08.242.0021-2.955 Разна Бектан. 
Есейе de Recursos 1,500 50001 нота ndo Wicuiladoa de imparica 
аю 30.00 Material de Corro Beguria Docial 51000 00 0,00 E 000,00 
Grapa Малала Pibien Página 23 de 52 
a Мше de Porio Мам ишш Mi a a ИР с=т Esxcrcicio 
2003 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (00) R$ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de menti Walor Риши Valor E mondas Valor Toini 
Fireciónal:  08.242,0031-2,055 Раоа Bocina 
Forte de Recursos т.500 0000 Pescaria nio Vintulados de imporios 
3.100 30.00 Cursa Serios de Тагына - Peñón Judea ida Gozi 21000 00 0,00 5000/00 
Total da lane de recurioa: 15.000,00 
Total da funciona! [берн а: THOI 5) 
Funcional: 06:343.0116-2655 Projeios Socials 
Forga de Recursos 1.500.0000 Recursos ndo 'Vinculedos de Imporios 
їз 30 00 Mariia de гинат: Depirimis nun 3000 00 4.00 > Об О 
3.100 30.00 Duros Serios de Teresa - Poriós Анна ado Баай 21000 00 000 500000 
Total dá бегае de returica: 1ё йй бй 
Таш da buncional [гира 15.001,00 
Funcional: 08 243. 0071-26555 Projetos Socials 
Fanta de Recursos 1.800.000) Remper nio inoulados de Imporios 
AR ж Do Ызы de Lonpumao ЕЕ Doa 20000) 00 000 zo O 
1.200 34.00 ¡Duros Senos de Tercer - Pesos Juridica кїйкзй hirii 5000.00 000 5 Сар da 
Total da lane de recursos; 30.000,50 
Total dá боље огы рды сас 30.000 0) 
Funcional: 08 24301242 593 4 Institucional para Crianças e Adolescentes 
Есейе de Recursos 1.500.0000) Recunsos nio Vinoulados de imporios 
310030 DO bihia de Cream Бери ral 3000 20 400 E DEN дар 
34250 За DO Dhea srs de Тегов. - Peñon Fisica Бенни Быны 2,000 00 0,50 E, 000,00 
3.180 38 00 Thios Serápos de Tercera - Pessos Juridica Эзер икн So 3000.00 0.00 Дыка 
44.00.52 00 Equiparrarisa 6 Material Рега da Goci 20000 00 0,00 2000/00 
Total dá бозав de resurios: 17.000,00 
Total da burcional propriesálica: 17.000,89 
Funcional: DA 243. MM? 655 Projetos Socials 
Farsa de Касы 1.500.0000) Recunsos ndo 'Winoulados de imporios 
3.1080 30 00 Material de Consumo Segurdade Bocial 3000.00 0.00 T DO 
3300 34.00 Durea Бегин de Terceiro - Pesos Juridica binda Bozia] 5.000 DO 000 к Суар бшу 
Total da fonte de recursos: 18.000,50 
Total da избы propriezálica: 18.000,50 
Funcional: GA 244 0021-2 588 Opencoralzado da Gestão do Cadastro Único ficiza Ранта 
Forte de Recursos Rs a e Recunsos no чаъ йына. de Iimporios 
їл 30 00 Wabia dy Tonpa Soquridado Social 500000 00 4.00 бю DEN ар 
4350 30.00 илге Sarai de Тегови - Persa Juridica бершеда Docial 33,000 00 0,00 38.000,00 
Grapo Ar Pisco Ріта 24 de 57 
Онага de Município de Porto heal a ЕМИНИН AN Exprcicio 
2023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (DDD) RS 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Cerri Tipo de valor Fixado Walor Emendas Walor Total 
Funcional: С 244 0021-2 Аб Operacional zação da Gestão do Cadastro Único/Boka Famila 
Forte de Reorsys 1500 0000 Fidi nds Араз Даба de impiia 
Total de fomio de mcurisa: BE Dbi do 
Fonte de Fecurpos: 1.660 0000 Traridenáeisa de Исин de Fundo Nacional de Жайга Social - FHAS 
32.90.3000 Mihira de Conturo Барада Басшы 5.000,00 6,00 5 000/00 
1350.30 00 Quira Seréros de Terceros - Perros Piera Segeridade босы 10500. 00 ою 10 000.00 
3.350.000 Cubas Serviços de Terceiros = Poio Juridica Segariciada Social 12.572,00 02 Ez ата б} 
4450.42 00 Equipamentos a Listarial Permanent Карлы hocial 30.000 00 йл] 20 000,00 
Total da Tonto da nara: 47.079,00 
Total de luncional programáticas 132.874,05 
Funcional 08 244 0021.2 587 Beneficio Eventual 
Forte de Escuros 100 (кей Fikaris гз cho de mpri 
115.000 Mena de Consumo E a BEG S00 Па 20 мр 500,00 
33:00:39 60 Malaria, Ber su Ваго para Desirbarqho Gratuita Берне Hocial 2.000. 00 [aki =] 5 000/00 
MO Cubas Senap de Tercera = Papas Диа ca a] 20 AA 
Total de tonto de recursos: 1.704.500) 
Fonie de Recre 1.1568. 0000 Cutros Recursos vinculados d Aasisiáncia Social 
їл 0160 Maima de Eontumo ига 163068 DO ana 10 М 00 
Total da tonie (фа пгт: 10 15.00 
Fonos de Room 1 704, DECO Tranpa da Lindo Remete a Ногай. do Peróleo e Ge Мазы 
43503000 Мами de Consumo Берш Social São 500 DO 005 ых 00000 
21903900 Cubos Банго de Terceiros - Pessoa Juridica Eng] 75.500 00 ©з TE MEDO 
Total da Tomit de recarti: STS O), 
Total da funcional programática 1,459 861,00 
Fira DEP RI 582 Corto de Pelerónea do Asusibicia Social - CRAT (PAIFISÇEV) 
Fonte de Reoti 1500 0000 Reca nbp ёгын de imporica 
31.90.3050 Mairia de Салаш ы lada Sozial 2000.00 005 2 000/00 
Total da Тото de пзш кй: 2.000,00 
Fone de econo 11660 0500 Traraderhrca de Fearsin de Fundo Haceral de Aasilbn cia Social - РМА 
3.050.000 Material de Consurro Бариа Social 10.200 +] ою HOOH, 00 
33:50.:30.50 Оса Жагы. de Terceros - Pessoa Fisica Esgeridada Social 10.500 00 © 10 000/60 
13.50.1950 Carros егин. de Terceiros Pitka Juridica Seguridade Посчы 12200 00 © М0 p, и 
4.450.532 00 Equipamentos а Малог Perminónia E Social 2.000 DO 000 2 Оу ау 
Total da fonio de recursos: 31.009,00 
Fonte ce Recorra 1.664 0000 Тагабай. e Согра фита: 6 instrumentos Conginérss vinculados 4 funca осы 
3.350 30,00 Mitra de (ташты н | 21202 05 DO 21101 
Total da Tonto de rmenrisa: 21305 
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MINI ABÓBORAS 
RECHEADAS COM 
CARNE MOÍDA 


Ingredientes 


1 colher de sopa azeite 

de oliva; Y cebola pica- 
da em cubinhos; 1 den- 
te de alho picado; 200g 
de carne bovina moída; 
Sal a gosto; Pimenta do 
reino a gosto; 2 colhe- 
res de sopa de extrato 
de tomate; Y maço de 
salsinha picada; 2 abo- 
brinhas de tronco redon- 
das. 


Modo de preparo 


Refogar a cebola e o 
alho no azeite de oliva. 
Juntar a carne moída. 
Temperar com sal e pi- 
menta a gosto. 
Adicionar o extrato de 
tomate, em seguida a 
salsinha. Misturar e re- 
servar. 

Em uma panela, com 
água fervente, dispor as 
abobrinhas e deixar co- 
zinhar por 15 minutos. A 
casca e o miolo devem 
ficar macios. Cuidar 
para não se desman- 
charem. 

Com o auxílio de uma 
faca, cortar a parte de 
cima da abobrinha e 
com uma colher, retirar 
as sementes de dentro. 
Rechear com a carne 
moída e servir. 


ESTROGONOFE 
DE FRANGO 


Ingredientes 


500 gramas de peito de 
frango cortado em tiri- 
nhas 1/4 xícara (chá) de 
manteiga 1 unidade de 
cebola picada 1 colher 
(sobremesa) de mos- 
tarda 1 colher (sopa) de 
ketchup (ou catchup) 1 
pitada de pimenta-do- 
-reino 1 unidade de to- 
mate sem pele picado 1 
xícara (chá) de cogume- 
lo variado | variados es- 
corridos 1 lata de creme 
de leite • sal a gosto 


Modo de preparo 


Derreta a manteiga e re- 
fogue a cebola até ficar 
transparente. 

Junte o frango e tempe- 
re com o sal. 

Mexa até o frango dou- 
rar de todos os lados. 
Acrescente a mostarda, 
o catchup, a pimenta- 
-do-reino e o tomate pi- 
cado. 

Cozinhe até formar um 
molho espesso. 

Se necessário, adicione 
água quente aos pou- 
cos. 

Quando o molho estiver 
encorpado e o frango 
macio, adicione os co- 
gumelos e o creme de 
leite. 

Mexa por 1 minuto e re- 
tire do fogo. 

Sirva imediatamente, 
acompanhado de arroz 
e batata palha. 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


Gowemno do Municipio de Porto Real PARRA AA Exercicio 
203 
Quadro de Detalhamento da Despesa (ODO) RE 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Desiri Tipo de Drparnnio Walo Fixado Valor Emendas Walor Total 
Funcional E 0-2. RR Canio de Ralerércia de Assina Sotal - CRAS (PAIF SCE 
Fania de Recursos 1.067. 0000 Giros Recursos гарын d privi ЦЬ Deal 
3.1,00.11.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FILAS - PESSOAL CML Segurdade boial 10.000. 00 йй 10 йй 00 
32 00 30 00 Material de Соғ» Бараа Docial ой 00 0,00 ш ОО 
зш 38 00 Guia Serépos de Terceros - Pessoa Дага E SE] 60.104,50 0.00 40.104,60 
4,4 00 53 60 Eguiara e Камай Parnárária Bail 10.000 00 6,00: 100000 60 
Total da fonto de recursos; 190.16.200 
Total da funcional programática 153.548,05 
ашы 05.244,0071-2,655 Projalos Sociais 
Fono de Recursos 1.800.000 инора não Vinculados de imporika 
3200.30.00 Material да Сопат Ssgundada Local 5.000 00 0.00 5,000.00 
аз 00 30 00 Curas Goro de Ternera - Рава Аан Ssgaiciada Sai 52.000 00 0,00 5.000 00 
Total da fonte de recursos; 10.000,00 
Танай da funcional programática: 10.000,00 
Funcional 05284, 0135-2,591 Coniro de Apiesa Especializado de Apsisbência Social - CREAS 
Fanta de Recursos 1.500. 0000 Fenis nio Vinculados de imparios 
330030 00 Ызйегшй de Consumo Esguriciado Sinal 16.500,60 2.00 10000.00 
3.1580 38 00 Quiros Derdpos de Тагоева = Pessoa Fisica Берши Social Ба DO 0,00 БО DO 
31300 39 00 Dubos Serios de Terreros - Pessoa Jards рыгын» pal азы 00 0.00 710:000.00 
44.00.53 00 Eqaparermiaa а Камай Permanónta Sosa 10.000 00 6.00 10:004,00 
Total da fonto de recursos: 35,000,600 
Fania de Кошип 1.0060. 0000 Tanatentrca de Recursos do Fundo Nacional de Assisiência Social - FAS 
31653400 lateral de Conteo Sepaidado Sodai 3,000.60 6,50 1,000,060 
аз шж 34 00 Outros Seras de Terceros - Pessoa Fisica Ssguaridada Gaal 53:320,00 6,00 з 220.00, 
3.1580 39 00 Duras Serágos de Terceros = Pessoa Аис maridos Socia 10:000,00 0,00 1б ОО 
44.00.97 пй Equipamentos e Ылгый Pernanórtó р Sal 31604 00 й б 2.000 007 
Total da tonte de recuragas 7027000 
Fonte de Recursos 1.655. 0000 Quiros Recursos ecu d АННЫ Social 
3.1.00.11.00 VENCIMENTOS E YVANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIAL Sepandado Bozal 10200 00 0,00 1б СО 
330030 00 Ылан Se Сопат Ssgundado fonal їз сёй бй йй 23.080 ба 
аз 39 00 Dutos Serágos de Terceiros = Pessoa Juridica Бериш Social ы 00 0,00 ыч DO 
44.60% 00 Equipamento + Maternal Perrnanerio Sojal 11600 00 0,00 10600 00 
Total da fonte de recursos: BA DA DO 
Total da tuncioral progr emd сас 129.59) 00 
Битола ПЁ 244 0136-0055 Projelos Sociais 
Fanta de Recursos 15000000 Recursos não Vinculados de imporios 
алш 30.00 Maternal De Суын иту Ssepandade Doa 6.000,00 0,00 5000.00 
Grupo Assess: Público Pipa 0 de ES 
ovemo de Municipio de Porio Raal — A Exercício 
#023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (000) R$ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Descrição Tipo de Orçamento valor Fado Valor Emendas Walor Total 
Рытка: 08.244.0135-2.855 Projetos Social. 
Fora de Recurso 1.5050 0000 Fica praça ndo Vinculado de | rr 
13060 38 оо Cuica Serviços de Terceiros - Pessoa Juridica | йш a &моо 
Total da fonte de recuraça; 12.000,00 
Total da вота prosgrasabtica: 14.00, 


Funcional: 08.244 0184-2583 Guido dos 7 mas a Р 
Fote de Recursos 1.500.0000 Retina rules Арыса бањс de impares 


3.1560 30 00 Mineral de Соин ято Seguridade Social 15.000,00 020 10000000 
3100 DO Tuica Serios de Tercera - Peça Алгада Hol 12000 00 0.00 10000 00 
Total da onie de "eur: ze 09 50 
Ро de Recursos 1:00 00001 Toma figo deco de Recursos do Fundo Nacional de Алзаса Soc: PAS 
22090. аы] hlaterial de Consumo Sequridado Sopa 3,000.00 йй 3,000.00) 
4400 БР DO Equiparrandos а Material Pernareria pe] 320000 00 0,00 3 DEN) б} 
Total dá loto de recuriós: 4.000,00 
Total da бшнп propriezálica: 20.000,00 
Funcional: 08.244 0164-2 545 Fortalecimento de Controle Social 
Fria de Recurasa 1.500.000) Recursos ndo 'Wiónculados de imporios 
3,180 30 Do Шагы y agregar Se ra ua 10000 00 0.50 йыз] 
13:00 38:00 Turca Servet de Tercertn - Persoa Fisica Seguindo Social 20,000 00 0,00 Fabia toi] 
31.100 35.00 Quiros Serviços de Tercera - Pessoa Juridica Seguridade Boca 20000 00 0.00 Ж 000,00 
Total da boris de recurs: 60.000,00 
Fote de Recursos 1 Жей 000000) Trade oa de Recursos de Fundo Haconal de Asaltos Eca! . FHAS 
3.180 30 00 Material e Сог Берин Dual 220000 00 0:00 2000.00 
1:3:00 38 00 нса Буки de Таскана - Piisoa Finca базы кка Doc 2000.00 0,00 2000/00) 
3.100 35.00 Quiros Serviços de Terceiros = Pessoa Juridica Beguidade Bocíal 2000 00 0.00 E 000,00 
Total da dede de cecursos: 4.000,00 
Total da burra tha: GE 000.00 
Total da jeidada anscutora; Кы 
Таш da шейн orgamentiria: КЕ: ЖЫ. 
Linidado Cirpamentára 15,03,00 FUNDO MUNICIPAL, DE HABITAÇÃO DE INTERESSE SOCIAL 
Unidade Expeuiora: 15.03.00 FUNDO MUNICIPAL DE HABITAÇÃO DE INTERESSE SOCIAL 
Finciónal: 18.122.0129-2.530 Manutirção e Сега Кайта do do FMI 
Fore deu Насипов 1.500: 0000) Recio ndo incas de | rr dicas 
33:00:30 060 historial de Conpumo Кашы 16:000.60 6,00 15.000,00 
3.180. 38.00 Ouros Senos de Tercera = Perros Агна акын 12000.00, 020 10102000 
Tolal йа bordo de вевшчыза: 20.000,60 
Grapo Hur Público Ріта 27 de 52 
Governo de Municipi de Porto Anal aa a И ЕРЕ жа E Exercicio 
#023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (ODD) R$ 
Е, тан", Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Código Dastrição Tipo de Orçamento Valor Ри р Valor Emendas Walor Total 
Funcional: 18.122.0129-2.532 Магидагы йа à Oporacionalicação do FMHIS 
Танай da burcional progrisática: 55.000,50 
Fomeional: 15,482.0024-1,015 Im de Unidades Набата 
Forte de Recursos 1.500. 0000) Returns nio Wrculsdos de ттун 
44.051,00 Obra а чыш» акыны 200.060 00 0,00 200,000.00 
Total dá baste de returida! 200050 00, 
Той da herrion рие рта са: 200 000,00 
Funcdonal:16.482.0034-2.581 R пано Fundiária de Interesse Social 


Fossa de Recursos 1. BE ООП Fc aa ndo rh de imporios 
11003500 Ouros Daviot de Tercera - Pereas Juridica Рашы 500.000 00 bom 109 006,00 
Total da borde de recursos: E) 
Total da funcional programática: 108.000 i 
Fisconal: 16.482.0024-2.582 Malhoria das Наас 
Forte de Recursos 1,556 к) ecos ndo Vinculsdos de imparios 
44.100 51 DO e Ts] ашы ку юй бй 0,00 10000000 
Total dá taste de recurios: 16.000,00 
Теш ба шета E 100.000,00 
Total da шли овас: 42р. 060 р 
Total da gelado orparmentária; ат йй бй 
Unidade Orçamentária 15.04.00 FUNDO MUNICIPAL DO DOSO 
Unidade Erniora: 15,04,00 FUNDO MUNICIPAL DO IDOSO 
Funcional: 0й.122.0128-2 533 Manutenção е Operacionalização do FMI 
Fonta de Recursos 1.500 0000 Recunss ndo Winculades de imporica 
3.180 30 00 Шапа de TONTO Sejurdiade Бышы 12.000,00 0.00 10:000,00 
3:00 54 06 Durga Berágos de Tercero - Persoa Finis Asguridade басш! 1.000 00 6,00 Шан а бз н 
3.1580 39 00 ¡Quiros Serviços de Terceiros = Pessoa Juridica Берикке oca 1000000 0,00 11000000) 
44.00 > DO Equipáarmentos à Lateral Perminário pi] 10.000 00 0,00 16000000 
Total da fonte de recursos; de 009,09 
Total йа buscional рерна: 45.000,00 
Funcional: 08:241,0026-1,117 Criação do Centro de Acolhimento e Combebncia do kiso 
Forte de Recursos 1.550 5000 Feast asa пыз Чс анса de | тураа 
3.1180 30 00 Mineral de Consurno Sequridade Soin 200000,00 0,00 2000000) 
1300 39 DO Cuirca Gorviçõe de Torcería - Porsos Juridica Seguridad босан 10,000.00 0.00 1000.00 
4,460 57 00 Equiparrendos а Material Pernaneria AER] 20500000 0,50 20:000,00: 
Total da barte de recurrida: 50.000,00 
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(34 ATOS OFICIAIS HORA (F) 


A ESTADO DO RIO DE JANEIRO 


=: Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


Сонито de Municipio de Porto Faal Arco Mto e e Ктр Exercicio 
2023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (ODD) R$ 
VIRADO DE Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
LEGUMES [инто Tipo de Orçamento valor Fado Valor Emendas Walor Total 
Ingredientes Funcional: 08.241.0026-1.117 Criação do Centro de Acolbimento e Conviebncia dio kioso 
Total dá шопы prosgrissdtica: 55.000,00 
cebola média рісада1/2 pi- Fonte de жеш ra 2000 o de Impostos жа аы a a 
mentão vermelho picado1 ETETE Ouros Serviços de Terceira - Person Juridica Sasguiretacãs Басы +56 000 бй 050 apo. 00,00 
xícara (chá) de ervilha fresca Теш на trt es 105.080,09 
ou congelada1 xícara (chá) a e З Я e a Pa арр ic 
de farinha de milho amarela E, A шт A LETIA Oh Агар. morro тыныт: а пой 
flocada sal a gosto pimen- A A sel id 
3.190 30.00 Mineria! de Corturi Берик Social 12.000,00 0,00 10:000,00 
ta-do-reino a gosto» salsa зил сомеа багета de e - Pessoa Juridica Sequridada Social ай am eps 
a a 4; Guipa à ая dia] E ES З, 
(ои salsinha) picada a gos- лы 24.000,00 
to” cebolinha-verde picada Total de funcional 25.000,00 
Total da aridade orpamantária; 320 000,00 
Unidade Orçamentária 18.05.00 SECRETARIA MUN DE ASSIST. SOCIAL, DIREITOS HUM E HABITAÇÃO 
Моно бо отнаю Unidade Exectora: 15,05,00 SECRETARÍA MUN DE ASSIST. SOCIAL, DIREMOS HUM E HABITAÇÃO 
Modo de preparo 
odo е Funcional: 0й.122.0101-2 005 Concurso Público: 
Numa panela, aqueça К иа 3 и E СЕ Р] ыыы 10.000 00 пй 12:00:00 
óleo e doure levemente a Na da hi da A "7 
cebola. Total da funcional programática: 18.000,00 
Junte o pimentão e refogue Funcional: 08.122.0129-2.534 Manutencio e Operacionalcapdo de SMASDIH 
por 3 minutos, mexendo Forte de Recursos 1.500.000 Recre ndo Vincuisdos de Imporios 
sem parar. 4.200 30.00 Lateral da Cormuma Sopurada Social 10,600 ой й бй 10:000,50 
e E А 31:00 36.00 Curas Serviços de Terceiros = Pessoas Fisica Sepuidade Boccia ФАК) 00 0,00 ОК {к} 
Adicione a ervilha e tempere 1300306 Curea Serviços de Terceros - Persas Juridica Зеиде босай ооой 00 0.00 20,000.00 
А 4:60 57 00 Eguiparrendos а Material Регнат Bucal 16.000 00 0,00 pod) 
com sal e pimenta. -RA 7—3 
Меха е polvilhe a salsa е a Total da funcional programática: 68.000,00 
cebolinha. Funcional: 08.122.0120-2.500 Manutenção е Operacionalização dos Conselhos Municipais - EMASDHH 
Por último, junte a farinha Есейе de Recursos 16000000 инон não Vinculados de Imporica 
de milho flocada, misturan- КЕ Бн] агаг de {ооло Geniai сщ тай ба 0.00 [ааа 
do bem. ro Anos PRA Página 20 de 53 
Sirva quente, acompanhan- 
do carne assada ou espeti- 
nhos de carne ou frango. Govemo de Municipio ба Porto Anal a um tema a Exércicio 
| 2023 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (4001) RS 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
QUICHE DE Tipo de Orçamento valor Firado Valor Emendas Walor Total 
LEGUMES Fuecional: 08.122.0129:2 500 Manutenção a Operacionaização dos Conselhos Municipais - SMASDHH 
5 Forña de Recursos 1,550 бй acungi nio Vincuilados de imparios 
Ingredientes SADO SADO Durea Berços de Тагевіти - Pessoa Fisica Bsguridacia Bocial 10.000,00 0.00 10.000,00 
, 3100 35 00 Dura Sere de Vercerta - Pessoa Juridica Seur (ышы! 100000 00 0.00 TO ын на] 
2 xicaras (chá) de Agua fer- 44.00.5200 Equparmernca п Material Permanenta иш aca 10.000,50 0.00 1905050 
“tal dá lore dé recurioa: 
vente 1 tablete de caldo de Total da funcional programállca: 28.000,00 
legumes 2 Maras (chá) de Funcional: 08.122.000 502 Manutenção + Operacionaização do Conselho Tutelar 
proteina de soja texturiza- Fonda da асите 1.500.0000 Recursos não Vinculados de Imporios 
da1 ovo4 colheres (sopa) de эз макы de Cono O Seguridade Social „600000 neo 0050 
А a r $ Turci Sarrión Фа Тегови - Рана F iiti Diui rii 1 y 
cheiro-verde picado1 xicara їз а Do Duros Тенти de Tercera - Persia Juridica egos renda He 10000 00 0.00 12,000.00: 
(chá) de farinha de aveia 4,400.57 00 Equipamientos а Materai Pernara kiida Bozi 5.000 00 020 5 000/00 
Total da orto de recursos; 59.004,50 
Total da шоты propriezálica: 30.000, 
Modo de preparo Fundónal: 08.243.0114-2.653 Garantia do Direito ao Portador de Deficiência 
Fote de Recursos 1.500.0000) Бинс ndo Weculados de imposi 
E їз 30.00 Мана! e o] зери зыны 30000 00 000 50000 
Coloque a água fervente e o аз зо Durea Багукуза de Тагови - Pessoa Juridica guiada Etc 2000 00 650 5.000,00 
caldo em uma tigela e junte Total de fonte de recursos: 10.000,00 
a soja. Deixe de molho por | A илк 
2 horas Funcional: DA pas 5-2 584 Direitos Humanos = Campanhas e Eventos 
ў е Есейе de Recursos 1.500.0000 Recursos ndo 'inculados de imporios 
Escorra еш шта. репега, КЕ Material de Consumo Seguridade Social 2.050,00 0,50 2.000,00 
mas náo deixe secar, e jun- 33.00.3500 Material, Вет cu Загар para Сеере ata Е Бос 21000.00 020 3000/00 
te os ingredientes restantes 7.180. 39 00 Quiros Serágos de Tercera - Pessos Juridica STE заза | 0.000 00 000 жы 
até formar uma massa. Total da funcional programática: 18.000,00 
Forre com ela uma forma de Total de sidade mma: A MAS 
f d f | 25 { Total йа шыбе оган а: 160.002 
unao falso com em unta- Total do Órgão: TEM ET Os 
da. Reserve. Poder EXECUTIVO 
Orgão: ба Е.М ПА CRIANÇA E ADOLES.PORTO REAL 
Unidade Orçamentária: 15,02.00 FUNDO MUNICIPAL DOS DIREITOS DA CRIANÇA E DO ADOLESCENTE 
Unidade Executam: 15/0200 FUNDO MUNICIPAL DOS DIREITOS DA CRIANÇA E DO ADOLESCENTE 
NA CANECA == Página 50 de 82 
Ingredientes болеть до Шолар de Porto Reel егч o Ашы т Exercicio 
| 2023 
Quadro de Delalhamento da Despesa (ODDO) RS 
.3 OVOS er Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
. 12 colheres (sopa) de leite | 
. 6 colheres (sopa) de óleo Código Descrição Tipo de Orçamento Valor Fikado Valor Emendas Walor Total 
- 12 colheres (sopa) de pol- Funcional: 08.2430075-2.5Т9 Apoio às Atvidades а Criança è во Adolescente 
vilho azedo Fania да Насиба: 150000000 Recursos não Minculados de imposios 
. 3 colheres (chá) de fer- 2123.90 30.00 Material de Corman | | Soguridade Social 5.000,00 0.00 2.000,00 
Я 23.00 38 00 Сайна Sorrigos de Танго - Porica Fitoi Soguridade Eocial 2 000/00 0.00 тюй ой 
mento em pó 13902000 Quiros Serviços de Тантингов - Pessoa Juridica Segundade Бос 2.000,00 0.00 20000 
‚ 12 colheres (sopa) de quei- 44005200 Equpamentus e Material Permanente абе Social 1.000,00 8,00 1.060,00 
i = lad Total da tonto de recatat: 15.000,00 
Pame ais Total da funcional programibica: 10.000,60 
- uma pitada de sal Funcional: 08.243012%.2.619 Maraencio e Operacionalização do EMDCA 
Frie de Recursos: 1.500 {кбй Ведя não Vinculados de mposios 
13.00 38 00 Cubos Berrios de Terbeiros - Pessoa Рза Берик Eocial и СС OJ 0.00 10:000/00 
23.60 36 00 Байган бинго de Tennis - Parisa Juridica Soquridade Social 10 000,06 й 00 10.060 00 
4.4 00 61 00 Obras е insislgções Segurdade otia ВО 000/00 0.00 15.000,00 
446053 00 Equipamenica e Material Permanente 5 Social 10 000/05 йй tó (к б) 
Modo de preparo Total da forme da recursos: 45.000,00 
K Total da табына oxecutora: 80.050,00 
Em uma tigela, coloque o Тейы да ейдана ib 50.000,00 
ovo, O leite e o óleo e mis- Total do Órgão: 50.000,00 
ture bem. Adicione o polvi- Poder EXECUTIVO 
lho e o fermento e misture Ото oe PADRE 
te. Por fi Unidade Orçamentária. 20.01.00 FDO DE APOIO AQ DES, DE PORTO REAL - FADIPRE 
поуяшеше гог E ACTES. Unidade Executora 20.04.00 EDO DE APOIO АО DES. DE PORTO REAL « FADIPRE 
cente o queijo ralado e о sal Funcional: 04.122 0129-2.536 Малево а Opseacsorulização do FMADPR 
e mexa apenas о suficiente Fonte de Fiscursca: 15000500 à Recursos não Vinculedos de impostos 
para incorporar [0] queijo. 33.80 30 00 Малга! de Gondu Гаі 3 000/00 5.00 оо о 
Ну А Ъз 00 за 00 Cuba Serios de Terceiros - Pessoa Fica Басы Б 000/00 0.00 5000000 
Divida a mistura em quatro 33902000 Сабоа Serrizos de Terceiros - Pesca Juridica гасы 5.000,00 айй 50000 
canecas, enchendo apenas 44.90.82 00 Егете е Maternal Permanente __ RR TT A 5000 
metade de cada uma para рше па бенен tim e 
a massa não transbordar Total ба тайын arecuiora: 20.000,00 
quando estiver assando. Total da urádado crpamentaria: 28.000,00 
Leve uma caneca de cada рен ә Total do Orgão: 20.000,00 
УВА 5 Кыны E 1 rgis 07 FUNDO MUNICIPAL DE CONS. AMB, DE PORTO REAL 
minuto. Sirva em seguida e 
coma na hora! Dra Amma Pla Página 31 de 2 


| SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 


BISCOITINHOS 
DE NATA 


Ingredientes 


* 3 colheres (sopa) de 
açúcar: 1 colher (sopa) 
de manteiga 2 gemas- 
1 copo americano de 
natas 1 colher (café) 
de sal* 2 1/2 xícaras de 
amido de milhoº Raspas 
de limão (ou de laranja 
ou canela em pó) 


Modo de preparo 


Em uma tigela, bata o 
açúcar e a manteiga 
até obter um creme. 
Junte as gemas baten- 
do. 

Acrescente a nata e o 
sal e mexa até obter 
uma mistura homogê- 
nea. 

Adicione o amido aos 
poucos, amassando 
bem, até que a massa 
desgrude das mãos. 
Junte raspas de limão 
(ou o sabor de sua pre- 
ferência) e misture. 
Abra a massa e enrole 
formando anéis ou use 
cortadores de formatos 
diversos e pressione de 
leve com um garfo. 

Em uma assadeira, 
leve ao forno preaque- 
cido a 180ºC por 15 
minutos ou até que os 
biscoitos comecem a 
dourar. 

Retire, deixe esfriar e 
armazene em recipien- 
tes bem fechados para 
manter a textura. 


ABACAXI EM CALDA 


Ingredientes 


• 1 abacaxi cortado em 
rodelas (ou picado) 1 
pau de canela: 5 cra- 
vos-da-índias 3 xícaras 
de açúcar 


Modo de preparo 


Retire o miolo do abaca- 
xi. 

Se for servir em rode- 
las, utilize um cortador 
de massa para dar me- 
lhor acabamento (use 
as aparas no preparo de 
suco ou geleia). 

Em uma panela, aque- 
ça 1 litro de água com 
a canela, OS cravos e о 
açúcar por cerca de cin- 
co minutos, mexendo 
sempre. 

Junte o abacaxi e cozi- 
nhe até a calda ferver. 
Deixe amornar e trans- 
fira para potes de vidro 
esterilizados (com cui- 
dado, ferva-os por dez 
minutos, retire com uma 
pinça e coloque sobre 
papel absorvente ou 
pano de prato). 

Espere esfriar completa- 
mente, feche bem e con- 
serve na geladeira. 


HORA {5 ATOS OFICIAIS 


g5 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


Gne e ae Porio Fal Pra a ца PE Em с=т Ёхегсїсїо 
203 
Quadro de Dotalhamento da Dosposa (0001) RS 
Drçamenio Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento Walor Рип Valor E mandas Walor Toini 
Unidade Orçamentária 17.01.00 FUNDO MUMCIPAL DE CONTROLE AMBIENTAL 
Unidade Esposas: 17.01.00 FUNDO MUMCIPAL DE CONTROLE AMBIENTAL 
Funcional: 04,122.0020-2.537 Man Dé Operacionalizapdo do FMEA 
Forte dé Recursos 1.500.0000) Recursos ndo Winculados de imposi 
зз юш Ызы! de {опт Касы 13:000.00 nam 12000.00 
3.300 35. DO Duros Serios de Terceros = Postos Juridica Fiscal 301000 00 0.29 30.0009) 
446052 00 Equipamentos p Lateral Pernanerio Farm 1300 00 00 15 DO С} 
Total da benie de recursos 65.009,00) 
Total da funcional programática: 65.050,51 
Fiscional:  18,452,0008-2,044 de Vias Públeas q Conor de Áreas 
Forge de Recursos 1,200 5006 басыгыз nio Vinculados de imparis 
3.1000 30.00 atera! de Consurño Кышы 29/0600 00 0,00 20.000,00 
зз тәп Dra Seras de Terreros - Persa диси Paca "000 СП 0.00 100 О ЕР 
44.90.52 DO Eguiparmenios à Material Permanenti Fiica 16/0600 00 0,00 12,000,004 
Total dá loro dé recurica 155.080 бй 
Forte de Recursos 1,Тбы 5000) Tricaforóscia de гай Maiari ш oyaliss do Рейс а Сайа Natural 
ax Do 34.00 Couros Saro de Tariki - Passos Анаа ызчы 1081000 00 0100 10500000 
Total dá baste de беш 105 000,00 
Той da burcional ресет 135050 50 
Funcional: 18.541.0004-2 097 Desassoreamento de Rig 
Forda dé Recursos 1.500.0000) Recursos ndo Winculados de imposi 
ARO 35 06 Trica nappe ds Ternera - Pessoa Juridica Fara 44700 00 000 ARA 
Total da konie de "euros 45 000,00 
Total da buscional programática 41.000,00 
Бычка:  18,541,0008-2,043 Rave. da L 
Forte de Recursos 1.550 0000 fecunos nilo vinculados de Imparios 
3.190 30.00 Material de Coruna Fisza 101200 00 0,00 10.000,00 
3160 39 Do Thins Serios de Tercera - Pessoa Jurdca Farm 17 Don 00 0,00 12 ПО СЕ} 
Total da borde de recursos: її а] я] 
Total йа buncional programática: 31.000,00 
Fomcional: 185.542, 0008-2058 Promoção e Recuperação de Áreas Алтаі 
Foris de Recursos 1.500 0000 Matunisa nio а абза de impostos 
3.190 30.00 Material de Consurno амын 10:000.00 0,00 12.000,00 
22090 39.00 Duros Senicos de Terceiros - Pescas Juridica Farm 260,000 00 пой 196000 007 
Total da banie de recursos: 196 009 50 
Total da buscional programática: 2.000,00 
Guverno do Municipio de Porto Mial a IÓ се EAN, Exsercicio 
2023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (000) RE 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
г Curico Tipo da lo Valor Ені Valor Emendas Walor Total 
Total da uniddado aubcutorá 661.000 00 
Total de антро prqameniána: БЕЗ Ей ОП 
Total do úrgho: 651.000,00 
Poder: EXECUTIVO 
Ür 11 FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 
ratas Orpaenemióna: 1103.00 FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 
Liridade Exmpcutora: 11.03.00 FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 
Furna: 121220145-2.0M8 Valorização ё Apoio dos Бегзи 
Faria de Herri 1.100 11090801 Recursos de imposios а Taense bana de imposios = Educa do 
КЕК З Cubre тырга de Terceiros - Рениыма ыга Расай 100 ADO DO ПР ЕР 1 000 00 
Тойы de torio de recursos: 100.000.090 
Total da tuncional programálica: 120.200.020 
Funcional: 12122 0145-2 505 Plano de Saúde dos Geradores 
Fania de Вел: 1.100,1000 Recursos de mpesios в Ташла басіа de imposi « Educação 
А 00.3900 Cubos Gereiços de Terceiros - Pessoa Jarídica Fiscal 2400 000/00 П Za КИ) 00 
Toimi йа torio de recursos: 1000.000,00 
Total da lunconal progremálica: 000.000.000 
Funcional 12 361 0001-2 888 Marañengio da Frota de Vedculos 
Бото de Вато Я. 100. 1000 Resurtoi de impedsos а Trini аза de impestos - Educação 
а їй зой Material ба Coraurmo Fiscal Шыр Ен] [Ич] Т0 000207 
121.00 [з] ubog бизгизров de Terceiros - Pessoa Jaridica Баі Во Пе 0d 000 50.000 00 
Total da torio de recursos: 1ай Сй ой 
Total da funcional programática: 10,000,060 
Funconal 12 361.0129-2 040 Магайеги Ба do Corelho Murcpal de Educacio 
Fanta de Ferrer 1.100.1000 Recursos de improsios o Tansterincia de imposios - Educado 
3110 32500 Muterial de Carmo Fiscal A] [Ча] 3000.20 
ЕЕЕ [з] Сайна Тизгин de Тагна - Pica Ја |] E 00/00 аа 5.00000 
Total da фото de recursos: 10,050 20 
Telai da luntional programática: 10,090 80 
Funcional 12361.0129-2657 + Openana, do FME 
Faria de Apenre 1,100,100 prup de impearños y Tranpe йын de mgp - Educar io 
ал йай Costritação por Tempo Determinado Fecal 41.375,00 000 518.375,00 
31.90 11.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIVIL Ес 10.637.461,00 [Ич] 10637 481,00 
За фо 12001 Cosiribuicko para o POTS Fiscal 134 00000 6.50 130.000.060 
31001307 Costado рага o Regis Geral de Рона (INSS) Расы $00 0001/00 0100 00.000,00 
Página ҮЙ de 5 
2023 
Quadro de Detalhamento da Disposa (000) RŠ 
Dramen Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento alos Рип Valor Emprdas Walor Toini 
Кирене:  12.361,0129-2.057 Магийагыб 0 Срега олай da FME 
Forte de Recursos 1,100, 1000 Шынгыз de imporios п Transierincia de imperios - Educação 
3.1.100 15 05 Cordsbução рага à Aipim Próprio de Previna (RPPS) - Равы Fecal 40000 00 0,00 40.000,00 
3.1.0 БЫ: 00 INDENLEACOES Е RES TITUNÇÕE!S TRABALHISTAS кашы 122000 00 0.00 100. одир дар 
31:00 14. 00 Cikas - Сей ашчы ыз (кй 00 0,50 50:000/00 
31180 эп по Majeriad de гынат Кашы ы О 00 0.00 бю ПО О 
3.205 38 DO ¡Duirca Бегла de Torcóros - Pisos Ета ашчы ыз 000 00 0,00 50.000,00 
31.100 35.00 Quiros Serviços de Tercera - Pessos Judaa Касы 5 ОА 0000) 00 0.00 5.000 000/00 
3.100.245 00 Багой de Tenología de informação e Comurscapho - Podia Jurid: Разы 200000 00 0.29 20000000 
3.180 45 00 Asco Transporta Face 1-б О 00 0.00 т 00.000: Da 
305. 0 DO Гызыл de Expcición Asier Fiscal 1200000 0.29 1000000 
318083 р denia ias e Тегү, Башы 1,000 00 000 ЧГ р 
Total da бн de recursos: 19128 815 40 
Forte dé Recursos 1.60.0000) Тапалак асан de FUADEB : pratis 6 ТИНЕ ГЫШЫН de іра 
7.1.00 0.00 Tonka bo por Tempo Deimosa ашы т. 170.00 4.00 OB 1735.00 
3.1.0511,D0 VENCIMENTOS E VANTADEMS FIXAS - PESSOAL CR ашчы а ї21 и DO 0,00 4.121.001 Фу 
3.140 120% иген para 0 Regia Geral de Predicas (IMG) Face 4 а 000.00 000 аны Пар 
9.12105 04. DO INDENIZAÇÕES Е RESTITUNÇÕES TRABALHISTAS Fitas 550500 00 0,00 |з б б) 
3.150 30 DO Маны de Carepa Fecal 12000 00 0.060 15:000 00: 
31:00 34.00 Durga Ёге ыа de Terceros - Pornos Judea F acai 261000 00 0.00 20 000 Си} 
Total dá taste de recurina; 11474 178,00 
Forta de Recursos Штат] Royalisa do Pelrólso a Gila Мага! Winculados di Dducapio 
аю 30.00 Turga Cercos de Torner - Pessoa Juridica ашчы 2001000 00 0.20 200.000.000 
Totál dá dardo dé йшй: Jibi ii 
Forte de Recursos 1, 754, 5000) Tira iam de Linibo Relermnia a Royalisa do Petris 0 Guia Natural 
3.1100 30 DO utga Cerdos de Terceros - Pessoa Juridica Fita 1.0001000 00 0,00 1.000 {Жа Са) 
Totál йа lose dá веча 1.008 000,00 
Total da furcional prograssáiica 344.121.172,00 
Funcional: 12361.01834-1.125 Consinação do Оору do Saber 
Есейе de Recursos 1.100.1000 Reciba de impostos à Translerincia de Ита « Educado 
44.00 51.00 Dira a айлын ашы DEDO 00 000 "р 
Total da borie do "ecursoa 1.000,00 
Total dá Buncional progrierática 1,000,200 
Funcional: 12.301,01532.041 Матла йо 0 das Unidades Educacionas. 
Fome de Recursos 1,100,1000 Кесигиз de impostos y Translerincia de imponios - Educação 
43:00 30.00 Mineria! de Corina ашчы 1,000.00 0150 1.000,00 
3160 38 00 Ouros Serviços de Ternera - Possis Jurdan Кашы 1,000 00 400 100000 
Total da torie de recursos 109 40 


BISCOITINHOS 
DE NATA 


Ingredientes 


* 3 colheres (sopa) de 
açúcar: 1 colher (sopa) 
de manteiga 2 дета», 
1 copo americano de 
natae 1 colher (café) 
de sale 2 1/2 xícaras de 
amido de milho Raspas 
de limão (ou de laranja 
ou canela em pó) 


Modo de preparo 


Em uma tigela, bata o 
açúcar e a manteiga 
até obter um creme. 
Junte as gemas baten- 
do. 

Acrescente a nata e o 
sal e mexa até obter 
uma mistura homogé- 
nea. 

Adicione o amido aos 
poucos, amassando 
bem, até que a massa 
desgrude das máos. 
Junte raspas de limáo 
(ou o sabor de sua pre- 
feréncia) e misture. 
Abra a massa e enrole 
formando anéis ou use 
cortadores de formatos 
diversos e pressione de 
leve com um garfo. 

Em uma assadeira, 
leve ao forno preaque- 
cido a 180ºC por 15 
minutos ou até que os 
biscoitos comecem a 
dourar. 

Retire, deixe esfriar e 
armazene em recipien- 
tes bem fechados para 
manter a textura. 


ABACAXI EM CALDA 


Ingredientes 


• 1 abacaxi cortado em 
rodelas (ou picado)* 1 
pau de canelas 5 cra- 
vos-da-índia* З xícaras 
de açúcar 


Modo de preparo 


Retire o miolo do abaca- 
xi. 

Se for servir em rode- 
las, utilize um cortador 
de massa para dar me- 
lhor acabamento (use 
as aparas no preparo de 
suco ou geleia). 

Em uma panela, aque- 
ça 1 litro de água com 
a canela, OS cravos e о 
açúcar por cerca de cin- 
co minutos, mexendo 
sempre. 

Junte o abacaxi e cozi- 
nhe até a calda ferver. 
Deixe amornar e trans- 
fira para potes de vidro 
esterilizados (com cui- 
dado, ferva-os por dez 
minutos, retire com uma 
pinça e coloque sobre 
papel absorvente ou 
pano de prato). 

Espere esfriar completa- 
mente, feche bem e con- 
serve na geladeira. 


ESTA 


a 


SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 


HORA {г 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


балети de Municipio de Poria Нам Карашы inda A Exercicio 
2023 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (000) RS 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento Valor Fondo Valor Emondas Walor Toini 
Foscional:  12.301,01539-2.041 Магло до + Саргын des Unidades Educaciónas 
Furcional: EA Ташев Escolar 000 
Forñe de Recursos 1.100,1000 Recursos de imperios è Тштен сын de imperios = Ефес 
КЁ: «Кн 4] Thios Serviços de Terceme - Pessoa Juridica Faca 2 0000000 00 пй З ОЮ 00000 
Total da borie de сг: 2000 0050 ФО 
Farta de Recursos 1.550 СОС Tirada decia фо Salio Edd 
їз за Quiros Serviços de Tercera - Pessoa Juridica Farm 150000 00 gag 1 М) 00000 
Total da боге de песа: 1.500 000,5 
Ferna de Rocurasa т.652. 0000 Trade бесин de Несов do НИГЕ Fsfenendes 40 Prop aTa Nacosal de Apcso so Transporte Escola [FPHATE} 
їз заоо ¡Quiros Samiii de Terceiros - Presos Juridica Final 258138 000 150159 
Total da tonie de recurs: ESEJS 
Forda de Recursos 1.673.000 Royale do Ранис e Ga Mañaral Werculado dd Educado 
3,100 35 DO Guia Sericos de Terceiros - Pessoa Juridica Final та" 345 бй п Са 281 ыч. 00 
Total йа banie de recurs: 191.247 29 
Total da funcional programática: 1.701.058,35 
Funcional: 12.961,0153-2.549 AL Escolar - Espino Fundamental 
Forte de Recursos 1,100,1000 Раната de impostos e Translerincia de impostos - Educação 
3.1100 30 00 Cs de Corro Fiscal 10200 00 0,00 10,000,001 
КЕ: 39.00 Turpe Serviços de Terceiros - Presos Juridica Faral 3 ж юй 00 0.50 1500 000,500 
Total da torie de recurrida: 3.410. 000.00 
Fono dé Recursos 1.650.0000) Trunfo dci do Salido Edad 
122090. 39.00 uroi Benigar de Terceros - Pessoa Juridica Fara 667 433 00 65% ват 422 (жу 
Total da tonie do терши: 997.423 00 
Fora de Recursos 1.552 0000) Treradorbrciós de Recuros do РЫСЕ ralerentes so Programa Maciónal de Alrerisgho Escolar (PRAE) 
31:00 30.00 Ыл de Consumo Faca 16,000 00 6,60 16500000 
Total da bordo cho Meca; 165 009,00 
Forte de Ринок 1.5049 0000) Cuiras Traraderdrcs de Fosco do FAGE 
35300 30 00 Мані de Consumo Кашы кз Ск 60 6050 10000050 
Total da bordo de recursos: 100.000 09) 
Total da бошгот propramática: 4.411.412 do 
Funcional: 12.351,0153-2.552 Laboratório do Ciências 
Forte de Recursos: 1,100,100 Кётыпыза de ігрой а Traraferbncia de impoidos - Educado 
3.180 30.00 Material de Consurno касы 1000.00 0,00 1.0000 
4,4140 57 DO Equipamentos. п Material Pernanació Fica 2000 00 400 1.000 бир 
Total da donde de recursos: 1.050,50 
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Quadro de Dotalhamento da Dosposa (0001) Е5 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento alos Рип Valor E mandas Walor Toini 
Fisciónal:  12,301,0153-2.552 Laboratório de Ciéncias 
Fonte de Recursos 11559 50060 Duras Traraderárcias de Беата de FIDE 
44.00 53 DO Emuiparmentos à Material Рага лысы 100/0600 Ой 0,00 100:000/00 
Total dá baste de recurioa: 100-0005 
Total da Миз papie 102 060 60 
Funcional: 12.361.0151-2.593 Modernização do Laboratório de Informática 
Есейе de Recursos 1100/00 Recursos de irporios a Transteráncia de imprrios - Educepdo 
2.280 20 00 Ылым de гишт Farm 1,000 00 0.00 100000 
Total da birie de "euros: 1.000,05) 
Fonda dé Рио 1.585 0000) Turas Traraderrcan de Recursos do FNDE 
SA ро 52 DO Equáparrendca p Miaberial Pernanecio Farm ¿Mi вот п сий ¿MALO 
Total da torie de recurrida: IHANAT 
Forga de Рина 1,5710000 Traders do Estado ейенен € Commbrica + Enen Conpênenaa vinculados d Educação 
4 A BO? 00 Equipamentos a Material Permaneció Farol E Пу пй ЖЫЗ АМ? 
Total йа banie de recursos: таз] 481,04 
Total da funcional programática: 1.525.504,60 
Fisciónal:  12.201,0153-2.55 Parto Fig Calas cla Мыса 
Fonie de Recursos 1,160,100 bacunióos de impostos а Transfecincia de imperios - Educação 
3.1100 30 DO Co Er Tu] азчы 1,000.00 0,00 1.000,00 
3,100: 0.00 Tuiros Serviços de Terceira - Presos Fisica Faral 1000.00 050 1,000,001 
Total da konie de recurioa: 1 990 
Fonda de Recursos 1.559 0000) Curas Traraderdrcias de Recursos do FHDE 
SABE 02 04 Equipamentos y Material Pernanaria E uma 503 000 00 65% 100 000,50 
Total da banie cho curas: 100 000,00 
Total da funcional programática: 102.000 09 
Funcional: 12.961.0153-2.555 à Ed 
Fonie de Recursos 1,100. 1000 Recita de impostos а Transferência de impostos - Educapio 
9.280 30 00 Material de Consurro Faal 1,000.00 0,00 1.000,00 
100 36 DO Chica Serios de Тегсанытун - Pessoa Fisica Кылы 2000 00 non 10600 00 
Total da torie de ыса: 2000.00 
Total da funcional programática: 2.00001 
Funcional: _12.381,0153-2.55й © ão е Apario Profesional 
Fonie de Recursos 1,100 1000 ecuniss de impanos à Tranalerbncia de impóiica - Еби 
3.100 30.00 Material de Conturno Face 1000 00 0,00 E, ир ар 
31100 30 DO Quieres ds Terres - Persoa Fisica Laca соро 00 0.00 ro DOG О) 
3.100 38.00 Outros Serápos de Tercera =. Pesos Juridica Fisza 10000 00 0,00 12,000,004 
Grapa A Pl 
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2003 
Quadro de Dotalhamento da Dosposa (0001) R$ 
Orçamenio Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento Valor Розо Valor E mandas Walor Toini 
Fincional: 12.35Б1,01Ё3-2.550 Capacêação е Aprrtekpcarraráo Proana 
Forte de Recursos 1,100 1065 bscunios de impostos e Transierincia de impondo - Educação 
Total da konie de recursos: 200,00 
Total da bunchonal programática: 35.000,04 
Fiscioónal:  12,361.0153-2.560 Айвпйетынг Educacional E i 
Forte de Recursos т.100, 1000 Recut de impostos e Transferência de impostos - Educação 
31:00 30.00 Material de Consumo Fiica 1.20000 0,50 1.000,00 
їз 36 00 Quiros Serios de Terceroa - Pessa Fipica Багы 1,000 00 4.00 100000 
Total da fue de FEUDO: 1 0090 590) 
Total da funcional programática: 1.000,54 
шлемин:  12.361,0159-2.561 а] 
Forte de Recursos 1100.1005 Панаса de impostos é Tranafeoincia de impordos - Educação 
3.190 30.00 Маш de Сапият Fisca 1,000.00, 0,00 1.000,00 
їз 34 00 Duiros Serios de Terceiros - Pesca Fisica Facu 1,000 00 п сй "Пса н} 
Total da tonie de recurs: + 09 59 
Total da funcional programática: 1.000,50 
Рытка: 12.961.0153-2.963 Арно o Enting Fundamental 
Forte de Recursos 1,16 1060 Ponciano de impostos e Tratin de impostos - Educação 
3.100 35 DO Material de Corro Кышы 1.200000 Ой 0,00 1.300.000,00 
їз 34 DO ros ану de Tercero = Piper Fisica Баны 12020, 00 0.00 ee) 
3,1100 30.00 Durea Баги de Тегови - Pitsa Juridica Кычы 250/0600 Ой 0,50 410000000 
яя ро 57 DO Equipamientos e Material Pernanerio Facal Жк TD 00 00 МЮ) DOM {и} 
Total da benie de кесшгиз®: 2 019 pi. 
Есейе de Recursos 1.529,0000) Tutas Traraderdrcón de For do FIXE 
їз 30 00 Mariara de Согицатыз Багы 4250 24 4.00 аг 5? 24 
3250 30 DO Quiros Бегае de Torsorós. - Postos Ааа Fiscal 1100000 00 0,50 11000000 
440052 DO Equipamentos o Майин ши Pernanerdo Канлы тт. ТТ M0 020 207, 107 30 
Total da konie de recurrida: 410.304 54 
Formia de Басо 1.672. 0000 Royalbes do Pebróleo e Gis Маи! аиын b Educado 
КЕ: "Кыйы Maries de Lonpumo Paca р ООО СП 000 б ПО O 
КЕ «үй +] Obrigações Tributárias а Созул К ыыы 425000 00 0,00 4500000 
Total dá baste de recurioa: 95 080 бй 
Total da богы propriesálica: 2 815 Мы ы 
Кылкан. 12.381.0051-2.585 Apolo ico do Desempenho Escolar 
Farsa de Reardos 1.400.900 Recursos de imporiós e Transfestrcia de imposiós - Educação 
зш p0 bria de Conpuma Paca 21,000.00 4.00 "ир рар 
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TORTA DE MARACUJÁ 


Ingredientes 
MASSA 


12 colheres (sopa) de fa- 
rinha/2 a 3 colheres (sopa) 
de açucar/1 colher (cha) de 
fermento em pó/5 colheres 
(sopa) de margarina/2 colhe- 
res de creme de leite. 


RECHEIO 
1 lata de leite condensa- 
do/1 lata de creme de lei- 
te/200 ml de suco concen- 
trado de maracuja sem as 
sementes (3 a 4 maracujas). 


COBERTURA 
Polpa de um maracujá 
com as sementes/1 colher 
(sopa) de amido de milho/3 
colheres de açúcar. 


Modo de preparo 


MASSA 

Misture tudo e amasse 
bem até ficar uma massa ho- 
mogênea. 

Abra a massa e coloque 
em uma forma redonda de 
fundo removível. 

Leve ao forno até ficar 
dourada. 


RECHEIO 
Bata tudo no liquidificador 
por alguns minutos e despeje 


sobre a massa ja assada. 
COBERTURA 


Coloque os ingredientes 
em uma panela, misture bem 
e leve ao fogo mexendo até 
as sementes se separarem, 
espalhe por cima do recheio 
e leve a geladeira. 

Fica uma torta muito boni- 
ta e gostosa. 


CHURROS 


Ingredientes 


1 e 1/2 xícara de leite/1/2 
xícara de água/2 colheres de 
margarina ou manteiga/2 xí- 
caras de farinha de trigo/sal 
a gosto. 


Modo de preparo 


Coloque em uma panela o 
leite, a água, a manteiga e o 
sal. 

Quando o leite ferver, co- 
loque a farinha e mexa bem, 
até soltar do fundo da panela 
(mexa bem rápido). 

Coloque a massa em um 
saco de confeiteiro, com o 
bico pitanga. 

Faça tirinhas com a massa 
e frite. 

Passe na canela com açú- 
car e sirva. 


GELATINA CREMOSA 
Ingredientes 


3 caixas de gelatina 
de morango/2 caixas de 
creme de leite/3 colheres 
de sopa de açúcar. 


Modo de preparo 


Prepare as caixinhas de 
gelatina todas juntas, mas 
com menos água para ficar 
mais firme, com a açúcar 

Depois coloque as caixi- 
nhas de creme de leite junto 
com a gelatina e bata por 
uns 2 minutos 

Leve à geladeira por 4 a 
5 horas 

A gelatina separa do cre- 
me e ficam 2 camadas. 
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Goma de Municipio de Porto Raal re sa Fil стр Енесі 
203 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (000) RS 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de manh Valor Forado Valor Emondas Walor Total 
штеп:  12.361,0153-2,505 Аро Развод 00 Dikim Escolar 
Forte de Recursos 1,160. 1000 Fosco de imporios e Transienincia de impostos - Educação 
3,1100 30.00 Durea Serios de Taciti - Peñón Judea Facil 1,000 00 0,00 1.000:00 
Total йа lomo de recurioa; 100,00 
Total da heecionel гер а: 1000/00 
Funcional: 12.61.0141-2 507 Desenvolvimento de Projetos Extracarriculares 
есе de Recursos 1.100.1000 Recursos de imperios a Transferéncia de impostos + Educação 
їз 30 00 Wris de Coren Багы 1000.00 4.00 Шын] 
3.1100 34 DO Ouros Serios de Теги - Реимын Fisica ашшы 1,000 00 000 1.000:00 
Total dá loro dé turis! 3.050,50 
Total da buncional proprierálica: 1000/00 
Funcional: 12.84.00061-2.047 Transporte Escolar Ensina Supeno 
Fama de Recursos 1.100.100 Recursos de imporiós a Тг НЫС de Imprados + Educepdo 
1100 DO Quirce Serios de Terpelrra - Pessoa Мини Fara TACO DO п сй TEG ОИУ КЕ} 
Total da tonie йе recurrida: 720.000 590 
Forte de Recursos 1.70 0000) Trina fios mim de Uriko Referendo a Royalbes do Рейтїй р а Gia Maima 
3,100 35 DO Quiros Serios de Terceera - Possos Juridica Баны к СЮ] га 400 мю DOC Си} 
Total da borde de recursos: 500. 000 00 
Total da funcional programática: тата 000,00 
Fiona: 12.365,0153-1.005 Conalnacdo e Ampliacdo de nda FE Pai aah 
Fonte de Recursos Т, 150, 1000 Recuniss de imparos п Transterincia de impardos - Educação 
4400 51.00 Oiri а Aaii Fiscal ТЕТ хап 07 0.00 ТВ? 58007 
Total dá iante de бё шый: ТЕ? БЕП ОТ 
Есейе de Recursos 1,550 50006 Guras Trariderhrcias de Ганыга de FNDE 
44100 51.00 beta а Aili Fisa 1. 81.818 18 0.20 1.183018; 18 
Total da lose de Реса: 1.1821.818,18 
Total da бъг регез а: E CARR] 
Funcional: 12.565.0150-2.547 Alimentação Escolar - Educação IndarlCreches 
Foste de Recantos 1400-1000 Recursos de imperios è Tranaferbnoia de imperios = Educação 
1.280 38 DO Cuirca багета ds Тагсгиги - Persos Juridica Farmi лыр юп ОП 0.00 Ик) ГО СЕ} 
Total da banie de mec: 15% 009.21 
Fernán de Raumoa 1.552.000 Trama батасын de Eecurros do РАНЕЕ reerentes Do Programa Racional de Alereriapdo Escolar (PHAE) 
33003000 haterial de Consumo Fiscal 60000 DO 0,00 60 000,50 
Total da irás de "eur; GE гй с] 
Total da funcional programbtica: 410.000,00 
Grao dor Psico Pigna Ы de бг 
eno do Мше de Porto Feel анна цаа Pi it [repre дарим. Excrcicio 
2003 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (0001) R$ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento Walor оао Valor E mondas Walor Toini 
Fiscional: 127.365.0153-2.548 Mimontação Escolar - Escadas InfarlPródEscola 
Forña de Recursos 1,100 1065 Pescaria de impostos e Translerincia de impeaños - Educagio 
3,1000 38.00 Durea Serviços de Terceros - Peitos Juridica Fiscal 277,000 00 0.20 2TT Об би 
Total dá lorño de recurioa: 277.000,00 
Fonie de Recursos 1.889 0000 Tricaferheción de Aecunos de КЕШЕ relererdas ns Paogam Nacional de Alrartazho Escolar (PRAE) 
3.190 30 DO Material de Сото Fiscal ТЕ 200.00 000 TE Ос ар 
Total dá бодь dé беш: ТЕ 060,0 
Total da Воен prepriesdibica: 351.000 60 
Funcional: 12.355.0150-2. 564 Apolo à Educação Infantil + Crecha 
Бегде de Ранчо Т.1001. 10002 Recursos de рсн: è Transteréncia de impots = Educado 
3,182 04 ре алата с por Tempo Cebe ricardo: Fecal wo ТЮП ОП 0.00 бю ПО С} 
3.1.00 11.00 VENCIMENTOS E ТАМТАПЕНЕ FIXAS - PESSOAL CAIL Кычы 221800000 0,00 2215:000/00 
зз жю DO Mbia de Consumo Face Быз нн к Ке] 0.00 400 Г ар 
3.100 38.00 Durea Беген de Тагове « Pitsa Juridica Fisca 2502000 00 0,20 2900000) 
яя ро 52 DO Equipamentos а Mañsrial Pernanenio Кызы р СЮ) Сй 050 ж г Си} 
Total da konie do recursos: 21065 09 20 
Fosse de Recursos 1.540.000) Trenak тсы do FUNDER- impostos а Translerbnolas de imporios 
3.182 04 00 Carat do por Tempo Dieberrercado Кашы Муг, 700.00 4.00 107. ТОП ОЮ 
3,1.00:11.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CAL Facai 25000000 00 0,00 22500:000:00 
Total da iante de rocurioa: 20087.700,/00 
Forña de Recursos 1.5ё 0000 Duras Trariderhr cana de Пааа do FNDE 
340002 00 кайер а Бикаш Рычы 10/0600 Ой 0.20 1000070 
Total dá bordo de roturica: 15.000,00 
Eorña do Recursos 1,704 бйз Tirinhas desaciom da Linis Кайны а Pla de Ранта e Chii Мага 
44.90 52 DO Equiparrentos 6 Material Permarorio Fiscal 250000 00 000 25000000) 
Total dá loro de кйшй: 250.000 50 
Total da turcional proprierálica: 53401 тей DO) 
Funcional: 12.505.0153-2.658 Apolo ё Educação Infantil - Pré-Escola 
Fonts de Recursos 1.100.10001 Recursos de imporios a Тале ъс de Imporiós - Educação 
3,1. 80 4 DO Ienrtalepho por Tempo ГимхыттигыыКэ Б артлы 300150 00 пй 1 pop, 
3.1.9011.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAR - PESSOAL CRL Faca 500/000,00 0,00 00,000,000) 
31100 34 DO Ылгын! de Consumo Farm 1500000 00 4.00 150 ОО Си 
3.1000 38.00 Duros Багун de Тегови « Pesos Анса Fiscal ку Ой 00 0,00 (Юю (Юй С 
4.0057 DO Equipamentos п Material Permananio Facu 22000 00 050 RO 
Total da bordo do recursos: 130, 009.2 
Facto de Recursos 1.640 0000) Traraterbrciós de FUNDER : leposios o Transleninciós de imporios 
зл. 04,00 Lomrataho por Tempo Libr ruko Paca той 00 0.00 TO ПО Ой 
3.1.00.:11.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS « PESSOAL CAL Faza 1.818.750,00 0,00 1418. 750/00 
Gavan de Municipio de Porto Raal nen limi asd] ст Ёхбгсїсїю 
2003 
Quadro de Dotalhamento da Desposa (0001) RŠ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento alos Рип Valor E mandas Walor Toini 
Fiscional: 12.365 07532.8558 Apolo ё Educação Infanáil - Pró-Escola 
Forte de Recursos 1.бай бй Trrafebecas do UNDER - impontos e Transferincias de imparios 
Total da kenge de recursos: + ав тї ой 
Total da funcional programática: эйт тйлй 
Fiscioónal: 12.355.0153-2.050 Apolo e Сетина do EJA 
Fora de Recursos 1,100,1000 Recue de impostos e Transienincia de impostos - Educação 
31:00 30.00 Material de Consumo Fiscal 1001000 00 0/50 100000004 
3.180 35 DO Chérs Serágos de Tencens - Persos Juridica Fecal ТО 000 DO 0.00 1000000: 
4.400 57 DO Equiparrerdos а Maternal Perrio Facai 120000 00 0100 1000000 
Total da orto dé recuado: 16.000,50 
Total da funcional propramálica: 120.000,00 
Funcional: 12.360.0163-2.550 Айти пшн Escolar - Eduiação de Jovens e Adultos (EJA) 
Fora di Recursos 110001000 Recursos de imporiós е Тг НЫП de imprados = Educado 
КЕ "Кыйы Myieral de oripa Facil тою 00 4.00 1,000.00 
3.100 з 00 Duros Serios de Terceros - Pia Анна ыыы 31200 00 000 ar 20 ар 
Total da baste de recurioa 47.260,50) 
Forte de Recio 1.52 DOG Тита ьт бетага de Мексыпыла Se FAENA генинен вань no Programa Nacional de Агт Eicolar (PRAF 
31:00 30.00 Ышынїш de Consurno Fiscal LEH ай 0,00 42 521 50 
Total da baste de recurioa 41521 И] 
Total da funciona! programática ЕВ ТІН 0 
Funcional: 12367 .0083-2.551 Alimentado Escolar - Educação Especal 
Forte dé Recurdos 110001000 Recursos de imporiós п Transferinoia de imprsios = Езер 
31100 30 00 Ызына! de Longumao Paca ТОЮ оа 000 оп Ой) 
3.100 34.00 Durea CSerágos de Terceiros - Pesos Juridica Fiscal татый) 00 000 2250 00 
Total dá tordo dé returica 50 550,50 
Total da burcional propniezálica ЗЕ 2919] 
Funcional: 12.367.052. 558 Apolo so Aluno com Delicióncia 
Forge de Recursos 1.1009 0000 Recursos de imporiós e Transteréncia de Impreiós + Educado 
КЕ: "Кыйы Mieis de Longumo Paca 1,000.00 0.00 "OD. 
3.190 38.00 Dubes Баган de Tersería - Pisos Judea Fiica 1,000.00 0.20 1.000) 
Total dá baste de recurioa: 21 000,60 
Total da боны 400,0) 
Total da шыл шырга: Gia TAG ол 
Total da peidade orçamentária: 02 044 тайа 
Total de Orgão: 63.044,740,03 
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Torta de carne seca 
com catupiry 


Ingredientes 


Massa: 

170 g de farinha de trigo 

1 pitada de sal 

85 g de manteiga gelada em 
pedaços 

3 colheres de sopa de água 
Recheio: 

350 g de carne seca 

3 colheres de sopa de catupiry 
125 g de queijo mussarela 

1 e 1/2 colheres de sopa de 
azeitonas picadas 

3 colheres de sopa de cebola 
picada 

3 colheres de sopa de queijo 
parmesão 

1 colher de sopa de salsinha (a 
gosto) 

1 gema para pincelar sobre a 
massa 


Modo de preparo 


Massa: 

Peneire a farinha e o sal em 
uma tigela grande 

Adicione a manteiga e esfre- 
gue com as mãos até formar 
uma farofa grossa 

Coloque 3 colheres (sopa) 
de água fria e misture 
Adicione mais água somen- 
te se a massa estiver esfare- 
lando muito 

Com as mãos, forme rapi- 
damente uma bola de mas- 
sa (evite trabalhar a massa 
com as mãos por muito tem- 
po) 

Embrulhe a massa em filme 
plástico e deixe na geladei- 
ra por 30 minutos antes de 
usar 

Recheio: 

Dessalgue a carne seca 
Cozinhe por 30 minutos na 
panela de pressão, espere 
esfriar e depois desfie 
Misture a carne seca com 
todos os ingredientes, me- 
nos o queijo parmesão, e 
reserve para a montagem 
Montagem: 

Use uma forma com uma 
medida próxima a 13cm x 
13cm x 6,5cm (largura x 
comprimento x altura) 

Forre a forma com a massa, 
cobrindo todos os lados com 
meio centímetro de espes- 
sura 

Coloque o recheio e cubra 
com o queijo parmesáo 
Cubra com o restante da 
massa, caso náo sobre mui- 
ta massa para cobrir pode 
se fazer tirinhas finas para 
cobrir o máximo possível 
Passe a gema por cima da 
massa 

Coloque para assar por 35 
minutos a 230°C 
Desenforme e sirva 


Arroz carreteiro 
Ingredientes 


1 kg de came seca 

1 cebola picada 

1 colher de sopa de cheiro- 
-verde 

2 xícaras de chá de arroz 

2 dentes de alho picados 

6 colheres de sopa de azeite 
Sal a gosto 


Modo de preparo 


Deixe a carne seca de mo- 
lho de véspera, troque a 
água e cozinhe até ficar 
macia 

Desfie 

Frite-a em uma panela com 
azeite 

Quando a carne estiver 
dourada, coloque a cebola 
e o alho 

Junte o arroz e frite 
Acrescente a água ferven- 
te e cozinhe em fogo baixo 
até o arroz ficar macio 
Salpique o cheiro-verde e 
sirva em seguida 

Bom apetite 


HORA {г 


SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


| 2003 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (00D) R$ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento Walor Рин Valor Emendas Valor Toini 
Poder EXECUTIVO 
буй: 02 FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE PORTO REAL 
Unidade Orçamentária 13.01.00 FUNDO MUMCIPAL DE SAUDE PORTO REAL 
Unidado Enpeulora: 13.01.00 FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE PORTO REAL 
Funcional: 10,122.0148-2.008 Y i п Apolo aos Servidores 
Fonte de Recursos: 1.100 2000 Кеги de Speiños 6 de Traniberénos de ispoios - Brida 
3.2080 39.00 ийг Serviços de Terceiros : Pessoa Juridica Bequridado Social {куй 00 020 1С С СЕ} 
Total da beds de recursos! 100.000 {ай 
Total da turncional риге таии а 100.000,00 
Funcional: 10.122.0445-2.505 PLANO DE SAÚDE DOS SERVIDORES 
Fonda de Ragursos 1.100.000) Eroria de mpos o de Transterdnca de prados + Dado 
3300.30 00 Сиса багета ба Terceros - Peñsoa Juridica Haguidada firal o 00 пой 2 Обо ОС б 
Total da fonte de recursos; 3.009 000,00 
Totál dá бизин progrisática: 2.908.084) 50 
Funcional: 10.301,0129-2 539 Manutenção e Operacionalização do FAS 
Forte de Recursos 1.100 2000 Ririn de peio à de Transberinca de i=podcca - Baita 
3.1.80:04 00 Cortada do por Tempo Debsirrárado Sesguridada Goal 2 200000 00 0,00 220000000 
3.1.00 11.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CAL Sequridade босан 13 005000 00 0,50 13.000,00000) 
3.1.00 12.01 Сыйна para o FOTE Sejundade Socal лн ку] 0,00 105 DDD DO 
311010 Cortabukño pará a Regima Gerd de Preidincia НЕ) Ssquidada haci Ф 209.000 00 6.5% 60342 000.00 
3.1.00 10E 'Conrdibiépdo para O Regina Próprio de Previdência (RPPS) = Pessoal Sepuridado So 33/0500 00 0,00 30:00:00) 
3.14 04. 00 INDENIZAÇÕES E RES TITUNÇÕE SS TRABALHISTAS берйк босан 156,060.00 6.60 150.000 б) 
3.180 14. 00 Cuines : Cai Sepurdade Bucal 200:000,00 0,00 ZOO DIO бар 
12.65 30.06 Ыз de Consumo Sagurdade босан 25000000 6.60 255 000,00 
3.2300 38 00 'Duiros Serviços de Terceiros - Pessoa Fisica Besguridade Soi 155000 00 020 155. 000 DO 
1200.39.00 Durea Serviços de Terceiros - Persas Juridica Sejundade босын 543,160.00 050 545, 100/00 
КЕ ро 49 00 й Tranaporte Seguridade So 201000 00 0,00 20000000 
їз и? 00 Dupa de Expecicios Алынын Social 51000 00 пой 2.0000 С} 
Total da bordo cho гтесшгтыгын: 26.74 129000 
Faria de Recursos 1600 2000 Traraterbrriós Fiendo в Fumo de Ascuria do SLG proverientes do Caem Federal» Bloco de Mania do das Adele T 
3,1,05:04.09 Contatapks por Timpa Debermirado Sequridado hacia 1.000.000 00 6/50 TE AE (Ою б 
3.180. 11.00 VENCIMENTOS E ТАМТАПЕНЕ FIXAS « PESSOAL СР Seguridade Social 240510580 50 0,00 2405 059/50 
КЕ а аа] Material de Coruna бергиз Focal 150,000 00 0,50 100,000.00 
9.200 39.00 Duros Бегун de Terceiros « Реза Анса kinda Sozia 1000000 00 020 1С (И ир 
То da bordo de песаи: 3091 050,50) 
Fonie de Recursos 1,601 0000) Tirado beca Fundo а Furado de Hosurón de SUS prover de Corema Federal - Blocs de Estratracdo da Rede de 5 
434 ро БР DO Eguiparesndos 6 Маш Permanerds + Doc 4021000 00 0.20 400 00000) 
Total da bode de көгүнө! 400.050 5 
Grapa dar Рола Página 41 de 32 
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2003 
Quadro de Detalhamento da Despesa (4001) RŠ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento Walor Риши Valor E mondas Valor Тїн! 
шген: 10301,0129-0.Б2й Магна t Сурган de ЕМЕ 
Forte de Recursos 1,671 0000 Тата decias Fendo a Fusdo de Ascursza de 515 proverlaniza do orama Ditadual 
3.100 30.00 arterial de Corra ida Gozi 21000 00 0,00 5000/00 
Total йа baste de rocurioa: 2.000,04 
Forte de Recursos: 1,14 0000 Пуха de Petróleo e (айй Маза vircalados А Saúde 
3.300 30 DO Ышш de Corurno Seguridade Bucal 80,000.00 0,00 Во Окур 
їл ат пр inge Tripñanss p orde Ar Aral 144350 DO 000 1% аыр С} 
Total da Henie de recursos: 1505.50) 
Foste de Recursos 1.704.000) Татай беса de Lirido Pelerento a oyalbes do Pelróleo o Gis Май иий 
110 30 DO Maia de Соогат Берин iram тъп са 0.00 Tê ПО дир 
31:90 39.06 Dutos Serágos de Terceros. - Passos Jordan і Эеі 1.(Ику 000 00 0.00 1.200000 
Total dá baste de Peturd: 1,074.000,/00 
Total da burcional propriesdálica: 311.490. 59,5) 
Funcional: 10.301.0164-1.118 de linidades de Ваза 
Forte de Рио 1100.2000 Recetas de зра. e de Transierdncia de p т сааба 
аал 21. ПО rar e лнйын Е лык 1000 00 пй Ho ПО С} 
Total йа torie de recursos: 15.000,00 
Total da funcional programática: 15.000,54 
шгек  10,301,0154-1,120 Cong ss Academias de Sade 
Fore de Recursos 1,100 3000 Касела de kapana é de Tranaleráncia de importos - Salida 
4.4 00 51.00 Сења а аласа Beguridade Hocial 25000 00 0,00 25.000,00 
SABOR? DO Equipamrerdcs. п Material Permanentn y Social 3000 СП 400 = ПО С} 
Total da konie de PEUTIE. 18059 59) 
Feria da Ричаг 1.801 2000 Trina becas Findo a Fundo de Ascurtos do GLS proverenica do Cosmo Federal - Bloco de Евала о de Fede de E 
14605100 brag e лнйын + al 1060000 00 400 100 ГС; СЕР 
Total da kanie de терш: 100 000,0 
Total da tuscional programática: 158.000,60 
Fomcional: 10,301, 0054-2025 de Apos a Consan 
Forte de Recursos 1.100 2000 Rossas de paoa o de Transferáncia de impostos - Saia 
3.150 30.00 Material de Consurno Seguridade Social 10:000.00 0,00 10:000/00 
110034 DE ¡Quiros Serios de Tercebra - Paraan Fisica Sequidade Social тою са 0.00 18,000.00 
3.2.00 39.06 Duros Багун de Terceiros - Passos Анна Bepurdado Social 500000 00 0,00 Боор 
аал 82 00 Equiparmrenica o Material Pernanarin Sora 165000 00 090 1o DO О 
Total da бөгө do recurra: 35.000,20 
Fonda de Ринат 1.ты COCA Trarañertrcia de гадо, Referente y Hoyalbes do Рант, а Cia Manual 
3.100) 39 DO “Ойго Serios de Vereis - Pessoa Juridica AR (ишы TROÇO 00 000 1800 00020 
Total da borde de recursos: 1,409.000,00 
Grapa dar Público Рата 4] да 90 
rr бо Мине da Porio Ман Am Mn a Po it Canta acto ERP Excrcicióo 
2023 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (0001) R$ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento Walor Рип Valor E mandas Walor Toini 
шген: 10301,7 54-2.025 do Apos e Consorenção 
Forte do Recursos 1,704 500 Tricalerhecia dos Eneias slererte a Hopas de Petiez e Кыйа. Майды 
3.100 30.00 Durea Serios de Тегови - Ревва Juridica Surdo Jaza] 4 0001000 00 0,50 4. ВОО Оку ар 
Total da баё de recurios: 4.008 00060 
Total da бо согы ргы а: 6.330.000 4а] 
Funcional: 10.301. 0154-2078 Saúde na Escola 
Fosse de Recursos 1жсй сооп Теа бск Fundo в Fuedo de Aonuma do SUS proverdenies do Gvamo Federal « Bloco de Manaeqdo das põem è E 
їз 30 DO Mariia de гинат pri былышы DE са 4.00 A ею О 
3.200.538 DO Снага Serios de Terceiros - Pessoa Fisica Бедиа Быны 20000 00 000 2000/00 
3.150 39.00 Quiros Serápos de Terceiros - Pessoa Juridica Doa 2000 20 0290 2 Га дир 
Total da Henie de recursos: 7.000,03 
Festa dá Roura 1601 5000) Trisatertesción Fundo a Fundo de Asourtos do SLS provertentdas de GATO Federal - Bloco de Estratirrpdo de Rede de E 
1440057 00 Equipamentos p Material Pernanerio E Bucal 341000 00 pag 2 ПО; ХШ} 
Total da батн de recursos: EOE 
Total da funcional programática: 11.000,50 
Fisponal:  10,301,0154-2. 507 ¡Controls de Т E 
Forde de Киси 1,160. 2000 ааваа de impostos à de Tranaleráncia de importos - байза 
3.300 30.00 Material de Cariu Soguridade Бос 2000.00 0,00 2000/00 
118012 DO Ыг. Bern qu Serpo para Distr do rabia Sesquidada Boca 2.050.020 09 é рен дар 
аз 38 00 Durea Serios de Terceros - Pesos Juridica kinda Socii 20000 00 000 2100000 
Total dá baste dé rocuriós: 4.000,05 
Total da burcional proepniesálica: 4.000,00) 
Funcional: 10.401.0154-2.671 Manutenção das Academias de Salde 
Бегде дё Наси 1100.2000 Repelas de kapraos e de Trarmberáncia de impostos - Бабића 
3.160 39 Do Quiros Serios de Terceros - Pessos Juridica Кы ы босі 161050 ОП пй Т Пп ТЕ} 
Total da borde de recursos: 14.000,05 
Есейе de Насаии 1000 00002 Trate becas Findo a Fundo de Aerea do SLE proverentes do анто Federal Вс de Вырас ба Adel е E 
31100) 20 00 Marñerial de Consumo Aepurdade local з юга 0.00 2 ПО СЕ} 
3.100 38.00 Durea Sendpos de Тегови « Postos Анна kiida Secil 54000 00 0,00 5000/00 
Total dá loro dé Fecurica: 14.000,50 
Total da burcional propriesálica: DE 0н] а) 
Funcional: 10/2072. 0001-2024 Consórcio Público 
Есейе de Recursos 1.0 2а Recetas de imposios в de Transtendncia de Impostos - Баба 
3.1.71,.00.00 Tirana demais в Consóecios Públicos mediante conirrio de ratio Seguidade Social 16,000 00 0,60 ¡e 
34.71.00. DO us ES TU гьа. Jois 2,000.00 0,00 2.000,00 
лз 39 00 гов панге de Terceros - Pessoa Juridica ATA 1ай! ч О 00 4.00 Мб Гри рар 
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LASANHA 
VEGETARIANA 
Ingredientes 


4 colheres (sopa) de 


manteigaS cogumelo 
shimeji limpos10 colhe- 
res (sopa) de molho de 
soja (shoyu)10 colheres 
(sopa) de saqué mirin 
(para cozinha)3 dentes 
de alho bem picados3 
pimentáo vermelho cor- 
tados em cubos peque- 
nos4 colheres (sopa) 
de azeite de oliva4 co- 
lheres (sopa) de man- 
teiga3 dentes de alho 
bem picados1 litro de 
leite4 colheres (sopa) 
de amido de milho200 
gramas de queijo pro- 
volone ralado1 copo de 
requeijão500 gramas 
de queijo mussarela300 
gramas de champignon 
fatiado 


Modo de preparo 


Aqueça a manteiga e 
junte o shimeji, mexen- 
do sempre. 

Regue com o shoyu e o 
saquê. 

Não deixe 
muito. 
Refogue rapidamente 
metade do alho e o pi- 
mentão em 3 colheres 
do azeite. 

Aqueça a manteiga e 
doure o restante alho. 
Junte o leite com o ami- 
do dissolvido, mexendo 
até engrossar. 

Junte o provolone e 
o requeijão e misture 
bem. 

Em uma assadeira, al- 
terne camadas de mo- 
lho branco, folhas da 
lasanha pré-cozida, shi- 
meji, pimentões, mus- 
sarela e os cogumelos. 
Finalize com a mussa- 
rela. 

Cubra com papel-alu- 
mínio e leve ao forno, 
preaquecido, em tem- 
peratura média (170 °C 
190 ºC), até cozinhar e 
borbulhar. 


cozinhar 


FEIJOADA 
VEGETARIANA 


Ingredientes 


500 gramas de feijão 
preto2 cebola picadas2 
dentes de alho4 colhe- 
res (sopa) de molho de 
soja (shoyu)4 folhas de 
louro1 litro de caldo de 
legumes2 cenoura pica- 
das500 gramas de abó- 
bora japonesa picada1 
chuchu300 gramas de 
mandioca (aipim ou ma- 
caxeira) cozida* repolho 
picado a gostos salsa 
(ou salsinha) a gostos 
ervilha fresca a gosto 
sal a gosto 


Modo de preparo 


Cozinhe o feijão. Reser- 
ve os grãos, deixando o 
caldo na panela. 
Acrescente a cebola, 
o alho, a cenoura, a 
abóbora, o chuchu, a 
mandioca, o caldo de 
legumes, o shoyu e o 
louro. Cozinhe por 10 
minutos. 

Devolva os grãos e jun- 
te o restante dos vege- 
tais e o sal. Ferva até 
as folhas estarem ligei- 
ramente cozidas. 
Polvilhe a salsinha e 
desligue o fogo e sirva. 


ESTA 


a 


Funcional: 10.204. 0054-2609 
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Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


gr a a Мам mn sa ца PES Ema ст Ёхегсїсїо 
2003 
Quadro de Dotalhamento da Dosposa (0001) RŠ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de manha Walor Риши Valor E mandas Walor Toini 
Ранта: 10,302, MQ-2,024 Consórcio Públco 
Fonie de Recursos 1100 2000 acatar de равза т de Translenincia de impostos - байза 
44.71.0005 Tiinaa а Conideciós Públicas: médliarde tantra de rabid Берги Social 12200 00 0,00 15 DO б} 
Total da baste de recurioa; 64.000,50 
Total da tuscional рр на: Bi 000,0) 
Funcional: 10.302.0129-2 022 Manutenção das Unidades de Saúde Hospialares - МАС. 
Fome de Recursos 1.100.2000) Recetas de apoios e de Transleréncia de mpina - Saúde 
3.180 04 00 Tomyam so por Tempo Debsrmirado Deprisa Br мв 00 0.00 H RE 
3,1.00:11,00 VEHCIMENTOS E VANTAGENE FIXAS - PESSOAL CIL Bepurdado Бозі ВЕ 000/0000 00 000 18000000 а} 
КЕ Кыйы Maternal de Соогат Se puntada Boal 1 DO оа 0.00 1.000 ыза 
31:00 за по Durea Багаа de Terceros - Poiños Fisica Seguridade Social куй Ой 0/50 30000000: 
3.180 38 00 urna, Serviços de Tercera - Pessoa Juridica Huida Meam Жк; DD С] 0.00 300 000.00 
44:00 57 DO Equiparrerdos а Máster! Ferraro EE] 55000 00 0100 5000000 
Тош da konte de recursos: 17.884 08000 
Ребе de Recursos 11650 0006 Татайга Fundo a Fusds de Pecunia de GLS proveriónita de Gorana Federal - Blocs de Manaióecio des Actos a Ё 
3.1.00:04.00 Tertii par Tompa Determinado Begur наді їр. Тай ОО 0,50 13075000 
зл 11,00 VENCIMENTOS E YANTAGENS FIXAS - PESSOAL СТЕ. SHEPU Tjin Boal 4 106575000 0,50 4.100.220 :00 
311723000 OUTROS SERVIÇOS DE TERCEIROS - PESSOA JURÍDICA Sezuridade бсш 157.500 Ой 0,00 187.500,00 
3.100 30 DO Шалы de Consumo Берик Бышы Бы нч к 00 0.00 DE 000.00 
3200 30.00 Durea Benigni de Тегови - Реноа Juridica Бес 60610600 00 0100 800,000.00) 
Total da lante de recursoa; 5.557.550,50 
Forêe de Recursos 1,601,500) Тонтай decir Fundo a Fundo de Hiaure de SUS proverim do Governo Federal - Blocs de Dirau io de Ву de $ 
44-00 53.00 Equpáarrenica п Matenal Pernárésta tehid быкый! 137,115 00 йй 197.715, 
Тет йа iante de греша: 137.715,00 
Forte de Recursos 1,641 0000 Trecalñeicca Fundo a Fundo de Arousa do ЖЫЗ preerania do orena Eytedual 
3,1.00:11.00 VENCIMENTOS E VANTAGENE FIXAR - PESSOAL CAL Eurico Бнын 200/000,00 0,00 эю {Кб бй 
їз 30 Do Мані de Consumi parir Boa 320000 00 0.00 һ ООП О 
3.2100 38 DO Duros Banii de Тегене. - Poèsia Fisica Берна Doc 42001000 00 0,00 410000000) 
3.180 39 Do Duras Serios de Тегейни - Pessos Juridica Du жүз ООО 00 000 М ОО ТЕР 
Total da Hee de recursos: 1.170.000,20 
Forte de Recursos 1615 0000 Royalbes do Petróleo e Ga Mañaral vircalados 4 Бане 
310030 DO Duros Serviços de Terceros - Pessoa Fisica Soja 1000000 00 пй 100 Г СЕ} 
Total da honie de recursos: рн 050 97 
Fonie de Кеса 1.70 С Тита йг батса dae rido Referee a hoyalbes do Peiris e Ga Hada 
зз 30 DO Шацы de Соогат еринде Leza Жк DO 0.00 Мк Г ит 
3.190 34.00 ийге Багер de Terceros - Ревва Анса AER 1001000 00 0,00 10000000) 
Total dá bante de rocurida: 400.000 60 
Total da turcionel propriesálica: 15.050. 185,00 
Куре dor Punent Pigna 44 de бг 
Guverno do Municipio de Porto Roal E ado VT rm, ope Exercice 
2023 
Quadro de Detalhamento da Despesa (000) RE 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
С Tipo de to Valor Fixado Valor Emendas Walor Total 
Funcional 10.302./0154-1,121 ire do de Centro Municipal de Exames por m 
Fonie de Recursos 1,600,0000 Tranidoráncias Fundo a Fundo de Mecunos do SUS promrientes do Gosto Federal - Bloco de Manoele das Ações o É 
33:00 30:00 Малыш de Соната Saguridade Бена 100 000,00) ida] 1500000 00 
ET- PE Dial Dubos Serigo de Terceiros - Pessoa Jardica Social 100 CAD DO LEA 100000 00 
Tolad da tomio de recursos: 25.000,00 
Fonte de Recursos 1,601 2000 Tranalerincias Fundo a Funda de Rocunos de SUS promiriénita de Dramo Fedoral - Bice de Ети ы de Pedo de 5 
“а {яу Б 00 Eguipirrerdos 6 Maona Pimia ad | 100 000,00 [iMa] 103 020. 20 
Tolad da toria de recursos: 1206000 00 
Ташї da funcional programática: 3550.000,50 
Funcional: 10.3500 0154-1 .122 o ч do Hospital Municipal 
Fonte de Recursos 1.100.200 SS Tu STE DEV Eu] 
EEE EEE] Cimi é Піо idadi Esciál 4147305 аа 51.203 4 
Total da tonto de recursos: iE rat 
Fanie de Fura ТЕЕ Ой Transierências Euro в Funda de Heun do 55 provenientes do Loera Evade 
аар 51,00 Dem е inpast барын Social 412887100 22) 4 TEST бй 
44:50:53 00 Ерата é Material Persarerde Social 800 000,00 0100 всу Сй 20 
Total da fomio de mcunos: 4.750,61, 00 
Тайм da опевао programática: 4.Тта ллы 98 
Funcional 10202 0154-2075 SALE MENTAL 
Fonte de Recursos Ез авта] Transierâncias Fundo ш Fundo de Паста de SUS provenien do owero Federal - Blocs de Маго с: des Асла à E 
CET HE hial Material de Cordua Бердан Social 50 000/00 000 уки) (O 
ЕК ТЫ: Caicos Serios de Terceiros - Pesa Juridica Social A 000 DO [Р СЕ} ые 
Totad de loro de recursos 3,000.00 
Fonte de Bscursos 1,671 1000 Traridoróncias, Fundo da Fundo de Hecimiós de SUS provbriérita de Corro Ена зай 
23.00.3000 Material de Coranrmro Ssparidade Social 500000 0/00 5000.00 
алй зэ Cubos Sereiços de Terceiros - Pessoa Jorídica Social 5 я] 000 5.000 Сй 
Total da tomie de recursos: 10.000,00 
Total da tuncional programática: єл с ой 
Funcional: 10200 0154-2076 Saúde da Mulher - Reda 
Fanta de Features 1.600,0000 Transiernências Fundo a Fundo de Recursos do SUS provsnenit do Duero Federal = Bloco de Manroternpdo dee Apia a E 
азр эю Minieri de Corto Кыз тк Желек Кын а] [ын 20.000,50 
213.00 39:00 Cuit Haripos de Terceros - Ризаа Jurídica Badai 20 000/00 000 Жу Сий 00 
Total da tonto de recursos; тй. бй 
Fanta de Нез TEDI 0000 Transierėnciss Fundo a F unio de Recursos do SUS provenientes do санета Fejem = Bloco de Esmau e do da Reda de 5 
аа ро огт Esprparmerios p Мы цы Percasrós Tia GR По er 240200 20 
Total da torio de recursos: їй к 00 
Grupo Asses Público Página dei de EG 
Пачата da Munieipla da Porta Нам atas per PÇ шаа биен aa Esárciolo 
203 
Quadro de Dotalhamento da Dosposa (0001) R$ 
Drçamenio Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de Orçamento Walor Firda Valor E mandas Walor Toini 
Fisciónal:  10,302.0154-2.076 Байда da Midhor - Rede Cegonha 
Forte de Recursos 1,621 0066 Trancado feias Fundo ш Puedo de Piscursca do SUS proverianiza de Gavana Drtadual 
31:00 30 DO arterial de Conuro Segurdade Зоі ЕЮ 00 0,00 5000/00 
їз 35 пр Quiros Save oa de Terceiros - Pessoa rda Aura tiril 3000 00 000 2 Г СЕ} 
Total da Мале de recursos: 15.00.00 
Total da funcional рерин: ТТЕ. р 2а 
Fisciónal: 10.202,0154-2.509 Ciunidona 
Fora de Recursos 11004000 Recetas de impostos p de Transferência de impostas - Baida 
азаю 30.00 baiarai de Consurno kirde Sosa 24000 00 0,00 E (ру Фар 
Total da orto dé тё шый: 4.060,50 
Total da furcional prograsálica: 5.000,00 
Funcional: 10.302.0054-2.602 Saúdo da Pessoa com Defciéncia é Doenças Raras 
Fosse de Recursos 1.100 21007 Беоелая de impostos в de Тагы de impostos - Банка 
3,100 35.00 Duros Serégos de Terceiros - Pessos Juridica oia 2000 00 [Ж = Ги: дар 
Total da borde do тершгиз®: E 09 597 
Total da funziona! pro predica: 4.000,00 
Famenne  10,303,0154-2,014 Farmbca Pal 
Forte de Recursos 1100 2000 Rensta de impontos т de Transieráncia de impostos - Saúde 
3.100 30.00 Material de Сыла ES] 2550000 00 0,500 250.000 00) 
Total da baste de recurioa: 258.000 60 
Forge de Recursos 11600 56000 Tricilerbeción Fondo ш Fundo de Mezuri de 5U5 proverténióa de Goesmo Fedani- Blocs de Marnchasção dis Apiai a É 
3.3100 30 DO Material de Consumo Dj = Social 500/0600 00 0.20 БОС (К бау 
Total dá йет de бїк шей: ¿400 00d 0 
Forña de Recursos VEZ 0006) Tired desci Fundo a Fundo de Ваа de SUS provendo de Gorana Estadual 
2.280 30 DO Е Er Tu AE] 51000 00 0.00 E 000 бар 
Total dá baste dé мега: E (Мий дн} 
Total da Purcional регеа нса с 755.009 00 


Senáco de Vigilância Saritiña e Ambiental 


14150. 2000 


Forta dè Recursos 
3.180 30 00 
3.100.384. 00 
44.00 57 DO 


Fora de Recursos 1 бой 200 
300 30 DO 
їз зай 


горо duo Риси 


Бегиев de imposios e de Transsenência de mporios + Saúde 


Ызы de Consumo Seguridade бсш Ж юй 00 0.00 2 00000 

¡Duros Sendas de Tercera - Pódio Ab Беу гина. Social 000 00 0,00 60.000,00) 

Equéparrendca е Material Pernaneria al 3000 00 050 т ГК 0] 
Total de konie do ELTE. 100. 000,20 

Тита йны descia Fundo a Furio de Aerea do SULS provenientes do Gowemo Federal - Bloco de Mande do das Apher e 

Majertal de numa picado Lol 25 000.00 0.00 PO ПО ТЕ 

ийги Банн de Terceiros = Passos Juridica Бле тана Басын кч 0,00 60.000,00 


MASSA DE 
PANQUECA 


INGREDIENTES 


2 xícaras (chá) de fari- 
nha de trigo 

2 xícaras (chá) de leite 
3 ovos 


1 pitada de sal 
MODO DE PREPARO 


Bata todos os ingre- 


dientes no liquidifica- 
dor por 2 minutos. 


Em seguida desligue 
e, com uma colher, mis- 
ture a farinha que gru- 
dou no copo do liquidi- 
ficador. 


Bata novamente só 
para misturar e reserve. 
Unte a frigideira com 
um fio de óleo e leve ao 
fogo até aquecer. 


Com o auxílio de uma 
concha, pegue uma 
porção de massa e co- 
loque na frigideira, gire 
a frigideira para espa- 
lhar bem a massa. 


Abaixe o fogo e deixe 
dourar por baixo, em 
seguida vire do outro 
lado e deixe dourar, 
repita o processo com 
toda a massa. 


BOLO DE BANANA 
CARAMELADA 


INGREDIENTES 


Massa: 

3 ovos 

3 colheres (sopa) de 
margarina 

1 e 1/2 xícara de açúcar 
1 pitada de sal 

1 xícara de leite 

2 xícaras de farinha de 
trigo 

1 colher (sopa) rasa de 
fermento 


Cobertura: 
1 xícara de açúcar 
4 а 5 bananas 


MODO DE PREPARO 
Cobertura: 


Despeje o açúcar em 
uma forma redonda 
com furo central e leve 
ao fogo até que esteja 
completamente derreti- 
do. 


Logo após, fatie as ba- 
nanas e disponha sobre 
o açúcar caramelizado. 


Massa: 


Bata as claras em neve 
e separe. 


Em outra travessa, bata 
os ovos com a margari- 
na e o açúcar. 


Acrescente a farinha, o 
leite, o sal e o fermento. 


Por último, misture as 
claras em neve e conti- 
nue batendo. 


Despeje a massa na 
forma caramelizada 
com as bananas fatia- 
das. 


Leve em forno médio 
(180° C), preaquecido, 
por 30 minutos. 


HORA {г 


ESTADO DO RIO DE JANEIRO 


a 


ATOS OFICIAIS 


SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


Gna rc Faal ina ав кыр кз Шей стр Excrcicióo 
¿203 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (000) ES 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento Valor РИЙ Valor Empndas Walor Total 
Fosco:  10,304,0154-2,503 pras (Ир ia Gabiria e Arrbiontal 
Forte de Recursos 1,650 б Тота sacia Кыгыз a Fundo de Весна de 515 proerienisa de avama Federal - Blocs de Калода das Алына a É 
Total da Borda do recursos: 10.000,00 
Реве de Recursos 1601 0000) Trate батасын Fundo a Fuedo de Recursos do SUS proveréenica do Dramo Federal - Bloco de Extraido de Rede de E 
ЕКА Бейт] Equipamentos т Мабегц1 Pernanario Poza 16:000 00 пй 10000: 00: 
Total da bonje do recursos: 1500, 
Farta de Recursos TEZ 00001 Trina destaca Fendo a Fundo de Fscursos do GLS proversenies de Covemo Езен 
ARO DO Mya ы nm i Ma 00 00 pog = ПО СЕ} 
Total da tonia de ршгнра: EO 59) 
Total de funcional presgrasática- 285.000,00 
Funcional: 10,305,011£4-1,118 Cons de E Municipal наго 
Forte de Recursos 1150.2000 Recetas de impostos o de Fransieréncia de I=ponsos - Saito 
4400 61.00 Obras e ratalagóes Social {ку DD 00 0,20 ТС {Ж рир 
үгүстүк 104.000 di 
Total da Бие огы progriesdlica: 100.050 00 
Funcional: 10.305.0154-2.604 de із е ] a 
Fora dá Рачна 1.100.2000 Revela de impostos В de Transferência de impostos gabie 
ал11 VENCIMENTOS Е ЧАМТАШЕМ FILAS - PESSOAL (PAL четке iah тла т 00 4.00 ¡MAA 
3.1100 30 DO Mineral de Corina Надта. Базен ыз {кй 00 0,00 Бо бй б) 
КЕ а [ы] Thios Serviços de Torce - Persos Juridica Soquridado Focal жук 00 0,50 ж. бр 
44.00 52 DO Eguiparrantos à Material Pornarorio kindi Sos ® ий 00 0,00 500000 
Total dá bordo de roturas: 11330000 
Forña de Recursos 11600 0000 Теней Funds а Fuada de Итий de ЖЫ provarténida de Селата Бабага - Bless de Малева din Ашына a 5 
3.11000. 11.00 VENCIMENTOS E YANTACENS FIXAS - PESSOAL CIL ¿7.000 DO ar ЛИК б} 
Total йа bariè de roturics: 27.000,00 
Forge de Recursos 1,604 6000 Tintas descia Prereeriertas de Ситт Federal desidia de Vorcirarto des Ages Comunitiras de Balde а dos Ager 
3.1.0041.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CRIL 1.905078 00 1.12 ВСЁ {ау 
Total dá foste de rocurica: 1.102 0800 
Forbes de Recursos 1.401 0000 Tiktak dt Pers à Fura dé Añcurñn de GLG pride Sn Gavai Ё ЖШ ШЫ 
3.150 30.00 Mineral de Сенно Seguidade Social 8000.00 0,00 5000/00 
3.2.00. 39.00 нса Serviços de Terceiros - Persos Juridica Seguidade босын 3,000.00 0,50 2.000,00 
аал Бг 00 Equiparrentos а Material Pernanorió E ES] 5000 00 020 5000000) 
Total da orte de песа: 15.000 20 
Total da Биги опа ғ. 2.0561 000.00 
Total da ылан, pu Apra: DEM 
Тов dá шыде огра: та тва IH 
Unidade Cicamentara 13.02.00 SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE 
Trapo dra Рос Pigna 47 de 52 
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2003 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (000) RŠ 
Drçamenio Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de mento alos Рип Valor E mandas Walor Toini 
Unidade Enbcautora: 13.02.00 SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE 
Funcional: 10.122.0101-2.005 Concurso Público 
Forña de Recursos 1,100:30001 Recetas de ispodtos e de Tranderéncia de spodios - Saide 
лю за. Пр Duio Serviços de Tercera - Pessoa Анна Soia 12000 00 020 10.000,00 
Total da kate de rocursda! 15.000,50 
Total da burncional pripremit: 1000, 
Funcional: 10.122.0101-2.599 Мапи йо da Frota de Veiculos 
Fonda de Recursos 1,100:2000 Recetas de impostos e de Transienincia de impostos - Банка 
1103.00 Ылажын de Comuna Seguidada Hocsal 2000 00 6.00 50 000.00 
3.180 38.00 Duros Senrágos de Terceiros : Pesos Ди Sequrdade Бога 55000 00 000 Бо Оп 
Total da tordo de песаи: 100.00 2 
Total da tenciona propreerdiics: тре 00,00 
Fi ‹ 10.122.0129-20111 Матиса do Сотына Municipal de Баш 
Forêa de Recursos 1.100.200 Bais de imposios e de Transiendncia de impreios - шна 
3.390 30.00 Ыш!шпа! de Consumo Seguridado босі 10,000.00 6,00 1000/00) 
3.1050 36.00 Tuiros Senrágos de Terceiros - Pessoa Fisica Segurdade Soim 12.000 00 0,00 1000,0 
32.00 39.00 Durcs егеди de Terceiros - Peñsca Juridica бакра босын 10000.00 00 15.000,00 
44.00.5200 Equipamentos a Material Permanenta ritade Bezan 18.000,00 0,50 10.000,00 
Total de tente de recursos: 40.000,00 
Total da funcional programática: нохо 
Fundonal: 10.122.0129-2.530 Manutenção e Dperacionaização de SME 
Fossa de Ринга 1.100:3000 Recetas de impostos e de Transferência de imponas - Saúde 
110300 Maternal Se Comuna Sepuitado bocas 3,000.00 0.00) зоор 
3.180 30.00 Quiros Senos de Тагынан = Pesca Fisica Segurdade Soc 2000 00 0,00 2000/00) 
3:31:00 35 00 Duros Serviços de Terceiros - Petana Juridica Sequridade cil 501000 00 0,50 50,000,500 
44008573 DD Equiparendos а Masenal Peai E Sol 2000 00 0.00 200000 
Total dá borde de recurida: 57.000,00 
Total da farcional 57.000,00) 
Total de widada arsoutora; 307.000,00 
Total dá шейн ограда: 207.000 69) 
Total do Órgão: 74.991,169,45 
Padar LEGISLATIVO 
Orgão: [e] CAMARA MUNICIPAL DE PORTO REAL 
+ Cipamentáriac 01.01.00 CÂMARA MUNICIPAL 
Unidade Execuicra: 01.01.00 CÂMARA MUNICIPAL 
горо duo Psico Página dl de бг? 
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2003 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (000) R$ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Тїр de mento Walor Fondo Valor E mondas Walor Toini 
Fiscionad: 01.031.0001-1.129 Адина de Hena Майит 
Forte de Recursos 1,560 5005 Raami nio Winculsdos de imporios 
24.00.52 DO Equiparrandss ù Майа Permárerio Fiscal 10200 00 0,00 1 Пу б) 
Total dá baste бо негш: 10.000,00 
Total da hinzionk Hepie 15.000,00) 
Funcional: 01.091.0001-1.132 e Ampl da Ава! Sede do Poder Legislativo 
Forña de Recursos 1.500.0000) Recursos ndo Winculados de Imporios 
2.200 20 00 “rica Serdpos de Terceros - Persoa Ріс Fecal 30000 ОП 0.00 поса 
3.100 30:00 ures Soros de Torsorts - Perisós Апаа Екы E Ск 00 0,00 E popa 
й ро 01.00 Саз a іран E maca 12.020, 00 029 10 Г ФЕ} 
Total da torde de recursos: 20.000,00) 
Total de funcional programática: Ea a 
Fisciónal: 01,/031,0001-1,133 г de Es e Maiana para Алшы Seda de Poder Legilalira 
Forña de Recursos 1.400 5006 Raros nio VWirajtsdos de Importa 
4400 5% DO Equiparrerdos à Маны Permararió ыы 21000 00 000 500000: 
Total da baste de ееш: 2.000,00 
Total da баео propriesditica: 5 051,0) 
Funcional: 01. 091.0001-2 031 Manutenção da Folha de па E 
Fosse de Recursos 1.520 0000 Башлы. nio уа афза, de Imponia 
3,1.82 04 Do Coratapd por Tempo Deberreraudo аншы 2550.00 Пп 2 END цар 
4.110005 DO Durea Вапейава Presdencidñcs de serédor do de таа ызы 21000, 00 0,00 2.000,00 
3.1.0 11.00 VENLIMENTOS Е VANTAGENS FINAS - PESSOAL Crea 5] E 030:000.00 0.00 5.000 00000 
3.100 1502 Contábuição рага o Ropa Сога de Previdência (IHES шысы 1.080/000.00 0,00 1.060 00р 
зл пг DESPESAS DE EXERCICIOS ANTERIORES Кашы 12000 00 Lee) о пй Ой 
3,1.00:04.00 INDENIZAÇÕES E RESTITUNÇÕES TRABALHISTAS ышы 1:50/000 00 0.29 101000,0} 
1.210008 55 oas Fani асы 1,000,00 020 "Гор ир 
Total da benie de recursos Б 105 Ой Сй 
Total da funcional рыгора інс. 5.208.000,00 
Fisciónal:  (01,031,0001-2.505 Plano de Saúde dos баина 
Forña de Recursos т.900 0000 Racist nio Vnculsdos de impostas 
31:00 30.00 Durea Багу de Терен - Реза дей Fica 4501000 00 0100 20 Ср б 
Total dá iante de Pecuriõs: 249 080 Фай 
Total dá опа prosrasálica: 158 00000 


Funcional: 0i 031. 0001-25305 Relelióno - Vale 
Forte de Recursos 1.500.0000) Recursos ndo Winculados de Impasios 
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CREPE DE TAPIOCA 
(CREPIOCA) 


Ingredientes 


1 ovo (é melhor tirar a pele 
da gema)/1 colher de polvilho 
doce (pode ser substituído 
por tapioca ou polvilho aze- 
do)/1 colher de requeijão/1 
colher de água/1 pitada sal. 


Modo de preparo 

Bata todos os ingredientes 
em um mixer até obter uma 
consistência cremosa. 
Despeje uma concha da mas- 
sa numa frigideira levemente 
untada com margarina, tam- 
pe e deixe dourar. 

Recheie a gosto e dobre ao 
meio como um crepe. 


PIRÃO DE FRANGO 
Ingredientes 


2 peitos de frango/1 ce- 
bola/3 dentes de alho/2 
tomates/sal/caldo de 
frango/salsinha e ceboli- 
nha/farinha de mandioca. 


Modo de preparo 
Desfie os frangos depois de 
cozidos. 

Não jogue a água que cozi- 
nhou o frango. 

Refogue a cebola, o alho, co- 
loque о frango e faça o mo- 
lho com os tomates, tempere 
com o caldo de frango, sal, 
cebolinha e salsinha. 
Coloque a água que está se- 
parada para ferver. 

Em um recipiente coloque a 
farinha de mandioca com um 
pouco de água. 

Acrescente o molho de fran- 
go na água fervendo. 

Aos poucos engrosse com a 
farinha de mandioca que está 
separada. 


FRANGO DE PANELA DE 
PRESSÃO SEM ÁGUA 
Ingredientes 


1 frango inteiro/1/2 cebola/ 
pimenta-do-reino (a gosto)/ 
cebolinha (a gosto)/salsinha 
(a gosto)/colorau (a gosto). 


Modo de preparo 


Corte o frango em pedaços. 
Coloque em uma panela de 
pressão o frango e os ingredien- 
tes, menos o colorau e cozinhe 
por 20 minutos em fogo alto. 
Abra a panela com cuidado (não 
esqueça de tirar a pressão), co- 
loque o colorau e uma pitada de 
sal. 

Cozinhe por mais 20 minutos, 
dependendo do seu fogão em 
fogo médio. 


BOLO DE 
COCA - COLA 


Ingredientes 


6 ovos/1 latinha de Coca - 
Cola tradicional/2 xícaras de 
farinha de trigo/1 colher de 
sopa de fermento/2 xícaras 
de acúcar 


Modo de preparo 
Primeiro abra a Coca - Cola 
e deixe alguns minutos 
aberta para perder o gás e 
náo espumar muito na hora 
de bater 
Bater as gemas com o açú- 
car, misturar a Coca - Cola 
até dissolver bem 
Depois é só misturar com o 
trigo, claras e fermento 
Levar ao forno médio por 
aproximadamente 40 minu- 
tos 


HORA {г ATOS OFICIAIS 21) 


ESTADO DO RIO DE JANEIRO 


Prefeitura Municipal de Porto Real 


ATOS OFICIAIS 


gr elo Мс ба Рогі Мам mam аца PE шей A Exprcició 
К ¿2003 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (ОСС) RŠ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de manh alos Fernado Valor Enmpridas Walor Toini 
Friend: 01.031.0001-2.508 Plinio - Valo Fiy 
Forte de Recursos т.500. 6000 becarios по Vinculados de imporios 
3.1100 30 DO Durea Serios de Terceros. - Peñas Агей Fiscal 1,000 00 0100 1.000:00 
Total dá baste dé recurica: 1.004,05 
Total da Весны papie 1.001,00 
Funcional: (01.091.0001-2.507 игагкй 
Fania de Recursos 1.500.000) Recursos ndo Winculados de Imporios 
3.180 38 00 Lubre Serios de Tercera - Persos Juridica Farm 12000 00 пй 15 000 С) 
Total da kerje de recurrida: 15.00, 
Total da funcional programática: 16.000,00 
Fisco: 01.031.0001-2.508 Conirbaicho рага е Fundo de Prenádincia (20) 
Forte de Recursos 1.550 Oi Macura ndo Агына de importo 
2.100 1502 Сейир para = Mijne Сега de Previdência (1539) ашчы 1,000 00 0,50 1.000.000 
Totad da loro de recurica: 1.000,05 
Total da burcional propriesálica: 1.001,00) 


Funcional: 01.031.0001-2.506 Manutenção dos Welculos 


Fania dé Recunos 1.500.0000) Recursos ndo vinculados de Imposisa 


1100 DR Quina Serviços de Ternera - Pessoa Juridica Paca 1000 00 пй 100000 
Total da konie de recursos: 1.000. 
Total da балсо programática: 1.000,60 
Fiscional: 01 .,031.,0001-2.510 Cual ну а Маки des Serádores do Legistlabiva 
Fortes de Recursos 1.50 0000 Facua res Vinculados de imparis 
3.100 30.00 Durea Benigna de Terceros - Pesos Juridica ачы 7,000.00 000 Т ар 
Totál dá lodo dé returica: 7.050,50 
Total da burcional propriesálica: 7.000,00 
Funcional: 01.0921 0001-2911 Locação de Equiparmendos de Irdoemática e Vedculos 
Fonda dé Recursos 1.500 0000) Recursos nio Vincios de Impois 
БЕТ Кы Cuiros Serviços de Тепрейтив - Persas Jurkica Бары 100,000.00 0,00 100,000.00 
3.190.400 00 Бапа de Tecnología da informação è Comunica - Pisca Jurki Fisca terana 00 0,00 10000000 
Total da loro de returisa: 285.050,00 
Total da огы propriesálica: зар. 060 50 


Funcional: 01,091.0001-2.512 Manutenção da Secretaria da Câmara 


Foráa de Recursos БИ ена Recursos não Vinculados de lreposios 


3180 14.06 Cigana + {гуй Paca 125000 00 4.00 Шыр ыа 
"Шуро heuo Poco Pigna da de IF 
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, 2003 
Quadro de Detalhamento da Dosposa (0001) RS 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Cód Tipo de mento valor Fikado Valor Emendas Walor Тойн! 
шген: 01/031,0001-2.512 Manuincdo da Secretaría de Câmara 
Forte de Recursos 1,500 0000 Pescaria nio Vinculados de Imparios 
3.1100 30.00 arterial de Coruna Fiscal 80,000.00 0,00 Ва бб) 
3,1000 37 Do Макы. Ben qu Seres para Dira do Graba Барлы 30050 00 0.00 э Пси цар 
22003200 Passagens e Deiipañas sos Locormocda Кычы 76/0600, 00 0,00 тоб) 
3.180 24 пр Cuiras Chess. de Pessoa decorreniós de Lontrados de Tercera, Fecal 3,000.00 0.00 2 00000 
3.100 35 DO Sondpóa de Сота Fácil Бк 00 0,00 5000/00 
3.100 MA DO Duros бану de Tercera - Pessoa Finca Касы ЮСЮ 00 0.00 Шыр нн 
3:00 30.00 Cursa Seras de Тегана - Раши Juridica ашчы 170,000.00 0.29 Тт Осор 
ARO 0 00 Senos de Tecnología de Irformenção а Loma de - Pessoa Jud Fiscal амур са 0,00 150000010: 
33.00.48. DO ший Ages ашыш ES СЮ 00 000 В Осу ар 
3.180.458 DO йапты Transporte Басы 200000 00 000 юп О} 
42 Do 07 00 Dieipériih de Е nb be past F ы-ы 1800000 50 15.000,50 
44.06051.00 res е узшш Касы 100000 0.00 1500000 
44:00 53 DO Equipáarrardss п Lateral Pernarario F лысы] 700004 00 0.00 то {Кк Фар 
Total йа tonto de recursos: 1.295 000,00 
Total йа turcional proprissálica: 1.255.080,50 


Funcional: 0i 03i. 000i-2.513 Manutenção do Plenário da Câmara = Agents Politico 


Fonta de Recursos 1.500.0000) Recuniós ndo Wiónculados de Dr 


3.1.80 11.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIL асы 1.080:000.00 0.50 ПИЕ: О Da 
3.1.00 1302 Сааьд рага о Rogimá Сынай de Provincia (15055) Рашы 252000 Ой 0,50 330.000 бау 
Total da foste de recursos: 1.120 000,00 
Total йа шоты pióg kmita: 1.325.000,00 
Funcional: 01.021.0001-2 #72 Outras do Concurso Público 
Fosse de Recursos 1.500.0000) Recurios ndo Weculados de Iimpasios 
3.180 29.06 Qui Serápos de Terceiros - Pessos Jurica Багы +000 00 000 ERA 
Total da benie de recursos: 5 060 Фа] 
Total da биле опы pregreh E 000,00 


Fasciónal:  01,.031.0004-2.073 Estrutura Adveniat de Cargos e башла 


Fonda de Recursos 11500 0000) Нынлитыъаь ro iria di de Impanioa 


3.400 36 00 Ouros Багата de Tarotin - Рк Juridica Facal 10.000,00 000 П] 
Total da foste de recursos; 16.000,60 
түүт 18.050,00 


Funcional: 01,091,0001-2.874 Publcidade dos Abos Oficiais do Poder Legislativo 


Fosse de Recursos 1.500.0000) Recursos ndo Weculados de Imposios 


їз 38.00 Сңйго Seveos de Terceiros - Persos Juridica Facal Жк; ОО 00 0.00 МЮ 000.00 
arpa dur Pirro Página 51 de 52 
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2023 
Quadro de Dotalhamento da Dosposa (0001) RŠ 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Tipo de Orçamento valor Рас Valor Emendas Walor Total 
штеп: 01/031,000-2,674 Publicidade dos Atos Сена de Poder 
Fonte de Recursos Т.8007 бар becunios niko Winculados de imperios 
Total da onde de recursos: 105 000,2) 
Total da bunchonal prognismálica: ADE 600,50 
Fisciónal: 01/031,0001-2.675 Im ж Maruim da Cimma Cultural 
Fortes de Recursos 1.850 Соб becurios nio Vinculados de imporiss 
3.100 30.00 Duros Serios de Тегови = Pesos Juridica Fisca 20000 00 000 500000 
Total dá lors dé recurica: 5 0800 
Total da burecional E E 00,00 
Total da idad ек ыйга: ВТЕ. 9 Тай 
Total da u=idade orparmantiria; 6.781.000,5 
Total de Orgão: 2.785.000,00 
Walor Finado Valor Emendas Valor Total 
Total de Projetos: 15.930 004,12 0.00 TE пз 12 
Total de Alidades: 237 385 165,63 5.00 227.325. 188 88 
Total de Operes Еван: 0/00 2.00 0.00 
Total de FPeserra de Conlingiéncia: TOGO DOCU 200 Т.е 00 па 
Total Goral: 294.334.073,00 0,00 254,325.073,00 
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2023 
Relação de Projetos e Atividades ES 
CANJICA Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Código valor Focado 
Ingredientes 1.005 Construção e Ampliação de Unidades Educacionals 1.951.198,25 
1.015 Implantação de Unidades Habitacionais 200.000,00 
1.075 CONSTRUÇÃO DE CICLOWIAS 510,000,00 
1 1/2 xícara (chá) de 1.077 CONSTRUÇÃO сеа RODOVIÁRIO 2.241.500,00 
: e 1.097 Construção de Áreas de Lazer 550.000,00 
milho. para canjica; 1.098 Construção de Pollesportivo 1.019.710,52 
7 xícaras (chá) de 1.099 Construção da Sede da Secretaria Municipal de Educação, Cultura е Turismo 10.000,00 
água/ 1 lata de leite 1.101 Construção da Sede da Guarda Civil Municipal de Porto Real 100.000,00 
condensado/ 1 lata 1.105 Implementação da Escola Técnica - Cantro de Vocação Tecnológica 10.000,00 
É 1.108 Criação de Mercado Produtor 10.000,00 
de leite (use a lata 1.109 Criação de Espaços Públicos e Monumentos de Identidade Visual Italiana 10.000,00 
de leite condensado 1.110 Criação do Centro Gastronómico Municipal 10.000,00 
vazia para medir)/ 1.115 Construção de Ноа Municipal 1.100.000,00 
1 vidro de leite de 1.116 Construção do Parque de Exposições. 1,100,000,00 
; 1.117 Criação do Centro de Acolhimento а Convivência do Idoso 50.000,00 
coco (200ml)/ 1 хіса- 1.118 Construção da Hospital Municipal Veterinário 100.000,00 
ra (chá) de açúcar/ 1 1.119 Construção de Unidades de Atenção Básica 10.000,00 
canela em pau/ 2 cra- 1.120 Consirupdo de Academias de Saúde 130.000,00 
ani 1.121 Implaniação do Centro Municipal de Exames por Imagem 300.000,00 
vos da [ndia/ 1009 de 1.122 Ampliação а Modernização do Hospital Municipal 4.778,494,95 
coco ralado/ 1 xícara 1.123 Ampliação e Reforma do Cemitério Municipal 100.000,00 
(chá) de amendoim 1.125 Consirução do Quiosque do Saber 1.000,00 
sem pele torrado e 1.128 Conclusão do Teatro Munscipal 50.000,00 
triturado 1.120 Aquisição de Novos Velculos 10.000,00 
1.132 Construção e Ampliação da Atual Sede do Poder Legistalivo 20.000,00 
1.133 Aquisição de Equipamentos e Materiais рага Atual Sede do Poder Legislativo 5.000,00 
2003 Publicação de Alca Oficiais 1.350.000,00 
20044 Despesa com Publicidade 1,000, 000,00 
2005 Concurso Público 30.000,00 
2.006 Serviços de Apolo e Conservação 7.835.000,00 
2008 Valorização e Apolo nos Senadores 200.000,00 
Modo de preparo 2.010 Ampliação de Sistema de luminação Pública e Fornecimento de Energia 2.048.813,80 
2011 Manutenção do Conselho Municipal de Saúde 40.000,00 
2014 Fasmácia Municipal 725.000,00 
Deixe o milho de mo- SR dedicó 
lho em água de um 
dia para o outro. 
Escorra e coloque na cc ii e Ma de Pr EA a 
panela de pressão. ada Preinan a Aiia RS 
Adicione as 7 xícaras romaria Flacal a da Sagaridada Social 
(chá) de água, tampe 
e cozinhe por 40 mi- edi Desci Valor Picado 
nutos depois que pe- 2.021 Sentenças Jutciass 2.800.000,00 
gar pressao. 2022 Marutanção das Unidades de Saúde Hospitalares - MAC 25.050.165,00 
Retire a pressáo da 2024 Consórcio Público 24.000,00 
panela e escorra a 2065 Senápos de Apolo e Conservação $.530.000,00 
E 2031 Marutanção da Folha de Pagamentos e Encargos 8.205.000,00 
canjica. 2027 Desassorsamento de Rio 45.000,00 
Leve ao fogo em uma 2041 Marutenpño e Conservação des Unidades Educacionals 2.000,00 
аео зии co аннан а А 23500000 
Н З гп 115 ES E nera E 5 ы. 
leite condensado, a 2047 Transporte Escolar Ensino Superior 1.220.000,00 
leite, o leite de coco, 2 ый Marutanção do Conselho Municipal de Educação 10.000,00 
o açúcar, a canela, o 2050 Apoio e Desenvokimento do EJA 120.000,00 
cravo e o coco por 10 2.057 Sinalização Viária | 1.050.000,00 
minutes. eu até hear 2059 Promoção e Recuperação de Áreas Ambientais 286.000,00 
, 2070 Marutenção da Frota de Veiculos 445.515,00 
cremoso. 2075 SAÚDE MENTAL 88.000,00 
Coloque em taças, 2078 Saúde da Mulher - Rede Cegonha 118.000,00 
: 2079 Saúde na Escola 12.000,00 
Poni Canter aman 2107 Transporte Escolar 3.743.526,35 
doim e sirva. 2111 Auxilio Alimentação - Produzindo Produtores 10.000,00 
2112 Concessão de Auxilio Transporte 1.100.000,00 
2501 Cinema na Praça 10.000,00 
2505 PLANO DE SAUDE DOS SERVIDORES 2.000.000,00 
2505 Plano de Saúde dos Servidores 4.750.000,00 
2506 Relaliónio = Walo Реса 1.000,00 
2507 Segurança 10.000,00 
2508 Contribuição para o Fundo de Previdência (20%) 1.000,00 
¿2500 Manutenção dos Welculos 1.000,00 
2510 Qualificação e Valorização dos Servidores do Legislativo 7.000,00 
2511 Locação de Equipamentos de Informática e Veiculos 240.000,00 
2512 Marutanção da Secretaría da Cámara 1.285.000,00 
2513 Marutenção do Plenária da Câmara - Agente Politico 1.320.000,00 
CARAPEBA 2 514 Marubenção è Operacionalização da SMFRP 3.071.284,60 
2515 Manutenção e Oporacionalização da ЛА SB 13 RAS 
GRELHADA ит 
Gavome de Municipio de Porto Real Eee ИИ она бн ац Exercicio 
Ingredientes 2023 
Relação de Projetos e Alvidades ка 
Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
1 carapeba limpa e 
sem міѕсегаѕ/ Suco Código Descrição Walor Ерынёз 
de 1 limão/ Sal a gos- 2516 Manutenção e Oporacionaização da SAIG 45.000,00 
2517 Marutanção e Operacionalizagio da РСМ 50.000,00 
a o 2518 Manutenção e Operacionalizacilo ба CGM 75.000,00 
2519 Manutenção e Operacionalização da SMDETR 210.000,01] 
alface para decorar 2520 Manutengão e Oparacionalização da EMMA 280.000,00 
2521 Marutenção è Operacionalizagio da EMOSP 4.197.835,00 
2523 Manutenção e Oporacionalização da SMEL 410,000.00 
2524 Marutanção e Operacionalização da SMOP 485.000,00 
2528 Marutenção + Operacionalização da EMCET 280,000,00 
2527 Manutenção e Oporacionalização da САШ СС 50.000,00 
2528 Marutenção e Operacionalizacio da SMDRAPA 1.333.284,00 
Modo de preparo 2529 Manutenção ө Operacionalização do FMS 31,486,509,50 
25350 Marutenção e Operacionalizapio da 5445 57.000,00 
2531 Marutenção e Operacionaização do FMAS 3.443.885,00 
Tempere a carapeba 2532 Manutenção e Operacionalização do FMHIS 20.000,00 
com o suco de limáo 2533 Marutengño e Operacionalizacio do ЕМ! 40.000,00 
2534 Marutengho e Operacionalização da SMASDIH 60.000,00 
e o sal. 2538 Manutenção e Operacionalização do FMADER 20.000,00 
Grelhe-a em uma 2.537 Manutenção o Operacionalização do FMCA 80.000,00 
grelha, -untada com енә ia eso i Esportivo de Alto Rend CTPR Éter 
: : a В ] ro reinamento Esportivo de endmento - I Г 
о azeite por 20 minu 2541 Escolinhas Esportivas 150.000,00 
tos. 2544 Consultoria em Projetos Culhurais 15.000,00 
Na metade do tem- 2 548 Realização de Feiras Culturais 10.000,00 
po, vire O peixe, para 2547 Alimentado Escolar = Educação Вап 410,000,00 
relhar bor igual 2548 Alimentação Escolar - Educação Infantl'Pré-Escola 352.000,00 
9 por igual. 2549 Alimentação Escolar - Ensino Fundamental 4.472.422,00 
Arrume a folha de al- 2550 Alimentação Escolar - Educação de Jovens е Adultos (EJA) 89.721,80 
face em uma traves- 2551 Alimentação Escolar - Educação Especial 38.250,00 
: 2552 Laboratório de Ciências 102.000,00 
Sa G CO DAUT OaS 2553 Modemização do Laboratório de Informática 1.229.304,09 
sobre ela. 2 554 Ponto Real Cidade da Música 102.000,00 
2555 Cinca Educação 2.000,00 
2550 Capacitação e Aporlelcoamento Profissional 25.000,00 
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“Ro кагы лу чагар: 04. че. наа 
À 2023 
Fiação de Projetos e Atividades AS 
SORVETE AM ERICANO Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
Ingredientes 
Código Walor Ficodo 
6 colheres (sopa) de acho- 2.560 Atendimento Educacional Especializado 2.000,00 
colatado/6 colheres (sopa) 2.561 Alfabetização 2.000,00 
de leite/4 ovos/1 lata de lei- 2.563 Apoio ао Ensino Fundamental 2.515.304,54 
te condensado/1 e 1/2 litro oa Apoio ri sit 2 5 лош 
de leite/8 colheres (sopa) de 2.568 Apoio ao Aluno com Deficiência 2.000,00 
açucar 2.567 Desenvolvimento de Projetos Extracurriculares 2.000,00 
1 lata de creme de leite sem 2560 Manutenção, Preservação a Apolo 2.155.000,00 
soro. 2570 Implantação e Manutencdo do Plano de Audioria Governamental 20.000,00 
2571 Devolução de Tributos 12.000,00 
Modo de preparo 2572 Civolupio de Coninios 110.000,00 
| 2.574 Encargos da Divida Contratada 4.210.000,00 
Misture bem o achocolatado 2577 Cadastro Mullifinalitário 100,000,00 
juntamente com as 6 colhe- 2579 Apolo às Mividades а Criança e во Adolescente 10.000,00 
res de leite/Coloque em uma 2.580 Garantia do Direito da Pessoa idosa 105.000,00 
ШЕ. de bua e le cm 2.581 Regularização Fundiária de Interesse Social 100.000,00 
lad 2.582 Melhoria das Condições HabBacionáis 100.000,00 
PA OEREIN 2583 Gestão dos Serviços, Programas e Projetos 25.000,00 
1º CREME: 2.584 Capacitação é Qualificação dos Profissionais da Assistência Social 10.000,00 
2.585 Fortalecimento do Controle Social | 66.000,00 
Em uma panela coloca as ge- 2.588 Oporacionalização da Gestão do Cadastro UnicaBolsa Familia 133.676,00 
mas, o leite condensado e o ZIRA Бага Evaniual PNET TARRA 
leit 2.588 Centro de Referência de Assisióncia Social = CRAS (PAIFISCPW] 163.305,95 
al 2.589 Manutenção da Frota de Veiculos 155.000,00 
Leve tudo ao fogo para en- 2.550 Manutenção è Oporacionalização dos Conselhos Municipais - SAASDHH 40.000,00 
grossar. 2581 Centro de Referência Especializado de Assistência Social - CREAS 189.300,00 
Deixe esfriar e bate no liqui- 255 Manutenção e Operacionalizacio do Conselho Tutelar 30, 000,000 
diedar 2503 Abrigo Institucional para Crianças а Adolescenles 17.000,00 
20 CREME: 2.59 Dóreilos Humanos - Campanhas e Eventos 10.000,00 
: 2587 Controla de Tabagismo 8.000,00 
| 2550 Ouvidoria 5.000,00 
Numa vasilha bata as claras 2.602 Saúde da Pessoa com Deficiência е Doenças Raras 5.000,00 
em neve e o açúcar até obter 2.803 Serigo de Vigilância Sanitária y Ambiental 255.000,00 
consisténcia de suspiro. 2.604 Serviço de Vigilância è Epidemiología 2.563.000,00 
Misture o creme de leite e Es 
mexa devagar para não per- 
der o suspiro. Goromo de Municipio do Porto Raal аны Сака CAÇÃO GUAM, Exerci 
Misture os dois cremes e co- 2023 
loque na forma. Relação de Projetos e Atividades RS 
Leve novamente ao congela- Orçamento Fiscal e da Seguridade Social 
dor por volta de 6 horas. 
Código Descrição Valor Ficado 
2607 Manutenção da Gomegedorda Geral da Guarda Civil Municipal de Porto Real 30.000,00 
2608 Marutanção do Consórcio Público de Segurança - CISEGCI 10.000,00 
2609 Pregrama de Integração па Segurança - PROEIS 280 .000,00 
CARNE DE CHEIRO 2610 Manutenção da Guarda de Tránsito 74.607,80 
2611 Marutanção da Guarda Ambiental 42.500,00 
Ingredientes 2812 Marutencio da Defesa Civil 100.000,00 
2613 Manutenção da Guarda Civil Municipal 486,000.00 
2 cebolas em fatias arossas/2 2616 Implementação da Politica de Segurança da Informação (PSI) 60.000,00 
ene va É УЕП 2817 Treinamento + Capaciação des Funcionários da ТІ 25.000,00 
PimentoeS VErgES уп 2618 Servidor Mas Eficienta 50.000,00 
lhos e cinco amarelos/5 toma- 2619 Marutenção е Operacionaização do РМОСА 40.000,00 
tes sem sementes/4 dentes 2820 Manutenção da Escola Técnica - Centro Vocaconal Tecnológico 2.000,00 
de alho/2 colheres de sopa psd аца ge ia : а енд 
Cacela Д ШЕ] mpreendedoramo Feminino - Oficina | ¿ 
a de os ы kg 267 Fomento do Turismo Gastronómico 10.000,09 
e posta anea cortadas em 2625 Realização da Festa do Produtor Rural 10.000,00 
cubos e cozidas em agua e 2626 Realização e Inovação da Festa do Ре 10.000,00 
temperos básicos/1 kg de lin- 2827 Implantação da Cultura de Адгогиндбсю 10.000,00 
RES do сопол parara 2820 Marutanção do Mercado Produtor 10.000,00 
pa а 9 | 2630 Manutenção da Casa do Trabalhador 10.000,00 
grandes pré fritas em palitos 2631 Manutenção dos Espaços Públicos a Monumentos 10.000,00 
grandes/Folhas de louro, sal 2632 Capacitação е Aperfeigoamento de Мас de Obra Especializada na Culinária Raliana 10.000,00 
e pimenta a gosto. 207% Realirapio da Tradicional Festa Italiana 10.000,00 
2637 Banco de Sementes 20.000,00 
2.639 Infraestrutura Urbana 39,415.050,00 
2640 Marutenção do Centro de Capacitação e Treinamento da Guarda Civil Municipal 30.000,00 
2641 Manutenção do CIOSP 1.735.000,00 
Modo de preparo 2643 Marutanção wou Ampliação da Rede de Água e Esgoto, ETA e ЕТЕ 1.475.000,00 
2844 Мапш@пе рп гош Ampliação da Rede de Esgolamento агг 120.000,00 
Я 2645 Fraalzinho 210,000,00 
Cozinhe a cebola o alho os 2.648 Auxilio Transporte - Produzindo Produtores 10.000,00 
tomates a páprica e os pi- 2.847 Produtor Mirim 10.000,00 
mentões em aproximada- 2648 Marutenpio das Estradas Wicinals 362.000,00 
mente 1/2 litro de água e sal 
até amolecer os pimentóes. A жыл 
Bata tudo no liquidificador, 
volte a panela acrescente a | 
га i Govomo do Municipis do Porto Raal En pero EP Exercicio 
came já cozida e ferva em p а 
Toga baiso: Relação de Projetos e Alidades R$ 
Leve a linguiça ao fogo em ento Fiscal e da Seguridade Social 
uma panela com meia хїса- | 
га de água e deixe ferver até — PRO 
secar água e a linguiça, fritar Código  Desaigão |... toa Fiada 
em sua própria gordura. 2650 ala Mate РРР 15.008,00 
Incorpore a carne que está 2852 Manutenção do Centro de Acolhimento + Comsivência do Idoso 25.000,00 
no fogo. 2853 Garantia do Direito ao Portador de Deficiência 10.000,00 
Acrescente as folhas de louro 2854 Valorização e Apoio aos Servidores 1.050.000,00 
o sal e a pimenta e as batatas 2655 Projetos Sociais 100.000,00 
ré fritas 2655 Manutenção e Operacionalizapio da ЗМЕСТ 137.955,00 
рге j А 2657 Marutanção e Operacionalizapdo do FME 3.121.172,00 
Deixe ferver bem, sirva com 2 658 Apoio à Educação Infantil - Pré-Escola 2.818.750,00 
arroz branco e farofa. 2658 Manutenção da Frota de Veiculos 180.000,00 
2670 Retormulação do Sine 10.000,00 
28:71 Marutenção das Academias de Saúde 20.000,00 
2872 Cuiras Obrigações do Concurso Público 5.000,00 
28673 Estrutura Administrativa de Cargos e Salários 10.000,00 
2673 Publicidade dos dios Oficiais do Poder Legislativo 300.000,00 
DANONINHO CASEIRO 2675 implantação e Manusenção da Cámara Cukural 5.000,00 
a 9.999 RESERVA DE CONTINGÊNCIA 1.000.000,00 
Ingredientes Total Geral 254,325.073,00 
1 lata de leite condensado 
2 caixas de creme de leite/200 
g de iogurte natural 
1 pacote de suco em pó, sabor 
morango. 
Modo de preparo 
Em um liquidificador, bata to- 
dos os ingrediente até obter 
uma consisténcia cremosa. 
Dispense a mistura em um re- 
cipiente e leve á geladeira até 
que esteja firme. 
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Ajude-nos a 
manter a 
cidade limpa... 


«MÃO jogue 
lixo 
nas ruas? 


